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NEKTPUHECKASA MUHW-NEYD
(MEPEHOCHOUM YXOBOM LUKA®)

Electric oven

AR-2702
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BbICTpbIi OCTYN K aCCOPTUMEHTY,
XapaKTep1CTHIKaM, ONMUCaHIAID 1
HOBOCTAM B O[HO JeWCTBMeE.




e bbb

MbIsuHXXeHepbl, a He MapKkeTosoru!
Hawmwm TpaTtbl Ha mapkeTuHr meHee 1% ot obopoTa!
Mbl He 3aHMMaeMmcs LUMPOKOWM peKknaMon, Tak Kak
cuMTaeMm, 4To NoTpebutenb JOMKeH NNaTuTb 3a
HaZEeXHbI Ka4eCTBEHHLIN Npnbop, a He 3a 6peHA!
MpuobpeTasi Hally TEXHUKY, Bbl OyaeTe yBepeHsl,
YTO KaxXablv pybrib, KOTOPbLIV Bbl MOTPATUNN,

Bbl OTAANM 3a Ka4eCTBO U HAAEXHOCTb!



MsacopyOka
AR-2105
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YanHuk
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AR-3487
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OnvicaHve TOBapa:




Kodgemorika
AR-3609

»
Onucaxve ToBapa:




Tpummep
AN CTPUXKKM BONOC

AR-1871/ AR-1872
»

. Onucanwue ToBapa:

AR-1871




ANEKTPUYECKAA MUHWU-NEYD (nepeHOCHOVI HYXOBOﬁ I.IJKa(b) | Electic mini oven / EnexrpusHa wiki-nis

AR_2702 Mini piekarnik elektryczny / Onektprik mMuHy-neww / Cuptor electric mini
KomnnekTtHocTb / Set:

RUS ENG UA

MpoTBeHs - 1 Baking tray - 1 [flexo -1

Pewetka ans rpuns - 1 Grill rack -1 PewwiTka gns rpunio - 1

Bepren - 1 Rotisserie spit - 1 Bepren - 1 e
Pydka Anst cHsiTust Tray/grill removal handle - 1 Pydka Ans 3HATTS Aeka/peLwitku - 1

NPOTUBEHs/peLeTky - 1 Rotisserie spit removal handle - 1 Pyuka ans 3HATTA BepTena - 1

Pyqka Anst CHsiTs BepTena - 1 Crumb tray - 1 MinaoH ans kpuxT - 1

IMoAAoH Ans kpoLuex - 1 Individual packaging - 1 IHAvBifyanbHe ynakysaHHs - 1

VHavBiayansHas yrakoska - 1 User manual - 1 IHCTpyKLjia 3 ekcnnyaTauji - 1

WHcTpykuus no akennyaraumm - 1 Warranty card - 1 apaHTiHWiA TanoH - 1

[apaHTUiHbIi TanoH - 1

PL Kz RO

Blacha do pieczenia - 1 MpoTueeHs - 1 Tava de copt - 1

Ruszt do grilla - 1 [punb Topbl - 1 Gratar pentru grill -1

Rozen -1 Bepten -1 Frigare -1

Uchwyt do wyjmowania blachy/rusztu - 1 [poTvsenb/Topabl ary TyTkacel - 1 Maner pentru scoaterea -

Uchwyt do zdejmowania rozna - 1 Beprenai any TyTkach! - 1 tavii/gratarului - 1 e e e e e
Wysuwana. szuﬂada na okruchy -1 KOKbIC XUHaFbILL T868KLL|3 o [l\_llarler Petnmf{ $thatere1a frlgaru of]

Opakowanie jednostkowe - 1 Keke kantama - 1 A%’ga‘f:j%giv'm'aﬂ'{

Instrukcja obstugi - 1 MNavinanary Hyckaynape - 1 Instructiuni de utilizare - 1

Karta gwarancyjna - 1 Keningik TanoH — 1 Card de garantie - 1
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2. KblInbITy TypiHiH,
aybICTbIPFbILLbI
3. Pexumaep aybICTbIpFbiLLbl
4. Taitmep
5. XKyMmbIC kepceTkiLui
6. Ecik TyTKach!
g. FCiK
. [purb TOpbI
9 FPOTMBeHb
10. [TpoTVBEHb/TOPABI ANy TyTKACHI
11. Bepten
12. Beptengi any TyTkacel

A 1. Tenepatypa petreriwi 1. Regulator temperatury

2. Przefacznik typu grzania
3. Przetacznik trybow

4. Timer

5. Wskaznik pracy

6. Klamka drzwi

7. Drzwi

8. Ruszt do grilla

9. Blacha do pieczenia

10. Uchwyt do wyjmowania
blachy/rusztu

11. Rozen

12. Uchwyt do zdejmowania rozna

1 OMUCAHWE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / ONUC NMPUNADY / OPIS URZADZENIA /

K¥PANIbIH CUMATTAMACb! / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

1. Perynsitop Temnepartypbl

2. MepekntoyaTent Tvna Harpeea
3. Mepekiouarenb pexumos
4. Tamep

5. ViHgukaTop paboTsl

6. Pyuka BepLbl

7. lBepua

8. PeweTka ans rpuns

9. MpoTuBeHb

10. Pyyka ans cHsiTvs
npoTUBEHs/peLLETK

11. Bepten

12. Pyuka ans CHsITUsS BepTena

1. Perynstop Temnepartypu

2. [epemukay Tuny Harpisy

3. epemuikay pexumia

4. Tavimep

5. InavkaTop poboTy

6. Pyuka asepust

7. iBepusta

8. Pewwitka gns rpunio

9. lexo

10. Pydka Ans 3HATTS feka/peLiTkn
11. Bepten

12. Pyuka Ans 3HaTTA BepTena

1. Temperature control knob
2. Heating type switch

3. Mode switch

4. Timer knob

5. Operation indicator

6. Door handle

7. Door

8. Grill rack

9. Bakin? tray
10. Tray/grill removal handle

11. Rotisserie spit

12. Rotisserie spit removal handle

1. Reglator de temperatura

2. Comutatorul tipului de incalzire
3. Comutator de moduri

4. Timer

5. Indicator de functionare

6. Maner usa

7.Usa

8. Gratar pentru grill

9. Tava de copt

10. Maner pentru scoaterea
taviilgratarului

1. Frigare

12. Méner pentru scoaterea frigarii



CoxpaHsifiTe MHCTPYKUMIO, OHa MOXET NoHaao6UTLCs Bam B Gyaywem.

OnekTpuyeckas MHU-Neyb (NMepeHoCHOM yX0BO Lkad) NpefHasHayeHa Ans NpUroToBNeHIs KyMHapHbIX Bt MyTem 3anekaxus.

[laHHblit npuBop NpeaHa3HaueH Ans UCNOMb30BaHNS B BbITOBBIX M @HANOMMYHBIX YCMIOBISIX, B YaCTHOCTA:

- B KYXOHHbIX 30HaX ANS NepcoHana B MaraavHax, oucax i Apyrvx Npou3BOACTBEHHbIX YCIOBUSX;

- Ha CeNbCKOXO3ANCTBEHHBIX (hepmax;

- KNMeHTaMM B FOCTUHWULIAX, MOTENSIX 1 PYTOil MHKPACTPYKTYpe KMMoro Tina;

- B 4aCTHbIX NaHc1OHaTaX.

He noaxoaut ANs NPOMBILLINEHHOTO UCMOMb30BaHMS.

BaxHo! dnekTpudeckyto MUHI-NeYb (MepeHOCHON AyX0Boii Wkad), NPoBPETEHHYI0 B XONOAHOE BPEMS roaa,

BO M36esKaHue BbIXoAa U3 CTPOS, A0 BKITIOYEHNS! B SMEKTPOCETb HEOBGX0AMMO BbiepXaTb He MEHee YeTbIPeX YacoB NPy KOMHATHO TeMMepaType.

m f I'on(anyv'lcTa, BHUMATENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, Kak NPUCTYNUTb K IKCnnyaTauun npu6opa

TE YECKWE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHansHoe Hanpsxenue: 220-240 B ra P
A PaHTUitHbIN Cpok B cTpaHax EASC
Hownanosan orpebrevieA Howocrs: 2100-2500 Br (Berapyc, Poccus, Apwews, Kazacras, Kprucrar)
OBweM kameps: 60 1 u YkpauHe, [pyaun, Asepbaiimkare - ABeHaaLath MecsLes

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU MNPU 3KCNNYATALIUN

+ BHuMaTenbHo npoumnTaiTe fiaHHyto MHCTPYKLMIO Nepen akcnmyaTalmel npubopa Bo u3GexaHue MonoMoK Npu UCMoNb3oBaHUM.

* BHUIMAHWE! HenpasunbHoe 1cnonb3oBaHie npubopa MOXET NpUBECTY K NOTEHLMAMNbHOM TpaBMe, NOMOMKe U3AENNS, HaHECTV MaTepuanbHbli yLiepd nnm
NPUYUHUTL BPEZ 30POBbIO NONb30BATENS.

+ Nepe nepBoHavarbHbIM BKIKOYEHNEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT N TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN U3AENUs napaMeTpam 3neKTpOCeTH.

* [Mpnbop He npeaHasHayeH Ans paboTbl OT BHELUHErO TaiMepa Unu OTAENbHON CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBmeHus!.

+ [pubop He npeaHasHayeH ANs UCNONb30BaHNS NULAMM (BKIKO4as AETEN) C NOHIKEHHBIMU (U3MYECKUMM, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMM
UMW MY OTCYTCTBIAM Y HIAX JKU3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWI, CTI OHU HE HAXOANATCS NOZ NPUCMOTPOM UMW HE NPOUHCTPYKTUPOBAHbI 06 CNONb30BaHUN Npy-
6opa NMLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6e30MacHOCTb.



+ [leTv [OMKHbI HaXOANTLCS NOA NPUCMOTPOM A5 HEAONYLUEHNS UP C NPUBOPOM.
* Hukorga He ocTaBnsiiTe BrloueHHbIN npubop 6e3 npucmoTpa. byabte npeaenbHo BHUMAaTENbHbI, €CTM PsifoM ¢ paboTatoLLM NpubopoM HaxoAsTes AeTH.
+ He ucnonb3yiite npubop, ecrnv noBpexaeH LUHYp UK LWTENCemnbHas BUNKa, a Takke, €CIv MOBPEXAEH 1N HeucnpaseH cam npubop. OTHecwTe ero B cep-
BYUCHBIN LIEHTP.
+ 3aHss CTEHKa YCTPOICTBA A0MKHa BbITb pasMeLLieHa Y CTeHbl Ha paccTosHUN He MeHee 10 cM.
« [pu NOBPEXAEHNM LUHYPa NUTaHIS Er0 3aMeHy, BO M3bexaH1e ONacHOCTH, [JOMKHbI NPOU3BOAUTL U3rOTOBUTENb, CepBICHas Cryx6a 1nn NofobHbIN kBany-
(h1LMPOBaHHbIA NEepcoHan.
« Hukoraia He nepemellaitte npubop, NoTsHyB 3a LHyp. He nepervBaiite ero. Mpu oTkntoueHUn npubopa oT anekTpoceTi, epuTech 3a BUMKY, a He TsHUTe 3a
LUHYp.
* He ponyckaiite CBIUCAHNS 3NEKTPUYECKOrO LUHYPa C Kpas CTONa UN Hap, rops4vuMu noBepxHocTaMu. CneauTe 3a Tem, YTobbl LWHYP NUTaHUS He Kacancs oc-
TPbIX KPOMOK 11 FOPSUMX MOBEPXHOCTEN.
+ CobntopaiiTe KpaitHiow OCTOPOXHOCTL NPY NEPEMeLLEHNI NOAA0HA C FOPSYMM MaCiIoM UMK APYTUMU FOPSYMMIA XUAKOCTAMM.
* He HakpbIBaiiTe nepeHoCHoM AyX0BOM Lukad NOMHOCTbIO UMM YaCcTUYHO TKaHbIO, MEHKON UMW MeTanmnyeckoi donbroi. ITo MOXET BbI3BaTb Neperpes npu-
6opa v NpuBECTM K Moxapy.
+ 3anpeLyaeTcs CTaBUTb NOCYAY UMW ApYriAe NpeaMeThl Ha AHO paboyeit kamepbl 6e3 noafoHa.
+ CobniofjaiiTe KpaitHiow OCTOPOXHOCTL NMPY CHATUN NOAAOHA, PELUETOK UMM YAaNeHnM ropsiyero xupa uim Apyrux ropsunx KuakocTei.
* He uncTuTe BHYTPEHHIOI0 YacTb Npubopa MeTannieckumM WweTtkamu. YacTi WETKU MOryT OTNOMUTBCS W KOCHYTHCS SMEKTPUYECKIX YacTel, CO3AaBast puck
3MEKTPUYECKOro yaapa.
+ PeMOHT npubopa A0MKeH OCYLECTBNATLCS TOMbKO B @BTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe. He peMoHTUpyiiTe npubop camocTosiTeNnbHO.
+ Bo n3bexaHue yaapa anekTpuyeckiiM TOKOM He NorpyxaiTe KOpnyc NePEHOCHOr0 AyXOBOTO Lkadha Ui LWHYP NUTaHWS B BOAY UM APYIUe KUAKOCTY.

Ecnu 310 cny4unoch, HeMeAeHHO OTKMKUMTE YCTPOICTBO OT AMEKTPOCETU 1, NPEX/E YeM NMoMb3oBaTLCS MM Aanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCTb 1 Ge-
30MacHoOCTb Npubopa y kKBannhMLMpOBaHHbIX CELManiCToB.
* YCTPOWCTBO [JOMMKHO YCTOMYMBO CTOSITH HA CYXOil POBHOI NOBEPXHOCTM. He CTaBbTe ero Ha ropsyne NoBEPXHOCTH, a Takke BOMN3IN MCTOYHMKOB Tenna (Han-
puMep, ra3oBbIX UK ANEKTPUYECKIX NANT), 3aHABECOK 1 NOA HABECHBIMI NONKaMK.
+ Bo n3bexaHue nopaxeHnsi 3neKTpUIecKMM TOKOM 1 MOSIOMOK Npubopa, UCNONb3yiiTe TOMBKO MPUHAANEKHOCTH, BXOASLLME B KOMMNEKT MOCTABKA.
+ CobriopialiTe KpailHio OCTOPOXHOCTb MPU UCMIOMb30BAHNM KOHTENHEPOB AMs NPUIOTOBNEHMS UMW BbINEYKY, M3rOTOBNEHHbIX U3 Yero-nnbo, kpome meTanna
WM XapONPOYHOro CTeKma.
* YBenuTech, 4TO HINYETO HE KacaeTes BEPXHUX UMK HUKHUX SNEMEHTOB NEPEHOCHOTO AyXOBOro Lkada.



+ He nomeLyaiite B AyxoBOW Lukadh cnepytoLme Matepuarbl: KapToH, NnacTuk, Gymary unu yto-nubo nogobHoe.

+ He xpaHuTe BHYTPM Npnbopa Hikakux MaTepianos, KpoMe pekoMeH[0BaHHbIX MPOVN3BOANTENEM aKCecCyapoB, KOrAia OHa He UCnonb3ayeTcs.

+ Bceraa vcnonb3yiite NpuUxBaTkv UK HaaeBaiiTe 3aLUnTHbIE TEPMOCTONKIE PYKABULIbI MPY YCTAHOBKE MW U3BNEYEHUN NPEAMETOB 13 TOPSIHErO NepeHOCHOro
[QyXOBOTO LUkada.

+ B aBepLie npubopa ycTaHoBMEHO 3akaneHHoe xaponpoyHoe cTekmno. OHo NpoyHee 06bIYHOrO CTekna 1 Gonee YCTONUMBO K Pa3pyLLEHHIO, HO 3akaneHHoe
CTEKIO BCE e MOXET pa3buTbes no kpasim. Maberaiite ynapos Mo CTekny, LiapanuH Ha NOBEPXHOCTY ABEPLIb, CTapaliTech He NOBpeXaaTh kpasi cTekna.

+ OTKniovaiiTe npubop oT ceTi, ecrt Bl MM He Nonb3yeTech, ecni cobrpaeTech €ro NOYUCTUTb, @ Takke, €CrIN XOTUTE CHAATL UNK J06aBITb akceccyapbl.

* He ucnonb3yiite npubop B LENSX, He NPEAYCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN.

+ CobniofjaiiTe 0CTOPOXHOCTb BO BPEMS paboThl C BbIXOASLIMM NapoM UMM ropsyvM BO3AYXOM.

BHUMAHME! B cnyyae HenpaBunbHOMO MCNONb30BaHUs Npubopa BO3MOXHO NOMyYeHe NoTeHLManbHbIX TpaBM.

* Hukoraa He ncnonb3yitTe akceccyapsl, He PeKOMeHA0BaHHbIe Npou3soanTenem. OHW MOryT NPeAcTaBnAaTL ONACHOCTL AN NONL30BATENS, & TakkKe BO3MO-
XEH pUCK NOBPEX/AEHNs npubopa.

* BHyTpeHHve NoBEpXHOCTH, peLleTKa-rpunb, NPOTUBEHD 1 NOCYAa OCTATCS FOPSYMMIA NOCNE UCMONb30BAHMS.

+ B npouecce rotosky ¢ npubopom crefyeT obpallatbes akkypaTHo BO M3bexaHue oxora.

« A3beraitTe yTeukm XUAKOCTEN Ha SNeKTpUYeckuii kabenb 1 CeTeBYIo BUIKY.

« [ponaBoguTens ocTanseT 3a coboi npao 6e3 AONONHUTENBHOTO YBEAOMIEHNS BHOCUTL HE3HAUNTENbHbIE M3MEHEHWSH B KOHCTPYKLMIO U3AENNS, KapAnHa-
TbHO He BrnsioLYMe Ha ero 6e30nacHoCTb, PaboTocrnocoBHOCTb U (YHKLMOHANBHOCTb.

« [ocrie 1Cnonb30BaHus He OCTaBNsTE NPUBOP OCTBIBATL C OTKPLITON ABEPLIEN — 3TO MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMI0 COCEAHUX NpeamMeToB Mebeni u bbl-
TOBOW TEXHUKM.

+ CoxpaHuTE AaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

3anpeLaeTcs UCTonb3oBaTb A1 FOTOBKM B yXOBOM LUKachy MHIPEANEHTbI C BbICOKUM COAEpXaHUeM CrupTa — napbl CivpTa B ropsyei

Kamepe MOryT BCTbIXHYTb.

He oTKpbIBalTe ABEPLYY CIMLLKOM PE3KO — U3 KaMepbl MOKET BbIPBATHLCS FOPSHMIA Nap U MPUBECTI K OXOTY.

3anpelLyaeTcs HanuBaTb Boay B ropsiyyto pabouyto kamepy.

OcTopoxHo! Mopsiyasi NoBepxHOCTb. Bo Bpems paBoTbl AyX0BOro Lkacha HapykHble MOBEPXHOCTU MOTYT CUNbHO HarpesaThbes. He npuka-
b CcalfTech K HUM W He noanyckaiiTe AeTeit 6nmako k ropsiyemy npubopy.



OMUCAHUE NPUEOPA

MHorodyHKLMOHaNbHas MiHK-Nedb AR-2702 — 3T0 WaeansHoe peLueHie NS BCeX, KTO LIHUT CBOE BpeMsl, HO NP1 3TOM CTPEMUTCS K BKYCHOM 11 NONe3Hol
[OMalLHei ege.

Brarofaps BMECTUTENbHOM BHYTPEHHEN kamepe 06beMom B0 NUTPOB, MOXET CTaTb NONHOLIEHHON anbTepHATUBON CTaHAAPTHOMN [iyXOBKE 1 MO3BOMNT BaM C
NerkocTbH MPUroTOBITL PasHo0bpasHble Brtoda: OT BbiMeuky 1 3anekaHoK 40 COYHOrO Msica Ha rpune.

Hanuuue nsTn HarpeBaTenbHbIX 3MEMEHTOB 0DeCneuMBatT BbICTPbIN 1 3HEKTUBHIN HArpes B LIMPOKOM TeMMepaTypHoM AnanasoHe ot 100 ao 250°C.
Muu-neds AR-2702 npeanaraeT yHuBepcanbHble BO3MOXHOCTY NS MpUroToBneHust bnaroaaps Tpem Tunam Harpesa (HukHui, BepxHuid, 1BYXCTOPOHHMIA)
1 TpeM pexumam paboTbl:

+ "KoHBekuus". 10T pexum obecneymsaeT paBHOMEPHOE pacnpeseneHine ropsyero Bo3ayxa no Bcei kamepe, Gnaropaps Yemy Balum 6ntoaa nponekarotcs
1aganbHo CO BCEX CTOPOH, COXPaHAS COYHOCTb M apomar.

« "[punb". peaneH Ans co3aaHust anneTUTHON PyMSIHOI KOPOUKM Ha Msice, pbibe 1nu oBoLLaX.

« "Tpunb + Koxsekuust". KoMEUHUPOBAHHBIN PEXIM N5 YCKOPEHHOTO NPUrOTOBEHNS C COXPaHEHWEM OTIMYHOTO BKYCA 1 TEKCTYPbI.

YnpaBneHne MUHI-MEYb OCYLLECTBASETCS C MOMOLLbI MHTYWUTUBHO NOHSTHBIX Nepeknioyateneit. BctpoeHHbIi Taitvep 0 60 MUHYT CO 3ByKOBbIM CUrHanoM
103BONSIET TOYHO KOHTPONMPOBATH BPEMst MPUTOTOBMEHMS.

[inst MakcumansHoro komcopta v 6e30nacHocTy UCronb3oBaHus, MuHU-Medb AR-2702 ocHallieHa BHYTPEHHIUM OCBELLIEHNEM KaMepbl, YTO No3BonsieT Habrio-
[1iaTb 3a NPOLIECCOM rOTOBKM 6€3 HEOBXOANMOCTY OTKPbIBATH ABEPLLY.

HeHarpeBatoLLasicss pydka v 1BOIHOE CTEKNO ABepLibl 06ecrneynBatoT 6e30MacHOCTb MpK KOHTAKTE C ropsiuM NpUGOpPOM.

Kopryc neuu BbINOMHEH U3 NPOYHOI CTanM 1 TEPMOCTONKOTO NacTuka, a BHYTPEHHEE MOKPLITUE U3 OLMHKOBAHHON CTany rapaHT1pyeT AONTOBEYHOCTb U
npocToTy yXoAa.

B komnnekT noctasku BXOAAT BCe HE0bX0ANMbIE akceccyapbl Ans NOMHOLEHHOMO UCMONb30BaHKS: YHUBEPCAMbHBIN NPOTUBEHb, NPOYHAA pelueTka ANg rpuns,
yAo6HbIit BEPTEN N5 3anekaHus, a Takke crnelyanbHble pyyki Ans 6e30nacHoro CHATUS ropsYMX MPOTUBHS, PeLLeTK v BepTena. [JononHUTeNbHbIA NOAAOH
NS KPOLLEK 3HAYMTENbHO YNPOLLAET NPOLIECC OYUCTKM.

[laHHOe yCTPOICTBO NpeaHa3HaueHO UCKMIOUNTENBHO ANS MNYHOTO CMIONb30BaHNS U HE NPefHA3HAYEHO Ans UCMONb30BaHNS B KOMMEPYECKIX Lensx noboro
popa. Ytobbl ncnonb3oBaTh BCe NpeumyLLecTBa MuHU-neyn AR-2702 noxanyiicta, BHUMaTEMNbHO U3y4iTe PyKOBOACTBO MO 3KCMMyaTaLun 1 creayiTe npasu-
nam yxofia 1 TeXHUKI 6e30MacHOCTI. ITO 3HAUUTENBHO MPOAMNT CPOK CryxDbl BaLuero npubopa.



AKCINYAT

NMOAroTOBKA K UCMONb30BAHUIO

lMepen nepBbIM UCNONL30BAHNEM MUHU-NEYN BHAMATENLHO 03HAKOMBTECH C JaHHBIMU MHCTPYKLMAMM, YTOBLI 06ecneunTs BesonacHyto 1 addekTisHyto pabo-
Ty npubopa.

+ AKKypaTHO U3BMEKUTE MHU-NIEYb U3 YNaKOBKM. YjanuTe BCe TPaHCTOPTMPOBOYHbIE MaTepuanbl, HaKNEekM W 3aLUMTHbIE NAEHKI C BHELLHEN W BHYTPEHHeN
noBepxHocTeit npubopa.

* /13BnekvTe BCe NOCTaBMsieMble B KOMNIEKTE akceccyapsl. BeiMoiiTe 1x Tennoi BOAOM ¢ UCNONb30BaHMEM MSTKOrO MOLLEro CpeacTBa v HeabpasusHoi ry6-
KW MM TKaHMN.

MPUMEYAHMUE. KaTeropuyecky 3anpeLLaeTcs UCromnb3oBaTb MeTaninyeckie rybku, abpasuBHble YUCTALLME CPEACTBA UMW arpeccuBHbIE XUMUKATbI, Tak Kak
3T0 MOXET NOBPEAVTH 3aLLUTHOE NOKPbITHE.

+ TwjaTenbHO BbITPUTE BCE BbIMbITbIE AKCECCYapbl HACYXO Nepef yCTaHoBKoii 06paTHO B Npubop.

+ MpoTpUTE BHYTPEHHME 1 BHELUHME NOBEPXHOCTI MUHY-NEYN YACTON BNAXHOI TKaHbIO, 3aTeM BbITPUTE HAacyXo.

+ YCTaHOBUTE MUHU-MIEYb HA POBHYIO, YCTOIYMBYI0, FOPU3OHTANBHYIO 1 TEPMOCTONKY NOBEPXHOCTb. YBeauTech, 4To BOKpyr npubopa AocTaTouHo cBoGoaHoro
npocTpaHcTea Ans obecneyeHmns Haanexallel LMpKynauun Bosayxa v 0TBofa Tenna.

+ [epeq noaikmnioyeH1eM K anekTpoceT ybeauTech, YTo BCe perynsatopbl HaxoasaTes B nonoxenun "BbIKIKOYEHO".

* MaBnekute npoTueeHb (9) M peLueTky Ans rpuns (8) M3 MUHK-NEYM 1 NAOTHO 3akpoiiTe aBepLy (7).

+ [opkntoumnTe BUMKY LUHYPa NUTaHUS NpuBOpa K aNeKTPOCeTH, COOTBETCTBYHLLEN yKa3aHHbIM XapaKTepucTukam.

+ YCTaHOBUTE PexuUM ABYXCTOPOHHETO Harpesa, Temnepatypy 250°C v Taitmep Ha 15 MuHYT. 3TOT Lwar He0BX0AUM NS YCTPaHEHMS BO3MOXHbIX NPOU3BOACT-
BEHHbIX 3aMaxoB, UCMapPEHIst 0CTATKOB CMa304HbIX MaTEPUanoB 1 OYNCTK HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB.

MPUMEYAHMUE. Bo n3bexaHue neperpesa v NOBPEXAEHNS KOMMOHEHTOB, He BKIHYaiTe NyCTYI0 MHU-NIeYb Ha MakcUManbHoM MOLLHOCTY 6oree YeM Ha 15
MUHYT. [inst 06bIYHOTO MPeABapUTENLHOTO MPOrpeBa nepes; MPUroTOBNEHUEM MULLM AOCTATONHO 8-10 MUHYT.

+ MH®-neyb HayHeT paboTy 1 aBTOMaTM4ECK OTKIMKYMTCA N0 MCTEYEHM 15 MUHYT, ONOBECTMB 06 OKOHYAHWN MPOLIECCa 3BYKOBLIM CUTHANOM.

+ o OKOHYaHWM NepBOro Nporpesa OTKPOWTe ABEpLY (7) MMHU-NeYw, TiLATeNbHO NPOBETPUTE MOMELLEHHe 1 AaiiTe MpUBOPY MOMHOCTBIO OCTHITH.

+ M HY-neYb NONHOCTLIO NOAOTOBNEHa K paboTe.

MPUMEYAHME. Mepseiit 3anyck MOXET Bbi3BaTb HEGOMbLLLIONM 3anax v AbiM (0kono 15 MuHyT). T0 HopManbHO 1 6e3onacHo. 3TO CBA3AHO C FOPEHEM 3aLyT-
HOTO BELLECTBA, HAHECEHHOTO Ha HarpeBaTefbHble 3NeMeHTbl Ha 3aBoge. Mocne ocTbiBaHNs Npubopa CneayeT NOBTOPHO BbIMbITh BHYTPEHHME

NOBEPXHOCTM [IyXOBOI KaMepbl U akceccyapbl.



YNPABJEHUE

PerynupoBka Temnepatypbl
TemnepaTypHbIi pexim B paboyei kamepe npubopa ycTaHaBNMBaeTCs NOCPEACTBOM MOBOPOTa perynstopa Temnepatypsl (1). [inanasoH perynuposku cocTas-
nset o1 100°C (MMHMManbHbIA Harpes) [o 250°C (MakcuManbHbIl Harpes).

BbiGop Tna HarpeBa
Tun Harpesa B kamepe NpuGOpa yCTaHaBNMBAETCS MOBOPOTOM NEpekIiovaTensl Tuna Harpesa (2). 3ToT perynsaTop ofpeaenseT, kakue HarpeBaTenbHble ane-
MEHTbI BYAYT aKTUBHI:

— B paHHOM nonoxeHun Bce HarpeBaTenbHble 3neMeHTbl npubopa OTKIKYEHbI.

E — B AaHHOM NONOXeHWM BKIMIOYEH TOMbKO BEPXHUI HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT. JTOT PexuM 1Cnonb3yeTcs AN CO3faHNs 300TUCTON, XpyCTALLen
Kopouky Ha bnoaax

g — B 1aHHOM NOMIOXEHI BKITIOYEH TOMBKO HIKHMIA HarpeBaTeNbHbIA AMeMeHT. TOT peXUM UCnomb3yeTcst Anst Gritoa, TpebyHoLLX paBHOMEPHOTO
nponeKaHmsi CHU3y

E — B AaHHOM NONoXeH!M BKMIoYeHbI OAHOBPEMEHHO BEPXHUI U HWXKHWIA HAarpeBaTeNbHbIE 3NEMEHTbI. ITOT PEXUM SBNSETCS CTaHAaPTHbIM 1
nucnonb3yeTca Ang paBHOMEPHOro NponekaHus co BCeX CTOPOH.

Bbi6op pexuma paboTbi
TonoxeHwe nepekntoyatens pexvmoB (3) onpeaenser, kakoil pexvm paboTbl ByaeT BKYeH:

— B gaHHOM nonoxenunn Bce pexumbl pa60n:| npmﬁopa OTKITKO4EHbI.

— Pexum «KoHBexuysi». ITOT pexum obecneynBaeT LMPKYNSLMIO ropsyero Boayxa Anst paBHOMEPHOTO MpOrpeBa BCeil kameps!.




@ — Pexum «punby». STOT pexum obecneynBaeT MHTEHCUBHBIN BEPXHUI HarpeB Anst BbICTPOro NOAPYMAHUBAHWS NOBEPXHOCTM Briof.

— Pexum «Tpunb + KoHeexums». ITOT KOMGUHIPOBAHHBI PEXVM COYETAET MHTEHCUBHBIV BEPXHUIA HArPEB C LMPKYNALMEN ropsero Bo3ayxa,
o6ecneunBas GbICTPOE 1 PaBHOMEPHOE MPUTOTOBIIEHIE C XPYCTALLEN KOPOUKON.

BbiGop BpemMeHu npuroToBneHus

Bbi6op BpeMeHI NpUroToBReHIs OCyLLECTBNSETCS NOBOPOTOM Taiimepa (4).

Bpems npurotoBneHms MoXHO YCTaHOBHTL B npeaenax ot 0 4o 60 MUHYT.

[Mpu noBopoTe TaiiMepa (4) akTMBMpyeTCs MHAKMKATOP BKNtoYeHs Harpea "POWER", BknioyaeTcs BHyTpeHHee ocBeLyeHne paboyeil kamepbl, U HaunHaeTes
0bpaTHbII OTCYET 3a[1aHHOTO BPEMEHM.

Mo 1cTeyeHnn BbIGpaHHOTO BPEMERW UM MU NPUHYAUTENBHOM MOBOPOTE TaiiMepa (4) B nonoxeHue "OFF" Npo3ByyuT OTYETNMBBINA 3BYKOBOIA CUrHan, v Harpes
aBTOMaTU4ECKM BbIKMtouMTCS. Mpy aToM HAMKaTop "POWER" 1 ocBelLeH1e paboyen kamepbl NoracHyT, CUrHanuanpys o 3aeplueHun paboTbl npubopa.

NCMONb30BAHUE PELIETKU U NPOTUBHA

PewweTka Anst rpunst (8) v MpoTMBEHb (9) NpeHa3HaueHb! Arst pa3MELLEHNs NPUroTaBIBaeMbIX MPOAYKTOB BHYTPU paboyel kamepbl MUHU-Meuu. /X npasumb-
HO€ pacronoXeHue B 3aBIUCHMOCTY OT BbIGPAHHOrO pexvMa Harpesa obecneynBaeT onTManbHbIe pesynbTaThbl NPUrOTOBREHNS.

+ Mpy BbIGOPE pexvMa BEPXHEro Harpesa PeLLeTKy Unv NPOTUBEHb C NPOAyKTaMi CreflyeT pacnonaraTb MakcumanbHo 6113ko K BepxHeMy HarpeBaTento. Bax-
HO yBeauTbCS, YTO NPOAYKTHI UMM CaM aKCeccyap He KacaloTesi HarpeBaTeNbHONO ANeMeHTa.

* B'pexmMe C BKIMIOYEHHBIM HIKHUM HarpeBOM eLLeTKa Ui MPOTUBEHb C MPOAYKTaMy Pa3MELLATCS! Kak MOXHO GIivke K HUXHeMY HarpesaTentio, naderas
NPAMOTO KOHTaKTa C HUM.

+ Mpy aKTVBaLWY pexiumMa C ABYXCTOPOHHErO Harpesa PeLueTka i MPoTUBEHb C MPOAYKTaMM [OMKHbI pacnonaraTeCsl B CpeaHeil 4acTit paboyeil kameps! npu-
Gopa. 370 obecneynBaeT paBHOMepHOE pacripe/ieneHue Temna co BCeX CTOPOH /TSt KOMMNEKCHOTO MporneKaHus.

BHUMAHWE! MpotueeHb (9) 1 peLueTka Ans rpunsi (8) CUbHO HarpeBatoTes Bo Bpems paboTbl npubopa. [ins ux GesonacHoro u3sneyerns u3 paboyeir kameps
Heo6X0AMMO 1CnoNb3oBaTh TONbKO CrieLanbHyto PY4Ky Ans CHATUS NpoTuBeHs/pelueTky (10), BXOASLLYHO B KOMMNEKT.

NCMNONb30OBAHWE BEPTENA
Bepren (11) npeaHasHadeH ANs paBHOMEPHOTO MPUTOTOBIIEHMS LIEMbHbIX KYCKOB MSICA MM NTULIbI MyTEM ME/NIEHHOrO BPaLLEHISs.
BHUMAHUE! MakcumanbHbiVi BEC MACa W NTULbI, PEKOMEHAYEeMbIl NS NPUrOTOBNEHINS Ha BEPTENE, He A0MKeH NpesbillaTh 2 kr. MpeBbllueHme 3Toro Beca



MOXET HeraT1BHO CKka3aTbCsl Ha paboTe MexaHMama BpalLeHms.

« [omecTuTe CBSI3aHHOE MSICO MNM Lienyto NTuLly Ha BepTen (11), paBHOMEpHO pacnpeaenis Bec.

* HapexHo 3adhukempyiite npopyKT ¢ noMoLLbto obenx Buok Beptena (11), nnoTHO 3akpyTuB (UKCUpYHOLLME BUHTBI. BaxHo yBeauTbes, YTo NpOAyKT pacnosno-
EH CTPOro o LieHTpy BepTena (11), a Bunki 3achmke1poBaHb! CUMMETPUYHO ApYr NPOTUB fipyra fAns obecneyeHust GanaHca npy BpalLeHui.

+ Ocoboe BHIUMaHWE CrieayeT yAennTb BbICTYNAKLMM YaCcTAM MTULbI (HANPUMED, HOXKaM, KpbINbsiM). YBeAUTECh, YTO OHU NMOTHO NPUBA3aHI K TYLLKe KynnHap-
HOIM HUTbIO 1 He ByayT NpensTCTBOBATL CBOOOAHOMY BpalLieHio BepTena (11) BHYTPU kamepl.

+ 3a0CTPeHHbIit HaKoHeYHuK BepTena (11) HeoBXOANMO YCTaHOBUTL B MPUBOAHON Na3 Ha NPaBOW BHYTPEHHEN CTEHKe SNeKTPUYECKO MUHU-NEYM.

« KBajpaTHbIil HakoHeuHVK BepTena (11) cneayeT yCTaHoBWUTL Ha ONOpY Ha NEBO BHYTPEHHEN CTEHKE 3MEKTPUHECKON MUHI-NEYM.

BHUMAHUE! Bcerpa ycraHasnuaiite npoTuseHs (9) Ha camblii HUXHWIA ypoBeHs paboyelt kamepbl noa septenom (11). 3o Heobxoammo Ans cbopa cTekaro-
LLIero Xupa ¥ CoKa, YT0 NPeAoTBPALLAET 3arpA3HEHNe HarpeBaTembHbIX 3NEMEHTOB 1 0bneryaeT nocneayoLLyIo o4ncTky npubopa..

« [inst n3Bneyenus ropsyero Beptena (11) ucnonbayiite pyyky Ans cHaTus BepTena (12). CHayana npunoaHuMUTE C Onopbl NeBbii KoHew BepTena (11), 3atem
OCTOPOXHO W3BNEKNTE NPaBblil KOHEL, 13 NPUBOAHOTO Nasa.

NMPUMEYAHMUE. Yro6b1 He ypoHUTb NPOAYKTLI M He NOBPEANTS ABEPLYY (7) AYXOBOTO Likada, NOMHOCTLIO OTKPbIBAWTE ee nepef Tem, kak 40CTaBaThb Unk ycTa-
HaenvBatb BepTen (11).

NOPAAOK UCNOJNb30BAHUA

[ns achchekTnBHOrO 1 GE30MACHOTO UCMONb30BAHNS MUHW-IEYY CrEAYeT NPUAEPXKIBATLCS CrIEAYHOLLEro NOpsAKa AENCTBII:

1. BbibepuTe HeobX0AMMbIil TN HarpeBa NPUrOTOBIIEHIS NPY MOMOLLY NepeknioyaTens Tuna Harpesa (2).

2. Boibepute HeoBX0ANMbIA PEXUM NPUrOTOBIEHUS MPI NOMOLLI NEpeKmioyaTens pexumos (3).

3. YcTaHoBWTE HyXHYt0 Bam TemnepaTypy npurotosneHus npy NOMOLYY perynaropa Temnepatypsi (1).

4. YcTaHosuTe Taimep (4) Ha HeobXxoaMMoe Bpems MPUroTOBNEHNS.

MPUMEYAHME. MNepea noMeLLeHeM NPOaYKTOB B paboyyto kamepy pekoMeHAyeTCs BbINOMHUTL NpefBapuTenbHbIi nporpes npubopa. 1o crnocobCeTByeT CHn-
XeHWIo 06pa3oBaHNsA KOHAEHCATa, BbI3BAHHOTO BNAXHOCTHIO MNLLEBLIX MPOAYKTOB.

5. lMocne npeapapuTenbHOro nporpesa npubopa akkypaTHO yCTaHOBITE NOCYAY C MPOAYKTaMMU B MUHI-NEYb HA OAMH 13 YPOBHei! HanpaenstoLmx. BaxHo npa-
BUNbHO W YCTOMYMBO Pa3MECTUTb PeLLeTKy Ans rpunst (8) unu npoTuseHb (9).

BHUMAHUE! Mpy ncnonb3oBaHui peLueTky (8) anst npuroTosneHns 6ntof, CopepkalLinx Macno, up unu coku, 0653aTenbHo ycTaHoBUTe NpoTuBeHs (9) Ha
CaMbIi HUXHIIA YPOBEHb MOZ peLLeTKom. To NPeAoTBPaTUT NMonaaaHne CTEKaIoLLMX XUPOB 1 COKOB HEMOCPEACTBEHHO Ha HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT, 3aluiLas
€r0 OT 3arpsi3HEHUI 1 yNpoLyasi NOCTIEAYHOLLYIO OUUCTKY.



6. o 1CTEYEHNM YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS TalMep (4) aBTOMATUYECKW NOBEPHETCS MPOTUB YACOBOW CTPENKMA, U NPO3BYYUT 3BYKOBOI CUTHAM,
ONoBELLAKLYMA 06 OKOHYaHUM npoLiecca. MprBop aBTOMATUHECKN OTKIKOUUT HArpeB.

MPUMEYAHME. Ecnu nocne curHana 6miofjo kaxeTcs He0CTaTOYHO FOTOBbIM, MOXHO YBENUYUTL BPEMS NPUTOTOBEHS, NOBTOPHO YCTaHOBIB HEOBXOANMOE
3Ha4eHue Ha Tarmepe (4).

MPUMEYAHME. [inst focpoyHoro oTkmtoueHns npubopa Heobxoaumo noBepHyTh Taiivep (4) NpoTVB YacoBol CTPenky Ao ynopa B nonoxehue "OFF", a satem
nepeBecTy nepeknoyaTeni pexumos (3), Harpesa (2) 1 Temneparypsl (1) B nonoxetue "BbIKIKOYEHO". 31o obecneunt nonHoe oTkmioyeHue npubopa.

7. OTKnto4mMTe NPUBOP OT 3NEKTPOCETI NOCTE 3aBEPLUEHNS MPUTOTOBIIEHMS.

PEKOMEHOALIUM MO NPUTOTOBNEHUIO

MpoaykT PekomeHayemas temneparypa (°C) BpeMmst npuroToBReHns (M1H.)
Kypuua 180 - 200 60-90
Creiik / Ot61BHas 200 - 250 20-45
Pbiba 180 - 200 15-35
Osouyy 190 - 220 25-45
Bbineuka 170 - 190 20-60




TPAHCINOPTUPOBAHUE, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCMOPTUPOBAHME. TpaHcnopTupoBaTh Npubop Heobxoanmo NnobbIM BMAOM KpbITOrO TpaHCMopTa C MpUMeHeHNeM NpaBun 3akpenneHus rpy3os,
obecneuvBaloLLX CoXpaHeHe TOBApHOro BUAA U3AENHS /MM YNakoBKY W ero AanbHeiiluei GeaonacHoil skennyataLm. A Takke UCKNIoYas BO3MOX-
HOCTb MPOHUKHOBEHWS BNaru Ha ntoGoil BUZ ynakosku Mbo 13enns npu TpaHCnopTUpoBKe MioBbiM BUAOM TpaHcnopTa.
3AMPELLAETCS nogseprartb npubop yAapHbIM Harpy3kam npi norpy304Ho-pasrpy3ouHbix pagotax.
YUCTKA. BHUMAHWE! Hukoraa He MOITE 4YaCTit NepeHOCHOT0 AYXOBOTO LuKadha B MOCYAOMOBUHOM MalLHE.
+ Boerpa otcoeavHsiiTe npubop OT CETH nepes YMCTKON.

+ [laiiTe YCTPOCTBY NOMHOCTBIO OCTBITb NEPEA YHCTKOM.
* YT06bl He MOBPEAMTHL KOPMYC YCTPOACTBA, NaHEemb YPaBIEeHus, CTEHKM NEPEHOCHOTO [lyXOBOTO Lukada 1 akceccyapbl, He UCnonb3yiTe TkaHb, COAepXalLlylo
meTann, abpasuBHble YNCTALME CPEACTBA, METANNMYECKUE LETKU UMK TKaHb C LIePOXOBATO! MOBEPXHOCTLIO. McnonbayiiTe ry6Ky Un TkaHb, CMOYEHHYI0 B
MSITKOM MOHOLLIEM CPEACTBE MMM KyXOHHOE NONOTEHL|E, YTOBbI MOYUCTUTL YCTPONCTBO.
+ YacTu aneKTpUIECKon MUHU-NEYN, UMEIOLLIE HEMOCPEACTBEHHDII KOHTAKT C MULLEN, HEOBXOAMMO YUCTUTL KaX bl pa3 Nocre UCMoMb30BaHMs.
+ Cornb — 3T0 KOPPO3MOHHOE BELLECTBO, KOTOPOE MOXET BbI3BATL PXKABUMHY, ECIW €€ OCTABUTL BHYTPU yX0BOIA kamepbl. Kucrble coychl, Tak1e Kak keTdyn,
ropunLa 1 T.4. COAEPKAaT XMMUYECKUE BELLECTBA, KOTOPbIE MOTYT NOBPEANTL BHYTPEHHUE NOBEPXHOCTI Npubopa UK akceccyapbl.
+ He octaBnsiiTe Xup 1 OCTaTKV NULLY Ha ABEpPLE U yNNoTHUTENe ABepu. Ecnu ynnotHuTens ABepy He ByaeT YMCTbIM, ABEpLA MOXET 3akpblBaTbCs HefoCTa-
TOYHO NNOTHO BO BPeMsi paboTbl. ATO MOKET BbITb NOXAPOONACHO, CTaTb MPUUMHON TPABM UMW NPUBECTM K MOBPEXAEHNIO YaCTeN YCTPOUCTBA.
XPAHEHMUE. Mpubop HeobXoAnmo XpaHUTb B 3aKpbITOM NOMELLIEHIM, B YCIIOBUSIX, NPeAnonaratoLLux COXpaHeH1e TOBApHOrO BUAA U3Lenis 1 ero farnb-
Helilwei 6e3onacHom akcnyataumn. Y6eautech, 4to npubop NONHOCTbIO BbICYLLEH, NEpes TeM, kak CknafblBaTb ero Ha XpaHeHue.
OTKIIo4MTE BNEKTPUYECKYI0 MUHU-NIEYb OT PO3ETKY, ECIIW YCTPONCTBO He BY/ET MCNoNb3oBaThCs B TEYEHUE ANUTENBHOTO BPEMEHN.

MPABUIA YTUITU3ALIUU MPUEOPA

3neKTpoan6op W yNakoBOYHble MaTepuarnbl AOMKHbI BbiTb YTUNU3NPOBaHbI C HAaUMEHBLLWM BPeAOM ANs OKpyXatoLLeit cpeabl U B COOTBETCTBUN C npasuna-
MV N0 YTUNK3aLKM 0TX0A0B B Baluem pervioHe.



YCNoBWUA TAPAHTUMHOIO OBCNY)XUBAHUA

Tpu nokynke u3fenus TpebyitTe €ro NPOBEPKYN U 3aNONHEHUS FAPaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TOPryIoLe OpraHM3aLMm, AaTa NPOAAXV 1 NOANMCH NPofiaBLia) B
Baluem npucyTcTeuM .

Be3 npefocTaBneHns rapaHTUHOrO TasnoHa Uk Npu ero He NPaBuUITbHOM 3aNOMHEHUN MPETEH3UN NO KaYeCTBY He MPUHUMAIOTCS, U rapaHTHiiHbI PEMOHT He
MPOU3BOANTCS.

[apaHTWIHbIV TanoH cneayeT npeabsiensTb Npu Nto6om 06paLLeHrn B CEPBUCHBIN LIEHTP B TEYEHMe BCEro Cpoka rapaHTuu. sgenve npuHuMaeTcs Ha cepaic-
Hoe 0BCnyXMBaHHe TONMbKO NOMHOCTbIO KOMMNEKTHBIM. MapaHTUIHbI CPOK UCHUCTISIETCS C MOMEHTa NPOAaXY MokynaTento.

Mpocvm Bac Takoke coxpaHsTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AaTy MOKYNKIA U3[Enns (TOBapHbIA AN KACCOBbIN YEK).

Ycnosvem GecnnaTHoro rapaHTUitHoro obenyxuBaHus Baluero uafenvst sBNseTcs ero npasunbHasi AkCrnyaraLs, He BbIXOAALLAS 33 PaMKU MHYHBIX ObITOBbIX
HYX[, B COOTBETCTBM C TPEGOBAHMSIMU MHCTPYKLM NO SKCTIMyaTaLyy U3AEenus, OTCYTCTBIE MEXaHYECKVX NOBPEXAEHI U NOCNeAcTBIi HeBpexHoro obpa-
LEHMS C U3aenvem.

V3fenve npuHMMaeTcs Ha rapaHTUiHOE 0BCyXUBaHIE B YCTOM BIAE (MPOTEPTO W MPOAYTO, FAE 3TO BOMOXKHO).

["apaHTIsi pacnpoCTpaHseTCs Ha BCe NPON3BOACTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE AeeKTbI (KPOMe NEPEIMCEHHbIX B pasfene «lapaHTus He pacrpocTpaHseTcs»),
BbIBNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUIHOTO Cpoka. B aTOT nepuoa AechekTHble AeTanm, KpoMe PacxoaHbix MaTepuanos, Noanexat GecnnaTHol 3aMmeHe B rapaHTuil-
HOM CEpBYUCHOM LieHTpe.

FAPAHTUSA HE PACMPOCTPAHAETCA

1. DedexTbl, BbI3aBaHHbIE (HOPC-MaXOPHbIMU 0BCTOSTENLCTBAMM.

2. MoBpesxaeHve 3aenus, Bbl3aBaHHbIe UCMONb30BaHUEM U3ENVS B LIEMSX, BbIXOASLLNX 33 PaMKM IMYHbIX BbITOBBIX HYXA (T.€. MPOMBILLAEHHBIX UK KOMMEp-
Yeckux Lensx).

3. PacxofjHble MaTepuansbl v akceccyapl.

4. lecbexTbl, BbI3BaHHbIE MEPErpy3KOil, HEMpaBUBHON 3KCnnyaTaLyei, MPOHUKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NbINK, HACEKOMbIX, NONaAaHMeM NOCTOPOHHMUX Npeame-
TOB BHYTPb W3[ENNS.

5. Mapenusa, nofsepraBLuMecs peMOHTY BHE YMOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB UMK FapaHTUMHBIX MacTEPCKMX.

6. MoBpesxaeHus, ABUBLUNECS CEACTBIEM BHECEHUS M3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO U3ENNS CaMiM NoMb30BaTeneM Ui HekBanuduLMpOBaHHON 3aMeHoi ero
KOMMAEKTYIOLWX.



7. HapyLwueHue TpeboBaHUi MHCTPYKLMM N0 SKCnnyaTaLuy.

8. HenpasunbHas ycTaHoBKa HanpshkeHns nuTatoLLeit cetu (ecnn ato TpebyeTcs).

9. BHeceHwe TexHN4eCKX N3MEHEHIA.

10. MexaHuyeckvie NOBPEXAEHWs,, B TOM YiCre BCeACTBIE HeGpexHOro obpalLieHus, HenpaBubHON TPaHCNIOPTUPOBKY, XPaHEHWS U NAAEHNs.
11. MoBpeXaeHst N0 BUHE XWBOTHBIX (B TOM YMCTE TPbI3YHOB 1 HACEKOMBIX).

EAL

WHdopmaums o npoussoautene c €
WUsrotosutens: Vct Mapk 'moban Jlumutes (Pym 1503, 15/F, M Mneitc, 54 Bon Yyk XaH Poya, Bo Yyk XaH, [oHkoHr, KHP)

Wmnoptep B Pecnybnuky Benapycbk: OO0 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, yn. Tummpsisesckasi, 38

Wmnoptep B Poccuiickyto ®epepaumto: OO0 «Canpaiit My, 214004, r. CmoneHck, yn. Cobonesa, A. 25

WHdopmauumio o faTe M3roTOBNEHUS CMOTPUTE HA MHAMBUAYANbLHOM YNaKkoBKe. 4/
ToBap cootBeTcTBYET TpeGoBanuam TP TC 004/2011 «O 6e 10CTU HU THOTO 06OPYAC , TP TC 020/2011

«3neKTPOMarHUTHasi COBMECTUMOCTb TeXHUUeckux cpeacTe» u TP EAIC 037/2016 « O6 orpaHuyeHUM NpUMEHEHUs OnacHbIX

BeLeCTB B U3/eNUAX INEKTPOTEXHUKN 1 PafIMOINEKTPOHUKNY.

CpoK cryx6bl — TPMALATS WECTh MECALEB. ﬁ
Mo Bonpocam rapaHTUiHoro obcnyxiBaHus obpalyaiiTeck B Gnnxkaiilumii CepBUCHBIN LEHTP UM B [ONOBHOI CEPBYUCHBIA LIEHTP

«Cepauc-LeHTp OO0 «Apeca-TexHon, 212030, r. Morunes, yn. Tummupsiesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89. —



Please read this manual carefully before using the appliance

Em Keep the manual for future reference.
The electric mini oven is designed for baking and roasting food.

This appliance is intended for household and similar use, including:

- Staff kitchen areas in shops, offices, and other professional environments;

- Agricultural farms;

- By guests in hotels, motels, and other residential-type accommodations;

- In bed and breakfasts.

- Not suitable for industrial use.

Important! If the electric mini oven was purchased during cold weather, allow it to acclimate to room temperature
for at least 4 hours before connecting to the power supply to prevent malfunction.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz
Power consumption: 2100-2500 W Warranty period in the European Union - twenty four months
Chamber volume: 60 L

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the appliance to prevent damage during use.

+ WARNING! Improper use may result in potential injury, product damage, property loss, or harm to user's health.

+ Before initial use, verify the appliance's technical specifications match your electrical supply parameters.

« This appliance must not be operated through an external timer or separate remote control system.

+ Not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience/knowledge, unless supervised
or instructed by a responsible person.

« Supervise children to prevent them from playing with the appliance.

+ Never leave the operating appliance unattended. Exercise extreme caution when children are near.

+ Do not use if power cord, plug, or appliance itself is damaged. Refer to authorized service center.



+ Maintain minimum 10 cm clearance between rear panel and wall.

+ Power cord replacement must be performed by manufacturer, service center, or qualified personnel only.

+ Never move the appliance by pulling the cord. Avoid bending. Always grip the plug, not the cord, when disconnecting.

+ Keep power cord away from table edges, hot surfaces, sharp edges, and heat sources.

+ Exercise extreme caution when handling trays containing hot oil or liquids.

+ Do not cover the portable oven (fully or partially) with cloth, film, or aluminum foil to prevent overheating/fire.

+ Never place cookware or items directly on oven floor without using the tray.

+ Use extreme caution when removing trays, racks, or disposing of hot grease/liquids.

+ Do not clean interior with metal brushes. Loose bristles may contact electrical components causing shock hazard.

+ Repairs must be performed exclusively at authorized service centers. No user servicing allowed.

+ Never immerse unit or power cord in water/liquids. If this occurs, immediately unplug and have inspected by qualified personnel.
« Place on stable, dry, flat surface away from heat sources, curtains, and shelves.

+ Use only manufacturer-supplied accessories to prevent electric shock and damage.

« Exercise extreme caution when using cookware made of materials other than metal or heat-resistant glass.

« Ensure that nothing touches the upper or lower heating elements of the portable oven.

+ Do not place the following materials in the oven: cardboard, plastic, paper, or any similar items.

+ Do not store any materials inside the appliance other than the manufacturer-recommended accessories when not in use.

+ Always use oven mitts or wear protective heat-resistant gloves when placing or removing items from the hot portable oven.

+ The appliance door is equipped with tempered heat-resistant glass. It is stronger than regular glass and more resistant to breakage. However, tempered glass
can still shatter at the edges. Avoid striking the glass, scratching the door surface, or damaging the edges of the glass.

+ Unplug the appliance when not in use, before cleaning and when adding or removing accessories

+ Do not use the appliance for purposes not specified in the manual.

« Exercise caution when handling steam or hot air during operation.

WARNING! Improper use of the appliance may result in potential injuries.

+ Never use accessories not recommended by the manufacturer, as they may pose a risk to the user or damage the appliance.
« Internal surfaces, grill racks, baking trays, and cookware remain hot after use.

+ Handle the appliance carefully during cooking to avoid burns.

+ Prevent liquids from spilling onto the power cord or plug.



+ The manufacturer reserves the right to make minor design modifications without prior notice, provided they do not affect the safety, performance, or functionality
of the product.

« After use, do not leave the appliance to cool with the door open, as this may damage nearby furniture or appliances.

+ Keep this manual for future reference.

It is forbidden to use ingredients with high alcohol content for cooking in the oven - alcohol vapors in the hot chamber may ignite.

Do not open the door too abruptly - hot steam may burst out from the chamber and cause burns.

Itis prohibited to pour water into the hot cooking chamber.

Caution! Hot surface. During operation of the oven, the external surfaces may become very hot. Do not touch them and keep children
away from the hot appliance.

DESCRIPTION OF THE DEVICE

Multifunctional Mini Oven AR-2702 is the perfect solution for those who value their time but still strive for delicious and healthy homemade meals.

Thanks to its spacious 60-liter inner chamber, it can serve as a full-fledged alternative to a standard oven, allowing you to easily prepare a variety of dishes—from
baked goods and casseroles to juicy grilled meats.

Five heating elements ensure fast and efficient heating across a wide temperature range of 100 to 250°C.

The AR-2702 mini oven offers versatile cooking options with three heating types (Lower, Upper, Dual) and three operating modes:

« "Convection" — Ensures even hot air distribution throughout the chamber, allowing your dishes to cook perfectly on all sides while retaining juiciness and flavor.
«"Grill" - Ideal for creating an appetizing golden crust on meat, fish, or vegetables.

« "Grill + Convection" — A combined mode for faster cooking while preserving excellent taste and texture.

The oven is controlled via intuitive switches, and the built-in 60-minute timer with an audible signal ensures precise cooking control.

For maximum comfort and safety, the AR-2702 mini oven features:

+ Interior chamber lighting to monitor the cooking process without opening the door.

+ Cool-touch handle and double-glazed door for safe handling when the appliance is hot.

+ Adurable steel body with heat-resistant plastic and an inner zinc-coated steel coating for long-lasting performance and easy maintenance.

The package includes all necessary accessories for full use: a universal baking tray, a sturdy grill rack, a convenient rotisserie spit, special handles for safely
removing hot trays, racks, and spits, an additional crumb tray for easy cleaning




OPERATION

PREPARATION FOR USE

Before using the mini oven for the first time, carefully read these instructions to ensure safe and efficient operation of the appliance.

« Carefully remove the mini oven from its packaging. Remove all shipping materials, stickers, and protective films from the exterior and interior surfaces of the
appliance.

« Take out all included accessories. Wash them with warm water using a mild detergent and a non-abrasive sponge or cloth.

NOTE. Do not use metal scouring pads, abrasive cleaners, or harsh chemicals, as they may damage the protective coating.

« Thoroughly dry all washed accessories before placing them back into the appliance.

+ Wipe the interior and exterior surfaces of the mini oven with a clean, damp cloth, then dry thoroughly.

« Place the mini oven on a flat, stable, heat-resistant surface. Ensure there is sufficient clearance around the appliance for proper air circulation and heat
dissipation.

« Before connecting to the power supply, make sure all controls are in the "OFF" position.

» Remove the baking tray (9) and grill rack (8) from the mini oven and close the door (7) tightly.

* Plug the power cord into a power outlet matching the specified electrical requirements.

« Set the mode to dual heating, temperature to 250°C, and timer to 15 minutes. This step is necessary to eliminate any possible manufacturing odors, burn off
residual lubricants, and clean the heating elements.

NOTE. To avoid overheating and component damage, do not operate the empty mini oven at maximum power for more than 15 minutes. For regular preheating
before cooking, 8-10 minutes is sufficient.

+ The mini oven will start operating and automatically turn off after 15 minutes, notifying you with an audible signal.

« After the initial heating, open the door (7), ventilate the room thoroughly, and allow the appliance to cool completely.

« The mini oven is now fully ready for use.

NOTE. The first use may produce a slight odor and smoke (for about 15 minutes). This is normal and safe, caused by the burning off of the protective coating
applied to the heating elements during manufacturing. After cooling, wipe the interior surfaces and accessories again.



CONTROL PANEL OPERATION

Temperature Adjustment

The temperature inside the cooking chamber is set by rotating the temperature control knob (1).The adjustment range is from 100°C (minimum heating) to
250°C (maximum heating).

Heating Type Selection
The heating mode is selected via the heating type switch (2), which determines which heating elements are active:

— All heating elements are deactivated.

E — Activates the top heating element, ideal for browning and crisping dishes.

g — Activates the bottom heating element, best for even baking from below.

E — Standard mode for balanced, all-around cooking.

Operating Mode Selection
The mode switch (3) sets the cooking function:

— All cooking modes are disabled.
— Circulates hot air for uniform chamber heating.



@ — Intense top heat for quick browning/searing.
— Combines top heat with hot air circulation for faster, crispier results.

Timer Setting

The cooking time is selected by turning the timer knob (4).

The cooking time can be set within the range from 0 to 60 minutes.

When the timer knob (4) is turned, the heating indicator "POWER" is activated, the internal lighting of the cooking chamber is turned on, and the countdown of the
set time begins.

After the selected time has elapsed or when the timer knob(4) is forcibly turned to the "OFF" position, a distinct sound signal will sound and the heating will
automatically turn off. At the same time, the "POWER" indicator and the lighting of the cooking chamber will go out, signaling the end of the operation of the device.

USING THE GRILL RACK AND BAKING TRAY

The grill rack (8) and baking tray (9) are designed for placing food inside the mini oven's cooking chamber. Their correct positioning, depending on the selected
heating mode, ensures optimal cooking results.

« Upper heating mode: Place the rack or tray with food as close as possible to the upper heating element.

Important: Ensure food or accessories do not touch the heating element.

« Lower heating mode: Position the rack or tray with food closest to the lower heating element, avoiding direct contact.

« Dual heating mode (upper + lower): Place the rack or tray with food in the middle of the cooking chamber for even heat distribution and thorough cooking.
WARNING! The baking tray (9) and grill rack (8) become extremely hot during operation. Always use the included special tray/grill removal handle (10) to safely
remove them from the cooking chamber. Never handle without heat protection.

USING THE ROTISSERIE SPIT

The rotisserie spit (11) is designed for even cooking of whole pieces of meat or poultry through slow rotation.

WARNING! The maximum recommended weight of meat or poultry for rotisserie cooking should not exceed 2 kg. Exceeding this weight may negatively affect the
rotation mechanism.



+ Place the trussed meat or whole poultry on the rotisserie spit (11), distributing the weight evenly.

« Secure the product firmly using both spit forks (11) by tightening the locking screws. Ensure the product is positioned exactly in the center of the rotisserie spit (11)
and that the forks are fixed symmetrically opposite each other to maintain balance during rotation.

+ Pay special attention to protruding parts of poultry (such as legs or wings). Make sure they are tightly tied to the carcass with cooking twine and won't interfere with
the free rotation of the rotisserie spit (11) inside the chamber.

+ Insert the pointed end of the rotisserie spit (11) into the drive slot on the right inner wall of the mini oven.

« Place the square end of the rotisserie spit (11) onto the support on the left inner wall of the mini oven.

WARNING! Always place the baking tray (9) on the lowest level of the cooking chamber beneath the rotisserie spit (11). This is necessary to collect dripping fat and
juices, which prevents contamination of the heating elements and makes cleaning easier.

« To remove the hot rotisserie spit (11), use the rotisserie spit removal handle (12). First lift the left end of the rotisserie spit (11) from its support, then carefully remove
the right end from the drive slot.

NOTE. To avoid dropping food or damaging the oven door (7), always open it completely before inserting or removing the rotisserie spit (11).

OPERATING INSTRUCTIONS

For effective and safe use of the mini oven, follow these steps in order:

1. Select the required heating type using the heating type switch (2).

2. Select the required cooking mode using the mode switch (3).

3. Set the desired cooking temperature using the temperature control knob (1).

4, Set the timer knob (4) to the required cooking time.

NOTE: Before placing food in the cooking chamber, it is recommended to preheat the appliance. This helps reduce condensation caused by food moisture.

5. After preheating, carefully place cookware with food in the mini oven on one of the rack levels. Ensure proper and stable placement of the grill rack (8) or baking
tray (9).

WARNING! When using the grill rack (8) for cooking dishes containing oil, fat or juices, always place the baking tray (9) on the lowest level under the rack. This
prevents dripping fats and juices from contacting the heating element directly, protecting it from contamination and making cleaning easier.

6. When the set cooking time elapses, the timer knob (4) will automatically turn counterclockwise and an audible signal will sound to indicate the end of the process.
The appliance will automatically turn off the heating.

NOTE. If after the signal the dish appears insufficiently cooked, you may increase the cooking time by resetting the required value on the timer knob (4).

NOTE. To turn off the appliance prematurely, turn the timer knob (4) counterclockwise all the way to the "OFF" position, then switch the mode switch (3), heating



switch (2), and temperature control knob (1) to the "OFF" position. This will ensure complete shutdown of the appliance.
7. Disconnect the appliance from the power supply after cooking is complete.

COOKING RECOMMENDATIONS

Food Type Temperature (°C) Time (min.)
Chicken 180 - 200 60 - 90
Steak / Chop 200 - 250 20-45
Fish 180 - 200 15-35
Vegetables 190 - 220 25-45
Baking 170-190 20 - 60




CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. The appliance must be transported using any type of enclosed transport, following cargo securing rules to ensure the preservation of the
product's and/or packaging's appearance and its further safe operation. Additionally, measures must be taken to prevent moisture from penetrating any part of
the packaging or the appliance itself during transportation by any means.

DO NOT subject the appliance to impact loads during loading and unloading.

CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the portable oven in a dishwasher.

+ Always unplug the appliance before cleaning.

+ Allow the device to cool completely before cleaning.

+ To avoid damaging the appliance's body, control panel, walls of the portable oven, and accessories, do not use cloth containing metal, abrasive cleaners,
metal brushes, or rough-surfaced cloth. Use a sponge or cloth dampened with mild detergent or a kitchen towel to clean the device.

+ Parts of the electric mini-oven that come into direct contact with food must be cleaned after each use.

+ Saltis a corrosive substance that can cause rust if left inside the oven chamber. Acidic sauces, such as ketchup, mustard, etc., contain chemicals that may
damage the interior surfaces of the appliance or accessories.

+ Do not leave grease and food residue on the door and door seal. If the door seal is not kept clean, the door may not close tightly during operation. This can
be a fire hazard, cause injuries, or lead to damage to parts of the appliance.

STORAGE. The appliance must be stored indoors under conditions that preserve its appearance and ensure safe future use. Make sure the appliance is
completely dry before storing.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal in your area.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without having a warranty card or when it is not properly filled in,the quality claims are
not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service center during the whole warranty
period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the moment of sale to the buyer. Keep the documents
confirming the date of purchase of the product (cash receipt).



The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance with the
requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless handling of the product.

The product is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those listed in the
"Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement
in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.
5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Information on the production date can be found on a separate package.
For warranty service, please contact your nearest service center. 4/
—_—



36epiraiTe iHCTPYKLii0, BOHa MOXe 3Hafo6uTuUcs Bam y MaiibyTHLOMY.

EnekTpuyHa MiHi-niy (NepeHOCHUA AyXOBHMIA LWada) npusHayeHa Ans NpUroTyBaHHs KymiHapHUX CTPaB LLUMSXOM 3amikaHHsI.

[lanuit npunaa npusHayeHmin Ans BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBMX i aHanorivHNX yMoBax, 3okpema:

- Y KyXOHHUX 30HaX [ NepcoHary B MarasiHax, oicax Ta iHLMX BUPOBHIYMX yMOBaX;

- Ha CiNbCbKOroCnoaapehkux thepmax;

- KIiEHTaMM B FOTENsAX, MOTENSIX Ta iHLLIi iHhpaCTpyKTypi XUTAOBOrO TUNy;

- Y PMBATHMX NaHCioHaTax.

He niaxoauTb ANS NPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! EnektpuyHy MiHi-niy (nepeHoCHNit AyXoBHWIA Wacha), npuabaHy B XONoaHY nopy poky,

106 YHUKHYTI BUXOAY 3 NaZy, A0 BKIIOYEHHS B €NIEKTPUYHY Mepexy HeobXiAHO BUTPUMATH He MEHLLE YOTUPbOX FOAMH MW KIMHATHIA TemnepaTypi.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

m ,, Byab nacka, yBaxHo npoyuTaiTe KepiBHULITBO Nepea TUM, K NPUCTYNNUTK [0 eKcnnyaTtauii npunagy.

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B

f . ) TapanTiitHui Tepmid y kpaitax EAEC
Homianors coosaars oplcrs: 2100-2500 Br (Binopyce, Pocis, Bipesis, Kasaxcrak, Kupruacrat)
O6'eM Kamepi: 60 1 : Ta YkpaiHi, Mpysii, AsepbaitmxaHi - ABaHagusATb MicsiLiB

3AMOBDKHI 3AXOOWN NPU EKCITYATALII

+ YBaXKHO NpOYTAIATE LIt IHCTPYKLit Nepep excrinyataLieto npunagy, Wob YHUKHYTY 0ro NONOMKMA Mif Yac BUKOPUCTAHHS.

+ YBATA! HenpasunbHe BUKOPUCTaHHS MpUniady MOXe NPU3BECTU 40 TpaBMyBaHHS, NOLIKOKEHHS BUPOBY, MaTepianbHux 361TkiB abo KoM 3[0pOB'Ho Kopuc-
TyBaya.

+ Tepen NepLUMM BKIMKOYEHHSAM NepeBipTe, YK BIAMOBiAaTh TEXHIYHI XapakTepucTuki Bupoby napameTpam enekTpoMepexi.

+ Mpunap He Npu3HayeHwit Ans poboT Bif 30BHILLHBOTO TaiiMepa abo OKPeMOi CUCTEMM AMCTAHLLIMHONO KepyBaHHS.

« Mpunap He NpU3HaYeHuil ANS BUKOPUCTaHHS 0coGami (BKMKOYa0uM AiTelt) 3 06MeXeHIMM (i3niHUMK, CEHCOPHIMYU aBo PO3yMOBMMI MOXTIMBOCTSIMM a0

6e3 BigNOBiAHOMO AOCBIAY YN 3HaHb, SKLLIO BOHW He nepebyBaloTb Nia HarnsaoM abo He OTpUMany iHCTpyKTaxy Bif 0cobu, BifnoBiaanbHoI 3a ixHio 6eaneky.
+ [liTelt cnip KOHTPONIOBATH, W06 BOHW HE rpanucs 3 Npunaaom.



+ Hikonn He 3anuwaitte ysiMkHeHWi npunap 6e3 Harnsay. byasTe 0co6nnBo yBaHi, AKLLO NOPYY i3 NpaLiO0YMM NPUNA[oM 3HaXOAATLCA AiTU.

* He BuKopucTOBY#iTE NpUnag, SKLLO NOLUKOKEHMIA LHYP abo BUMKa, a TaKkoxk sIKLLO MOLLIKOAXeHMA abo HecnpaBHMit cam npunag. BigHeciTs oro o cepaicHo-
T0 LEHTPY.

+ 3agHs CTiHka npucTpoto Mae 6yTi poamilLieHa 6ins cTiHW Ha BiacTaHi He MeHLwe 10 cm.

* Y pasi NOLLKOPKEHHS! LUHYPa KMBMEHHS! MOro 3aMiHy (06 YHUKHYTU HeBeaneku) MatlTb MpoBOAMTY BUPOGHUK, cepBicHa cryx6a abo iHwui kBanidikoBaHui
nepcoHar.

« Hikorm He nepemilLyitTe npunag, TArHy4m 3a WHyp. He nepervHaitte itoro. Bikmioyaroun npunag Bif Mepexi, 6epiTbCsi 3a BIKY, @ He TSATHITb 3a LWHYP.

+ He ponyckaiiTe, o6 LHyp 3B1CaB 3 Kpato cToNy abo 3HaXOAMBCS HaA rapsiuuMi noBepxHamu. Criakyiite, Wob LHYP XUBNEHHS He TOPKABCS FOCTPUX Kpais
i rapsiuMx NOBEPXOHb.

+ floTpumyitTeck 0cobnnBoi 06epexHOCTi nif Yac NepeMilLieHHs NiALOHY 3 rapa4oto onieto abo IHLLMMK rapa4MMi pigHaMu.

* He HakpwBaiiTe nepeHoCHY AyxoBy Lady NoBHICTIO abo YaCTKOBO TKaHMHOH, NAIBKOIO 4v MeTanesoto donbroto. Lie Moxe cnpuinH1TY neperpis npunagy Ta
NpU3BECTU A0 NOXKEXi.

+ 3abopoHseTbCA CTaBUTH MocyA abo iHLLi npeamMeTyH Ha AHO poBoyoi kamepy 6e3 niaaoHy.

« [lotpumyitTech KpaltHboi 0BepexXHOCTI NiA Yac BUMaHHs NiAA0HY, peLuiTok abo BUAaNeHHs rapsiqoro KupY Yu iHLLIKX rapsunx piavH.

* He 4ncTbTE BHYTPILLHIO YaCTMHY Npunazly MeTaneBumu LWiTkamu. IXHi YacTUHW MOXYTb BinamMaTucs Ta TOPKHYTUCS eNeKTPOAETane, Lo CTBOPUTL PU3NK
YPaKEHHs CTPYMOM.

* PeMOHT npunagy Mae NpoBOAUTMCS NWLLE B aBTOPU30BAHOMY CEpBICHOMY LieHTpi. He peMOHTYiTe npunaz camocTilHo.

* LLlo6 YHWKHYTU ypaxeHHs! eNEKTPUYHM CTPYMOM, He 3aHyploiTe KOpNyC NepeHOCHOi JyXoBoi Wady abo WHYp KVBMEHHS Y BOAY M iHLI piguHu. AKwo Le
CTarnocs, HeraiHo BiAKMIoHiTb NPUCTPIiA Bif Mepexi Ta nepes noAansLUMM BUKOPUCTaHHSIM NepeBipTe 110ro cnpasHICTb | Geaneky y ksanicdikoBaHux haxisuis.
« [pucTpiit Ma€e MiLHO CTOSITU Ha CyXiit piBHil noBepxHi. He cTasTe i1oro Ha rapsiyi nosepxHi, No6nu3y Axepen Tenna (HaNpUKNag, ra3oBix Yu eneKTPUYHIX
navT), Wrop abo nig HasiCHAMM MOAMLAMM.

* LLlo6 yHUKHYTI ypaxeHHs CTPYMOM Ta MOLLKO[KEHHS NpuUnady, BUKOPUCTOBYIATE NiLLE akcecyapy, Lo BXOASATb Y KOMMEKT NOCTaBKM.

+ floTpumyiiTeck 0cobnnBoi 06epexHOCTI Nif Yac BUKOPUCTAHHA EMHOCTE ANa NPUroTyBaHHS abo BUNIKaHHS, BUTOTOBNEHMX He 3 MeTany abo TepMOCTilKoro
cKna.

« MepekoHaiTecs, LU0 HiLLO He TOpKaeTbCS BEpXHIX abo HIDKHIX HarpiBanbHUX eNneMeHTIB NepeHoCHOT AyXoBoi Wwadu.

* He nowmiwyaiite B ayxoBy wady Taki MaTepiani: kapToH, nnacTuk, nanip abo wock nogibHe.

* He 36epiraiite BcepeanHi npunagy XoAHUX Matepiaris, OKpiM pekoMeH[oBaHUX BUPOBHIKOM akcecyapis, Konv BiH He BUKOPUCTOBYETHCS.

+ 3aBXau BUKOPUCTOBYITE KyX0oBapChki pykaBuLi abo TepMOCTiliki pykaBuLi Mif Yac BCTaHOBNEHHS abo BUIMaHHS NpeaMeTiB i3 rapsuol AyxoBoi Wwadm.



* Y [iBEpLSIX NpUnagy BCTAHOBNEHO 3arapToBaHe XapocTivike ckno. BoHo MiLjHile 3a 3BuyaliHe Ta CTilikilue 10 pyViHyBaHHS, ane 3arapToBaHe CKIo BCE X MO-
e TPICHYTV N0 kpasX. YHuKaliTe yaapis no ckry, NOAPANUH Ha NOBEPXHI ABEPLAT, HamMarawTecs He MOLIKOAXYBATY kpai ckna.

+ Binkniovaiite npunag Bin Mepexi, SKLO HAM He KOPUCTYETECS, NNaHyeTe ioro YucTuTn abo xouete fopatu/npubpaty akcecyapu.

* He BukopucTOBYIiTE Npunaz Ans Lineu, He nepenbdaveHmx iHCTpyKLjieto.

+ [lotpumyiiTeck o6epexHocTi nig yac poboTy 3 napoto abo rapsuum NOBITPAM, LLO BUXOASTb.

YBATA!'Y pasi HenpaBunbHOro BUKOPUCTaHHS NPUNagy MOXMBE OTPUMAHHS TPaBM.

* Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE akcecyapu, He pekoMeHAoBaHi BUPOBHNUKOM. BOHM MOXyTb CTaHOBIUTI Hebeaneky Ans KopucTyBaya Ta NOLKOANTI Npunag.

* BHYTPIiLLHi NOBEPXHi, peLLiTKa-rpurb, AeKO Ta NOCYA 3annLLaKTLCA rapsunMm MiCAs BUKOPUCTAHHS.

« [1ig Yac NpuUroTyBaHHs ixi NOBOABTECS 3 NPUNAZAOM aKypaTHO, L0B YHIUKHYTY OMiKiB.

* YHUKaiiTe NOTPanmsHHS PiavH Ha eNEKTPUYHMIA kabenb Ta MepexeBy BUMKY.

+ BupoGHuk 3anuiuae 3a coboto npaso 6e3 AoAaTKOBOTO MOBILOMIEHHS BHOCUTM He3HauHi 3MiHM B KOHCTPYKLito BUpoBY, siki He BNNMBaloTh Ha Foro Geanexy,
npauesfaTHICTb Ta (hyHKLiOHanbHICTb.

+ [icnst BUKOPUCTAHHS He 3anuiuaiiTe Npunag OXoNopKyBaTUCS 3 BIAKPUTUMI ABEPLIAMM — Lie MOXe NoLKoauT MeGni Ta nobyToBy TexHiky nopyd.

« 36epiraitTe Lito iHCTPYKLtO.

3ab0poHsieTbCS BUKOPUCTOBYBATY ANSt NPUTOTYBaHHS! B lyXOBIlt Ladi iHrpedieHT 3 BIUCOKM BMICTOM CIUPTY — Napw CIUPTY B rapsidiit
Kamepi MOXyTb CrianaxHyTu.

He BikpuBaiiTe ABEpLSTa HAATO Pi3KO — 3 KAMEPYU MOXe BUPBATUCS rapsia napa Ta npu3BecTi A0 Ofiky.

3abopoHsieTbCs HanMBaTy Body B rapsy pobody kamepy.

0GepexHo! Mapsua noBepxHs. Mia yac poboTv yxoBOi Wadu 30BHILLHI MOBEPXHI MOXYTb CUNbHO HarpiBaTics. He Topkaiitecs 40 HIX | He
nignyckaiite aiteit 6nM3bko A0 rapsyoro npunagy.



onnc nNnPUNAJY

BaratodpyHKuionanbHa Mii-niy AR-2702 — Lg ifearbHe pilueHHs Ans BCix, XTO LiiHye CBilt Yac, arne npy LiboMy nparHe A0 CMa4Hoi Ta KOPUCHOT AOMALLHBOI iXi.
3aBAsiku MICTKiA BHYTPILUHiV kamepi 06'emom 60 niTpis, MoXe cTatu MIOBHOLIHHOIO arbTepHaTIBOk CTaHAAPTHIV AiyXOBL Ta AO3BONMTL BaM 3 NETKICTio Mpuro-
TYBATY PI3HOMAHITHI CTPABH: Bif} BUNI4KY Ta 3aNiKaHOK 10 COKOBUTOTO M'Aca Ha rpuii.

HasiBHICTb M'SiTM HarpiBanbHyX enemeHTiB 3abeanevye WBIMAKMI Ta epeKTUBHMI HarpiB y LMPOKOMY TeMMepaTypHOMy AianasoHi sia 100 go 250°C.

Mini-niv AR-2702 nponoHye yHiBepcanbHi MOXNUBOCTI N5 NPUTOTYBaHHS 3aBAAKW TPLOM TuNaM Harpisy (HxHiA, BepxHiit, [IBOCTOPOHHIlY) Ta TPLOM pexumam
poBoTu:

+ "KonBekujs". Liei pexum 3abeaneyye piBHOMIPHUIA po3nogin rapsyoro MoBiTps No BCil kamepi, 3aBASKY YOMY BaLli CTpaBM BUNIKAKOTLCS ifeanbHo 3 ycix 6okis,
36epiratoun COKOBMTICTb Ta apomar.

+ "Tpunb". lneanbHuit 4ns CTBOPEHHS aneTUTHOI PYM'sIHOT CKOPUHKM Ha M'sici, pubi un oBoYax.

« "Ipunb + Kosexuis". KomBiHOBaHWIA pexxvmM Anst NPUCKOPEHOro NpUroTyBaHHs 3i 36epexeHHsM BiMIHHOTO CMaKy Ta TeKCTypu.

KepyBaHHs MiHi-niuuto 3AiiCHIOETbCS 3a A0NOMOTOH0 iHTYITUBHO 3p03yminux nepemukavis. B6yaosanui Taitvep 4o 60 XBUNWH i3 3BYKOBMM CUrHANOM [03BONISIE
TOYHO KOHTPOIKOBAT YaC NPUrOTYBaHHS.

[insi MakcumanbHoro komeopTy Ta 6eaneku BUKOPUCTaHHS, Miki-niy AR-2702 ocHalleHa BHYTPILLHIM OCBITIIEHHSIM KaMep, L0 J03BONSIE CIIOCTepiraTit 3a npo-
Liecom npuroTyBaHHs 6e3 HeobXigHOCTi BiaKpvBaTY ABEpLSATA.

HeHarpisatoyacs pydka Ta noggiliHe ckno ABepuAT 3abeanedytoTb Geaneky Npu KOHTaKTi 3 rapsiyuM npunagom.

Kopnyc neui B1koHaHW 3 MiLHOT CTani Ta TEPMOCTIAKOrO NAACTUKY, @ BHYTPILUHE MOKPUTTA 3 OLMHKOBAHOI CTani rapaHTye AOBIOBIYHICTb Ta NerkicTb Aornaay.
[lo KomnnekTy nocTaBky BXoAATb yci HEOBXIAHi akcecyapy Ans NOBHOLIHHOTO BUKOPUCTAHHS: YHIBEpCANbHUI Aeko, MiLiHa peLuiTka Ans rpumio, 3py4HUi BepTen
Ans 3anikaHHs, a TakoX crieLiarnbHi pyyKki Ang 6e3neyHoro 3HATTA rapaumx Aeka, peLuiTkv Ta epTena. [1ofaTkoBuil NGHOC ANs KDUXT 3Ha4YHO CMIPOLLYE NpoLiec
OYMILIEHHS.

[laHnit NpuUCTpiit NpU3HaYEHN BUKNIOYHO A5 0COBUCTOrO BUKOPUCTaHHS Ta He MPU3HaYeHUi Ans BUKOPUCTaHHS B KOMepLitHNX Linsix 6yab-sikoro poay. LLlo6
BMKOPMCTOBYBATY BCi nepeBark Miti-nevi AR-2702, 6yab nacka, yBaxHO BUBYITb KepIBHULTBO 3 ekcnryaTaLii Ta JOTPUMYITECh NpaBun LOrMsAY Ta TEeXHIKK
6Geaneku. Lie 3Ha4HO NOAOBKMTL TEPMIH CnyxGy BaLLOro npunagy.



EKCMNYATAL|IS

MIArOTOBKA 0 BUKOPUCTAHHSA

[Nepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM MiHi-Neyi yBaXHO 03HalOMTECS 3 1aHOH0 IHCTPYKLielo, o6 3abeaneunTtu GeaneyHy Ta edekTBHy poboTy npunapy.

AKypaTHO BUIMITb MiHi-NiY i3 ynakoskv. BuaaniTb yci TpaHCNOPTHI MaTepiani, Haknewnkv Ta 3ax1CHi NAiBKW 3 30BHILLUHBOT Ta BHYTPILLHBOI MOBEPXOHb MPUCTPOIO.
BuimiTb yci akcecyapy, Lo BXOASTb Y KOMNAEKT. Bumuiite ix Tennoto BOAOK 3 BUKOPUCTaHHSM M'SIKOTO MUIOYOro 3acoBy Ta HeabpasmeHOi rybkm abo TkaHuHM.
3AYBAXEHHSA. KateropuyHo 3abopoHsieTbCst BUKOPUCTOBYBATH MeTanesi rybku, abpasuehi 3acobu ans unileHHst abo arpecuBHi XiMikaTy, OCKinbKI Lie Moxe
MOLUIKOAMTY 38XUCHE MOKPUTTS.

PeTenbHo BUTPITL YCi BUMITI akcecyapu HacyXo nepes BCTAHOBIIEHHSM Hasag y MpucTpii.

TpOTPiTb BHYTPILLHI Ta 30BHILLIH MOBEPXH MiHi-NIEYi YCTOIO BOTIOTOK TKaHWHOH, MOTIM BUTPITb HACYXO.

BCTaHOBITL MiHi-niiy Ha iBHY, CTillKy, TOPU3OHTambHY Ta TEPMOCTIlKY NOBEPXHIO. MepekoHaTecs, WO HaBKOMO Npunaay € AOCTATHBO BiflbHOTO MPOCTOPY AN
3a0e3riedeHHs HarexHoi LMpKynaui NoBiTpst Ta BiABeAeHHA Tenra.

Tepe Niakmio4eHHAM A0 eNeKTPOMEpEX| MepexoHaTECs, Lo BCi PerynaTopy 3HaxoaaTbest B nonoxeti «BUMKHEHOM.

BunmiTs fieko (9) Ta pelwitky Ans rpunio (8) 3 Mini-nevi Ta LWinbHo 3akpuiiTe asepusra (7).

[iAKMoYITL BUAMKY LWHYPa XUBMEHHS NPUCTPOK 10 enekTpOMEPeX, LI BiANOBIAAE 3a3Hau4eHNM XapaKTepucTMKam.

BcraHoBITb pexuvM BOCTOPOHHBLOO Harpiy, Temnepatypy 250°C Ta Taitmep Ha 15 xBunuH. Liei kpok HeobXigHMi ANs YCYHEHHS MOXNMBIX BUPOBHINYMX 3a-
naxis, BUNapoByBaHHS 3aMMLLKIB MaCTUNbHIX MaTepianis Ta OYNLLEHHS HarpiBanbHUX enemMeHTiB.

3AYBAXEHHS. LLo6 yHUKHYTV neperpiBy Ta NOLUKOKEHHS! KOMMOHEHTIB, He BMUKaTe NOPOXHIO MiHi-Miv Ha MakcuManbHiit noTy)HOCTi GinbLue Hix Ha 15
XBUAVH. [Ins 3BU4aitHOro nonepeaHboro posirpisy Nepes NpUroTyBaHHsM ixi AocTaTHb0 8—10 XBUMMH.

MiHi-ni4 noyHe poboTy Ta aBTOMATUYHO BUMKHETLCS Yepe3 15 XBUMUH, CNOBICTVBLLM NPO 3aBEpLUEHHS! NPOLIECY 3BYKOBUM CHUrHAMOM.

Micns 3aBepLUeHHs nepLIOoro posirpiBy BifkpuiiTe ABepLsTa (7) MiHi-neui, peTenbHo NPOBITPITh NPUMILLEHHS Ta jaiiTe NPUCTPOK) NOBHICTIO OXOMOHYTH.

MiHi-niy noBHicTto roToBa A0 po6oTH.

3AYBAXEHHS. Mig yac nepLuoro 3anycky MOXmvBUA HeBENWKuIA 3anax Ta auM (6nmssko 15 xaunuH). Lie HopmansHo Ta GeaneuHo. Lie noB's3aHo 3 BUropsiH-
HSIM 3aXV1CHOTO LLIAPY, HAHECEHOTO Ha HarpiBanbHi eneMeHTH Ha BUPOBHULTBI. Micrsi OXONOmKeHHs npunagy Cria NOBTOPHO BUMUTM BHYTPILUHI MOBEPXHI kame-
PV Ta akcecyapu.



KEPYBAHHA

PeryntoBaHHs Temneparypu

TemnepaTypHuii pexim y pobouiit kamepi Npunagy BCTaHOBMIOETLCS 3@ AONOMOTOK0 NOBOPOTY perynstopa Temnepatypy (1). [lianasoH peryniosanHs — Bif
100°C (MiHiManbHwit Harpie) Ao 250°C (MakcumanbHui Harpis).

Bu6ip Tuny Harpiy

Tun HarpiBy B kamepi npunagy BCTaHOBIIOETLCS MOBOPOTOM Nepemmkaya Tvny Harpisy (2). Lieit perynstop Bu3Hayae, siki HarpisanbHi enemeHTn byayTh ak-
TUBHUAMM:

— Y LibOMY NONOXEHHI BCi HarpiBanbHi enemMeHT! BUMKHEHI.

— Y LbOMY NOMOXEHHi aKTUBHIA NLLIE BEPXHIil HarpiBanbHi enemeHT. Lieit pexum BUKOPUCTOBYETLCS 151 CTBOPEHHS 30M10TUCTOI, XPYCTKOI
CKOPUHKM Ha CTpaBax.

3HM3y.

— Y LbOMY MOMOXEHH OAHOYACHO aKTUBHI BEPXHIl | HUXHI HarpiBanbHi enemeHTy. Lieit pexum € cTaHaapTHUM i 3abesneuye piBHOMIpHe
MPUrOTYBAHHS 3 YCIX CTOPIH.

g — Y UbOMY NOMOXEHHi aKTUBHIA TLLIE HWXHII HarpiBanbHA enemeHT. Lieit pexum ineanbHuit Ans cTpas, siki noTpebytoTb PIBHOMIPHOTO MpoMikaHHs

Bubip pexumy pobotu
[MonoxeHHst nepemukaya pexumis (3) BU3Hauae, kit pexum pobotu byae akTUBOBaHWI:

— Y LbOMY MOMOKEHHI BCi PEXAMM BUMKHEHI.

— Pexum «Konsekuisy. 3abesnedye LpkynsaLjiio rapayoro NosiTps Ans PiBHOMIPHOTO Nporpisy BCieT kamepy.




E — Pexum «punby. 3abesneuye iHTEHCUBHIIA BEPXHIl HArpiB Ans LIBMAKOTO NifpyM sHIOBAHHS NOBEPXHI CTPaB.

@ — Pexum «punb + Konsekwisty. KoMBIHOBaHWI pexum, ki NOEAHYE IHTEHCUBHUIA BEPXHIt HarpiB 3 LMPKYNALjieto rapsiyoro MoBiTps Ans LWBKAKOrO
Ta PIBHOMIPHOTO MPUFOTYBaHHSA 3 XPYCTKOKO CKOPUHKOK.

BcTaHOBNEHHS Yacy NpUroTyBaHHs

Yac npurotyBaHHs BCTaHOBIOETLCS MOBOPOTOM Taiimepa (4).

[JlianasoH yacy — Big 0 Ao 60 XBUNKH.

[Mpu noBopoTi Taimepa (4) akTuByeTbCs iHAMKaTop Harpisy «POWERY, BMUKaeTbCS BHYTpILLHE OCBITNIEHHS poBOYOT kKamepu Ta NOYMHAETLCS 3BOPOTHIN Bif-
ik 3a4aHOro Yacy.

MMicnst 3aBepLUeHHs BCTaHOBNEHOrO Yacy abo npumMycoBoro noBopoTy Taitmepa (4) y nonoxeHHst «OFF» nponyHae YiTkui 3ByKOBWA CUrHan, i Harpis aBToma-
TIYHO BUMKHETbCS. IHankaTop «POWERY Ta OCBITNEHHS Kamepy 3racHyTb, CUTHanI3yl4M Npo 3aBeplueHHs po6oTi npunagy.

BUKOPUCTAHHS PILLITKA TA AEKA

Piwitka ang rpurio (8) Ta Aexo (9) npusHayeHi Ans PO3MILYEHHs MPOAYKTIB, WO TOTYIOTCA, Yy POBOYii kamepi Miki-neui. Ix MpaBunbHe posTalLyBaHHs 3anex-
HO Bif 06paHoro pexuMy Harpisy 3abeanedye ONTUManbHUIA peaynbTaT NPUroTyBaHHS.

Y pexumi BEpXHbOro HarpiBy piLLiTky aGo eko 3 npoaykTamm ciif po3milllysaTy sikomora 6rinkye 4o BEPXHBOrO Harpisaya. BaxHo nepekoHaTucs, Lo npo-
AykTin abo cam akcecyap He TOpKaloTLCA HarpiBanbHOrO enemeHTa.

Y peximi 3 yBIMKHEHM HIDKHIM HarpiBoM piLuiTka abo AeKo 3 NpoayKTami Po3MiLLy0TLCS SIKoMora 61IvKye [0 HKHBOTO HarpiBaya, YH1Kaku npsimoro KoH-
TaKTy 3 HAM.

Mpv akTuBaLlii pexuMy ABOCTOPOHHEOTO HarpiBy pilLiiTka aGo Aeko 3 NPOAYKTaM MOBIHHI PO3TaILOBYBATUCA B CepeAHiit YacTuHi poGo4oi kamepy npunagy.
Lle 3aGeaneqye piBHOMIpHMI pO3NOAIN Tenna 3 yCix CTOpiH Ast KOMMNIEKCHOTO NPOMikaHHS.

YBATA! lexo (9) Ta piluitka Ans rpunio (8) curbHO HarpiBatoTbes nig Yac poboTi npunagy. Ans ix 6eanevHoro BuiiMaHHs 3 pobo4oi kamepu HeobXifHO Bu-
KOPUCTOBYBATM NULLIE CrieLlianbHy PyyKy Ans 3HATTS feka/pilitkv (10), sika BXOAUTb A0 KOMMMEKTY.

BUKOPUCTAHHSA BEPTENA
Bepren (11) npusHadyeHuit Ansi pIBHOMIPHOTO MPUrOTYBaHHS LiNuX LUMATKB M'sica abo MTuLi LWNSXOM MOBIMbHOTO 06epTaHHs.



YBAIA! MakcumanbHa Bara M'sica abo nTuLi, pekoMeHgoBaHa Nt NpUroTyBaHHst Ha BepTeni, He NoBWUHHa nepeBuLLyBaT 2 kr. MepeBuLLEHHS Liiei Bar Mo-
Xe HeraTBHO BNAVHYTW Ha POBOTY MexaHiaMy obepTaHHs.

+ PoawmicTitb ning'ssaHe M'sco abo uiny ntuuto Ha BepTen (11), piBHOMIPHO pO3NOAINKMBLLM Bary.

+ HapiltHo 3adpikcyitTe NpodyKT 3a Aonomoroto 06ox Bunok BepTena (11), LWinbHo 3akpyTuBLLY (ikCytoui FBUHTI. BaknnBo nepekoHaTues, WO NPOAYKT poaTa-
LLOBaHMIA CTPOro Mo LieHTPy BepTena (11), a Bunku 3achikcoBaHi CUMETPUYHO OfHa A0 OAHOT Anst 3abeaneyeHHs 6anaHcy nia yac obepTaHHs.

+ OcobnuBy yBary npuainiTe BUCTYNAKOUMM YaCTUHAM NTUL (HaNpuKnag, Hixkam, kpumbLisiv). MepekoralTecs, Lo BOHK LLiNbHO NPUB'A3aHi A0 TYLUKW KyniHap-
HOIO HUTKOKO | HE 3aBaxaTuMyTh BinbHOMY oBepTaHHio BepTena (11) y kamepi.

+ 3arocTpeHuit HakoHe4Hk BepTena (11) HeobXinHO BCTAHOBMTI Y NPUBOAHWIA Na3 Ha MPaBilt BHYTPILUHIA CTIHL MiHi-neui.

+ KBaapaTHuit HakoHeuHVK BepTena (11) cnin BCTaHOBUTYM Ha ONOPY Ha NiBil BHYTPILLHIM CTIHL MiHi-neui.

YBATA! 3aBxau BcTaHoBMIoiTE Aeko (9) Ha camuil HKHIN piBeHb poboyoi kamepu nig Beptenom (11). Lie HeobxiaHo ans 36opy Xmpy Ta coky, L0 CTiKaoTb,
Lo 3anobirae 3abpyaHeHHI0 HarpiBanbHIX enemMeHTIB | Nonertuye NoAanbLUe YULLEHHS MpUnagy.

[ins BuiiMaHHs rapsiyoro Beptena (11) BUKOPUCTOBYITe pyyky Ans 3HATTS BepTena (12). CnoyaTky npunigHiMiTh niBui KiHeub BepTena (11) 3 onopu, noTim
obepexHo BUAMITL NpaBuid KiHELb i3 NPUBOAHOTO Nagy.

3AYBAXEHHS. o6 He BnycTUTM NpoayKTV Ta He MOLLIKOAUTY fBepLsTa (7), MOBHICTIO BiakpuBaliTe ix nepes TUM, ik BCTaHOBNIoBaTH abo BUMaTH

Bepten (11).

NOPAAOK BUKOPUCTAHHA

[insi echeKkTMBHOrO Ta Ge3neyHoro BUKOPUCTaHHS MiHi-neyi AOTPUMYITECH HACTYMHOMO NOPSAKY Ailt:

1. O6epitb NOTPIGHMIA TUN HarpiBY 3a JOMOMOTOL Nepemukaya TUny Harpisy (2).

2. Bubepitb HeobXiaHMiA pexvM NPUroTyBaHHS 3a JONOMOTOH Nepemmkaya pexumis (3).

3. BcTaHoBITb GaxaHy Temnepartypy NpuUroTyBaHHs perynstopom Temneparypi (1).

4, BCTaHOBITL TaitMep (4) Ha HeOBXIHWI Yac NPUTrOTYBaHHS.

3AYBAXEHHS. Meper po3milLieHHsM NpoayKTiB y poBovilt kamepi pekoMeHAYeTLCS BUKOHATV NonepeaHiit nporpis npunapy. Lie cnpusie 3vieHLweHHto yTBo-
PEHHS KOHeHCaTy, BUKIMKAHOrO BOMOTICTIO MPOAYKTIB.

5. Micns nonepeAHbOro NPOrpiBY akypaTHO PO3MICTITb NOCYA 3 NPOAYKTaMM Y MiHi-niy Ha OAWH i3 PiBHIB HANPSIMHNX. BaxnnBo NpaBuUmbHO Ta CTINKO po3Taluy-
BaTy peLLiTky Ans rpunio (8) abo feko (9).

YBATA! lMpu BUKOpUCTaHHI peLuiTku (8) ANst IPUroTyBaHHS CTPaB, WO MICTATb Ofito, up abo cik, 060B'A3k0BO BCTAHOBITL Aek0 (9) Ha CaMuii HUXHIN piBeHb
nig pewitkoto. Lle 3anoBiratime NoTpannsHHIo Xupy Ha HarpiBanbHUA €MEMEHT, 3aXMLLaK4V 110ro Bif 3aBpyAHEHHS Ta CNPOLLYI0YM MOAAMbLUE YULLEHHS.



6. MNicns 3aBepLUeHHs BCTaHOBMNEHOrO Yacy TaiMep (4) aBTOMaTUYHO NOBEPHETLCS NPOTY FOANHHUKOBOT CTPIMKK, i NOYYETLCA 3BYKOBWIA CUrHAN, LLO CMIOBILLAE
Npo 3akiHYeHHsl NPUroTyBaHHsI. Harpis aBToMaTYHO BUMKHETBCS.

3AYBAXEHHSA. Akwo nicnsi curHany ctpasa 30aeTbCst He[OCTATHBO FOTOBOK), BU MOXETE NPOLOBXATY NPUrOTYBaHHS!, NOBTOPHO BCTAHOBMBLLM MOTPIGHNI
yac Ha Taiimepi (4).

3AYBAXEHHS. [inst 4ocTpokoBOro BUMKHEHHS! npunafy MoBepHiTb TaitMep (4) NpoTv roANHHKOBOI CTPINKkV A0 ynopy B nonoxerHs "OFF".

[MNepeBeaiTb nepemukavi pexmmie (3), Harpiey (2) Ta Temnepatypu (1) y nonoxents "BUMKHEHO". Lie 3a6e3neunTtb NoBHE BUMKHEHHS NPUCTPOLO.

7. BUMKHITb Npunag i3 Mepexi Micnsi 3aBepLUEHHs NPUroTyBaHHs.

PEKOMEHMAL|II LLIOAO NPUTFOTYBAHHSA

Mpoaykt PexomeHaoBaHa Temnepatypa (°C) Yac npurotyBaHHs (MUH.)
Kypxa 180 - 200 60 - 90
Crelik / BinbvsHa 200 - 250 20-45
Pu6a 180 - 200 15-35
OBovi 190 - 220 25-45
Buniuka 170 - 190 20-60




TPAHCINOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 36EPIFTAHHA

TPAHCMOPTYBAHHA. TpaHcnoptysaty npunaj HeobxiaHo 6yab-AkvM BIUAOM KPUTOTO TPAHCTIOPTY i3 3aCTOCYBaHHAM NPaBuI 3akpinneHHs BaHTaxis, L0
3abesneuyioTb 36epexeHHs ToBapHoro Burnsay Bupoby Ta/abo ynakoku Ta 1oro 6eaneyHol excnnyataLyi. A TakoX BUKMKOYAKUM MOKIMBICTb MPOHUKHEHHS
B0fI0rv Ha Byaib-AKuiA BUA ynakoBky abo BIPOBY NiA Yac TPaHCMIOPTYBaHHS By/Ab-AkVM BUAOM TPaHCMOPTY.

3ABOPOHAETLCA nignasari npunaz yaapHUM HaBaHTAXEHHAM NP BaHTXHO-PO3BAHTAXYBalbHUX PoBOTaX.

YULLEHHA. YBAI'A' Hikonu He MuiTe YaCTUHM NepeHOCHOT yX0BOI Wadu y NOCYAOMUIHIA MaLLWHI.

+ 3aBXaM Bif'eaHYTe NpuUnap Bia Mepexi nepes OULLEHHAM.

+ [laiiTe NpuCTPOIO MOBHICTIO OXOMOHYTW Nepes; YMLLEHHSIM.

+ LLlo6 He nmoLLKoANTY KOPNYC MPUCTPOIO, NaHEMb KepyBaHHS, CTIHK NEPEHOCHOT iyX0BOT Ladhut Ta akcecyapy, He BUKOPUCTOBYWTE TKaHUHY, LU0 MICTUTb MeTan,
abpasviBHi 3200 ANs YNLLIEHHS, MeTaneBi LWiTkv abo TkaHUHY 3 LOPCTKOK NoBepXHeto. BukopucToyiiTe rybky abo TKaHWHY, 3MOUEHY B M'SKOMY MUIOHOMY 3a-
€06i, aB0 KyXOHHWI PYLLHUK ANs OYULLEHHS NPUCTPOLO.

* YacTyHW eNneKTPUYHOIT MiHi-nivi, Lo MatoTb BeanocepesHilt KOHTaKT i3 ixeto, HEOBXIAHO YCTUTH LAy MiCIS BUKOPUCTAHHS.

+ Cinb — Lie KOpo3iliHa Pe4oBMHa, Sika MOXe CTIPUYMHUTY Xy, SKLLO 3anmwmTy ii BcepeamHi ayxoBoi kamepu. Kucni coycu, Taki sk KeTdyn, ripumus ToLyo, Mic-
TATb XIMiYHi PEYOBIMHM, SIKi MOXYTb NOLLKOAWTM BHYTPILLHI NoBEpXHi npunapy abo akcecyapu.

* He 3anuwaitte xup i 3anuwiku ixi Ha ABEpLsX Ta yiLinbHIoBaYi ABepi. AKLO yLinbHI0BaY ABepi He Byae YCTUM, ABEpLISTa MOXYTb 3aKpUBaTUCH HEAOCTaTHBO
WwinbHo nig yac poboty. Lie Moxe 6yTv noxexoHebeaneyHo, CNpU4MHITY TpaBMIM aG0 MOLIKOAUTI YaCTMHM MPUCTPOIO.

3BEPIFAHHA. Mpunag HeobxiaHo 36epiratii B 3akpuTOMY NpUMILLIEHHI, B YMOBAaX, L0 nepe/ibadatoTs 36epexeHHs ToBapHoro Burnsay Bupoby Ta itoro Gesney-
Hoi excnnyartauji. Mepes TM, sik cknaaaTy itoro Ha 36epiraHHsi, NepekoHanTecs, Lo Npunag NOBHICTIO BUCYLIEHWI.

NMPABWUJIA YTUNI3ALII NPUNALY

[Mpunag i nakysanbHi MaTepiany NOBUHHI YTUMI3yBATUCA 3 HAIMEHLLIOIO LUKOAO0I0 ANs A0BKINNA i BIANOBIAHO 4O NpaBun 3 yTUNi3aLii BiAXoAiB y BALLIOMY perioHi.

YMOBW FAPAHTIVHOIO OBCNYrOBYBAHHSA

Kynytoum Bupi6, BmaraitTe ioro nepeBipky y BaLLili NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTiiHOro TanoHa (LuTamn ToproBenbHOI opraHisaii, Aata npoaaxy i nignuc
npoaasLisi).
Be3 HaaaHHs rapaHTiitHoro Tanoxa abo npu oro HenpaeWbHOMY 3amOBHEHHI MPETEHsIT LOAO SIKOCTI He MPUAMAKTLCS | rapaHTiHWi PEMOHT He MPOBOAMUTBCS.



["apaHTiitHUi TanoH cnia NpeA'sBnaTI Npu 6yab-SKoMY 3BEPHEHHI O CEPBICHOTO LIEHTPY NPOTSIrOM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuitvaeTbes Ha cepaicHe
06cnyroByBaHHs Tiflbku MOBHICTIO KOMMNAEKTHUM. FapaHTilHIi TEpMiH 0BYMCTIIOETBCS 3 MOMEHTY MpoAaxy MokynLto. MpocuMo Bac Takox 36epiraTv LOKYMEHTH,
L0 NiATBEPAXYHOTb AaTy Kynieni Bpoby (ToBapHwit abo kacoBuit Yek).

YMOBO 6e3KOLUITOBHOrO rapaHTiitHoro 0bcnyroByBaHHs BaLLOro BUpoBY € i0ro NpaBunbHa ekcnnyaTaLis, Lo He BIUXOAUTb 3a Mexi 0coBUCTMX NoByToBMX NOT-
pe6, BiANOBIAHO 40 BUMOT IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii BUpoby, BiACYTHICTb MeXaHiUHUX NOLIKOAXEHb Ta HacniaKiB HeABanoro NOBOAXEHHS 3 BUPOGOM.

["apaHTia NOLMPHETLCA Ha BCi BUPOBHIYI 11 KOHCTPYKTUBHI ietheKTy, KpiM 3a3Ha4eHIX Y po3aini «FapaHTia He NOLUMPIOETLCAY, BUABMEH NPOTATOM rapaHTiitHo-
ro TepMiHy. Y Leit nepiog AedekTHi AeTani, KpiM 3a3Havernx y poagini «apaHTis He NOLMPHOETECAY, NiANsraioTb 6e3KOLITOBHN 3aMiHi B rapaHTiitHoMy cepBic-
HOMY LIEHTPI.

1. HecnpaBHOCTI, CipuinHeri hopc-MaxopHUMI 06CTaBUHaMM.

2. HecnpaBHOCT, CNpUYMHEHi BUKOPUCTaHHSIM BUPOBY 3 METOI0, LU0 BUXOAWUTb 3a Mexi ocobucTux nobyTosux noTpebd (To6T0 3 npoMucnooto abo komepLiiit-
HOI0 METOH0).

3. ButpaTHi matepianu it akcecyapu

4. [ledekTin, CpUYMHEHI NepeBaHTaXEHHM, HENPaBUIbHOK eKCrNyaTaLlielo, IPOHUKHEHHSM PIaUH, NNy, NOTPanNsHHAM CTOPOHHIX NPeAMETIB ycepeauHy
BUPODY.

5. Bupobu, L0 peMOHTYBanuCs no3a yNoBHOBAXEHUMM CEPBICHUMM LIEHTPaM abo rapaHTiHUMKN MaliCTepHAMN.

6. MoLIKOKEHHS, LLIO CTan HacMiAKOM BHECEHHS 3MiH 3O KOHCTPYKLi BMpoBy camum kopucTyBadem abo HeksanichikoBaHOi 3aMiHM AOrO KOMMIEKTYIOHMX.
7. MopyLUeHHs BUMOT HacTaHOBM 3 ekcnyaralyii.

8. HenpasunbHe BCTAHOBMEHHS HAMpyri1 XVUBUIbHOI Mepexi (SIKLLO Lie NoTpiGHO).

9. BHECeHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLIKOLPKEHHS, 30KpEMa BHACMIAOK Heabanoro NOBOMKEHHS, HEMPaBUMBLHOTO TPAHCNIOPTYBaHHS! Ta 36epiraHHs,, nagiHHs BUpoby.

BupoGHuk: Ict Mapk Mmoban Nimitea, KHP
IHchopmaLlito Npo AaTy BUTOTOBMEHHS ANBITLCA Ha IHAMBIAYanbHOMY ynakyBaHHi.
3 nuTaHb rapaHTiitHoro 06CnyroByBaHHs 3BepTaitTECS A0 HANBMMKIOrO CEPBICHOTO LIEHTPY. %ﬂ
—_—

TepMiH cyx6u - TPUAUATL WICTb MicALiB



HyckaynbIKTbl CakTaHbl3, ON ci3re GonalakTa KaxeT 6onybl MyMKiH.

OnekTpnik MUHK-NeLU (Keluneni AyXoBKa) Tamak, falbiHAay yLUiH apHanFaH, acipece nicipy aficiH KonfaHa oTbIpbIn.
Byn Kypbinfbl TYypMbICTBIK XaHe yKCac xarfaitnapaa naiaanaHyra apHansaH, Mbicanbl:

- [iyKeHAepae, keHcenep/e xaHe backa eHAIpicTik optanapaarbl KbIaMeTKeprepAiH, ac yit aitMakTapbIiaa;
- ayblnwapyalubinbik epmanapbiiaa;

- KOHaK, yiinepae, MOTeNbAep/e XaHe TYPMbICTLIK MH(DpaKypbIfbIMAapaa TypaThiH KIMEHTTEP YILiH;

- XeKe naHcuoHaTTapaa.

©HepKaCinTik MakcaTTapFa XapamcbI3.

Hazap aypapbinpi3! Cybik Me3ringe caTbin anblkeaH aNekTpik MAHK-NeLT (KeLuneni AyxoBKaHbl)

3MeKTp XeniciHe Kocnac BypbIH, OHbIH, ICTEH LUblFybIHA XoN Gepmey yLUiH,

Benme TemnepaTypacbiHAa kem Aererzie TepT carar ycTay KaxerT.

TEXHUKAJIbIK CUMATTAMATNAPbI

: OTiHeMiH, KypbInFbIHbI NalifanaHa 6actamac 6ypbiH HYCKAYNbIKTbl MyKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.

HomuHan keprey: 220-240 B

bl EASO (Benapyce, Peceit, Apmerus, KasakctaH, KpipFblactaH)
ToKTbIH HoMUHar xuiniri: 50 'y e e o L et
HomuHan TyTbiHbInaThIH KyaTsl: 2100-2500 BT AGPIHAC KoHe Ykpautiana, 1 pysuana, Ssipoainkans
Kamepa kenewmi: 60 n CTaHAaPTTbI Keningi Mep3iMi — OH ek ait.

MAWOANAHY KE3IHOEF| CAKTbIK LUAPANAPbI

* Kypbin#biHbl NaitianaHbac GypbiH Byn HyCKayMbIKTbl MyKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3, OHbI KONAAHY Ke3iHaeri akaynapabl 6onabipmay yLUiH.

+ ECKEPTY! KypbinsblHbl AypbiC naiidananbay bIkTiMan xapakatka, OyilbIMHbIH, Gy3binyblHa, MaTepuangplik WhifblhFa HeMece NaiaanaxyLblHbIH JeHcay-
TbIFbIHA 3USIH KENTIpYyiHe aKemyi MyMKiH.

+ BipiHLi peT Kocnac BypbiH, OyiibIMHbIH, TEXHUKAMbIK CUMaTTaManapbl AMeKTp XeniciHiv, napameTprepiHe Calkec KeneTiHiH TekcepiHja.

* Kypbinebl CbIPTKbI TaMEPAEH HEMeCe Keke KallblKTaH 6ackapy KyheciHeH XyMbIC icTeyre apHanmaraH.

* KypbinebiHbl (huankanbik, cesrill Hemece akbin-oit kabineTi TeMeH agamaap (bananapabl Koca anraHaa) naiaanaHyra apHanvaraH, erep onap Kayincisgikke
XayanTbl TynfaHblH kaaranaybiiaa 6onmaca Hemece KypbinfbiHbl naliganaty GoibHiLa Hyckay anvaca.

+ Bananap KypbInFbiMeH oiiHamaybl yLUH kaaaranaysa bonybl Tuic.



+ KoCbinFaH KypbINFbIHbI eWKALLAH Kafaranaychls KanablpMarpis. Erep KypbinfbiHbIH, XaHbiHAA 6ananap 6onca, epekiue abait 60MbIHbI3.

« Erep kyar kabeni Hemece BUnka 3akbiMpansaH 6onca, CoHbIMEH KaTap KypbinFbIHbIH, ©3i 3aKbIMAaNFaH HeMece AypbIiC XyMbiC iCTEMece, OHbl NailfanaH-
6arbl3. OHbl CEPBUC OpTanblFbiHa anapblHbl3.

* KypbinebiHbIH, apTKbl kabbiprackl kabbipraaH kem aereHae 10 CM KALUBLIKTbIKTa OPHANacybl Kepek.

* Kyar kabeni 3akpiMpanFaH xarnaitaa, OHbl aybICTbIPyabl HAIPYLLI, CEPBUC KbI3METI HeMece ocblHaait GinikTi Mamaxaap kayinTi Gongbipmay yLuiH xypriayi
Mic.

* KypbireblHbl eLKaLUaH kabenbaeH TapTbin KblmkbITnaHbl3. OHbl ByKTEMEH|3. KypbireblHbl 3MEKTP KeNiCiHeH axblpaTkanaa, BUNKafaH yCTaHbI3, kabenbaeH
TapTNaHbI3.

* OnekTp kabeniHiH, ycTen XueriHeH Hemece biCTbIk GETTEPAEH iNiHIN TypMayblHa MyMKiHAiK GepMens. KyaT kabeniHin, eTkip xuekTepre HEMeCE bICTbIK BET-
Tepre TUMeYiHe Ke3 XeTKi3iHj3.

* blcTbik Mait Hemece Backa bICTbIK CyMblKTbIK 6ap NOAAOHABI KbIMKbITKAHAA epeKLUe CaK 6oMbIHbI3.

* Keluneni ayxoBkaHbl TOMbIK HEMECE XapTbinail MaTaMeH, NNeHkaMeH Hemece MeTann (honbrameH xannaxpi3. Byn KypbINFbIHbIH KbI3biN KETYiHE XaHe epT
LbIFYbIHA aKemyi MyMKiH.

* )KyMbIC kamepachblHblH, TybiHe NoAnoHCHI3 biabIC Hemece 6acka 3aTTap Kolora 6onmangpl.

« MopaoHab!, Topnapabl any kesiHae HeMece bICTbIK Maiiabl xaHe 6acka bICTbIK, CylbIKTbIKTAPAb! aMbin TacTaraHaa epekLue cak, GonbiHbI3.

* KypbinbIHbIH, iLLki GeniriH MeTann weTkanapmeH Tadanamanpis. LLieTkaHbiH, GenLuekTepi CbiHbin, anekTp GeniuekTepiHe TUM, ANEKTP TOrbIMEH COKKbI any
KayniH TyAbIPYbl MyMKiH.

* KypbinfbiHbl Tek aBTOpU3aLysnaHFaH CepaIc opTanblFblHAa KeHAEHI3. KypbinfbiHbl ©3 KOMbIHBIOEH KeHaeyre Gonmaiiap!.

+ ONeKTP TOrbIMEH COKKbI any/AaH cakTaHy yLUiH keluneni AyxoBka koprycblH Hemece KyaT kabeniH cyra Hemece 6acka CyilbiKTbikTapFa 6ar.

* Keluneni gyxoBkaHbIH, XoFapfbl HEMECe TOMEHTi 3NeMeHTTepiHe eLLHaPCEHIH, TUMENTIHIHE K3 KeTKi3iHi3.

+ [lyxoBkafa MblHa MaTep1anfapabl CanMarpl3: KapToH, NNacTuK, karas HeMece OCblfaH yKCac 3aTTap.

* KypbinbiHbl NaiinanaqbaraH kesfe eHAipyLUi yCbiHFaH akceccyapnapaaH 6acka eLHapCeHi iLiHAe CakTaMaHbl3.

* blcTbIk Keluneni AyxoBkaaaH 3aTTapAbl OPHATKAHAA HeMeCe anbin LWhikKaHAA apAalibIM KOMFan HeMece XbinyFa Te3iMai KOPFaHbILL KOMFaNTapbIH KUIH3.
* KypbInFblHbIH, €CiriHAe KaTainTbinFaH Xbirnyra TediMAi aithek opHaTbinFaH. On kaAiMri aiiHekTeH Bepik xaHe CbiHyFa Te3iMaipek, bipak kaTaiTbinFaH anHek
LUET XaKTapbIHaH CbIHYbI MyMKIH. DiiHekke COkKbl 6epy/eH, ecik GETH Cbi3bIkTapAaH CaKTaHbIHbI3 XaHe afiHEK LWeTTEpIH 3akpiMaaTnayFa ThipbIChIHpI3.

* KypbinfbiHbl NaitnanaqbaraH kesge, TasanaraH Kesfe Hemece akceccyapnap/bl KOCKaHaa/anbin TacTaraHAa XeniaeH axblpaTblHpl3.

* KypbInFblHbl HYCKaYrbIKTa kepceTinmereH MakcaTtapaa naiganaHbanqpbis.

« WblraTbiH By HemMece bICTbIK ayaMeH XyMbIC icTereH keaae abai 6omblHbI3.



ECKEPTY! KypbinsbiHbl fypbic naitfanaHbaraH xaraailaa xapaxar any kayni 6ap.

* OHAipyLi ycbiHbaraH akceccyapnappbl elkallaH naitganabarpia. Onap naitaanaHyLubl yiLiH kayinTi 6onybl MyMKiH, COHbIMEH KaTap KypbInFbIHbIH,
Gy3binyblHa akenyi MyMKiH.

* lwiki eTTep, rpuns Topbl, Taba xeHe biabicTap nanpanaxynax KemiH bICTbIK 60MbIN Kanagpl.

* Micipy npoueciHae KypbinFbiMeH abairbIKNeH KapaHbI3, KyVIKTEH CaKTaHy yiuiH.

+ OnekTp kabeni MeH Xeni BUnKkacklHa CylblKTbIKTapAbIH, TerinmeyiHe MyMKHAiK GepmeHia.

* OHAIpYLLI KyPLINFbIHBIH, KAYINCI3AiriHe, XyMbIC iCTeYiHE XoHe (yHKLMOHaNbIFbIHA eNeyni aCep eTNeNTiH WarblH e3repicTepsi KockiMLLa xabapraychi3 eHrisy
KYKbIFbIH CaKTaimpl.

« [NalinanaxyaaH KeiliH KypbINFbIHbI allblk €CIKMEH CybITNaHbI3 — Gy KepLUi X1ha3nap MeH TYPMbICTbIK TeXHUKasa 3aKbIM KENTIpyi MyMKiH.

* ByN HyCKaynbIKTbl CaKTaHbI3.

[lyxoBKa LKkadbbIHAa CIUPT MenLLepi XoFapbl MHIPeANeHTTEPA Naitnanatyra TilbiM canblHazbl — bICTbIK kamepaaarb! cnvpT Gynapel
TyTaHybl MyMKiH.

Ecikti eTe KaTTbl alnaHbl3 — kamepazaH biCTbik, By Wbifbin, Kyiikke akenyi MyMKiH.

blCTbIK XyMbIC kKamepacblHa Cy KyloFa ThlibIM canbiHagbl.

Cak GonbiHpI3! blcTbik GeT. [lyxoBKa Lkadbl XyMbiC iCTEN TypraH keae ChpTkbl 6eTTepi KaTThl KbI3ybl MyMKiH. Onapsa kon TurisbeHis
aHe bananapfbl bICTbIK, KypbinFblfa XaKkblHAATAHbI3.

CUMATTAMACHI

AR-2702 kendyHKLMOHaNAb! MUHK-NELLi — yakbITbiH KyHAbI GineTiH, Gipak Aamai koHe Nainans yit TaraMaapbIH AaibiHAaraHabl KanaitTbiHaap yLUiH aea-
nAbl WeLwim.

60 nuTPniK Kew, iLuki kamepacblHbIH, apracbiHAa, Byn cTaHAapTTbI NELTiH, TONbIKKAHA! anbTepHaTBackl 6onbin Tabblnagbl XaHe ciare OHail apTypni Taram-
Aap AaiblHaayra MyMkiHaik G6epepi: HaHHaH BacTan a6aeH nickeH eTke AeiliH.

Bec xbInbiTy anemeHTTepiHiH, 6onybl 100°C-taH 250°C-ka feiiiHri keH, TeMnepaTypanblik AuanasoHaa Te3 aHe TUIMAI KbINbITyAbl KaMTamachI3 eTefi.
AR-2702 M1HU-NeLLi yLu XbibITy Typi (TemeHri, Xorapsbl, EKixakTbl) )aHe yLU XyMbIC pexuMi apkacbiHaa ambeban aanbiHaay MyMKIHAIKTEPIH yCbiHazbl:

+ "KoHBekuys": Byn pexum biCTbik ayaHbl Gykin kamepa 6oibiHLWa Bipkenki TapaTagbl, COHAbIKTaH Taramaap 6apmblk KafblHaH KyKa Micin, WhIPbIHAbIbIFbI
MEH XOLU MICH cakTaiapbl.




« "Tpunb": ET, 6anblk Hemece kekeHicTepAiH, yCTiHe TaTTi Kbl3blN KabbIKLIAHbI Xacayra KepemeT.
« "Tpunb + KoHeekums": TamakTbl T€3 nicipyre apHarnfaH KOMOUHALMANbIK PEXUM, A3MAINITi MEH KypbINbIMbIH CaKTal OTbIpbIM.
MuHu-newti 6ackapy MHTYUTVBTI aybICTbIPFLILLTAP apKbInbl Xy3ere ackipbinagbl. [Jabbipnbl curHankl 6ap 60 MUHYTKa AevtiHri Taimep nicipy yakbITbiH fan 6a-
Kblnayra MyMmkiHzik 6epesi.
KonpaHyablH, KaMKOPblFbl MEH Kayinciaairi ywwiH AR-2702 MuHu-NeLui iLKi XapblkTaHabIPYMeH xababikTanraH, Gyn nelw eciriH awwnait-ak TaraMHbIH, AaiiblH
6onyblH bakbinayra MymKinaik 6epeni. bICTbIKneH xaHacy kayinciaairiH Kbl3abIPMaiTLIH TyTKa XaHe eki kabaTTbl aiiHek neLl eciri kamMTamach!3 eTeqi.
Meww kopnyckl Gepik GonaTTaH KoHe Xbinyra Te3iMAl NNACTUKTEH xacansaH, an iuki kabaTbl MbickanMaiiTbiH GonatneH xabbinraH, Gyn y3ak KblaMeT eTy Mep-
3iMi MeH Tazanayabl xeHinaetesi.
YKabablkTay XUbIHTbIFbIHA TONbIK NaiaanaHy yLwiH 6apnblk KaXeTTi akceccyapnap kipeai: amGeban npoTueeHb, Gepik rpuib TOPbI, bIKFaiAmbl Nicipy yiliH Bep-
Ter, COHbIMEH KaTap bICTbIK NPOTUBEHbA], TOPALI XaHE BepTeNnai Kayincis anyra apHansaH apHaiibl TyTkanap. KochIMLa yHTaK XuHarblLw Tabak Tasanayas!
aiiTapnbikTal XeHinaetesi.
Byn Kypbinebl TeK Xeke KONAaHyFa apHanFaH XaHe ke3 KenreH KOMMEpLMSINbIK MakcaTTa naraanaHyra xapamcsia. AR-2702 MuHU-neLuiHiv, 6apnblk apTbik-
LWbINbIKTapbIH NaifanaHy yLUiH NaitAanaHy HyckaynblFblH MyKUSIT OKbIM, Kayinciagik epexenepi MeH kyTiM epexenepiHe Calikec KongaHblHpI3. byn Kypbin-
FbIHbI3[IbIH, KbIBMET €Ty Mep3iMiH ailTapnblkTal y3apTagsl.

NANL, HY

KOMNAAHYFA JAUbIHOAY

MuHu-niewi anrauw pet KonaaHGac GypbiH, KypbinFbIHbIH KAYINCi3 XaHe TUIMA KyMbIC iCTeYi VLLIH OCbl HYCKAYTTapAbl MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

* MHU-neLwTi opamackiHaH abaiinan LWblFapblHbI3. KypbinebiHbIH ChIPTKbI XaHe ik GeTTepiHaeri 6apnblk TackiMangay MatepuanaapbiH, xancblpmanapas!
KaHe KOpFaHblILL MNeHKanapbiH anbin Tactaqpl3.

+ XKabablkTay XUbIHTbIFbIHA KipETIH Gapniblk akceccyapnapab! WhirapbiHpbla. Onapabl Kbinbl Cyfia KyMcak Xyfbll 3aT neH abpasuBeia rybka Hemece MaTa Ke-
MEriMEH XyblHbl3.

ECKEPTY. Metann ry6kanapapl, abpasvsTi Tasanarbllutapbl HEMECE arpeccuBTi XUMUAIbIK 3aTTapAbl KONAaHYFa KaTaw, ThifbIM Canbiagbl, cebeti Gy ko-
praHbllL kabaTbIHA 3aKbIM KENTIPYi MyMKIH.

* XybinFaH akceccyapniapAbl KypblFblFa KaiTa OpHaTNac bypbit MYKWST KypFaTbiHbI3.

* MHu-newwTik, ki eHe CbIpTKbI GETTepiH Ta3a binFanfbl MaTame Cyprin, CoRaH KefiiH KypraTbiHbI3.

* MuHU-neLwTi Teric, TypakTbl, KenaeHeH, XaHe XbinyFa TediMai GeTke OpHaTLIHbI3. KypbinFblHbIH, aliHanackiHaa aya aitHanbiMbl MEH XbinyzblH, Xorapbinaybl
YLLiH XeTKinikTi 60C KewjcTik 6ap ekeHiHe Ke3 KeTKi3iHj3.



3nekTp xenicike kocnac BypbiH, Gapnbik petTeriwTepain, "OLLIPYII" xaraaiiaa ekexiHe ko3 XeTKisiHpI3.

MuHK-neLuTeH NpoTuBeHbA (9) XaHe rpunb TopbIH (8) WhiFapbin, ecikTi (7) MblkTan xabblHbI3.

KyaT kabeniHiH, BUNKacbIH kKepceTinreH cunatTamanapra Cavkec KeneTiH 3NeKTp XeniciHe KOChIHbI3.

EkiXaxTbl XbinbITy peXUMiH OpHaTbIHpI3, TeMnepaTypatbl 250°C xaHe TaiiMepai 15 MUHYTKa KoMbIHbI3. Byn kagam eHAipicTik icTepai, Mal KanabIKTapblH
KOIO KSHE KbIIbITY ANEMEHTTEpIH Tasanay YLLIH Kaxer.

ECKEPTY. KYPbIFbIHbIH, Kbi3bir KETYi MEH KOMMOHEHTTEPAIH 3aKbIMAaNyblHaH CaxTaHy L 60C MUHU-NELUT Makcumanpl kyarta 15 MUHYTTaH apTblk,
KocnaHpl3. Tamak, AablHaay anfbiHaa anfblH arna Xeineity YLUiH 8-10 MUHYT XeTKiniKTi.

MuHm-neLu xyMmbic icTeit 6acTaiiabl xaHe 15 MUHYT eTkeH COH, Aabblpribl CUTHAN apKbimbl ©3airHEH CoHei.

AnFaLLKbl KblIbITY asikTanFaHHaH KeviH MUHU-NELUTIH, eciriH (7) awwbin, GenMeHi )axCbl KeNaeTiHi3 XaHe KypbinFbiHbIH, TOMbIK CanKbIHAAYbIH KyTiHi3.
MuHUM-neL XyMbICKa TOMbIK, AaWbIH.

ECKEPTY. Anralukbl icke KOCY KesiHAe Liamanbl Uic xaHe TyTiH naitfa 6onybl MyMKiH (Luamamer 15 MuHyT). Byn kanbinTsl xaHe kayincis. byn saybiTta
KbIMbITY 3NEMEHTTEPIHE KafblnaTblH KOPFaHbILL 3aTTapbIHbIH, XaHybIHa GannaHbICTbl. Kypbinsbl cankblHaaraHHaH KeviH AyXoBka kaMepacblHblH, ilUki GeTTe-
PiH XaHe akceccyapnap/bl KaiiTa XyfaH XeH.

BACKAPY
TemnepatypaHbl peTTey

KypbinFbiHbIH, KyMbIC kKaMepacblHaarbl Temnepatypa peTTerilin (1) Gypy apkbinbl opHaTbinagbl. Pettey avanasoHsl 100°C (eH a3 xbinbiTy) MeH 250°C (eH,
Ken XbinbITy) apanblfbiiaa Gonagbl.

KbinbITy TypiH Tanaay

JKbINbITY TYPi KYPbINFbIHBIH, XbINbITY Typi aYbICTHIPFbILLbI (2) @pKbINbl OPHATbINAAKL. Byn peTTeril Kal XbinbiTy aneMeHTTepiHiH GenceHai 6onatbiHAbIFbIH
aHbIKTanabl:

— Bapnblk, XbINbITy 3NeMeHTTEPI CoHAipinreH.

E — Tek Xorapsbl XbIMbITy SNEMEHTI KoChinagbl. Byn pexum TaramaapablH, yCTiHe anTbiH TyCTi KbiTbipnak, KabblkLwua TyCipy yLUiH KONAaHbINaab.



Q — Tek TeMeHri KbinbITy anemeHTi Kocbinapl. byn pexum acTbiHaH Gipkenki nicyai kaxeT eTeTiH Taramaap YLLK Konawnnbl.

E — Yoraprbl )aHe TOMEHTi KbinbiTy anemeHTTepi 6ip Mesringe Kocbinadbl. byn cTanaapTTbl pexiM, Taramabl Gaprbik xasblHaH Gipkenki nicipy yLuiH
KonAaHblnagbl.

JKyMbic pexumiH Tanaay
Pexumaep aybICTbIpFbILLbIHbIH, (3) OPHbI KAl PEXUMHIH, KOChINATbIHABIFbIH aHbIKTaNAbI:

— bapnbik, XyMbIC pexxumaepi CeHgipinreH.

— blcTbIK ayaHblH, altHanbIMbl apkbinbl Bykin kamepaHbl Gipkenki XbibITy.

@ — Taram BETIH T3 KybIpY YLLIH KyaTTbl XOFapFbl XbINbITY.

— blcTbik aya aitHanbIMbIMEH KOCa KyaTTbl KOFapFbl KblrbITy, T€3 xaHe Gipkenki nicipyai kamtamachi3 eTes;.

Nicipy yakpbITbIH Tanaay

Micipy yaxpiTbl Taitmep (4) Bypy apkbinbl opHaTbINAAbI.

YakbiTTbl 0-feH 60 MuHyTKa feliH ke3aeyre Gonagpbl.

Taiimep (4) 6yprat keage, "POWER" xbinbITy kepceTkilli 6encenai 6onabl, yMbiC kaMepacbIHbIH, apblfbl KOCbINazbl XaHe GenrineHreH yakbiTka kepi
caHay Gacranagbl.

TanpanraH YaKbIT asKTarFan/a Hemece Taimep (4) "OFF" opHbiHa KonMeH GypraHza, aikbiH Aabblpribl CUrHan Wbiragbl XaHe KbirbITy e3AiriHeH CoHeq.
CoHbimeH bipre "POWER" kepceTkiLLi %aHe XyMbIC KaMepachiHblH, Xapblbl LUEL, KypbIFbIHbIH, XyMbICbl asikTaraHblH xabapnanp!.

PELLETKA XoHE NPOTUBEHbB/I KONAAHY
Tpunb TopbI (8) %aHe MPOTUBEHb (9) MYHU-MIELLTIH XyMbIC KaMepachiHaa AavibiHaanaTbiH TaramMaapabl OpHaNacTbIpy v apHansaH. OnapAsik AypbiC OpHa-
nacTbIpbiNybl TaHAamFaH XbiMbITy PeXUMiHE GaitnaHbICTb OHTalMbI MCIpY HaTUXENepiH KaMTamackI3 eTegi.



* Xoraprbl KbIMbITY PEXUMIH TaHAaFaH Ke3ae, TOpAbl HEMEece TaraMMeH NPOTUBEHbAI KOFapFbl KbIbITKbILUKA MYMKIHAITHLUE XaKbIH OpHanacTbIpbiHbI3. Ta-
FaMaapzblH, HEMEeCe aKCeceyapfblH, KbIMbITKbILL SMIEMEHTIH XaHacnaraHblHa Ke3 KeTKi3iHi3.

* TeMEHTi XbINbITY PEXUMIH KOCKaH Ke3fie, TOpAbl HEMECE TaraMMEH NPOTUBEHbA TOMEHT XKbIMbITKbILIKA MyMKHAIMHLIE XaKbIH OPHANACTLIPbIHBI3, Bipak
OFaH Tikeneil aHacnayblHa Ha3ap ayAapblHbI3.

* EKiXaKTbl XbINbITY PEXUMIH KOCKAH ke3ae, TOPAbl HeMece TaraMMeH NPOTUBEHbAI KYPbINFbI XyMbIC KaMepachIHblH, opTaHFbl GeniriHe OpHANaCTbIPbIHbI3.
Byn TaraMHbIH, 6apnblk xarbiHaH Gipkenki nicyi yLiH xbinyabl TeH Genyai kamtamacsI3 eTeqi.

HA3AP AY[IAPbIHbI3! MpoTueeHb (9) xaHe rpunb Topbl (8) Kypbirnebl XyMbIC ICTEreH keaae KaTTbl Kbl3azbl. Onap/bl yMbIC kaMepacklHaH Kayincis any
YLUiH Tek apHaibl NpoTUBEHb/TOpAbI any TyTkackl (10) naiganaHbiHbI3, 0N XUbIHTBIKKA Kipei.

BEPTEN[I KONAAHY

Bepren (11) byTiH eT Hemece kyc GeniktepiH Gasty aitHanabIpy apkbinbl Gipkenki nicipy yiuiH apHanFaH.

HA3AP AY[APbIHbI3! Beprenge nicipyre apHanFaH eTTiH, HeMece KyCTbiH, €H, Ken canmMarbl 2 Kr-HaH acnaybl kepek. byn LekTeH acy aitHanabIpy MexaHma-
MiHiH, )KyMbICbIHa TEPIC acep eTyi MyMKiH.

ETTi Hemece KyCTbl BepTenre (11) TeHeCTipinreH canmaknen opHanacTbipbiHbI3.

©Orimai Bepten (11) exi BunkackIMeH MbiKTan OexiTiia, GekiTy bypaHaanapbiH KaTailTbIHbI3. OHiM BepTen (11) fan opracklia opHanackaHbiHa xaHe
BUNKanap aitHany kesiHae Tene-TeHaikTi cakTay yLuiH 6ip-ipiHe cummeTpuanbl Typae GekiTinreHiHe ko3 XeTkidiHia.

KyCTbIH LWblFbIHKb! GenikTepiHe (asikTapbl, KaHaTTapbl) epeKLue Hasap ayaapblHb3. OnapabiH AeHeciHe MbikTan GaitnaHFaHblHa xaHe BepTengin, (11) kame-
pa iLLiHge epkiH anHanybiHa kegepri kenTipMenTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

Bepten (11) yLuKip yLUbIH 3NEKTP MUHU-NELLIHIH, OH, iLLKi KaBblpracklHAaFbI MPUBOATBIK Na3ra OPHATbIHbI3.

Beprengin (11) Wwaplubl yiLbIH 3NEKTP MUHU-NELLIHiH, CON ilLKi KabblpracbiHAaFbl Tipeyre OpHaTbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! Bepten (11) acTbiHa npoTvBeHb (9) XyMbIC KaMepbIHbIH, eH, TOMEHTi fieHreiliHe OpHaTyabl yMbITnaHbi3. Byn araTbiH Mait MEH LUbIpbIH-
bl KUHAY YLLIH KaXeT, By KbinbITy SneMeHTTepiH NacTaHyAaH CakTailbl XaHe KypbinFbiHbl KeiH Tadanayasl XeHingetesi.

blctbik BepTen (11) any yLuiH BepTen TyTkachiH (12) naitfanablHbIa. AnbiMeH BepTengi, (11) con yiblH TipeyaeH keTepini3, coaaH KeitiH OH, yLbIH Np1BoA-
ThIK Na3gaH abanan anbiHbl3.

ECKEPTY: ©Himgi Tycipin anmay xaHe fyxoBka ecik (7) 3akpiMgaTnay yiuiH, Bepten (11) any Hemece opHaTy anablHaa ecikTi TOMbIK allblHbI3.

MAMOANAHY TOPTIBI
Tuimai xaHe Kayincis naitaanady yLuiH MUHU-NELUT MbIHa apeKeTTep TapTibiH yCTaHy KaxeT:



1. XbinbITy TypiHiH, aybICTbIPFbILLbI (2) NafanaHbIn, KAKETT KbI3AbIPY TyPIH TAHAAHBI3.

2. Pexumpep aybICTbIpfbillbl (3) naiaanaHbin, KaxeTTi AaibliHaay pexvUMIH TaHaaHbI3.

3. Temnepatypa peTTeriluiH (1) naiaanaHsin, KaxeTTi AavblHAay TeMnepaTypachlH OpHaTbIHpI3.

4. Taiimep (4) kaxeTTi AaibHAAY yaKbITbiHA OPHATBIHBI3.

ECKEPTIE. ©HiMaepai KyMbIC kamepacbiHa OpHanacTbipMac GypbiH, KypbinbiHbl anfblH ana Kbl3ablpy yebiHbiNaasl. byn asbik-Tynik binFanabinblfbiHaH
GonaTblH KORAEHCATTbIH, Ty3iNyiH asaiTagbl.

5. KypblneblHbl anablH ana Kbl3ablpraHHaH KeliH, asblk-TyNikNeH bIABICTbI MyKUSIT MUHU-NIELUTIH, KeTEKTerilUTEpiHiH, Gip AeHreltiHe opHanacTbipbipI3. Mpumb
TOpbIH (8) Hemece TaBaHbIH (9) AypbIC kaHe Bepik OpHanacTbIpy MaHbI3abl.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Topapl (8) mait, Mait Hemece LubipbiH bap Taramaap Aaiibiigay yLuiH naifanaqFaH kesge, npoTuBEHb (9) TOPAbIH, acTbiHA eH, TeMEHT
[ieHreiire opHaTyAbl yMbITNaHbI3. byn araTbiH Mainap MeH LWbIpblHAapAbIH, Tikenel Kbl3abIpy anemMeHTiHe TycyiH 6onabipmaiabl, OHbl NacTaHyaaH KopFanabl
aHe KeiiHri Tasanayabl xeHingetesi.

6. OpHarbinFaH faitbIHaay YakblTbl asKkTanFaHHaH KeviH, Taiivep (4) carar TiniHe kapchl GarbiTTa aitHanadbl xsHe NPOLECC askTanFaHblH xabapranTbiH Abl-
ObICTbIK CirHan Gepineai. Kypbiriebl Kbl3AbIpyAbl e3AiriHeH Conaipeai.

ECKEPTNE. Erep curHanpaH keitin Taram XeTKinikTi AeHreiae faitbiH 6onmaran cusikTel 6onca, Taiimep (4) KaXeTTi yakbIT MaHIH KaiiTa OpHaTY apKbirbl
fanblHay yakbITbiH y3apTyFa 6onagbl.

ECKEPTIIE. KypbinsbiHbl MepsimiHeH GypbiH CeHAipy yiLi, Taiimep (4) carar TiniHe kapcel Garbitra "OFF" nosuuusiceiHa AeitiH Gypbin, CORaH KeitiH pexum
aybICTbIpFbILUTAPBIH (3), XbINbITY (2) aHe TemnepaTypaHs! (1) "OLIPYNI" noauumsiciHa aybiCTbIpbIHbI3. By KypbINFbIHbIH, TOMbIK COHAIPYIH KAMTaMachI3
eTeqi.

7. [laibiRpay asKTanfaHHaH keiliH KypbinfblHbl 3MEKTP XKemiCiHeH axbIpaTbiHbI3.

OAULIHOAY BOUbIHLLA ¥CbIHBICTAP

OHiM YebIHbINaTeIH Temnepatypa (°C) [JlaitbiHaay yakbITbl (MUH.)

TayblK 180 - 200 60 - 90




Creiik 200 - 250 20-45

Banblk, 180 - 200 15-35
KekenicTep 190 - 220 25-45
MicipinreH eHiMaep 170 - 190 20-60

TACBIMAN[AY, TA3AJIAY XXOHE CAKTAY

TACBIMAJIIAY. Kypbinsbl eHiMHiH, Tycaykecepi MeH/HemMece opamblHblH, CaKTarmyblH XaHE OHbIH, KeMiHTi Kayincia )yMbICbIH KaMTaMachl3 TETiH XyKTi BekiTy
€epexerepiH Konaaxa oTbIpbiM, Xabblk KeNiKTiH, ke3 KenreH TypiMeH TacbiMarnianybl kepek. CoHpai-ax kea KenreH Kenik TypiMeH TacbiMangay kesiHae kar-
TaMaHblH, HEMECe eHIMHiH, Ke3 KenreH TypiHe bifiFanabiH, ey MyMKiHAiriH 6074bIpMaifbl.

Trey xaHe TyCipy onepaunsnapbl keaiHfe KypbinFbiHbl COKKbI XykTemenepiHe TYPYFA BONMAWbI.

TA3ATNAY. HASAP AY[IAPbIHbI3! Kosranmanbl neLwuiy, GemikTepiH biAbIC Xyfblll MALMHAAA eLUKALLAH KyMaHpI3.

« Tasanay angblHaa KypbinFbiHbl XemiaeH apaaibiM axbIpaTbiHbI3.

+ Tasanay anablHaa KypbInFbIHbIH, TOMbIFLIMEH CybIHYbIH Ky TiHi3.

* KypbInFbl KopnycbIH, 6ackapy naHeniH, Kosranmanb! newwTiy, kabblpranapbiH XoHe akceccyaprnapblH 3ananjaH kopsay yLUiH MeTann KocbirnsaH Matahbl,
abpa3uBTi TasanarbIll Kypanaapabl, MeTann WeTkanapabl Hemece kubIHAbI GeTi 6ap MaTaHbl KonAaHbaHbI3. KypbinFbiHbl Tazanay yLuiH XymcapTbinFaH
KYFbILL KypanFa Hemece ac yil opamanblfbiHa GeniHreH rybkaHbl Hemece MaTaHbl NaitfAanaHblHbI3.

+ A3bIK-TynikneH Tikeneit 6annabicaTblH ANeKTP MUHW-NeLLiHiH, GenikTepiH ap NaiganaHFaHHaH KediH Tasanay KaxeT.

+ Ty3 — Byn neLw kamepachlHbIH, iLLiHAe KanabIpbinca, 3sH KenTipe anaTbiH KOPPO3NSAMbIK 3aT. KeTuyn, ropumLia kaHe T.6. CUSIKTbI KbILLKbIMAb! COyCTap



KYPbINFbIHbIH, iLLKi GeTTepiHe Hemece akceccyapnapbita 3usiH KEnTipe anaTbiH XAMUSTbIK 3aTTapabl KamMTUabl.

« ECik neH ecik TbiFbl3farbllublHAa Mait MeH asblk-Tynik KanablkTapblH KanablpMarbl3. Erep ecik Thirblaaasbillbl Tasa Gonmaca, xyMbic icTey kesiHae ecik
KETKINIKTI ThiFbI3 XabbinMaybl MyMKiH. Byn epT Kayni TybIpybl, apakart anybiHa ceben 6onybl Hemece Kypbingbl GenikTepiHiK 3aKkbIMaanyblHa akenyi Mym-
KiH.

CAKTAY. Kypbinebl xabblk 6enmeae, eHiMHiH, Tayapriblk, CbIPTKbI TypiH CakTayabl XaHe 0OAaH api kayincia nanganaqyabl kaMTamachi3 eTeTiH xargaitnapaa
cakTanybl kepek. Kypangbl caktayra KoiMac OypblH OHbIH, TONbIK KypFak eKeHiHe ko3 XETKi3iHj3.

K¥PANObI KSAEIE XAPATY KAFULOANAPbI

Kypan MeH Gybin-Tyto MaTepuaniaps! KopluaraH opTa YLLiH eH a3 3usiHbIMEH XaHe eHIpiHi3aeri KanabikTapabl kajere KapaTy XeHiHaeri kaFuanapra
CalikeC kafere XapaTbinybl THiC.

KEMIAIKTI KbIBMET KOPCETY LUAPTTAPbI

ByiibIMb! caThbin anFaH yakbiTta Tekcepinyi xaHe CiaiH kaTbiCybHbI36EH Keninaik TanoHbIHbIH TONTbIPbINYbIH Tanan eTiHj3 (cataTbiH YilbIMHbIH MepTaba-
Hbl, CaTbINFaH KYHi XaHe CaTyLUbIHbIH KOMbl). Keningik TanoHbIH ycbiHbaraH xaraaiaa Hemece OHbl AYPbIC TONTbIPMaFaH yaKbITTa, canachl XeHiHaeri
LwarbIMAap kabbinaaxbanabl xaHe keningik apKbInbl XeHAey Xyprisinmeigi.

Keningik TanoHbIH keningik Mep3imi iLLiHge cepBuc opTanblifbiHa kea KenreH eTiHilLTi xacaFaH ke3fie YCbiHy KaxeT. ByibiM CepBUCTIK KbI3MeT kepceTyre Tek
TOMbIKTaN KUHaKTarFaH TypiHae FaHa kabbingaHaasl. Keninaik Mep3imi catbin anylbira catkad caTTeH bactan ecentenepi. CiaaeH GyitbIMHbIH caTbin
anblHFaH KYHIH pacTaiTbiH KykaTTapabl CakTayblHbI3Abl CypaiiMbl3 (Tayap HeMece kacca Yeri).

By/ibIMbIHbI3Fa Keningik apKbinbl TErH KbI3MeT kepceTy WwapTbiHa byibIMabl KONAaHY XeHIHAEr HyCKaymbIFblHbIH TananTapblHa CONKEC Xeke TYPMbICTbIK
KaXeTTIniK LWeriHeH LWbIKNaNTbIH, AYPLIC NaiaanaHy, MexaHukanblk 3aksiMaaynapablH xoHe 6yibiMabl YKbINCHI3 naiiaanany canfapblHbiH XOKTbIFbI XaTa-
Abl. ByibIM keninaik apKbinbl KbI3MET kepceTyre Tasa TypiHae VCbiHbINaab! (MyMKiH 6onaTbiH xepnepiHae kaxanraH xaHe yprneHreH). Keninaik keningik
MepaiMmi iLLiHge aHbIKTanFaH 6apriblk ©HLIPICTiK XaHe KypbinbIMAbIK akaynapra Tapanags! («Keningik Tapatbinmanigbl» 6eniminae kepceTinrenaepaeH 6acka).
Byn keseHze LwbiFbic MaTepuanaapbiHan 6acka akay 6entekTepi keninaikti cepsuc opTanbiFbIHAa TerH TypAe aybiCTbIpyFa xatafbl.



KEMINQIK TAPATBITMAWABI
1.®opc-maxopnbIK xafaannap TyFbl3FaH akaynap.
2.byvbiMabl x;eKe TYPMBICTbIK XaFAainapbiHbIH LWeETiHEH LblFaTbH MakcaTTapaa Oy/bIMHbIH 3aKbIMAaHYbI (SFHW, ©HEPKaCInTik HeMece KOMMEpPLMSNbIK
MakcatTapaa).
3.LbiFbic MaTepranaapsl MeH akceccyapnap.
4. llamapaH TbiC XyKTenyi, AypbIC Naiifananbay, GyiibiM ilLiHe CyibIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XSHAIKTEPAIH, Gerae 3aTTapablH Kipyi TyFbi3raH akaynap.
5.6kineTTi cepauc opTanblkTapbiHaH Hemece keninaikti webepxaHanapaaH ThiC XeHAeyre yilblpara byibimaap.
6.MaitnananyLubiHbIH By/biM KypblnbiMbIHa ©3repiCTepAi eHrizy Hemece Kypampaac beniktepi binikcis aybiCTbIpy canfapblHaH 6onFaH 3akbiMaaynap.
7.KonpaHy xeHiHaeri HyckaynblKTbIH TanantapbiH Oyay.
8.)KeTki3y xeniciHiH kepHeyiH Aypbic opHaTnay (kaxeT bornca).
9.TexHuKanblK ©3repicTep eHrisy.
10.¥KbINCbI3 Napanaxy, GyibiMabl AYPbIC TackiManaamay xaHe cakramay, GyiibIMHbIH kynay canfapbiHaH 6onFaH MexaHukanblk 3akbiMaaynap.
11. XaHyapnapablH KiHaCiHeH 6omnFaH 3aKbIM (COHbIH iLLiHAE, KeMIpriLLTep MeH XaHAiKTep).

OHpipywi: Vict Mapk Mmoban NMumutes, KXP
YKacanraH KkyHi Typanbl aKnapaTTbl )eke kantamachblHaH kapaHpia {%
Keningik apKbinbl Kbi3MeT kepceTy Macenenepi 60iibIHLa XaKblH MaHAaFbI CEPBIC OpTanbIFbIHA XYTiHIHi3. —



Prosze uwaznie przeczytaé instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

Zachowaj instrukcje, moze by¢ potrzebna w przysztosci.
Elektryczny mini-piekarnik (przenosny piekarnik) przeznaczony jest do przygotowywania potraw poprzez pieczenie.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego | podobnych warunkéw, w szczegdlnosci:

- w strefach kuchennych dla personelu w sklepach, biurach i innych warunkach produkcyjnych;

- w gospodarstwach rolnych;

- przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych;

- W prywatnych pensjonatach.

Nie nadaje sie do uzytku przemystowego.

Wazne! Elektryczny mini-piekarnik (przeno$ny piekarnik) zakupiony w zimnych porach roku,

aby unikna¢ uszkodzenia, przed podtaczeniem do sieci elektrycznej nalezy przechowywac co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowe;.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napigcie: 220-240 W

Nominalna czgstos$¢ pradu: 50 H

Nominalna skonsumowana potega 2100-2500 Wt
Pojemno$¢ komory: 60 |

Okres gwarancji w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesiace

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

+ Przed uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytaj instrukcje, aby unikna¢ uszkodzen podczas eksploatacii.

+ UWAGA! Nieprawidtowe uzytkowanie moze spowodowa¢ potencjalne obrazenia, uszkodzenie produktu, straty materialne lub zagrozenie dla zdrowia
uzytkownika.

* Przed pierwszym wiaczeniem sprawdz, czy parametry techniczne urzadzenia odpowiadajg parametrom sieci elektrycznej.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, lub
brakujacym doswiadczeniem Zyciowym i wiedza, chyba ze znajduja si¢ pod nadzorem lub zostaly poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.



+ Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec zabawie z urzadzeniem.

+ Nigdy nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru. Zachowaj szczegoéing ostrozno$¢, gdy w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujq sig dzieci.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd lub wtyczka sq uszkodzone, albo gdy samo urzadzenie jest uszkodzone lub niesprawne. W takim przypadku oddaj je do
serwisu.

+ Tylna $ciana urzadzenia powinna znajdowac sie przy $cianie w odlegtosci co najmniej 10 cm.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, wymiane powinien przeprowadzi¢ producent, serwis lub wykwalifikowany personel, aby unikna¢ zagrozenia.
+ Nigdy nie przeno$ urzadzenia, ciagnac za przewod. Nie zginaj go. Odtaczajac urzadzenie od sieci, chwytaj za wtyczke, a nie za przewod.

+ Nie pozwol, aby przewdd elektryczny zwisat z krawedzi stotu lub znajdowat si¢ nad goracymi powierzchniami. Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie dotyka
ostrych krawedzi ani goracych powierzchni.

+ Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas przenoszenia naczynia z goracym olejem lub innymi goracymi ptynami.

+ Nie przykrywaj przenosnego piekarnika catkowicie ani czgsciowo tkanina, folia lub metalowa folia. Moze to spowodowac przegrzanie urzadzenia i doprowadzi¢
do pozaru.

+ Zabrania sig umieszczania naczyn lub innych przedmiotéw na dnie komory roboczej bez uzycia blachy.

+ Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy wyjmowaniu blachy, rusztéw lub usuwaniu goracego tuszczu i innych goracych ptynow.

+ Nie czy$¢ wnetrza urzadzenia metalowymi szczotkami. Fragmenty szczotki moga sie odtamac i dotknac czesci elektrycznych, stwarzajac ryzyko porazenia
pradem.

+ Naprawy urzadzenia powinny by¢ przeprowadzane wytacznie w autoryzowanym serwisie. Nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie.

+ Aby uniknag¢ porazenia pradem, nie zanurzaj obudowy przenosnego piekarnika ani przewodu zasilajacego w wodzie lub innych ptynach. Jesli do tego dojdzie,
natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i przed dalszym uzytkowaniem sprawdz jego sprawnos$¢ i bezpieczeristwo u wykwalifikowanego specjalisty.

+ Urzadzenie powinno stac stabilnie na suchej, rownej powierzchni. Nie umieszczaj go na goracych powierzchniach ani w poblizu zrodet ciepta (np. kuchenek
gazowych lub elektrycznych), zaston ani pod wiszacymi potkami.

* Aby unikna¢ porazenia pradem i uszkodzenia urzadzenia, uzywaj wytacznie akcesoriow dotaczonych do zestawu.

+ Zachowaj szczeg0lng ostroznos¢ podczas uzywania pojemnikow do gotowania lub pieczenia wykonanych z materiatow innych niz metal lub szkto zaroodporne.
+ Upewnij sig, ze nic nie dotyka gomych ani dolnych elementow przeno$nego piekarnika.

+ Nie umieszczaj w piekarniku nastepujacych materiatow: tektury, plastiku, papieru ani podobnych przedmiotow.

+ Nie przechowuj wewnatrz urzadzenia zadnych materiatéw poza akcesoriami zalecanymi przez producenta, gdy nie jest uzywany.

« Zawsze uzywaj chwytakéw lub no$ ochronne rekawice termoodporne podczas wktadania lub wyjmowania przedmiotéw z rozgrzanego przeno$nego piekarnika.
+ W drzwiczkach urzadzenia zamontowane jest hartowane szklo zaroodporne. Jest ono bardziej wytrzymate niz zwykte szkio i odporniejsze na uszkodzenia,



krawedziach. Unikaj uderzania w szklo, zadrapan na powierzchni drzwiczek oraz uszkodzen krawedzi szkia.

+ Odfacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane, przed czyszczeniem oraz przed dodaniem lub usunigciem akcesoriow.

+ Nie uzywaj urzadzenia do celéw niezgodnych z instrukcja.

+ Zachowaj ostrozno$¢ podczas kontaktu z wydobywajaca si¢ para lub goracym powietrzem.

UWAGA! W przypadku nieprawidtowego uzytkowania istnieje ryzyko potencjalnych obrazen.

+ Nigdy nie uzywaj akcesoriow niewymienionych w instrukcji producenta. Moga stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz ryzyko uszkodzenia urzadzenia.
+ Wewnetrzne powierzchnie, ruszt grillowy, blacha oraz naczynia pozostaja gorace po uzyciu.

+ Podczas gotowania obchodz sie z urzadzeniem ostroznie, aby unikna¢ poparzenia.

+ Unikaj kontaktu ptynéw z przewodem elektrycznym i wtyczkq zasilajaca.

+ Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji urzadzenia bez dodatkowego powiadomienia, o ile nie wptywaja one
znaczaco na bezpieczenstwo, dziatanie i funkcjonalnose.

« Po uzyciu nie pozostawiaj urzadzenia do ostygniecia z otwartymi drzwiczkami — moze to spowodowa¢ uszkodzenie pobliskich mebli lub sprzetow AGD.
+ Zachowaj niniejsza instrukcje.

Zabronione jest uzywanie sktadnikéw o wysokiej zawartosci alkoholu — opary alkoholu w rozgrzanej komorze moga spowodowac zapton.
Nie otwieraj drzwiczek gwattownie — z komory moze wydostac sie goraca para, powodujac oparzenia.

Zabrania sie wlewania wody do rozgrzanej komory roboczej.

UWAGA! Goraca powierzchnia. Podczas pracy piekarnika zewnetrzne elementy moga nagrzewac sie do wysokiej temperatury.

Nie dotykaj ich i nie pozwalaj dzieciom zblizac si¢ do rozgrzanego urzadzenia.

OPIS URZADZENIA

Wielofunkcyjny mini-piekarnik AR-2702 to idealne rozwigzanie dla wszystkich, ktérzy cenig swoj czas, ale jednoczesnie stawiajg na smaczne i zdrowe domowe
positki.

Dzigki pojemnej komorze o pojemnosci 60 litréw, moze stanowi¢ petnowartoéciowa alternatywe dla standardowego piekarnika i pozwoli Ci z tatwoscia,
przygotowac réznorodne dania — od wypiekow i zapiekanek po soczyste migso z grilla.

Pie¢ elementéw grzejnych zapewnia szybkie i efektywne nagrzewanie w szerokim zakresie temperatur od 100 do 250°C.




Mini-piekarnik AR-2702 oferuje uniwersalne mozliwosci przygotowywania potraw dzigki trzem trybom grzania (Dolny, Gorny, Dwustronny) oraz trzem trybom
pracy:

+ Konwekeja" - ten tryb zapewnia réwnomiemy rozktad goracego powietrza w catej komorze, dzigki czemu Twoje potrawy sg idealnie upieczone ze wszystkich
stron, zachowujac soczysto$¢ i aromat.

+ Grill" - idealny do uzyskania apetycznej, rumianej skorki na miesie, rybach lub warzywach.

+,Grill + Konwekcja” — tryb kombinowany do szybszego przygotowania potraw z zachowaniem doskonatego smaku i tekstury.

Intuicyjne pokretta umozliwiaja fatwe sterowanie mini-piekarnikiem. Wbudowany timer do 60 minut z sygnatem dzwigkowym pozwala precyzyjnie kontrolowa¢
czas przygotowania.

Dla maksymalnego komfortu i bezpieczenistwa uzytkowania, mini-piekarnik AR-2702 wyposazono w:

o$wietlenie komory, umozliwiajace obserwacije procesu pieczenia bez otwierania drzwiczek,

nie nagrzewajaca si¢ uchwyt oraz podwajne szkio drzwiczek, zapewniajace bezpieczenstwo podczas kontaktu z goracym urzadzeniem.

Obudowa wykonana jest z wytrzymatej stali i termoodpornego plastiku, a wewnetrzna powloka ze stali ocynkowanej gwarantuje trwato$¢ i tatwos¢ czyszczenia.
W zestawie znajduja sie wszystkie niezbedne akcesoria do petnego wykorzystania funkcji piekarnika:

« uniwersalna blacha do pieczenia,

+ solidna ruszt do grillowania,

* wygodny rozen,

« specjalne uchwyty do bezpiecznego wyjmowania goracych elementéw (blachy, rusztu i rozna).

Dodatkowa taca na okruchy znacznie utatwia czyszczenie.

Urzadzenie przeznaczone jest wylacznie do uzytku osobistego i nie nadaje sie do zastosowan komercyjnych.

Aby w petni wykorzystaé mozliwosci mini-piekarnika AR-2702, prosimy o doktadne zapoznanie si¢ z instrukcjg obstugi oraz przestrzeganie zasad pielegnacji i
bezpieczenstwa. To znacznie wydtuzy zywotno$¢ Twojego urzadzenia.

EKSPLOATACJIA

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem mini-piekarnika doktadnie zapoznaj sie z niniejsza instrukcja, aby zapewni¢ bezpieczna i efektywna prace urzadzenia.

+ Ostroznie wyjmij mini-piekarnik z opakowania. Usun wszystkie materiaty transportowe, naklejki i folie ochronne z zewnetrznych i wewnetrznych powierzchni
urzadzenia.



« Wyjmij wszystkie akcesoria dotaczone do zestawu. Umyj je ciepta woda z uzyciem delikatnego detergentu i miekkiej gabki lub Sciereczki.

UWAGA! Zabrania sig uzywania metalowych gabek, $rodkéw czyszczacych z dodatkiem $cierniw lub agresywnych chemikaliow, poniewaz moga one uszkodzi¢
powtoke ochronna.

+ Dokfadnie osusz wszystkie umyte akcesoria przed umieszczeniem ich z powrotem w urzadzeniu.

« Przetrzyj wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie mini-piekarnika czysta, wilgotng szmatka, a nastepnie wytrzyj do sucha.

+ Ustaw mini-piekarnik na rownej, stabilnej, poziomej i odporniej na wysoka temperature powierzchni. Upewnij sie, ze wokot urzadzenia pozostawiono
wystarczajaco duzo miejsca dla zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza i odprowadzania ciepfa.

* Przed podtaczeniem do zasilania upewnij sig, ze wszystkie pokretta sa ustawione na pozycje ,WYLACZONE”.

« Wyjmij blacha do pieczenia (9) i ruszt do grilla (8) z mini-piekarnika i mocno zamknij drzwi (7).

« Podtacz wtyczke przewodu zasilajacego urzadzenia do gniazdka elektrycznego odpowiadajacego podanym parametrom.

« Ustaw tryb dwustronnego grzania, temperature 250°C i timer na 15 minut. Ten krok jest niezbedny, aby usuna¢ ewentualne zapachy fabryczne, resztki smaréw
i oczy$ci¢ elementy grzejne.

UWAGA! Aby unikna¢ przegrzania i uszkodzenia podzespotéw, nie wiaczaj pustego mini-piekarnika na maksymalng moc diuzej niz 15 minut. Do standardowego
rozgrzania przed pieczeniem wystarczy 8-10 minut.

« Mini-piekarnik rozpocznie prace i automatycznie wytaczy sie po uptywie 15 minut, sygnalizujac zakonczenie procesu sygnatem dzwigkowym.

+ Po zakoriczeniu pierwszego rozgrzania otworz drzwi (7) mini-piekarnika, doktadnie wywietrz pomieszczenie i pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.
+ Mini-piekarnik jest gotowy do uzytku.

UWAGA! Podczas pierwszego uruchomienia moze pojawic sie lekki zapach i dym (przez okoto 15 minut). Jest to normalne i bezpieczne zjawisko, zwigzane ze
spalaniem substancji ochronnej naniesionej na elementy grzejne podczas produkcji. Po ostygnieciu urzadzenia nalezy ponownie umy¢ wewnetrzne powierzchnie
komory piekarnika i akcesoria.

OBSLUGA
Regulacja temperatury

Temperature w komorze roboczej ustawia sie poprzez obrét regulator temperatury (1). Zakres regulacji wynosi od 100°C (minimalne nagrzewanie) do 250°C
(maksymalne nagrzewanie).



Wybér typu grzania
Typ grzania w komorze urzadzenia ustawia sie przetacznik typu grzania (2). Pokretto to okresla, ktére elementy grzejne beda aktywne:

— W tej pozycji wszystkie elementy grzejne sa wytaczone.
E — W tej pozycji wiaczony jest tylko gorny element grzejny. Tryb ten stuzy do tworzenia ztocistej, chrupiacej skorki na potrawach.
E — W tej pozycji wiaczony jest tylko dolny element grzejny. Tryb ten stosuje sie do potraw wymagajacych réwnomiernego pieczenia od spodu.

— W tej pozycji jednoczes$nie wiaczone sa gorny i dolny element grzejny. Tryb ten jest standardowy i stuzy do réwnomiernego pieczenia ze wszystkich
stron.

Wybor trybu pracy
Potozenie przetacznik trybow (3) okresla, ktory tryb pracy zostanie wiaczony:

— W tej pozycji wszystkie tryby pracy sq wytaczone.
— Tryb ,Konwekcja” - zapewnia cyrkulacje goracego powietrza dla rownomiernego nagrzania catej komory.

@ — Tryb ,Grill" - zapewnia intensywne gorne grzanie dla szybkiego rumienienia powierzchni potraw.

— Tryb ,Grill + Konwekcja” - ten tryb taczy intensywne gérne grzanie z cyrkulacja goracego powietrza, zapewniajac szybkie i rownomierne
EE przygotowanie potraw z chrupigca skorka.

Ustawianie czasu pieczenia
Czas pieczenia ustawia sig pokrettem timera (4).
Mozna ustawi¢ czas od 0 do 60 minut.



Po obrocie timera (4) aktywuje si¢ wskaznik wiaczenia grzania ,POWER”, wigcza si¢ wewnetrzne o$wietlenie komory roboczej i rozpoczyna sig odliczanie
ustawionego czasu.

Po uptywie wybranego czasu lub przy recznym ustawieniu timera (4) w pozycje ,OFF”, rozlegnie sie wyrazny sygnat dzwigkowy, a grzanie automatycznie sig
wylgczy. Jednoczesnie wskaznik ,FOWER” | o$wietlenie komory zgasna, sygnalizujac zakonczenie pracy urzadzenia.

UZYTKOWANIE RUSZTU | BLACHY

Ruszt do grilla (8) i blacha do pieczenia (9) stuza do umieszczania przygotowywanych potraw wewnatrz komory roboczej mini-piekarnika. Ich prawidtowe utozenie w
zaleznosci od wybranego trybu grzania zapewnia optymalne rezultaty przygotowania potraw.

+ W trybie gornego grzania ruszt lub blache z produktami nalezy umiescic jak najblizej gérnego elementu grzejnego. Nalezy upewnic sie, ze produkty lub sam
akcesorium nie dotykaja elementu grzejnego.

+ W trybie z wiaczonym dolnym grzaniem ruszt lub blacha z produktami powinny znajdowac si¢ jak najblizej dolnego elementu grzejnego, unikajac bezposredniego
kontaktu z nim.

* W trybie dwustronnego grzania ruszt lub blacha z produktami powinny by¢ umieszczone w $rodkowej czgsci komory roboczej urzadzenia. Zapewnia to
rownomierny rozktad ciepta ze wszystkich stron dla kompleksowego wypiekania.

UWAGA! Blacha do pieczenia (9) i ruszt do grilla (8) silnie nagrzewaja sie podczas pracy urzadzenia. Do ich bezpiecznego wyjmowania z komory roboczej nalezy
Zzywac wytacznie specjalnej uchwyt do wyjmowania blachy/rusztu (10), ktora jest cze$cia zestawu.

UZYCIE ROZNA

Rozen (11) przeznaczony jest do réwnomiernego przygotowywania catych kawatkéw miesa lub drobiu poprzez powolne obracanie.

UWAGA! Maksymalna waga migsa lub drobiu zalecana do przygotowania na roznie nie powinna przekraczaé 2 kg. Przekroczenie tej wagi moze negatywnie
wplyna¢ na dziatanie mechanizmu obrotowego.

+ Umies¢ zwigzane migso lub caty drob na roznie (11), rownomiernie rozktadajac ciezar.

+ Solidnie zabezpiecz produkt za pomoca obu widetek rozna (11), mocno dokrecajac $ruby mocujace. Wazne jest, aby upewnic sig, ze produkt jest umieszczony
doktadnie w $rodku rozna (11), a widetki s3 zamocowane symetrycznie naprzeciwko siebie, aby zapewni¢ rownowage podczas obracania.

« Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na wystajace czesci drobiu (np. nogi, skrzydta). Upewnij sie, ze sa one mocno przywiazane do tuszy sznurkiem kuchennym i
nie beda utrudnia¢ swobodnego obracania si¢ rozna (11) wewnarz komory.

+ Spiczasty koniec rozna (11) nalezy umieéci¢ w gniezdzie napedowym na prawej wewnetrznej $cianie elektrycznego mini-piecyka.



+ Kwadratowy koniec rozna (11) nalezy umiesci¢ na podporze na lewej wewnetrznej $cianie elektrycznego mini-piecyka.

UWAGA! Zawsze umieszczaj bBacha do pieczenia (9) na najnizszym poziomie komory roboczej pod roznem (11). Jest to konieczne do zbierania $ciekajacego
tuszczu i soku, co zapobiega zabrudzeniu elementéw grzewczych i ufatwia pozniejsze czyszczenie urzadzenia.

+ Aby wyjac goracy rozen (11), uzyj uchwytu do zdejmowania rozna (12). Najpierw unie$ lewy koniec rozna (11) z podpory, a nastepnie ostroznie wyjmij prawy
koniec z gniazda napgdowego.

UWAGA! Aby nie upusci¢ produktow i nie uszkodzi¢ drzwi (7) piekarnika, catkowicie je otwérz przed wyjmowaniem lub instalowaniem rozna (11).

PORZADEK UZYCIA

Aby skutecznie i bezpiecznie korzysta¢ z mini-piekarnika, nalezy postepowac¢ wedtug nastepujacej kolejnosci czynnosci:

1. Wybierz odpowiedni rodzaj ogrzewania za pomoca przefacznik typu grzania (2).

2. Wybierz odpowiedni tryb przygotowania potrawy za pomoca przefacznik trybow (3).

3. Ustaw zadana temperature przygotowania za pomoca regulatora temperatury (1).

4, Ustaw timer (4) na wymagany czas przygotowania.

UWAGA! Przed umieszczeniem produktow w komorze roboczej zaleca sig przeprowadzenie wstgpnego nagrzania urzadzenia. Pomaga to zmniejszy¢ tworzenie sig
kondensatu spowodowanego wilgocig produktow spozywczych.

5. Po wstepnym nagrzaniu urzadzenia ostroznie umie$¢ naczynie z produktami w mini-piekarniku na jednym z pozioméw prowadnic. Wazne jest, aby prawidtowo i
stabilnie ustawi¢ ruszt do grilla (8) lub blacha do pieczenia (9).

UWAGA! Przy uzyciu rusztu (8) do przygotowywania potraw zawierajacych olej, tuszcz lub soki, zawsze umieszczaj blacha do pieczenia (9) na najnizszym poziomie
pod rusztem. Zapobiega to przedostawaniu sie skapujacego tluszczu i sokéw bezposrednio na element grzewczy, chroniac go przed zabrudzeniem i utatwiajac
pozniejsze czyszczenie.

6. Po uptywie ustawionego czasu przygotowania timer (4) automatycznie obroci si¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy informujacy o zakoriczeniu procesu. Urzadzenie automatycznie wylaczy ogrzewanie.

UWAGA! Jesli po sygnale danie wydaje si¢ niedostatecznie przygotowane, mozna wydtuzy¢ czas gotowania, ponownie ustawiajac zadana warto$¢ na timerze (4).
UWAGA! Aby przedwczesnie wytaczyc urzadzenie, nalezy obrdcic timer (4) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do oporu, do pozycji ,OFF", a
nastepnie ustawi¢ przetacznik trybow (3), typu grzania (2) i temperatury (1) w pozycje ,WYLACZONE". Zapewnia to catkowite wytgczenie urzadzenia.

7. Po zakoriczeniu przygotowania odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej.



INSTRUKCJA PRZYGOTOWANIA

Produkt Zalecana temperatura (°C) Czas przygotowania (min.)
Kurczak 180 - 200 60-90
Stek 200 - 250 20-45
Ryba 180 - 200 15-35
Warzywa 190 - 220 25-45
Wypieki 170-190 20 - 60

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORT. Transportowa¢ urzadzenie nalezy dowolnym zadaszonym transportem z zastosowaniem zasad mocowania tadunkéw, ktorych zachowanie
zapewnia przydatno$¢ handlowa produktu i/lub opakowania i jego dalsza bezpieczng eksploatacje. NIE WOLNO naraza¢ urzadzenia na wstrzasy podczas
zatadunku i roztadunku.

CZYSZCZENIE. UWAGA! Nigdy nie myj cze$ci przenosnego piekarnika w zmywarce.



+ Zawsze odfacz urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem.

+ Pozwol urzadzeniu catkowicie ostygna¢ przed czyszczeniem.

+ Aby unikna¢ uszkodzenia obudowy, panelu sterowania, $cianek przeno$nego piekarnika oraz akcesoriow, nie uzywaj $cierek zawierajacych metal, srodkow
czyszczacych z dodatkiem $cierniw, metalowych szczotek ani szorstkich tkanin. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj gabki lub migkkiej sciereczki zwilzonej
fagodnym detergentem albo $cierki kuchennej.

+ Czesci elektrycznego mini-piekarnika majace bezposredni kontakt z Zywnoscig nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

+ Sol jest substancja korozyjna i moze powodowac¢ rdzewienie, jesli pozostanie wewnatrz komory piekarnika. Kwasne sosy, takie jak ketchup, musztarda itp.,
zawierajq zwiazki chemiczne, ktére moga uszkodzi¢ wewnetrzne powierzchnie urzadzenia lub akcesoria.

+ Nie pozostawiaj tluszczu ani resztek jedzenia na drzwiczkach i uszczelce. Jesli uszczelka nie bedzie czysta, drzwiczki moga nie domykac sie szczelnie
podczas pracy, co stwarza ryzyko pozaru, obrazen lub uszkodzenia cze$ci urzadzenia.

SKLADOWANIE. Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w pomieszczeniu zamknigtym, w warunkach zapewniajacych zachowanie wygladu handlowego produktu
oraz jego dalsza bezpieczng eksploatacje. Przed schowaniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze jest ono catkowicie suche.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowac przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpadéw
na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Przy zakupie produktu wymagaj jego sprawdzenia w Twojej obecnosci i wypetnienia karty gwarancyjnej (pieczatka organizacji handlowej, data sprzedazy
podpis sprzedawcy). Roszczenia z tytutu wad nie sa akceptowane, a naprawa gwarancyjna nie jest dokonywana bez podawania karty gwarancyjnej lub w
przypadku jej niewtasciwego wypetniania. Karte gwarancyjna nalezy okazywac przy kazdym zgtoszeniu w centrum serwisowym w ciagu catego okresu
gwarancji. Produkt zostaje przyjety na serwis tylko w petnym komplecie. Okres gwarancii liczony jest od daty sprzedazy klientowi. Prosimy zachowa¢
dokumenty potwierdzajace date zakupu produktu (dowdd zakupu lub paragon z kasy fiskalnej).

Warunkiem bezptatnego serwisu gwarancyjnego produktu jest jego prawidiowa eksploatacja, nie wykraczajaca poza osobiste potrzeby gospodarstwa
domowego, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi produktu, brak uszkodzen mechanicznych i skutkéw nieostroznego obchodzenia sie z produktem.



GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub komercyjnych).
3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktore zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napigcia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: East Mark Global Limited, ChRL

Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym.

W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia probleméw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym punktem serwisowy.

ICEC E



Va rugdm sa cititi cu atentie manualul inainte de a utiliza aparatul.

m Pastratl instructiunile, ele va pot fi utile in viitor.
Cuptorul electric mini (cuptor portabil) este destinat pentru prepararea felurilor de mancare prin coacere.

Acest aparat este destinat pentru uz casnic si in conditii similare, si anume:

- 1n zonele de bucétarie pentru personal in magazine, birouri si alte medii de productie;

- pe ferme agricole;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte structuri de tip rezidential;

- In pensiuni private.

Nu este potrivit pentru uz industrial.

Important! Cuptorul electric mini (cuptor portabil) cumpérat in perioada rece a anului,

pentru a evita defectiunile, trebuie lasat la temperatura camerei cel putin patru ore fnainte de a fi conectat la reteaua electrica.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala: 220-240 V
Frecventa nominald a curentului: 50 Hz . AT Lo Ao & .
Consum nominal de putere: 2100-2500 W Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni

Volum camera: 60 L
MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

+ Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizérii.
+ ATENTIE! Folosirea incorecté a aparatului poate duce la accidente, defectarea produsului, daune materiale sau afectarea sanatatii utilizatorului.
« Inainte de prima utilizare, verifi cati daca caracteristicile tehnice ale produsului corespund parametrilor retelei electrice.
+ Aparatul nu este destinat s functioneze cu un timer extern sau un sistem de control la distanta separat.
+ Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitéti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsa de experientd si cunostinte, decét daca
sunt supravegheati sau instruiti de o persoana responsabila pentru siguranta lor.
+ Copiii trebuie supravegheati pentru a evita jocurile cu aparatul.
+ Nu lasati niciodata aparatul pornit fara supraveghere. Fiti extrem de atenti dacé in apropierea aparatului functionand se afla copii.




+ Nu utilizati aparatul dacé cablul sau fisa sunt deteriorate, sau daca aparatul in sine este avariat sau defect. Duceti-l la un centru de service.

+ Peretele din spate al aparatului trebuie plasat la o distanté de cel putin 10 cm de perete.

+ Daca cablul de alimentare este deteriorat, inlocuirea acestuia trebuie efectuata de producator, service sau personal calificat pentru a evita pericolul.

+ Nu mutati niciodata aparatul trdgand de cablu. Nu il indoiti. Cand deconectati aparatul, apucati fisa, nu trageti de cablu.

+ Nu I3sati cablul s& atarne de marginea mesei sau deasupra suprafetelor fierbinti. Asigurati-va ca cablul nu atinge margini ascutite sau suprafete calde.

« Fiti extrem de atenti cand mutati tava cu ulei fierbinte sau alte lichide calde.

*Nu acoperiti cuptorul portabil complet sau partial cu tesatura, folie sau folie de metal. Acest lucru poate provoca supraincalzirea aparatului si duce la incendiu.
* Nu puneti vase sau alte obiecte pe fundul camerei de gatit fara tava.

+ Aveti grija maxima cand scoateti tava, gratarele sau eliminati grasimea fierbinte sau alte lichide calde.

*Nu curétati interiorul aparatului cu perii de metal. Particulele metalice pot atinge componentele electrice, creand risc de electrocutare.

+ Repararea aparatului trebuie efectuata numai intr-un centru de service autorizat. Nu incercati sé reparati aparatul singur.

+ Pentru a evita electrocutarea, nu scufundati corpul cuptorului portabil sau cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Daca se intdmpld, deconectati imediat
aparatul si verificati functionalitatea acestuia la un specialist calificat inainte de a-l folosi din nou.

+ Aparatul trebuie asezat stabil pe o suprafatd uscata si plana. Nu- plasati pe suprafete fierbinti, langa surse de caldura (de ex. plite pe gaz sau electrice),
perdele sau sub rafturi suspendate.

+ Pentru a evita electrocutarea si defectarea aparatului, folositi numai accesoriile incluse in pachetul original.

+ Aveti grija maxima cand folositi recipiente de gatit sau coace fabricate din altceva decat metal sau sticla rezistenta la caldura.

+ Asigurati-va ca nimic nu atinge elementele superioare sau inferioare ale cuptorului portabil.

* Nuintroduceti in cuptor urmatoarele materiale: carton, plastic, hértie sau orice altceva similar.

+ Nu depozitati in interiorul aparatului alte materiale in afara de accesoriile recomandate de producator atunci cand nu este folosit.

+ Utilizati intotdeauna manuse termorezistente sau méanusi de protectie atunci cand introduceti sau scoateti obiecte din cuptorul portabil fierbinte.

+ Usa aparatului este echipata cu sticla termorezistenta calita. Aceasta este mai rezistentd decét sticla obisnuita si mai putin predispusa la spargere, dar tot
poate ceda la margini. Evitati loviturile si zgarieturile pe suprafata usii si nu deteriorati marginile sticlei.

+ Debransati aparatul de la retea cand nu il folositi, inainte de curétare sau cand doriti s& adaugati/indepértati accesori.

+ Nu utilizati aparatul in scopuri neprevazute in manualul de instructiuni.

+ Aveti grija la aburul sau aerul fierbinte care iese din aparat in timpul functionarii.

ATENTIE! Utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate duce la accidente.

+ Nu folositi niciodatd accesorii nerecomandate de producator. Acestea pot prezenta riscuri pentru utilizator si pot deteriora aparatul.



+ Suprafetele interioare, grétarul, tava si vasele raman fierbinti dupa utilizare.

+ In timpul gatitului, manipulati aparatul cu grij@ pentru a evita arsurile.

« Evitati scurgerea de lichide pe cablul electric si fisa.

+ Producatorul fsi rezervé dreptul de a introduce modificari minore in designul produsului, fara notificare prealabild, atata timp cat acestea nu afecteaza
siguranta, functionalitatea si performanta acestuia.

+ Dupa utilizare, nu lasati aparatul sa se rdceasca cu usa deschisd — acest lucru poate deteriora mobilele si echipamentele din apropiere.

+ Pastrati acest manual de instructiuni.

Este interzisa utilizarea ingredientelor cu un continut ridicat de alcool pentru gatit in cuptor — vaporii de alcool din camera incalzita se pot
aprinde.

Nu deschideti brusc usa — din camera poate iesi abur fierbinte care poate provoca arsuri.

Este interzisa turnarea apei in camera de lucru incélzita.

Atentie! Suprafatd fierbinte. In timpul functionarii cuptorului, suprafetele exterioare se pot incalzi puternic. Nu le atingeti si nu lasati copiii
sa se apropie de aparatul incalzit.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Cuptorul multifunctional mini AR-2702 este solutia ideala pentru cei care fsi apreciaza timpul, dar in acelasi timp doresc sa prepare méancare delicioasa si
sanatoasa acasa.
Datorita camerei interioare spatioase cu un volum de 60 de litri, poate inlocui cu succes un cuptor obisnuit, permitandu-va sa gatiti cu usurinta o varietate de
preparate: de la produse de patiserie si gratinate pana la carne suculentd la gratar.
Prezenta a cinci elemente de incélzire asigura o incélzire rapida si eficientd intr-o gama larga de temperaturi, de la 100 la 250°C.
Cuptorul mini AR-2702 ofera posibilitati universale de gétire, datorita celor trei tipuri de incalzire (Inferior, Superior, Ambele) si trei moduri de functionare:
+ "Convectie": Acest mod asigura distributia uniforma a aerului cald in intreaga camerd, astfel incat preparatele dumneavoastra sunt coapte perfect pe toate
partile, pastrand suculenta si aroma.
« "Gratar": Ideal pentru a obtlne o crusta apetisanta pe came, peste sau legume.
+ "Gratar + Convectie": Mod ‘combinat pentru gatire rapida, pastrand gustul si textura excelenta.
Controlul cuptorului mini se realizeaza cu ajutorul comutatoarelor intuitive. Timerul integrat, cu o durata de pana la 60 de minute si semnal sonor, vé permite sa




controlati cu precizie timpul de gétire.

Pentru confort si sigurantd maxima, cuptorul mini AR-2702 este echipat cu iluminare interioard, permitandu-va sa urmariti procesul de gétire fara a deschide usa.
Manerul care nu se incalzeste si geamul dublu al usii asigura protectie la contactul cu aparatul incins.

Corpul cuptorului este realizat din otel rezistent si plastic termorezistent, iar stratul interior din otel zincat garanteaza durabilitate si intretinere usoara.

Setul include toate accesoriile necesare pentru utilizare completa: o tava universala, o grétar rezistent, un frigare practic pentru coacere, precum si manere
speciale pentru a scoate in sigurantd tava, gratarul si frigarea fierbinti. Tava suplimentara pentru firimituri simplifica procesul de curétare.

Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului personal si nu este destinat utilizarii in scopuri comerciale de orice fel. Pentru a beneficia de toate avantajele
cuptorului mini AR-2702, va rugam sa studiati cu atentie manualul de utilizare si s respectati regulile de intretinere si sigurantd. Acest lucru va prelungi
semnificativ durata de viata a aparatului dumneavoastra.

UTILIZAREA

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Inainte de prima utilizare a cuptorului mini, cititi cu atentie aceste instructiuni pentru a asigura functionarea sigura si eficienta a aparatului.

Scoateti cu grija cuptorul mini din ambalaj. Indepartati toate materialele de transport, etichetele si folille de protectie de pe suprafetele exterioare si interioare ale
aparatului.

Scoateti toate accesoriile incluse. Spélati-le cu apa calda, folosind un detergent bland si o burete sau carpa neabraziva.

NOTA. Este strict interzisa utilizarea buretelor metalice, produselor de curatare abrazive sau a chimicalelor agresive, deoarece acestea pot deteriora stratul
protector.

Stergeti bine toate accesoriile spalate inainte de a le pune la loc in aparat.

Stergeti suprafetele interioare si exterioare ale cuptorului mini cu o carpa umeda si curatd, apoi uscati-le.

Asezati cuptorul mini pe o suprafata plana, stabila, orizontald si termorezistenta. Asigurati-va ca exista suficient spatiu liber in jurul aparatului pentru o circulatie
corespunzatoare a aerului si evacuarea caldurii.

Inainte de a conecta la reteaua electrica, verificati daca toate comutatoarele sunt pe pozitia "OPRIT".

Scoateti tava (9) si gratarul (8) din cuptorul mini i inchideti usa (7) stréns.

Conectati cablul de alimentare la o prizé electrica corespunzatoare specificatiilor indicate.

Setati modul de incalzire pe ambele elemente, temperatura la 250°C si timerul la 15 minute. Acest pas este necesar pentru a elimina posibile mirosuri de
productie, reziduuri de lubrifianti si pentru a curata elementele de incalzire.



NOTA. Pentru a evita supraincalzirea si deteriorarea componentelor, nu porniti cuptorul mini gol la putere maxima mai mult de 15 minute. Pentru incélzirea
preliminara obisnuita inainte de gatit, sunt suficiente 8-10 minute.

Cuptorul mini va fncepe sa functioneze si se va opri automat dupé 15 minute, anunténd finalizarea procesului cu un semnal sonor.

Dupa prima Incalzire, deschideti usa (7) a cuptorului mini, aerisiti bine incaperea si ldsati aparatul sa se raceasca complet.

Cuptorul mini este acum gata de utilizare.

NOTA. La prima utilizare, pot aparea un miros usor si fum (aproximativ 15 minute). Acest lucru este normal si sigur, fiind cauzat de arderea substantei
protectoare aplicate pe elementele de incalzire in fabrica. Dupa racirea aparatului, curétati din nou suprafetele interioare ale cuptorului si accesoriile.

CONTROLA

Reglarea temperaturii

Temperatura in camera de gatit se regleaza prin rotirea regulatorului de temperatura (1). Intervalul de reglare este de la 100°C (incalzire minima) pana la 250°C
(incalzire maxima).

Selectarea tipului de incélzire
Tipul de Incalzire se stabileste prin rotirea comutatorul tipului de Tncalzire (2). Acest regulator determina care elemente de incélzire sunt active:

E — Toate elementele de incalzire sunt oprite.
E — Este activat doar elementul superior. Acest mod este ideal pentru a obtine o crusté aurie si crocanta la preparate.

g — Este activat doar elementul inferior. Acest mod este recomandat pentru preparate care necesita coacere uniforma de jos.

E — Sunt activate ambele elemente (superior si inferior). Acesta este modul standard pentru o coacere uniforma din toate pértile.



Selectarea modului de functionare
Pozitia comutatorului de moduri (3) determina functionalitatea cuptorului:

m — Toate modurile sunt dezactivate.

— Modul "Convectie: Asigura circulatia aerului cald pentru o incélzire uniforma in intreaga camera.
@ — Modul "Gratar": Ofera o incalzire intensa de sus, perfectd pentru rumenirea rapida a preparatelor.

@ — Modul "Gratar + Convectie": Combina incélzirea intensa de sus cu circulatia aerului cald, asigurand gatirea rapida si uniforma cu crusta crocanta.

Alegerea timpului de gatire

Selectarea timpului de gétire se realizeaza prin rotirea timer (4).

Timpul de gétire poate fi setat in intervalul de la 0 la 60 de minute.

La rotirea timer (4), se activeaza indicatorul de incélzire "POWER", se aprinde iluminarea interna a camerei de lucru si incepe numarétoarea inversa a timpului setat.
La expirarea timpului selectat sau la rotirea fortatd a timer (4) in pozitia "OFF", se va auzi un semnal sonor distinct, iar incélzirea se va opri automat. In acest moment,
indicatorul "POWER" si iluminarea camerei de lucru se vor stinge, semnalizand finalizarea functionarii aparatului.

UTILIZAREA GRILEI SI A TAVII

Gratar pentru grill (8) si tava de copt (9) sunt destinate plasrii preparatelor in camera de lucru a cuptorului mini. Pozitionarea lor corectd, in functie de modul de
incalzire selectat, asigura rezultate optime de gatire.

+ La selectarea modului de incalzire superior, grila sau tava cu preparate trebuie pozitionatd cat mai aproape de elementul de incélzire superior. Este important s& va
asigurati cd preparatele sau accesoriul nu ating elementul incalzitor.



+ In modul cu incalzire inferioaré activaté, grila sau tava cu preparate se plaseaza cat mai aproape de elementul de incélzire inferior, evitand contactul direct cu
acesta.

+ La activarea modului cu Tncalzire bilaterald, grila sau tava cu preparate trebuie pozitionata in partea centrald a camerei de lucru a aparatului. Acest lucru asigura
distributia uniforma a céldurii din toate partile pentru o coacere completa.

ATENTIE' Tava de copt (9) si gratar pentru grill (8) se incalzesc puternic in timpul functionarii aparatului. Pentru a le extrage in sigurant din camera de lucru,
ut|||zat| exclusiv manerul special maner pentru scoaterea taviilgratarului (10), inclus in set.

UTILIZAREA FRIGARELUI

Frigarea (1) este destinata pentru gatirea uniformé a bucatilor intregi de came sau pasari prin rotire lenta.

ATENTIE! Greutatea maxima a carii sau a pasarii recomandati pentru gatire pe frigare nu trebuie s& depaseasca 2 kg. Depasirea acestei greutati poate afecta
negativ functionarea mecanismului de rotire.

+ Asezati camea legata sau pasarea intreaga pe frigare (11), distribuind uniform greutatea.

. lean produsul in siguranta cu ambele furci ale frigarei (1), strangénd bine suruburile de fixare. Este important sa va asigurati ca produsul este pozitionat exact in
centrul frigarei (1), iar furcile sunt fixate simetric una fata de cealalta pentru a asigura echilibrul in timpul rotiri.

+ O atentie deosebita trebuie acordatd partilor proeminente ale pasarii (de exemplu, picioarelor, aripilor). Asigurati-va cé acestea sunt legate bine de corp cu ata
culinard $i nu vor impiedica rotirea liberd a frigarei (11) in interiorul camerei.

« Varful ascutit al frigarei (11) trebuie introdus in canelura de antrenare de pe peretele interior drept al cuptorului electric mini.

+ Capatul patrat al frigarei (11) trebuie asezat pe suportul de pe peretele interior stang al cuptorului electric mini.

ATENTIE! Instalati intotdeauna tava (9) pe cel mai jos nivel al camerei de lucru, sub frigare (11). Acest lucru este necesar pentru a colecta grasimea si sucul care se
scurge, prevenind astfel murdarirea elementelor de incalzire si usurand curatarea ulterioard a aparatului.

+ Pentru a scoate frigarea fierbinte (11), folositi manerul de scoatere a frigarei (12). Mai intéi ridicati capatul stang al frigarei (11) de pe suport, apoi extrageti cu grija
capatul drept din canelura de antrenare.

NOTA. Pentru a evita caderea produselor si deteriorarea usii (7) cuptorului, deschideti-o complet inainte de a scoate sau instala frigarea (11).

ORDINEA DE UTILIZARE

Pentru utilizarea eficientd si sigura a cuptorului mini, respectati urmatoarea ordine a actiunilor:
Selectati tipul necesar de incalzire folosind comutatorul tipului de incélzire (2).

Selectati modul necesar de gatire folosind comutatorul de regimuri (3).



Setati temperatura dorita de gatire folosind regulatorul de temperatura (1).
Setatj timerul (4) pe durata necesara de gatire.
NOTA. Inainte de a introduce alimentele in camera de lucru, se recomanda incalzirea prealabila a aparatului. Acest lucru reduce formarea condensului cauzat de
umiditatea produselor alimentare.
Dupa incélzirea prealabila a aparatului, introduceti cu grija vasele cu alimente in cuptorul mini pe unul dintre nivelurile ghidajelor. Este important s& pozitionati corect
si stabil gratarul pentru gratar (8) sau tava (9).

TENTIE! Cénd utilizati gratarul (8) pentru prepararea felurilor care contin ulei, grasime sau sucuri, asigurati-va ca instalati tava (9) pe cel mai jos nivel sub gratar.
Acest lucru va preveni scurgerea grasimilor si a sucrurilor direct pe elementul de incélzire, protejandu-| de murdarie si usurand curatarea ulterioara.
Dupa expirarea timpului setat, timerul (4) se va roti automat in sens invers acelor de ceasomic si se va auzi un semnal sonor care anunta finalizarea procesului.
Aparatul va opri automat incalzirea.
NOTA. Daca dupa semnal preparatul pare insuficient gatit, puteti méri timpul de gatire setand din nou valoarea necesara pe timerul (4).
NOTA. Pentru oprirea prematura a aparatului, rotiti timerul (4) in sens invers acelor de ceasornic pana la pozitia "OFF", apoi setati comutatoarele de regimuri (3),
incalzire (2) si temperaturd (1) pe pozitia "OPRIT". Acest lucru asigura oprirea completa a aparatului.
Deconectati aparatul de la reteaua electrica dupa terminarea gatirii.

RECOMANDARI DE GATIRE

Produs Temperatura recomandata (°C) Timp de gatire (min.)
Pui 180 - 200 60 -90
Friptura 200 - 250 20-45
Peste 180 - 200 15-35




Legume 190 - 220 25-45

Produse de patiserie 170 - 190 20-60

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Dispozitivul trebuie transportat prin orice tip de transport acoperit, respectand regulile de securizare a incarcaturii care asigura conservarea
prezentarii si/sau ambalajului produsului si functionarea ulterioara in siguranta a acestuia. Si, de asemenea, eliminand posibilitatea patrunderii umezelii in orice
tip de ambalaj sau produs in timpul transportului prin orice tip de transport.

NU expuneti dispozitivul la sarcini electrice in timpul operatiunilor de incarcare si descarcare.

CURATENIE. AATENTIE! Nu spélati niciodata partile cuptorului portabil in masina de spalat vase.

+ Dezconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.

+ Lasati dispozitivul s& se raceasca complet inainte de curatare.

« Pentru a nu deteriora carcasa aparatului, panoul de control, peretii cuptorului portabil si accesoriile, nu folositi materiale care contin metal, produse de curatare
abrazive, perii din metal sau materiale cu suprafatd aspra. Folositi un burete sau o carpa inmuiata intr-un detergent bland sau un prosop de bucatarie pentru a
curata dispozitivul.

+ Partile cuptorului electric mini care intrd in contact direct cu alimentele trebuie curatate dupa fiecare utilizare.

+ Sarea este 0 substanta coroziva care poate provoca rugina dacé ramane in interiorul camerei de coacere. Sosurile acide, cum ar fi ketchupul, mustarul etc.,
contin substante chimice care pot deteriora suprafetele interioare ale aparatului sau accesoriile.

+Nu lasati gra5|me si resturi de mancare pe usa si pe garnitura usii. Daca garnitura usii nu este curata, usa poate sa nu se inchida corespunzator in timpul
functlonaru Aceasta poate reprezenta un pericol de incendiu, poate cauza raniri sau poate duce la deteriorarea componentelor aparatului.

DEPOZITARE. Dispozitivul trebuie depozitat intr-o incapere inchisa, in conditii care s asigure pastrarea aspectului comercializabil al produsului i functionarea
sa in siguranta in continuare. Asigurati-va ca aparatul este complet uscat inainte de a-I depozita.



ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea deseurilor din
zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data
vanzarii si semnatura vanzatorului). Fara fumizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si
nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie.
Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzérii catre cumpérator. De asemenea, va cerem
sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casd). Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa
corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii
neglijente. Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acopera®), identificate in timpul

perioadei de garantie. In aceasta perioadd, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).

3. Consumabile si accesorii.

4. Defectele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine in produs.
5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau fnlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (dacé este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.



10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitérii necorespunzatoare, caderii produsului.
11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producator: East Mark Global Limited, RPC

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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