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NUT MAKER BR2330

Use the nut maker for baking nut waffles.

DESCRIPTION

Handle

Frying plates lock

Light indicators

Lower frying plate locks

Upper frying plate locks

Frying plates for baking nut waffles
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ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the nut maker; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

* Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact. In case of short circuit the
grounding reduces the risk of electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not
sure that your sockets are installed properly and
grounded.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
win.

« Install and use the nut maker on a flat, dry, steady
and heat-resistant surface with free access to the
mains socket.

« Use the unit in a well-ventilated room, for normal

air circulation the free space around the nut maker
should be at least 10-15 cm on each side.

During the nut maker operation do not allow the unit
body to come in contact with curtains, wall coverings,
clothing, kitchen towels or other flammable materials.
Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the nut maker from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the nut maker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the nut maker in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the nut maker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit

out of water. The unit body heats up strongly during
operation, be careful and do not touch its hot
surfaces.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Do not move the nut maker when it is hot; wait until it
cools down completely.



* Do not switch the nut maker on without products.

« Do not use the for nut maker cooking frozen food,
defrost frozen food before cooking.

« Beware of steam output from the gaps between the
operating surfaces, do not touch and do not place
open parts of your body near the gaps between the
frying plates.

« Take products out right after cooking; keeping
products in the operating unit for a long time can
cause their ignition.

* Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates; use the kitchen tools intended for non-
stick surfaces.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the nut maker, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

* Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

« For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

* The unit is not intended for usage by children.
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Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Clean the unit body surface and the frying plates (5)
with a soft, slightly damp cloth, and then wipe it dry.
Install and use the unit on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

Use the unit in a well-ventilated room, for normal

air circulation the free space around the nut maker

should be at least 10-15 cm on each side.

Take the handle (1), lift the lock (2) and open the nut
maker.

Simultaneously press the locks (4) and remove the
lower frying plate, then remove the upper flying plate
in the similar manner by pressing the locks (5).
Wash all the frying plates (6) with warm water and
neutral detergent, rinse them and wipe dry.

Install the required frying plates (6), to do this insert
the bottom part of the plate first and then press on
the upper part of the plate until the lock (4 and 5)
clicking. Make sure that the frying plates (6) are fixed
properly.

Before using the unit for the first time and before
baking nut waffles, it is recommended to smear some
vegetable oil over the frying plates (6).

Close the nut maker and insert the power cord plug
into the mains socket, the indicator (3) will light up
orange.

When the indicator (3) lights up green, unplug the nut
maker and wait until it cools down completely.

Take the handle (1), lift the lock (2) and open the

nut maker. Remove the remaining oil from the frying
plates (6) with a paper towel or a clean cloth.

Notes:

- when you switch the unit on for the first time, some
smoke or foreign odor may appear. It is normal
and not covered by warranty.



- the foreign odor can change the taste of the
first cooked products that you made, so it is not
recommended to eat them.

BAKING NUT WAFFLES

* Make the batter.

« Install the nut maker correctly.

« Install the frying plates for making nut (6).

« Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (3) will light up orange.

Notes:

- the indicator (3) light up orange will be glowing all
the time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) light up green will periodically
switch on and off during the waffle maker
operation indicating the thermostat operation.

* When the indicator (3) lights up green, take the
handle (1), lift the lock (2), open the nut maker and
pour some batter on the lower frying plate (6).

Note: - choose the amount of batter experimentally. Do

not pour too much batter, otherwise it will overfill the

sockets in the lower form (6). In this case remove the
surplus batter and press the plates (6) together firmly.

» Press the frying plates (6) together until the lock (2)
clicking.

« Bake nut waffles for 3-5 minutes (the baking
time depends on the dough recipe, select it
experimentally). During baking you can open the nut
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maker and check whether the nut waffles are ready.
If they are not ready, close the unit and continue
baking.

» After you finish baking, open the nut maker: - take
the handle (1), lift the lock (2) and remove the nut
walffles with a wooden or plastic spatula. Do not use
metal objects, such as knives, forks etc., to avoid
damaging the coating of the frying plates (6).

» To continue baking nut waffles, immediately pour the
next portion of dough on the frying plates (6).

ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between
the operating surfaces (6), do not touch and do
not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the waffle
maker take the handle (1).

« After you finish making nut waffles unplug the unit
and leave it open to cool down.

« When the nut maker has completely cooled down,
wipe the frying plates (6) with a damp cloth, and
then wipe dry.

EXEMPLARY RECIPESSWEET WAFFLES

CLASSIC NUT WAFFLES

Ingredients:
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* 3eggs

* 200 g butter of room temperature

» 150 g granulated sugar

» 3 cups of wheat flour (the capacity of the cup is 200 ml)
» pinch salt

» 0,5 tea spoon leaven

» boiled condensed milk for filling

COOKIE DOUGH NUT WAFFLES
Ingredients:

« 300 g wheat flour

* 200 g butter of room temperature
* 100 g granulated sugar

+ Tegg

* pinch salt

« boiled condensed milk for filling

- Whisk the butter to whiteness.

- Add granulated sugar and whisk again.
- Add other ingredients and stir carefully.
- Bake till the nut waffle halves get gold color.

- Cool the ready nut waffle halves a bit and level the
edges with a sharp knife.

- Fill the nut waffle halves with boiled condensed milk,
put the halves together and put the waffles into the
fridge for some time.

CLEANING AND CARE

+ Before cleaning unplug the unit and leave it open to
cool down.

+ Clean the frying plates (6) from the remaining dough,
wipe the frying plates (6) with a damp cloth. Oil the
burnt dough and leave for 5 minutes, then clean it
with a damp cloth.

+ Regularly remove and wash all the frying plates (6)
with warm water and neutral detergent, rinse them
and wipe dry.

»  Wipe the nut maker body with a slightly damp cloth,
and then wipe it dry.

* Do not use metal brushes, abrasives, or solvents to
clean the nut maker, as they may damage the frying
plates (5) or the outer surface of the nut maker body.

Attention! To avoid electric shock do not immerse
the nut maker, the power cord or the plug into
water or other liquids.

STORAGE

» Clean the nut maker before taking it away for long
storage.

» Keep the unit closed if you are not using it.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET
Nut maker: 1 pc.




Frying plates for making nut waffles: - 2 pc.
Instruction: 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
« Rated input power: 750 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting

general operation principles of the unit, without prior
notice.

EN

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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NUSSBACKER BR2330

Verwenden Sie den Nussbacker, um Zauberniisse
zu backen.

BESCHREIBUNG

Griff

Arbeitsflachenverriegelung

Kontrolleuchten

Verriegelungen der unteren Arbeitsflache
Verriegelungen der oberen Arbeitsflache
Arbeitsflachen zum Backen von Zauberniissen

QAN =

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.




SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie das Nussbacker benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Geréats kann zu seiner Stérung
fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose
mit einem zuverlassigen Erdungskontakt.Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

* Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Nussbéacker ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

+ Stellen und benutzen Sie den Nussbacker
auf einer ebenen, trockenen, standfesten und
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hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellfteten
Raum, fiir eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum um das Nussbéacker auf jeder Seite
mindestens 10-15 cm betragen.

Wenn Sie das Nussbacker betreiben, soll

das Gerategehause mit keinen Vorhangen,
Wandbeschichtungen, Kleidung, Kiichentiichern oder
anderen leichtentziindbaren Materialien in Berlhrung
kommen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Nussbacker vor Stolien,
Stlirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Nussbacker an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Nussbacker in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefllten
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Behaltern nicht.

Falls der Nussbacker ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, erst danach holen Sie das Gerat aus
dem Wasser heraus. Wenden Sie sich an einen
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heil3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berihrt.
Stellen Sie das heiRe Nussbacker nicht um, warten
Sie ab, bis es vollstandig abkuhlt.

Schalten Sie das Nussbacker ohne Nahrungsmittel
nicht ein.

Wahrend des Betriebs erhitzt sich das
Gerategehause stark, Seien Sie vorsichtig und
bertihren Sie keine heilen Oberflachen.

Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Zwischenraum der Arbeitsflachen, halten Sie

Ihre Hande und andere offene Kérperteile vom
Zwischenraum der Arbeitsflachen fern.

Nehmen Lebensmittel nach der Zubereitung sofort
heraus; wenn Produkte im eingeschalteten Gerat
lang bleiben, kdnnen sie sich entziinden.

Es ist verboten, die zubereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kichenzubehdr fur die Antihaftoberflachen.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor

der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab. Wenn
Sie den Nussbacker vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

Beriuhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen

den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzuganglichen Ort auf.



« Dieses Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

« Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerét aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die Sicherheitsmafnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

Prifen Sie die Komplettheit.

Prufen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MafRnahmen erforderlich.

Wischen Sie das Gerategehause und die
Arbeitsflachen mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab, danach wischen Sie sie trocknen.

Stellen und benutzen Sie das Gerat auf

einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zu einer Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellfteten
Raum, flir eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum ums Nussbacker mindestens 10-15 cm auf
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jeder Seite betragen.

« Fassen Sie den Griff (1) an, heben Sie die
Verriegelung (2) ab und machen Sie den Nussbacker
auf.

« Dricken Sie die Verriegelungen (4) gleichzeitig und
entfernen Sie die untere Arbeitsflache, entfernen
Sie ebenfalls die obere Arbeitsflache, indem Sie die
Verriegelungen (5) driicken.

* Waschen Sie alle Arbeitsflachen (6) mit Warmwasser
und einem neutralen Reinigungsmittel, spilen und
trocken Sie sie ab.

« Stellen Sie erforderliche Arbeitsflachen (6) auf,
setzen Sie zuerst den Unterteil der Arbeitsflache ein,
dann driicken Sie den Oberteil der Arbeitsflache, bis
die Verriegelung (4, 5) einrastet; vergewissern Sie
sich, dass die Arbeitsflachen (6) sicher befestigt sind.

« Vor dem ersten Gerategebrauch sowie vor dem
Backen von Zaubernussen ist es empfohlen,
die Arbeitsflachen (6) mit etwas Pflanzendl
einzuschmieren.

* Machen Sie den Nussbacker zu und stecken Sie den
Netzstecker in eine Steckdose ein, dabei leuchtet die
Kontrolleuchte (3) orange.

« Wenn die Kontrolleuchte (4) griin leuchtet, ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus
und warten Sie ab, bis der Nussbacker vollstandig
abkiihlt.

« Fassen Sie den Griff (1) an, heben Sie die
Verriegelung (2) ab, machen Sie den Nussbéacker

auf und entfernen Sie das Restpflanzendl von den
Arbeitsflachen (6) mit einer Papierserviette oder
einem sauberen Tuch.

Anmerkungen:

- wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten,
ist eine geringe Menge Rauch und Fremdgeruch
zulassig, es ist normal und ist kein Garantiefall.

- ein Fremdgeruch kann den Geschmack der ersten
zubereiteten Produkte verandern, daher werden
die ersten zubereiteten Produkte zu keinem
Verzehr empfohlen.

BACKEN VON ZAUBERNUSSEN

» Bereiten Sie den Teig vor.

» Stellen Sie das Nussbacker richtig auf.

« Stellen Sie die Nussbackerfelplatten (6) auf.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchten die Anzeigen (3) orange.

Anmerkungen:

- die Leuchte (3) orange leuchtet konstant, solang
der Netzstecker in der Steckdose bleibt;

- wahrend des Nussfeleisenbetriebs schaltet sich
die Anzeige (3) griin regelméaRig ein und aus und
signalisiert den Thermostatbetrieb.

» Wenn die Kontrolleuchte (3) griin leuchtet, fassen Sie
den Griff (1) an, heben Sie die Verriegelung (2) ab,
machen Sie den Nussbéacker auf und gieRen Sie eine



kleine Menge Teig auf die untere Arbeitsflache (6).
Anmerkung: - Es ist empfohlen, die Teigmenge
versuchsweise zu wahlen, giellen Sie zu viel Teig nicht,
sonst flielt der Teig tUber die Rander der Aussparungen
in der unteren Form (6) aus; in diesem Fall entfernen
Sie den Uberschussigen Teig und dann driicken Sie die
Arbeitsflachen (6) vollstandig zusammen.

« Dricken Sie die Arbeitsflachen (6) zusammen, bis
die Verriegelung einrastet.

« Backen Zaubernussen 3-5 Minuten (die
Zaubernussen hangt vom Teigrezept ab und wird
versuchsweise gewahlt). Wahrend des Backens
kénnen Sie den Nussbéacker ausmachen und sich
vergewissern, ob ,Nusse" fertig sind; wenn ,Nisse*
nicht fertig sind, schlieRen Sie das Gerat und backen
Sie weiter.

+ Nach dem Backen von ,Niissen“ machen Sie den
Nussbacker auf. - fassen Sie den Giriff (1) an,
heben Sie die Verriegelung (2) ab und nehmen Sie
,Nisse" mit einem Plastik- oder Holzspatel heraus.
Verwenden Sie keine Metallgegenstande, Messer,
Gabel usw., um die Beschichtung der Arbeitsflachen
(6) nicht zu beschadigen.

« Um das Zaubernussen fortzusetzen, gielRen Sie die
nachste Teigportion auf die Arbeitsflachen sofort (6)
auf.

DE

(6), halten Sie lhre Hinde und andere offene
Korperteile vom Arbeitsflichenzwischenraum
fern. Beriihren Sie das Geriategehduse wahrend
des Betriebs nicht, fassen Sie den Griff (1) an, um
das Zaubernussen aufzumachen.

ACHTUNG! Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Zwischenraum der Arbeitsflachen

» Nach dem Nussbacker ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus und lassen Sie das Gerat
offen abkihlen.

» Wenn das Nussbécker vollstandig abkuhlt, wischen
Sie die Arbeitsflachen (6) mit einem feuchten Tuch,
danach trocken Sie sie ab.

BEISPIELREZEPTE

Klassische «Niisse»

Zutaten:

* 3 Eier

+ 200 g Butter von Raumtemperatur

» 150 g Sandzucker

* 3 Tassen Weizenmehl (Glasvolumen 200 ml)

« eine Messerspitze Salz

* 0,5 Teeloffel Backpulver

+ gekochte Kondensmilch als Fiillung

Zauberniisse aus Sandmasse

Zutaten:
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» 300 g Weizenmehl

» 200 g Butter von Raumtemperatur

» 100 g Sandzucker
*1Ei

« eine Messerspitze Salz

« gekochte Kondensmilch als Fillung

— Butter weil’ schlagen.

— Sandzucker hinzufiigen und erneut schlagen.

— Restzutaten hinzufiigen, gut riihren.

— Nissenhalften goldbraun backen.

— Fertige Nissenhalften abkihlen lassen, Kanten mit
einem scharfen Messer abschneiden.

— Nissenhalften mit gekochter Kondensmilch fiillen,
zusammensetzen und flr eine Weile in den Kihlschrank
stellen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
der Reinigung heraus und lassen Sie das Gerat offen
abkuhlen.

Reinigen Sie die Arbeitsflachen (6) vom Restteig

und wischen Sie die Arbeitsflachen (6) mit einem
feuchten Tuch ab. Den verbrannten Teig schmieren
Sie mit etwas Pflanzendl ein und entfernen Sie ihn
nach 5 Minuten mit einem feuchten Tuch.

Entfernen und waschen Sie die Arbeitsflachen (6)
regelmagig mit einem neutralen Reinigungsmittel,
spllen und dann trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie das Nussbackergehause mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach wischen Sie es
trocken.

Verwenden Sie zum Reinigen des Nussbackers keine
Metallwaschlappen, Scheuer- oder Ldsungsmittel, da
diese die Arbeitsflachen (6) oder die AuRenflache des
Nussbackergehauses beschadigen kénnen.

Achtung! Tauchen Sie das Nussbacker, das
Netzkabel und den Netzstecker in Wasser oder
jegliche andere Fliissigkeiten nicht ein, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie das Nussbacker zur Aufbewahrung
wegnehmen, reinigen Sie das Gerat.

Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, lagern Sie es
geschlossen.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG
Nussbacker: 1 Stk.
Nusslplatten: — 2 Stk.
Bedienungsanleitung: 1 Stk.



TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

» Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 750 W

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, entsorgen Sie das Gerat
und die Batterien (falls mitgeliefert)
— nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht,
sondern geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Verwertung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu verwerten.

Mehrere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

DE

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

|17



18

OPELWWHMLUA BR2330

Mcnonb3yiiTe opewHnULy Ansi BLINEYKA MUPOXKHBLIX
«opeLuek.

ONMUCAHUE
1. Pyuka
2. ®ukcaTtop paboynx NOBEpxXHOCTEN
3. CgeTOBblE MHAUKATOPDI
4.  ®ukcaTopbl HWKHEN paboyei NOBepXHOCTN
5. ®ukcaTopbl BepxHel paboyeit NOBEpXHOCTN
6. Paboune noBepxHOCTW OIS BbINEYKM MUPOXKHBIX
«opeLuek».
BHUMAHME!

[Ana 4ONONHUTENbLHON 3aLnThl B LIENV MUTaHKA
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanNbHBIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWs, He npesbiwatoLwmm 30 MA, Ans ycTaHOBKU
Y30 obpatutech k cneumanmcry.




MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepea ucnonb3oBaHMEM OPELUHULbI BHUMATENbHO
03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM 0 3KCMyaTauuu,
nocrie NPoYTEHUs1 COXpPaHUTE ero Ansi UCNornbL30Ba-
HuA B Gyayliem.

* Vcnonb3yiTe yCTPONCTBO TOMbLKO MO €ro NpsiMmomy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ yCTpOUCTBOM MOXET
NPUBECTU K €ro NOMOMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUMHBIM Cry4Yaem.

* YbeguTech, 4To paboyee HanpsikeHue yCTponcTea,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

* Bunky WwHypa nuTaHna BCTaBnsTe B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
[Mpy KOPOTKOM 3aMbIKaHWUK, 3a3eMIIEHNE CHUXaeT
PVICK MOPaXXeHWs NIEKTPUHECKUM TOKOM.

* Ob6paTutechb K CNeLManucTy-anekTpuKy, ecnu Bbl
He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKM NPaBuUnbHO
YCTaHOBMEHbI 1 3a3eMIEHbI.

* Bo nsbexaHvie prcka BO3HVKHOBEHNS noxapa
3anpeLlaeTcs UCnosb3oBaTh «NEePEeXOfHNKN» Mpn
NOAKIIOYEHNN YCTPOWCTBA K AMEKTPUYECKON PO3eTKe.

« 3anpeLlaeTcs NoakIoyaTh YCTPOMCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.
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YcTaHaBnvBawTe 1 UCNonb3ynTe yCTPOUCTBO Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKOMN NOBEPX-
HOCT Tak, YToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke BCeraa
BbIn cBOBOAHLIM.

Vcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPUBA-
€MOM MOMELLEHWN, ANSi HOPMAIbHOW LMPKYNSiLMK
BO37yxa CBOGOAHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT COHABUY-
HULbI AOMKHO BbITh He MeHee 10-15 cMm ¢ Kaxaon
CTOPOHbI.

Bo Bpems paboTbl OpeLUHULbI He JOMyCKaNTe KOH-
TakTa Kopryca yCTPOCTBa CO LUTOPaMU, HACTEHHbI-
MW MOKPbITUSIMU, OAEXAO0M, KyXOHHBIMU NONOTEH-
Lamu unm apyrumu nNerkoBocnnameHsoLWmMmncst
matepvianamu.

3anpeLyaercsa MCNonb3oBaTh YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe OpeLLHMLY OT yaapoB, NageHuin, Bubpa-
LM U MHBIX MEXaHUYEeCKUX BO3AENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna uimn oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh OPELLHULY B MecTaXx,
e UCMOSb3YIOTCSA UMK PacrbIATCA aapo3osnu,

a Takke BONM3KN OT nerkoBocnaMeHsoLLmXcs
KNOKOCTEN.



2o| RU

He vcnonb3yiite opeLuHuUy BONU3u OT KyXOHHOWM
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonMHeHHbIX BOAOW.

Ecnwv ycTpoiicTBO ynano B BoAY, HEMeASIEHHO BblHbTE
BUMKY LLIHYpa NUTaHWs N3 anNeKTpu4eckoi poseTku, 1
TOJbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO AO0CTaTb YCTPOMCTBO U3
BoAbl. O6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ansi ocMoTpa
1N PEMOHTa yCTPONCTBa.

He pgonyckaiTte, 4Tobbl LUHYP NUTaHKS Kacarncsi ropsi-
4YNX MOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He nepemellanTte ropsyyto opeLuHuLly, 4OXANTECH
MOSTHOTO €€ OCTbIBaHWSA.

3anpeLuaercs BkntoYaTb YCTPONCTBO, €CNN B C3H-
[ABWYHWMLIE HET NPOAYKTOB.

Bo Bpems paGoTbl KOPNyc yCTPOWCTBa CUINBbHO Harpe-
BaeTcs, cobnoaaiite 0OCTOPOXHOCTb U He JoTparu-
BalTeCb [0 roOpsYNX NOBEPXHOCTEN.

OcTeperanTech BbIxoAa napa n3 3a3opoB Mexay
pabo4nMu NOBEPXHOCTSIMM, HE NMOAHOCUTE PYKU U He
pacnonaraiite apyrue oTKpbITble y4acTku Tena 6nms-
KO K 3a3opam Mexzay paboummmn noBepXHOCTAMM.
BbiHMMaliTe NpoayKTbl cpady nocne npuroTosne-
HUS1, MPY ANINTENIbHOM HaxoXAEHWUW NPOAYKTOB BO
BKITIOYEHHOM YCTPOWCTBE MOXET NMPOU30NTUN NX
BO3ropaHue.

BanpelyaeTcs n3BnekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmMyeckuMm npegmeTamm, Kotopble MoryT
noBpeanTb aHTUNPUrapHoe NMoKpbITUe paboynx
NOBEPXHOCTEN, NCNONb3yNTe KyXOHHbIE akceccyapsl,

npefHasHa4YeHHble 4115t aHTUNpUrapHbIX NOBEPXHO-
cTen.

OTKn0YanTe yCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETH nocne
MCNONb30BaHUS UMK nepes YUCTKow. MNpun oTknoYe-
HUW OPELUHULbI OT 3NIEKTPUYECKON CETU AepXUTECH
3a BUNKY LLUHYpa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€

13 3NeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LLUHYP
COHABUYHULIBI OT 3NIEKTPUYECKON CETU AepXUTECH

3a BUNKY LLUHYpa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€

13 3NeKTPUYECKON PO3ETKM, HE TAHWUTE 3a LUHYP
NUTaHNsi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEXAEHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

He npukacanTtecb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS N K BUNKE LUHYpa NUTaHUS MOKPbIMU
pykamu.

M3 coobpaxeHunin GeonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
NSNTE NONMATUIIEHOBbBIE MaKeTbl, UCMONb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 HaA3opa.

BHUMAHME! He paspeliaite getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMW NakeTaMy U yNakoBOYHOW NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

YCTPONCTBO He NpeAHa3HavYeHo Ans MCMonb30BaHUst
[eTbMU.

OcyulecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOBbI He
[OMNYyCTUTb UCNOSb30BaHUS yCTPOWCTBA B KavyecTBe
UPYLLKK.

He paspeluaite getsim npukacatbes k paboyen
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOWMCTBA, K LUHYpY nuTa-




HUSI N K BUNKE LUHYpa NUTaHWsi BO Bpemsi paboTbl
yCTpONCTBA.

Bynbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi N06NM30CcTH
oT paboTatoLLero ycTponcTBa HaxoaaTcs AeTv unm
nmua ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
LUMknamm pasmMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTEN.

Mpubop He NpefHasHa4eH AN UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bknovast AeTen) ¢ NOHWKEHHbIMU (U3NYECKn-
MU, NCUXMYECKNMUN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HaHWIA,
€CIMI OHN He HaXoAsATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHun npubopa.
Meproanyeckn npoBepsanTe LENOCTHOCTb LWHYpa
nuTaHus.

Mpu noBpexaeHUn LHypa NUTaHUs ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTU, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu noaobHbIi
KBanMUUMpPOBaHHbIN NepcoHan.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENBbHO PEMOHTMPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPY BO3HUKHOBEHUM Mi0BbIX HEUC-
npaBHOCTEN, a Takke nocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3N1eKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

Bo n3bexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe YCTPon-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.
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* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnagHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANsA AeTel U NMoAeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA. 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKM UIN XPaHEHUS YCTPOWA-
CcTBa Npu oTpuuiaTenbHOW TeMnepaType, pacnakym-
Te ero v nogoxAauTe 3 yaca nepea UCMONb30BaHNEM.

» PacnakyiiTte yCTpoiCTBO 1 yaanuTte Bce yrnakoBoY-
Hble MaTepwuarnsl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

+ OsHakombTECH C MEpaMu 6e30MacHOCTN U PEKOMEH-
[auvsiMu No akcnnyataumm.

+ [poBepbTe kKOMMNeKTauumto.

+  OcMOTpUTE YCTPOWMCTBO Ha Hanu4me NoBpeXOEeHW,
NpW HanNU4uM NOBPEXAEHUI He BKIlOYalTe ero B
ANEKTPUYECKYIO CETb.

* Ybeautecb, UTO yKadaHHble NapameTpbl HaNPsHKeHUs
nUTaHUst yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPO-
CTBa B aNeKTpMyeckon cetu Yactoton 60 My, HUKakmx
[OMNONMHUTENbHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

+ [poTpuTe NoBEpXHOCTL KOpMyca yCTPOWCTBa crierka
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BIaXKHOW TKaHbIO, MOCIIe YEro BbITPUTE HACYXO.
YcraHaBnvBanTe 1 UCnonb3ynTe YCTPOWCTBO Ha
POBHOW, CyXOW, YCTONYMBOW, TEPMOCTOMKON MOBEPX-
HOCTW Tak, YToObl JOCTYN K CETEBON po3eTke BCeraa
6bIn CBOGOAHBIM.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLIO NPOBETPUBA-
€MOM MoMeLLeHWN, ANt HOPMarbHOW LIMPKYNALMn
BO3Ayxa cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT OpeLu-
HULbI JOMKHO BbITb He MeHee 10-15 cM ¢ Kaxaon
CTOPOHbI.

Bosbmuteck 3a pyuky (1), npunogHumute cukcatop
(2) n packponTe opeLuHnLy.

OpHoBpeMEeHHO HaxmMuTe Ha dmkcaTopsl (4) U CHU-
MUTE HUXHIO pabouyto NOBEPXHOCTb, aHanornyHo
CHMMUTE BEepXHIol0 paboyyto MOBEPXHOCTb, HaxaB Ha
dukcaropel (5).

Mpomoiite paboure noBepxHocTy (6) TENMoW Bogown
C CMONb30BaHNEM HeNTPanbHOro MOKLLEro cpef-
CTBa, OMOMOCHUTE, 3aTEM BbITPUTE HACyXo.
YctaHoBUTe paboure noBepxHocTu (6), Ans 3Toro
BCTaBbTE CHayara HKHIO YacTb paboyer noBepx-
HOCTW, MOCHe 3TOr0 HaXMUTE Ha BEPXHIOIO YacTb pa-
6o4eit NOBEPXHOCTM 0 cpabaTbiBaHWs pUKcaTopoB
(4 n 5), ybeautech B HagéxHoii pukcaumm pabounx
nosepxHoctew (6).

MNepen nepBbIM NCMOMNb30BAHNEM YCTPONCTBA,

a TaKke nepep BbINEYKON NMUPOXKHBLIX «OpeLleKk»
pekomeHayeTcsi cmasaTtb paboune noBepxHoOcTH (6)
HeBOornbLUMM KONIMYECTBOM pacTUTENbHOro Macna.

3akpoiiTe opeLuHULY 1 BCTaBbTe BUMNKY LUHypa nuta-
HUWSI B 3NIEKTPUYECKYI0 PO3ETKY, MPU 3TOM 3aropsTcs
nHAamkaTop (3) opaHxeBoro LgeTa.

Korga 3aroputcst nngukarop (3) 3eneHoro uBera,
BbIHbTE BUJIKY LLHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOii po-
3eTKU 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS OPELLHULIbI.
Bosbmutech 3a pyuky (1), npunogHumute dukcatop
(2) packpoiiTe opelHuULy GymaxkHow candeTkon unu
YNCTOM TKaHbIO, yAanuTe ocTaTkm pacTUTENbHOro
mMacna ¢ paboumx nosepxHocTei (6).

MpumeyaHus:

- Npu NepBOM BKITIOYEHWM YCTPOCTBA JonyckaeTcs
nosiBrieHne HeGonbLLIOro KonmyecTsa AbiMa v
NOCTOPOHHErO 3anaxa, 3To HopMarnbHoe siBneHue
1 He SIBNSIeTCS rapaHTUiHBIM Cryyaem;

- MOCTOPOHHUI 3anax MOXET U3MEHUTb BKYC
nepBbIX MPUrOTOBMEHHbIX MPOAYKTOB, NOITOMY
nepBble NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKThl HE PEKOMEH-
fyetcs ynotpebnsate B nuLLy.

nonb30BaTh OCTPble MeTannMyeckne npeameTsl, Bo

nsbexaHne noBpeXAEeHNS aHTUNPUrapHOTO MOKPbLITUS

pabounx nosepxHocTew (6).

BbINEYKA NMUPOXHbIX «OPELUEK»

MpuroToBbTE TECTO.

MpaBunbHO YCTaHOBUTE OPELLHWLLY.

YcraHoBuTe paboyne NoBepxXHOCTU ASS BbINEYKN
NUPOXHbIX opeLuek (6).



+ BcraBbTe BUIKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
PO3eTKY, NPV 3TOM 3aropuTcsa MHAMKaTop (3) opaHxe-
BOTO LiBeTa.

MpumeyaHus:

- uHpaukaTop (3) opaHxeBoro LBeTa byaet cee-
TUTbCS BCE BPEMSI, MOKa BUSIKA LUHYpa NMUTaHWS
BCTaBEHa B ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY;

- uHAukaTop (3) 3eneHoro LBeTa BO BpeMsi paboTbl
opeLUHULbl ByAeT NeproanYecky BKIOYaTLCS U
BbIKIIOYATBCS, CUrHaNM3npys o pabote Tepmo-
crata.

» Korga 3aroputcst nHamkatop (3) seneHoro LgeTa,
BO3bMWTECH 3a PYy4Ky (1), npunoaHUMmUTE hukcaTop
(2), packpoviTe opeLLHULYy, HanenTe HebornbLLIoe Komnu-
4YeCTBO TeCTa B HUXHIOK paboyyto NoBepXHOCTb (6).

MpumeyaHue: - 06bEM TecTa peKoMeHAYeTCs Nofo-

6paTh OMbITHLIM NYTEM, HE HaNMBanTe MHOMO TecTa,

B NPOTUBHOM Crlyyae TecTo ByaeT BbiTekaTb 3a kpasi

yrny6nexuii B HUxHel dbopme (6), B aTOM criyyae

Heo6XoAMMO yAanuThb M3NULLIKWA TecTa 1 nocne aToro

NOJSHOCTbIO CXaTb paboyne noBepxHocTH (6).

« Coxmute paboyve noBepxHocTu (6) 3akporTe
dukcarop (2).

* Bbinekante «opeLlku» B TedeHne 3-5 MUHYT (Bpems
BbINEYKN 3aBMCUT OT peLienTa NpPUroToBMNEHHOTO Te-
cTa 1 nogbypaeTcs onbITHIM NyTEM). Bo Bpems Bbl-
NeYkn Bbl MOXETE packpbiTb OpeLLHNLY 1 y6eanTbes
B FOTOBHOCTU MUPOXHbIX, ECAI «OPELLKU» HE FOTOBbI,
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3aKponTe YyCTPOMNCTBO U NPOAOIIKUTE BbINEYKY.

» [locne NpuroToBneHne «OPEeLLKOB» packponTe
opeLUHULY: - BO3bMUTECh 3a pyydKy (1), npynogHu-
MuTe cukcatop (2), BbIHETE «OPELLKM» C MOMOLLbIO
nnacTmMaccoBoV Unu AepeBsHHON nonatku. He
nonb3ayiTecb MeTaNMM4YECKUMMN NpeamMeTamm, HOXOM,
BWIIKOW M Np., YTOGbl HE NOBPEAUTL MOKPbITUE pabo-
4nx noBepxHocTew (6).

* [N NpuroToBrneHnsa «OPELLKOBY cpasy Hanemnte
o4epeaHyHo MOpLMI0 TeCTa Ha HUXKHIOK paboudyto
NoBepPXHOCTb (6).

BHUMAHMUE! OcTteperaiTtechb Bbixoaa napa us
3a30poB Mexay pabo4ynmmu noBepxHocTsAMHM (6),

He MogHOCUTE PYKWU U He pacrnonarante gpyrue
OTKPbITbIE Y4acTKu Tena 6rn3Ko K 3a3opam mMexay
pabounmu noBepxHocTAMU. He npukacanTech kK
KOprnycy yCTpOWCTBa BO BpeMsi ero paboTbl, Ans
packpbITUA BadenbHULbI, AepXKUTECH 3a PYUKy (1).

* [0 OKOHYaHUM BbINEYKN KOPELLKOBY BbIHLTE BUMKY
LUHYpa NMUTaHWS U3 ANEKTPUHECKON PO3ETKN 1 fanTe
YCTPOICTBY OCTbITh, OCTaBUB €0 OTKPbITHIM.

+ Korga opeluHnLa NonHOCTbI0 OCTBIHET, POTPUTE pa-
604mne noBepxHOCTU (6) BNaxHon candeTkom, nocne
Yero BbITPUTE HACYXO.

MPUMEPHbIE PELENTbI
Knaccuueckue «opelukm»
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VHrpeamneHTsbI:

3 anua

200 r cnMBOYHOTO Macna KOMHaTHOM TemnepaTtypbl
150 r caxapHoro necka

3 cTakaHa nweHu4Hom Myku (06bEM cTakaHa 200 mn)
COMb Ha KOHYMKe HoXa

0,5 YanHoW NOXKW pa3pbIXnuTens

BapéHoe CryLL€HHOe MOMOKO ANA HaYNHKK

«OpeLku» U3 NnecoyHoro Tecta

WHrpegmneHTsl:

300 r NLweHNYHOM MyKn

200 r cnMBOYHOrO Macna KOMHaTHON TemnepaTypbl

100 r caxapHoro necka

1 anuo

COfb Ha KOHYMKe HOXa

BapéHoe CryLwEHHOe MOMOKO NS HAYUHKN

- Basbelite cnmBoyHoe macno Ao 6enunsHbl.

- [obGaBbTe caxapHblil NECOK U eLLé pa3 B3benTe.

- BBepawTe ocTaBLUMECH MHTPEANEHTI, TLLATENBHO
nepemeluante.

- BblINekuTe NOMOBMHKM «OPELLKOB» A0 30/I0TUCTOrO
ugeTa.

- [OTOBblE NOMOBKHKW «OPELLKOB» OCTYyAWTE, NoA-
paBHsIiTe Kpasi OCTPbIM HOXOM.

- HanonHuTe NONOBWHKN «OPELLKOBY» BapEHbIM
CryLEHHBIM MOINOKOM, COeAMHUTE MOMOBUHKN
1 NocTaBbTe NMUPOXHbIE HA HEKOTOPOE BpEMS B
XONOAMNITbHUK.

YUCTKA N yxoq

Mepen YNCTKON BbIHLTE BUSIKY LUHYpa NUTaHWUS 13
AneKTPUYECcKol po3eTku, AaiiTe YCTPONCTBY OCTbITb,
OCTaBMB €r0 OTKPbITbIM.

Ounctnte paboune noBepxHocTu (6), NnpoTpute
paboune noBepxHOCTH (6) BNaxHoOW TkaHbto. Mpuro-
peBLUMe OCTaTKN NPOAYKTOB CMaxbTe HebonbLinm
KONMMYeCTBOM pacTUTENbHOrO Macna, octaBbTe Ha 5
MWHYT, nocne aToro ybepute nx BnaxHomn candert-
KOWM.

PerynsipHo cHumainTe n npomMbiBaiiTe paboune
noBepxHocTy (6) Ténnoi BOAOKN C UCNONb30BaHUEM
HeWTpanbHOro MooLLero cpeAcTaa, OrnonocHuTe,
3aTeM BbITPUTE HACYXO.

Kopnyc opeLuHuLbl NPOTpUTE Crierka BnaxHo Tka-
HblO, MOCIIe 3TOrO BbITPUTE HACYXO.

3anpeLyaeTcsi UCMNoMb30BaTh ANS YNCTKM OpeLLnLibl
MeTannmyeckne Movanku, abpasuBHble YncTALLMe
BeLLeCTBa UK pacTBOPUTENMU, Tak Kak OHW MOryT
nospeanTb paboune NoBEPXHOCTY (6) UMM BHELLHIOW
NOBEPXHOCTb KOPMyca OpeLUHNLIbI.

BHumaHue! Bo nsbexaHue yaapa anekTpu4eckum
TOKOM 3anpeLiaeTcsi NOrpyXXaTb OPELUHULYY, LHYP
NUTaHUA U BUNKY LUHYpa NUTaHUA B BOAY Unu
niobble Apyrue XMAKoCTU.




XPAHEHUE

+ Tlepen Tem kak ybpaTb OpELLHULY Ha XpaHeHue,
NpoBeAmnTe YNCTKY YCTPOUCTBA.

» Ecnu ycTpOICTBO HE UCTONb3yeTcst, AepXKUTE ero
3aKPbITbIM.

+ XpaHuTe yCTPONCTBO B CYXOM MPOX/1afgHOM MecTe,
HELOCTYNHOM AN1s feTel U NMoAen ¢ orpaHUYeHHbIMM
BO3MOXHOCTSAMM.

KOMMNEKT NOCTABKU
OpewHnua - 1 wT.

Paboure NoBEPXHOCTW ANsi BbINEYKM MUPOXHBIX «Ope-
LUEK»: - 2 WT.

WHcTpykums: - 1 wT.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnekTtponuTanue: 220-240 B, ~ 50/60 Iy,
* HomuHanbHas notpebnsiemasn mowHocTb: 750 BT

YTUNU3AUUA

Y106bI NPEOTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpY>XaloLLei cpefie Unm 300poBbio

nofen OT HEKOHTPONVMPYEMOW yTUNM3auum
OTXOA0B, MOCIE OKOHYaHWSI Cpoka CIyx0bl
YCTPOWCTBA WUNW 3NEMEHTOB NUTaHWS (ecru
BXOAST B KOMMIIEKT) He BbibpackiBanTe nx
BMecTe C 06bl4HbIMM GbITOBBIMM OTXOAAMMU, NepeaanTte
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npuGop 1 3NEMEHTbI MUTAHKS B CNELMANU3NPOBaHHbIE
NYHKTbI ANS AanbHEWLen yTunusaumn.

OTxoabl, 06pasytoLmecs npy yTUnu3aumm n3genun,
nognexar obsizarenbHoMy cbopy ¢ nocrneayoLei
yTUnu3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOpsiaKe.

[ins nony4eHns AononHUTENbLHON MHdopmaummn 0
yTURU3aumMm f4aHHoro npogykra obpaTutecb B MECTHbI
MyHULMNanuTeT, cnyx0y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykT.

MpousBoanTenb coxpaHsieT 3a coboit NpaBo n3me-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNe XapaKTe-
PUCTVKY, He BNUsOLLME Ha obLLiMe NpUHLMNLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6e3 npeaBapuTeNbHOMO yBEAOMIIEHNS.

Cpok cnyx06bl ycTpoincTsa — 3 roga
[laTa npoun3BoACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcrnpaBHOCTEW
HeobxoAMMo o6paTUTLCS B @aBTOPVU3MPOBAHHBIN CEPBUC-
HBIA LEHTP.
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XAHFAK TOPI3l BA®JIN MNICIP-
rill BR2330

«KaHFak» NMPOXHbINbIH Nicipy YLWiH XaHFak Tapi3ai
Bachnu niciprilwTi navaanaHbIHbI3.

CUNMATTAMACDI

TyTka

YKymbic 6eTTepiHiH GekiTneci

YKapblk HaukaTopnapsl

TemeHri xxymbic 6eTiHiH GekiTnenepi

YKorapfbl Xymblc GeTiHIH GekiTnenepi

«KaHFak» NMMPOXHBIMBIH Micipyre apHasnfaH Xymbic
GeTTepi

QA WON =

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMLa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy TisberiHnae
HOMUHanNAbIK icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopraHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamMaHFa >YriHiHi3.




KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

Xanrak Topisai Baconu nicipriwTi nanaanaHy
anpbliHAa KonaaHy XeHiHAeri HycKaynbIKTbl MYKUAT
OKbIN WbIFbIHbI3, OKbIFaHHaHKeWiH 6onawakra nam-
AanaHy YWwiH caktan KOWbIHbI3.

» Kypanapl ocbl HyckaynblkTa 6asHaanfaHaam oHbIH
Tikenewn makcaTbl GoiiblHLLA FaHa naaanaHbiHbI3.

* Kypanap! aypbic konaaHbay oHblH By3binybiHa, xaHe
navpanaHyLbiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3USIH Ken-
Tipyre aKkenyi MyMKiH xaHe Keningik >xargarbl 6onbin
TabbinMangbl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
canblHpI3. Kbicka TyibIKTany kesiHae, xepre Kocybl
3MEeKTP TOFbl COKKbICHI KayniH TeMeHAeTeA;.

« Erep po3eTkaHblH AypbIC OpHATbISIFAHbIHA XXOHEe Xep-
re KocyblHa ceHiMai 6onmacaHbl3, aNeKTp MamaHbliHa
XKYTIHIHI3.

* OpT WhIfy KayiniH 6onabipmay YLLUiH, XaHfak Tapisai
Badbnu NicipriluTi NicipriliTi aNekTp po3eTkacblHa KO-
cap angblHAa «KanFacTbiprbilUTapAbI» NanganaHyra
TbIbIM canblHagbl.

« Kypanapl cbipTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLu-
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OHAbIK GackapaTblH aNekTpnik po3eTkanapfFa KocyFa
ThbibIM CanblHaabl.

YKaHrak Tapisai Badnu nicipriuTi nicipriwTi xxeni po-
3eTkacblHa Kipy apkalaH 6oc GonaTbiHAai eTin Teric,
KypFaK, OPHbIKTbI, TEPMO Te3iMai 6eTke OpHATLIHbI3
)KoHe naraanaHbiHbI3.

Kypangbl )akcbl xxenaeTineTiH yn-xanga nanganaxy
Kepek, ayaHblH KanbInTbl aiiHanbIMbl YLUiH XaHFakK
Topiaai Badnu niciprilTi NiCipriluTiH MaHbIHAAFbI
€pKiH KEHICTIK ap afblHaH kem gereHae 10-15 cm
6onybl Kepek.

YKaHrak Tapisai Badnu nicipriluTi nicipriw )yMbIC
icTen TypfaH yakbiTTa KypanabiH nepaemMeH, kabbipra-
bIK )abblHAAaPMEH, KMiIMMEH, ac yii opamarnbiMeH,
HeMece Gacka Aa OHal TyTaHaTbiH MaTepuangapMeH
GalnaHbicyblHa 0N 6epMeHis.

KypbInfbiHbI yii-XKaaaH TeiC Xepae nanaanaHyra
ThbibIM CanblHaabl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yYCbiHbImN-
mangbl.

YKaHrak Tapisai Badnu nicipriluTi nicipriuTi CokkblaaH,
KynayaaH, dipingeH xeHe 6acka fa MexaHvKanblk
acepriepaeH cakTaHbi3.

YKenire KocbInFaH KypbiriFblHbl, KApaycbl3 Kanablp-
MaHpI3.

KypbInfbiHbI XbIfy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HEMEeCe aLlblK OTTbIH TIKENeW XaHblHAa
nanganaHbaHbl3.
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YKaHrak Topiaai Badnu nicipriuTi nicipriuTi aspo-
3onbAap nanganaHbinarbiH HeMece LallbipanTbiH
Xepnepae, CoHaaw-ak Te3 TyTaHaTblH CyMbIKTbIKTapFa
KaKblH >Xepriepae naiaanaHyfa ToliibiM carnblHaabl.
>Kanrak Topiaai Badnu nicipriTi nicipriuTi ac yn
pakoBMHACbIHa XaKblH, XyblHaTbIH 6envene, 6acceit-
HOep Hemece Backa Aa Ccy TONTbIPbIFaH CbidbIM-
ObINbIKTapFa XakblH Xxepae nanganaH6aHbI3.

[pynb cyFa Kynan KeTkeH xafrganga, aepey xeni
6aybiHbIH allacblH 3M1EKTP PO3eTKACbiHAH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfbiHbl CyAaH anbin LWblFyFa
6onagpbl. KypbinFblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY
YLUiH CepBUC opTanblfbliHa XYTiHIHI3

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTepre xaHe
»uhasablH eTKip XuekTepiHe TUIIH BonabipMaHbI3.
blcTbIK aHfFak Tepiaai Badbnu nicipriwTi nicipriwTi
KbIMMKbITNAHBI3, OHbIH TOMbIK CankbiHAAYbIH KYTiHi3.
Erep xaHrak Topisai Bacnu nicipriwuTi nicipriwre
eHiMAaep xok Gonca, oHaa Kypanabl KOcyFa TbiibiM
canblHagpl.

KyMbiC icTey kesiHae KypbInfbl KOPNyCbl KaTTbl
Kbl3aabl, abannblk CakTaHbl3 XaHe bICTbIK 6eTTepre
KOMbIHbI3Ab! TUTi36EH;3.

>KaHrak Tepiaai Bacdnu nicipriwTiTepai, Bacdnu He-
Mece eT eHiMAaepiH a3ipnen GonrFaHHaH keliH GipaeH
LUblFapbIHbI3, OHIMAEP iCKEe KOCbINFaH Kypbinfblaa
y3aK KarnfaH >xxaraanaa onapAbiH XaHybl MYMKIH.
HaiibiHaanfaH eHiMaepai )KyMblc 6eTTepiHIH Kytore
Kapcbl abblHbIH 3aKblMAaybl YLLiH MeTann 3aTTap-

MeH anyra ThbliibiM canblHafbl, Kytore kapchbl 6eTke
apHanfaH ac yn akceccyapnapbiH nanganaHblHbI3.
KypbinfbiHbl NaiganaHbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angblHAa MiHAETTi Typae CeHAIpiHi3. XKaHrFak
Topi3ai Badnum NicipriTi NicCipriluTi aNeKTp xeniciHeH
axblpaTkaH keaze Tek xeni 6ayblHbIH allacbliHaH
YCTaHpI3 XaHe OHbl 3NEeKTP po3eTkacbiHaH abainan
LbIFapbIHpI3, Xeni 6aybiHaH TapTnaHbi3 — Gyn

OHbIH 3aKbIMAaHYbIHa 8Kenin, Kbicka TyMbIKTanybIH
TYAbIPYbl MYMKIH.

Kypbinfbl KOPYCbIH, xeni 6aybiH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywiH kantama peTiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUATUNEH NakeTTePAl kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap aypapbIHbI3! Bananapra nonnatuneH naket-
TepiMeH HeMece kanTama yngipiMeH oHayfa pykcat
etneHi3. TyHWbIFy Kayni!

KypbinfFbl 6ananapablii nanganadybiHa apHanvaraH.
KypbInfbiHbl OMbIHLWBIK peTiHAEe nanganaHybiH 6on-
AblpMay YLiH, 6ananapapl kagaranaHbia.

KypbInfbl )kymbIC icTen TypraHaa 6ananap >xymbic
6eTiHe, KypbINFbl KOpMycbiHa, Xeni 6aybiHa Hemece
xeni 6aybiHbIH allacklHa XakblHAAybIHA pyKcaTt
GepMeHia3.

Erep »ymbic icTen TypFaH KypbinfbiHbIH MaHblHAA
6ananap Hemece MyMKIHAIKTepI WekTeyni agamaap



6orica, oHAa epekle MyKUSIT GOonbIHbI3.

* XyMmbiC icTey yaKbITbIHAA XHE XXyMbIC LMKnaepi
apacblHaaFbl y3inictepae KypbifbiHbl 6ananapabiH
KOInbl XETNENTiH Xepae opHanacTbipbIHbI3.

« Acnan feHe, Xynke Hemece caHa MyMKiHAIKTepi
TeMeHeTinreH TynFanapabiH (bananapgbl koca)
nanganaHyblHa apHanMaraH, coHaani-ak erep
onappablH Taxipubeci Hemece 6inimi 6onmaca, erep
onap 6akpinaH6aca Hemece onapablH Kayinciaairi
YLiH xayan 6epeTiH TyJiFaMeH acnanTbl nanganasy
Typarnbl HyckaynbikTap 6epinmece.

* XKeni 6ayblHbIH ByTiHAIrIH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

« KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6Ganamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

e KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibIM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHis, kes-
KernreH akayrnbiktap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KynaFaHHaH KeiiH OHbl 3NeKTpP XeniCiHeH
aXblpaTbIHbI3 XXOHe aBTOpraHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa >KYTiHiHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMarnaaHbl3.

»  KypbinfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XX8He MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PAN TEK T¥PMbICTbIK MAVNOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLUANbIK HEMECE
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3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA NAAOANAHYFA
TbIbIM CATNbIHAOBI.

ANFALL PET NANOANY ANObIHOA

Kypanabl kepi Temnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece cakKTaraHHaH KeWliH OHbl KanTamagaH WbiFa-
PbIHbI3 XXoHe nanganaHy anabiHaa 4 cafFaT KyTiHi3.

+ Kypanabl kantamagaH LublFapblHbI3 xaHe 6aprbik
KanTama matepuanaapbiH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH CakTaHpI3.

» Kayincisgik Wwapanapbl MeH naviaanaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

* XvHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

+ Kypanabl 3akbiMaaHyblHa kaTblCTbl GaiikaHbl3
3aKblMaaHybl 6onFaH xarganaa oHbl xkernire
KocnaHpI3.

» KypanabiH kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyi napa-
MeTprepi anNeKkTp XeniciHiH NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ke3 XeTkKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri aneKTp xenicinae nanganaxfanga, ewwkaHaan
KOCbIMLLA 9peKeT KaxeT emec.

+ KypangblH KOpnycblH XaHe XyMbIC 6eTTepiH (5)
can AblMKbIN MaTaMeH CypTin, apTbiHaH KypraTbin
CYPTiHi3.

»  KypbInfblHbl Xeni po3eTkacbiHa KormkeTiMainik apka-
waH 6oc GonaTblHAaw eTin Teric, KypFak, OPHbIKTbI,
TepmoTesimai 6eTke opHaTbIHbI3 XaHe nangana-
HbIHbI3.
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KypbInfFbiHbI Kakcbl XenaeTineTiH yi-xanaa nanga-
NaHbIHbI3, ayaHblH, KanbINTbl aiiHanbIMbl YLUiH XaHFakK
Topiaai Badhnu nicipriwTi nicipriluTiH MaHpIHAaFLI 6oc
KeHicTik ap xarblHaH kem AereHae 10-15 cm Gonybl
Kepex.

TyTkagaH (1) ycTaHbi3, 6ekiTneHi (2) keTepiHKipeHi3
XKOHe XaHfFak Topiaai Badnu niciprilTi albiHbI3.

Bip yakbiTTa 6ekitnenepai (5) 6acbiHbI3 )aHe TOMeHTri
XyMbIC GETIH WeLwin anblHbI3, con cusikTbl Beitnenep-
re (6) 6acbin, )orFapfbl )KyMbIC BETIH LIeLLin anbiHbI3.
Bapnblk )ymbic 6eTTepiH (7, 8, 9) Xbinbl CyMeH Gelt-
Taparn xyy KypanblH nanganaHbin xybin xi6epiHis,
LanbIHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

KaxeTTi )ymblc 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) opHa-
TbIHbI3, O YLiH anAbIMEH XyMbIC GETiHIH TOMeHTi
GeniriH canbiHbI3, CofaH keliH Gekitne (2) icke
KOCbIJFaHFa AeWiH )XyMbIC BeTIHIH xorapfbl 6eniriH
6acbiHbI3, XXyMbIC 6eTTepiHiH (7, 8 Hemece 9) ceHimai
BeKiTiNreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KypbinfFbiHbl GipiHLWi peT kongaHap angabiHaa,
coHAan-aK «xaHfakrap» nicipep anabiHaa, XymbIC
6eTTepiH (6 Hemece 8) 6ipa3 eciMaik MabIMeH Maii-
nay yCbiHbINaabl.

YKaHrak Topiaai Bacnu nicipriiTi xabbiHbI3 XaHe
KyaTTagblpy 6ayblHbIH allacbklH 3MEKTP po3eTkara
canbliHpI3, OCbl peTTe TOKCapbl TYCTi MHAMKaTop (3)
XaHagbl.

>Kacbin TycTi nngukarop (3) xaHraHga, KyattaHablpy
6aybiHbIH allacblH 3M1EKTP PO3eTKaChbiHaH LUblFa-

PbIHbI3 X8He XaHFak Tapisai Badnu NicipriluTiH TONbIK
CybIfaHbIH KYTiHi3.

TyTkaHbl (1) ycTan, 6ekitneHi (2) keTepiHKipeHis,
XaHFaK Topiaai Bachny niciprilwTi alwblHbI3, kaFa3
MaWnbIKNeH HeMece Tasa MaTaMeH ecCiMAiK ManbiHbIH,
KanabIKTapblH XyMblC 6eTTepiHeH (6, 7 Hemece 8)
CYpTin TacTaHbI3.

EckepTtne:

- Kypanabl anfall peT KockaH kesae asgaraH TyTiH
MeH 6eTeH uic napa 6onybl MymKiH, 6yn kanbinTbl
KyObInbIC aHe Keningik xaraarbl 6onbin Tabbin-
Manabl;

- ©eTeH uic GipiHwWi nicipinreH eHiMaepaiH A9MiH
e3repTyi MYMKiH, COHAbIKTaH BipiHLui nicipinreH
oHiMAepai XemereH aypbic.

«KAHFAK» MMPOXHbIWbIH MICIPY

Kambipab! AanbliHOaHbI3.

Badbnu nicipriwuTi AypbicTan opHaTbIHbI3.

Badbnu nicipyre apHanfaH xymblic 6eTTepai (8)
OpHaTbIHpI3.

KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH aibipblH 3MeKTprik po3eTkara
canblHbI3, OCbl ke3ae nHavkartopnap (3, 4) xxaHaabl.

EckepTtne:

- KyaTTaHablpy 6ayblHbIH ailblpbl 3MeKTPIik po3eT-
Kafa canblHbIN TypFaH yakblTTa uHamkatop (3)
TYPaKThbl XaHbIN Typaabl;



- Bad v MicipriL XyMbIC iCTEreH yakblTTa MHAMKa-
TOp (4) >xyneni Typae eLwin, xaHaabl, 0N TepmMo-
CTaTTbIH XyMbICbl Typanbl 6enri 6epesi.

« Xacbin TycTi HankaTop (3) xaHFaHaa, TyTkagaH (1)
YCTaHbI3, GeKiTneHi (2) keTepiHKipeHi3, xaHfFak Topiaai
Badnu NiciprilTi aLbiHbI3, TOMEHT i XyMbic BeTiHe (6)
6ipa3 MernLiepae KambIp KyibiHbI3.

EckepTne: - KambIpablH kenemiH Texipubenik Typae

TaHaay YCblHbINaAkl, ken kamblp KyiiMaHbl3, anTnece

KaMbIp TOMEHT i kanbinTarbl (6) OMbIKTapabIH LET-

TepiHeH arfbin keTedi, 6yn xarganaa apTblk KaMblpabl

arnbin TacTaHbI3 XaHe cofaH KeitiH xymbIic 6eTTepiH (6)

TOJbIFbIMEH KbIChIHbI3.

* XKymbic 6eTTepiH (6) GekiTKiL KocbinFaHFa AeniH
KbICbIHbI3.

» Badpnmai 3-5 MuHyT nicipiHi3 (Badpnu nicipyaiH yakbl-
Thl AaliblHAANFaH KaMblpAblH peuenTiHe BannaHbl-
cTbl Gonapl xaHe Taxipubeni Typae TaHaanaabl).
Micipy KesiHae ci3 xaHfak Topiaai Badnu nicipriwTi
albIn, NUPOXHbINAPAbIH AalblH eKeHAiriHe ko3

XKETKi3e anacol3, erep «kaHfaktap» gaibiH 6onmaca,

KYPbIFbIHbI XabblHbI3 XaHe nicipyai xxanfacTbl-
PbIHbI3.

* «XKaHrakTapabl» a3ipnen 6onFaHHaH KeWiH xaHFak
Topi3Aai Badhny nicipriTi awwbIHbI3: - TyTkaaaH (1)
YCTaHbI3, GekiTneHi (2) keTepiHkipeHis, «wkaHFakTap-
Abl» NnacTmMaccanblk Hemece aralll kanakLiaHblH
KemeriMeH LWbiFapbiHbI3. XKymblic 6eTTepiHiH (6)
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*abblHbIH 3aKbiMaan anvay yLiH MeTann 3aTtapabl,
NbILLAKTbI, WaHbILLKbIHbI XaHe Tafbl 6ackanapabl
nanganaHbaHbl3.

» Badnu nicipyai )anfacTblpy YLUiH KaMbIpAbIH KE3eKTi
GeniriH xyMbic 6eTTepiHe (5) KyMbIHbI3.

HA3AP AYJAPbIHbI3!

Xymbic 6eTTepi (5) apacbiHAaFbl caHbinaynap-
AaH GyAbliH WhbIFYbIHAH CaKTaHbIHbI3, XXYMbIC

OeTTepi apacbiHAarbl caHbinaynapra KonblHbI3Abl
TakamaHbI3 XoHe [ileHeHiH 6acka awbIk 6enikTepiH
XaKbIH ycTaMaHbI3. Kypan XyMmbic icten TypraH
Ke3/Zie OHbIH KOPNYCbIH ycTayFa 6onmanabl, Badnu
nicipriwTi awy ywiH TyTkaaax (1) ycraHbis.

» Badnu nicipin 6onfaHHaH kewiH KyatTanabipy 6aybl-
HbIH aibIpbIH 3NEKTPik po3eTkafaH LblFapbiHbI3,
Kyparnabl allblk kangblpbir, OHbl CYbIThIM anbiHbI3.

* Badnu nicipril ToNbIK CyblFAHHAH KEMNiH XYMbIC
6eTTepiH (5) ObIMKbIN MaWnbIKNEH CYPTiM, apTbiHaH
KYPFaTbIM CYPTiM anbiHbI3.

Ynri peuentrep

Knaccukanbik «xaHFakTap»

WHrpeaveHTTep:

* 3 XXyMbIpTKa

+ 200 r 6enme TemnepaTtypacblHAaFbl capbl Maii
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* 150 r kymLiekep

* 3 cTakaH 6uaan yHbl (cTakaH kenemi 200 mn)
* NblILWaKTbIH yLblHAA Ty3

* 0,5 WwaMn KacblK KONCbITKbILL

* canmara apHarfaH nicipinreH KoonaHabIpbibiFaH cyT

KyMAabl KamblpAaH acanfH «KaHFaKTap»
WHrpeaveHTTep:

+ 300 r Gupaii yHbl

« 200 r GerniMe TemnepaTypacblHAafbl capbl Mai

* 100 r kymLiekep

* 1 XyMbIpTKa

* MbILWAKTbIH YLWbIHAA TY3

 caniMara apHarsfaH nicipinreH KolonaHaplpbinbiFaH cyT

- Capbl Maigbl arapraHfa AeviH WankaHbI3.

- KyMmLuekep KOCbIHbI3 aHe TaFbl Aa LalkaHbI3.

- KanfaH nHrpegueHTTEpAi canbiHbI3, Xakcbinan
apanacTbIpbiHbI3.

- «XKaHrakTapablH» xapTbl 6enikTepiH caprairaHra
[OeniH nicipiuia.

- «XKaHfakTapablH» JaiblH XapTbl 6enikTepiH
cankblHOaTbIHbI3, OTKIp MblLaKNeH WeTTepiH
TY3€eHj3.

- «KaHrakTapablH» XapTbICbIH KalHATbINFaH KO-
loNaHabIpbInFaH CyTNeH TONThIPbIHbI3, XXapTblnap-

[bl KOCbIHbI3 X8He NMPOoXHbIANapabl 6ipa3s yaksIT
TOHA3bITKbILIKA KOMbIHbI3.

TA3ANAY XOHE KYTIM

+ TaszanayablH angbliHAa KyaTTaHablpy 6ayblHbIH aii-
bIPbIH ANEKTPMiK po3eTkajaH LublFapbiHbI3, Kypanabl
alLbIK KanAplpbiM, OHbl CYbITbIN anblHpI3.

* XXymbic 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) kKaMbIpAbIH Kan-
AblKTapblHaH TasanaHpl3, Xymbic 6eTTepiH (7, 8 He-
Mece 9) AbIMKbIN MaTaMeH CyYpTiHi3. KaMbipabiH KyRin
KeTKeH KanablKTapblH a3aaraH eciMaik ManbiMeH
CYPTIHi3, 5 MUHYTKa kanabIpbIn, apTeiHaH onapabl
ObIMKbIN ManbIKNeH CypTin anbliHbI3.

* XyMbic BeTTepiH (7, 8 Hemece 9) mMe3riniMeH LeLwin
anbin OTbIPbIHbI3 XXaHEe XbiNbl CyMeH GenTapan xyy
KyparnblH naiaanaHbin Xybin OTbIPbiHbI3, LANABIHbI3,
cofaH KeuiH KypraTbin CypTiHi3.

+ KaHrak Topi3ai Baconu niciprilTi NiciprilTiH Kop-
NyCbIH CaN AbIMKbIT MaTaMeH CYpTiHi3, CoAaH CoH,
KypFaTbIn CypTiHi3.

» XaHrak Topi3ai Bachnu nicipriwTi nicipriwTi Tazanay
YLWiH MeTann bicKbllTapAbl, abpasuBTik TazananTblH
Kypangaoabl Hemece epiTkilTepai Tazanayra TbibiM
canblHagbl, onap XaHfak Tapisai Badnu nicipriTi
nicipriLTiH XXymbIC 6eTTepiH (5) Hemece CbIpTKbI
GeTTepiH 3akbiMaaybl MyMKiH.



Ha3sap ayaapbiHbi3!

OneKTpnik TOK Cofyfa xon 6epmey ywiH acdnu
nicipriwTi, KyaTTaHAbIPY 6aybIH XaHe KyaTTaHAbI-
py 6aybIHAbIH alibIpbIH CyFa Hemece Ke3-KenreH
6acka cyMbIKTbIKTapFa canyfa ThbiibIM canbiHagbl.

CAKTAY

« XaHrak Topisai Badnu nicipriluTi nicipriwTi y3ak
yaKbIT cakTayFa KosipablH anabiHaa, kypanibl Tasa-
NaHbI3.

» Erep Kypbinfbl naiganaHbinMaca, OHbl xabblk Kyinae
YCTaHbI3.

» Kypanapl cankblH xaHe Kypfak xepae, 6ananapapbit
XKeHe MyMKiHAIri wekTeyni agamaapablH Konbl XeT-
NEenTiH Xepae cakTaHbI3.

XKETKI3INIM XUbIHTbIf bl

YKaHrak Tepisai Badnu nicipriwwTi nicipriw: 1 aaHa.

Badpnu nicipyre apHanfaH xymbic 6eTTepi: - 2 oH.

Hyckaynblk: 1 gana.

TEXHUKATbIK CUNATTAMAIAPDI

« OnekTp KyaTTaHgblpybl: 220-240 B, ~ 50/60 'y
* HomuHanaplK TYTbIHY KyaTTbinbifbl: 750 BT

KOOETE ACbIPY
KanabikrapabiH 6aksinaHbarn kegere acbipybiHaH
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KopLUuaFaH opTara Hemece agamaapablH,
[OeHcaynblfblHa 3USH KeNTipMey YLUiH,
KypanablH Hemece KyaTTaHAbIpy aneMeHT-
TepiHiH (erep XvHakTanbimMfa Kipce) kblamet
I .7y vepsivi asKTanFaHHaH keiiiH onapaei
apeTTeri TYPMbICTbIK kangblkTapmeH Gipre TacTamaHpi3,
acnanTbl XXaHe KyaTTaHablpy dNeMeHTTepiH ofaH api
Ke[ere acblpy yLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

Byinbimaapabl kagere acbipy kesiHae nanga 6onaTbiH

kanablkTap 6enrineHreH TepTin GoMbIHLLIA Keneci naii-
[afa acblpbinaTblH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaragpbl.

BepinreH eHiMAj keaere acblpy Typasnbl KOCbiMLIA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nanaara acelpy Kbl3aMeTiHe
Hemece OCbl OHIMAI caTbIn anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHAipyLWi anablH-ana eckepTyci3, KypanabiH An-
3alHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH Xanmbl )XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TeXHMKanbIK cunaTTta-

ManapblH ©3-repTy KyKblfbiH ©3iHe kangblpapl.

KypanablH Kbi3ameT eTy mep3imi — 3 Xbin
OHaipinreH kyHi cepusanblk HOMIpAE KOPCETINreH.

KaHnpaw na 6ip akaynbikTap TabblnFaH xarganga aepey
aBTOpNaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTarnbIkka XYriHy Kepek.
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