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MULTICOOKER-PRESSURE
COOKER BR2401

The multicooker-pressure cooker is designed for
fast and high-quality cooking of food.

DESCRIPTION

Pressure limiting valve

. Float valve (pressure indicator)

. Lid handle

Lid

. Cooking bowl

. The inner wall of the body

. Initial location of the lid

. Multicooker carrying handles

. Control panel/display

10. 10. Outer body

11. 11.Base

12. 12. Heating element

13. 13. Spoon shelf

14. 14. Drip container

15. 15. Silicone gasket

16. 16. Inner lid

17. 17. Inner part of pressure limiting valve
18. Inner part and scheme of float valve (pressure
indicator)

©COENDOHW®N =

19. 19. Measuring cup

20. 20. Spoon

21. 21. Grid for steam cooking
22. 22. Power cord

Control panel/display (9)

23. «Program» button for choosing cooking programs

24. «Keep warm/Cancel» button for heat maintenance/
cancellation of the cooking program

25. «Functions» button for choosing additional
functions and programs

26. «<«« »»» buttons for setting the pressure holding
time/delay time for the start of the cooking program

27. «Timer» button for turning on timer

28. Pressure setting button «High/Low pressure»

29. Cooking programs symbols

30. High/low pressure, functions and cooking programs
symbols

31. Digital symbols of the cooking time/timer operation
time

32. Multicooker light indicators

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

» Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

 If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.

Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.



Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
pressure limiting valve and float valve

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

*The «FRY» program allows only frying of food. Be
careful when frying food to avoid splash burns when
adding food to the hot bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl! with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
the handles on the body, do not use the handle on the
lid to carry the multicooker.
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To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

Do not apply excessive effort when opening the lid of the
multicooker, make sure that the pressure inside the unit
is equal to atmospheric pressure. Do not try to open the
lid of the multicooker while cooking under pressure.
When taking the cooking bowl! out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!
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« The Multicooker is not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

« Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

+ Take the handle (3) and turn the lid (4) clockwise until
bumping, remove the lid (4).

* Remove the cooking bowl (5).

* Wash the cooking bowl (5), measuring cup (19), spoon
(20), grid for steam cooking (21) with warm water and
a neutral detergent, rinse them under running water
and dry.

* Wipe the multicooker body (10) and the lid (4) with a
damp cloth, then wipe them dry.

THE PURPOSE OF THE BUTTONS ON THE
CONTROL PANEL (9) AND THE DISPLAY SYMBOLS

+ The buttons (23, 24, 25, 26, 27, 28) on the control
panel (9) are touch-sensitive, you just need to touch



the button to switch the necessary operation mode on,
each touch of the button is accompanied by a sound
signal.

«Program» button (23) for choosing cooking
programs

« By pressing the «Program» button (23), you can
choose a cooking program, and the symbols
(29), «Rice», «Soup», «Pasta», «Meat», «Fish»,
«Vegetable», «Yogurt», «Cake» will light up and will be
flashing on the display.

» The digital symbols (31) will indicate the pressure
holding time, for example, when choosing the program
«Pasta», the digital symbols (31) will display the value
«P: 05», which means the pressure holding time is 5
minutes (pic. 6).

* Use the «<«<»»» buttons (26) to change the pressure
holding time.

+ After choosing the pressure holding time, the
multicooker will turn on in 5 seconds.

«Keep warm/Cancel» button (24)

« To stop the cooking program, press the «Keep warm/
Cancel» button (24), the multicooker will be switched
to standby mode.

*  When the multicooker is in standby mode, by pressing
the «Keep warm/Cancel» button (24) the keep warm
mode is activated, the digital symbols (31) will show
the time when the multicooker is operating in the keep
warm mode.
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«Functions» button (25)

By pressing the «Functions» button (25) you can choose
additional functions and cooking programs, and the
symbols (30) «Slow Cooke», «Steam», «Stew» , «Fry»
will light up and will be flashing on the display.

After choosing the function and cooking program, the
multicooker will turn on in 5 seconds.

Buttons (26) for setting the pressure holding time/delay
time for the start of the cooking program «<«« »»»

By pressing the buttons (26) «<<« »»» you can set the
pressure holding time or the delay time for the start of
the cooking program.

«Timer» button (27)

Before setting the delay time for the start of cooking,
press the «Program» button (23) to choose a cooking
program.

Press the «Timer» button (27), digital symbols (31) will
display the time «00:00» and the setting time «hours»
«00» will be flashing.

By pressing the buttons (26) «<«« »»», set the switch-on
delay time «hoursy, in 5 seconds the set time «hours»
will light constantly, and the digital symbols of the time
«minutes» «00» will be flashing.

By pressing the buttons (26) «<«<« »»», set the switch-
on delay time «minutes», in 5 seconds the set time
«minutes» will light constantly.
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The timer will start counting down the set switch-

on delay time, after the set time has passed, the
multicooker will turn on and start working with the set
cooking program.

The maximum switch-on delay time is 24 hours.

Notes:

- you can first choose the desired cooking program,
and then set the delay time for the start of cooking,
or first set the delay time for the start of cooking, and
then choose the desired cooking program;

- setting the delay time for the start of cooking is not
available in the «Yogurt» and «Fry» programs.

«High Pressure/Low Pressure» button (28) for setting
the pressure during cooking

By pressing the button (28) you can choose the modes
of cooking at high or low pressure, the cooking modes
are shown on the display with the flashing symbols (30)
«High Pressure» and «Low Pressure».

After choosing the desired pressure for cooking food,
the multicooker will turn on in 5 seconds.

Notes: the choice of setting the pressure mode is not
available in the «Yogurt» and «Fry» cooking programs.

RULES FOR USING THE COOKING BOWL (5)

Do not turn on the multicooker without the installed
bowl (5) and with no food in it.

Overfilling the bowl (5) with food can clog the inner
(17) part of the steam release valve (1), and lead to
excessive steam pressure inside the multicooker.

If there is not enough liquid, the required steam
pressure inside the multicooker will not be created
and may cause food to burn underneath.

Follow the recommendations for amount of dry food
and volume of liquid, if necessary, pour at least 0.5-1
measuring cup (19) of liquid into the cooking bowl
(5).

The total amount of food and volume of liquid should
not exceed 60% of the capacity of the inner volume
of the bowl (5). For foods such as dried vegetables,
beans, rice, cereal grains, the total amount of food
should not exceed 50% of the capacity of the bowl
(5) (fig. 1).

Use the cooking bowl (5) only in the multicooker. Do
not install or use the cooking bowl (5) on any heating
units or cooking surfaces. Do not insert any other
dishware into the multicooker, except for the bowl (5)
which is included in the delivery set.

Do not use the bowl (5) for chopping food.

Do not leave or store any foreign objects in the bowl
(5).

Make sure that the surface of the heating element
and the bottom of the bowl (5) are always clean and
dry.

Before placing the bowl (5) in the multicooker, always
check the mobility of the temperature sensor located
in the center of the heating element (12).

Do not use metal objects that could damage the non-
stick coating of the bowl (5).



*  When removing food from the bowl (5), use the spoon
(20) or kitchen tools intended for cookware with non-
stick coating.

« Do not put the hot bowl (5) into cold water right
after cooking, let the bowl (5) cool down to room
temperature.

« After each preparation of food, wash the bowl (5) with
warm water and a neutral detergent, rinse it under
running water and dry it.

« The bowl (5) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

FOOD COOKING PROGRAMS

« By pressing the «Program» button (23), you can
choose a cooking program, and the symbols
(29) «Rice», «Soup», «Pasta», «Meat», «Fish»,
«Vegetable», «Yogurt», «Cake» will light up and will be
flashing on the display.

* By pressing the «Functions» button (25) you can
choose additional functions and cooking programs, and
the symbols (30) «Slow Cooke», «Steamy, «Stew» ,
«Fry» will light up and will be flashing on the display.

« After choosing the function and cooking program, the
multicooker will turn on in 5 seconds.

«Rice» program

* Rinse the rice and put it into the bowl (5), the minimum
amount of rice should be at least 1 measuring cup (19).

« Depending on your needs, add water from 1 to 1.5
measuring cups (19).
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Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on the
multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
Press the «Program» button (23) to choose the «Rice»
cooking program, and the symbol (29) «Rice» will light
up and will be flashing on the display.

Press the «Functions» button (25) to choose the «Slow
Cooke» program, and the symbol (30) «Slow Cooke» will
be flashing on the display, in 5 seconds the multicooker
will turn on in the «Rice» cooking program.

The heating time depends on the amount of rice, the
more it is, the longer the heating time will be; after
heating, the multicooker will go into high pressure mode.
The default pressure holding time is 7 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «
<>y buttons (26), the longer the pressure holding
time is, the softer rice will be.

For ordinary rice, you can set the pressure holding time
from 7 to 15 minutes. Sorts of rice vary, so the pressure
holding time should be tailored to your needs. For
example, wild rice of high nutrition value, can be cooked
for up to 20 minutes or longer.

At the end of the «Rice» program, it is recommended to
wait for a while for the rice to steam before releasing the
pressure and opening the lid (4) of the multicooker.
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Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Rice».

«Soup» Program

The «Soup» program is intended for the preparation of
various broths or soups.

Prepare the required food and put it in the bowl (5),
add the necessary quantity of water following the
recommendations in the section «<RULES FOR USING
THE COOKING BOWL».

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
Press the «Program» button (23) to choose the «Soup»
cooking program, and the «Soup» symbol (29) will light
up and will be flashing on the display.

The default pressure holding time is 15 minutes, you
can change the pressure holding time by pressing the
«<«»»y» buttons (26), the longer the pressure holding
time is, the softer the cooked food will be.

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Soup»
cooking program.

The multicooker regulates the pressure and maintains
the temperature of the liquid, so the liquid does not

go into a strong boil. For example, when cooking
chicken broth, it will be transparent, if you need to
chop the cooked food, use a separate dish and add
the chopped food just before serving.

» Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Soup».

«Pasta» program

+ The cooking program «Pasta» is used for cooking
various types of pasta, noodles or for cooking
porridge.

+ Place the pasta or noodles in the bowl (5) and add
the required quantity of water.

* When preparing products in the «Pasta» program,
it is recommended not to completely cover the
multivark with a lid (4).

* Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

+ Insert the power cord plug (22) into an electrical
socket.

+ Press the «Program» button (23) to choose the
«Pasta» cooking program, and the «Pasta» symbol
(29) will be flashing on the display.

+ The default pressure holding time is 5 minutes, you
can change the pressure holding time by pressing
the «<<«»»» buttons (26).

* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the
«Pasta» cooking program.

+ Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Pasta».



«Meat» program

The «Meat» cooking program is used for cooking meat
or stewed meat.

Place the meat in the bowl (5), add spices and the
required quantity of water.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
Press the «Program» button (23) to choose the «Meat»
cooking program, and the «Meat» symbol (29) will be
flashing on the display.

The default pressure holding time is 15 minutes, you
can change the pressure holding time by pressing the «
(<»»» buttons (26).

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Meat»
cooking program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Meat».

«Fish» program

The «Fish» cooking program is used to prepare fish
and fish broth.

Place the fish in the bowl (5) and add the required
quantity of water.
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Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.

Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on the
multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
Press the «Program» button (23) to choose the «Fish»
cooking program, and the «Fish» symbol (29) will be
flashing on the display.

The default pressure holding time is 5 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «
<>y buttons (26), the pressure holding time should be
tailored to your needs.

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Fish»
cooking program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off the
program «Fish».

«Vegetable» program

The «Vegetable» cooking program is used to prepare
vegetables or vegetable dishes.

Place the vegetables in the bowl! (5) and add the required
quantity of water.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.

Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.
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Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
Press the «Program» button (23) to choose the
«\Vegetable» cooking program, and the «Vegetable»
symbol (29) will be flashing on the display.

The default pressure holding time is 5 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «
<>y buttons (26).

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the
«\Vegetable» cooking program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «\Vegetable».

«Yogurt» program

Program for preparing yogurt.

Before preparing yogurt, pour hot boiled water into the
bowl (5) for elimination of bacteria, after 2 minutes drain
the water and wipe the bowl (5).

Pour fresh milk into the bowl (5), add yogurt
fermentation starter or one package of yogurt. Stir the
mixture thoroughly with the sterilized spoon (20); in
order to avoid damage of the non-stick coating, do not
use metal objects to stir the food.

Install the bowl (5) into the multicooker.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

* Insert the power cord plug (22) into the connector on the
multicooker body (10).

* Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
* Press the «Program» button (23) to choose the «Yogurt»
cooking program, and the «Yogurt» symbol (29) will be

flashing on the display.

» The default pressure holding time is 8 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «
<>y buttons (26), the pressure holding time should be
tailored to your needs.

* In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Yogurt»
cooking program.

* You can add jam, honey or canned fruit to the finished
yogurt.

Notes: setting the delay time for the start of cooking is not

available in the «Yogurt» program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off the
program «Yogurt».

«Cake» program

» The program is used for baking, for example, cupcakes.

* The default pressure holding time is 40 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «<<« »»
» buttons (26).

» Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off the
program «Cake».

Choice of a cooking mode with different pressures

» By pressing the button (28) you can choose the modes
of cooking at high or low pressure, the cooking modes



are shown on the display with the flashing symbols (30)
«High Pressure» and «Low Pressure».

«High pressure» (70-80kPa, 0.7-0.8 bar), in this
cooking mode, the temperature inside the slow cooker
rises to 160 ° C. High temperature significantly reduces
the cooking time of products, for example, when
choosing the «Meat» program, the cooking time will

be 15 minutes. It is recommended to use the «Fast
cooking» cooking mode for hard cereals (beans, peas,
etc.), and the preparation of products that, under
normal conditions, take a long time to prepare, for
example, you can cook a jelly in about an hour.

«Low Pressure» (40-50kPa, 0.4-0.5 bar), in this cooking
mode, the temperature inside the multivark rises above
100 ° C. The «cooking» mode is recommended for

the preparation of products with a soft structure, for
example, fish, poultry or vegetables.

After choosing the desired pressure for cooking food,
the multicooker will turn on in 5 seconds.

Notes: the choice of setting the pressure mode is not
available in the «Yogurt» and «Fry» cooking programs.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the multicooker.

«Slow Cooke» function

In the «Slow Cooke» mode, you can remove the
pressure limiting valve (1) and the food will be cooked
as in a conventional multicooker.
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By pressing the «Functions» button (25) you can
choose the «Slow Cooke» function, the «Slow Cooke»
symbol (30) will be flashing on the display.

After choosing the function, the cooking program starts
in 5 seconds.

The default pressure holding time is 60 minutes, you
can change the pressure holding time by pressing the «
<>y buttons (26). Possible installation time is from
0.3 to 9 hours, the pressure holding time should be
tailored to your needs.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Slow Cooke».

«Fry» program

Use the «Fry» program only for browning or frying food.
The lid (4) of the multicooker must be opened, it is
forbidden to use the lid (4) even to partially cover the
multicooker; to cover the multicooker, you can use, for
example, a glass lid of a suitable size.

Be careful when frying food to avoid splash burns when
adding food to the hot bowl (5).

Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
By pressing the «Functions» button (25) you can
choose the «Fry» function, and the «Fry» symbol (30)
will be flashing on the display.

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Fry»
cooking program.



16|EN

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Fry».

Steam cooking program «Steam»

Use the «Steam» program to cook vegetables, seafood
or to heat up food.

Install the grid (21) into the bowl (5) and put food on it.
Pour some water into the bowl (5), at least two
measuring cups (19), required for intensive steam
generation.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
By pressing the «Functions» button (25) choose the
«Steam» function, and the «Steam» symbol (30) will be
flashing on the display.

When the «Steam» program is chosen, the multicooker
will turn on in 5 seconds.

The default operating time of the «Steam» program is

1 hour.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off
the program «Steam».

«Stew» program

Use the «Stew» program for cooking stewed meat.

Place the meat in the bowl (5), add spices and the
required quantity of water.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.

Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on the
multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket.
By pressing the «Functions» button (25) choose the
«Stew» program, and the «Stew» symbol (30) will be
flashing on the display.

The default pressure holding time is 15 minutes, you can
change the pressure holding time by pressing the «<<«»»
» buttons (26).

In 5 seconds, the multicooker will turn on in the «Stew»
cooking program.

Press the «Keep warm/Cancel» button (24) to turn off the
program «Stew».

PROGRAMS OF COOKING
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Program Time Default Postponement Temperatur Position of the lid and valve
temperature time beibehalten

Default Installation Schritt der Zeit | (°C) N i

time Step . Ly
Rice 7 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v v
Soup 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Pasta 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v v
Meat 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Fish 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v v
Vegetables 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Yogurt 8 min 5h 30 min 30 min 40°C 1-24h x V

-9h

Cake 40 min 1-99 min 1 min 130 °C 1-24 h v v
Slow Cook 60 min 30min-9h 30 min 98 °C 1-24h v V
Fry 10 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v V“
Steam 10 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v v
Stew 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v

High Pressure

Itis recommended to use the cooking mode for hard cereals (beans, peas, etc.), and the preparation of products that, under normal conditions,
take a long time to prepare, for example, you can cook a jelly in about an hour.

Low Pressure

The mode is recommended for the preparation of products with a soft structure, for example, fish, poultry or vegetables.
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USING THE MULTICOOKER

Placing foodstuff, checking the silicone gasket (15),
the internal state of the valve (17 and 18), connecting
the multicooker to the electrical network

Place food in the bowl (5), observing the recipe for
cooking and the section on how to use the cooking
bowl.

lenstall the bowl (5) with food into the multicooker.
Check the condition of the silicone gasket (15) (fig. 2)
Remove the inner lid (16) and check for clogging or
remains of food on the inner part (17) of the pressure
limiting valve (1) and on the inner part (18) of the float
valve (2) (Fig. 3)

Install the inner lid (16) to its place.

Place the lid (4) in the initial place of installation (7) (fig.
4), turn the lid (4) counterclockwise until bumping.
Check that the pressure limiting valve (1) is in the
«Closed» position, if it is in the «Open» position, turn it
clockwise or counterclockwise.

Insert the power cord plug (22) into the connector on
the multicooker body (10).

Insert the power cord plug (22) into an electrical socket,
you will hear a sound signal on the control panel (9),
the backlight of all control buttons and the display will
light up, the multicooker is in standby mode (fig. 5).

By pressing the «Program» button (23) you can choose
a cooking program.

Symbols (31) show the default pressure holding time in
the cooking program.

» By pressing the buttons (26) «<<«»»» in the cooking
programs, you can set the pressure holding time, and in
the «Timer» program, the delay time for the start of the
cooking program.

Notes: setting the delay time for the start of the cooking

program is not available in the «Yogurt» and «Fry» programs.

+ By pressing the «Functions» button (25) you can choose
the functions and cooking programs.

+ By pressing the button (28) you can choose the modes of
cooking at high or low pressure, the cooking modes are
shown on the display with the flashing symbols (30) «High
Pressure» and «Low Pressure».

+ Use the «High Pressure» mode (70-80kPa) in the «Meat»
cooking program.

+ Use the «Low Pressure» mode (40-50kPa) in the «Pasta»
cooking program.

* In 5 seconds, the multicooker will turn on to work
according to the set cooking program, while the display
will show the symbol of the cooking program (29), if you
have chosen the cooking mode with high or low pressure,
the symbols (30) will show the chosen pressure mode,
digital symbols (31) will show the pressure holding time,
two groups of symmetrical lights indicators (32) will move
towards the center of the display (fig. 6).

During heating, the float valve (2) rises and blocks the
opening of the lid (4), the pressure will increase in the
bowl (5). When the pressure reaches the set level, a small
amount of steam will begin to flow out of the pressure
limiting valve (1), the digital symbols (31) will show the



countdown of the time remaining until the end of the
cooking program.

During the operation of the cooking program the
multicooker was in a state of increased or high
pressure, therefore, please do not move the
multicooker or try to open the lid (4).

At the end of the cooking program, you will hear the
sound signals and the multicooker will turn to the warm
keeping mode, the digital symbols (31) will show the
operating time in the warm keeping mode.

To turn off the multicooker in any operating mode, press
the «Keep warm/Cancel» button (24), the multicooker
will go into the standby mode.

Remove the power cord plug (22) from the electrical
socket.

How to open the lid (4) of the multicooker correctly
Make sure the multicooker is switched off and the
power cord plug (22) is removed from the electrical
socket.

Before opening the lid (4), the pressure inside the
multicooker must be relieved.

Rapid pressure relief:

- turn the handle of the pressure limiting valve (1)
to the «Open» position, at the same time it will
rise slightly and the steam will begin to come out
intensively from the multicooker, be careful to avoid
getting burned by the escaping hot steam;

- wait until the float valve (2) goes down, only then you
can turn the lid (4) clockwise and remove it.
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» Keep in mind that rapid pressure relief is not suitable
for food with large volume of liquid or with high starch
content (for example, soup, porridge, decoctions, etc.).

Natural cooling process of the multicooker:

- let the multicooker cool down naturally, and wait until
the float valve (2) goes down, it can take from 10 to
25 minutes, depending on the ambient temperature;
- to speed up the cooling of the multicooker, you can
moisten, for example, a kitchen towel with cold water
and put it on the lid (4), when the float valve (2) goes
down, you can open the lid (4).
Notes: if the float valve (2) does not go down, this may be
due to remains of food sticking to it, in this case, make sure
that the pressure in the multicooker is relieved and press
the valve (2) with a thin object, for example, a chopstick.

+ Take the lid (4) by the handle (3) and turn the lid (4)
clockwise until bumping and remove it.

+ To avoid vacuum formation, always check the position of
the pressure limiting valve (1), it must be in the «Open»
position.

» Using potholders, remove the bow! (5) from the
multicooker, using the spoon (20) or other kitchen tool
suitable for non-stick surfaces, take out the cooked food.

CLEANING AND MAINTENANCE

+ Switch the Multicooker off, unplug it (22), open the lid (4)
and let the Multicooker cool down.

+ Clean the body (10) and the lid (4) with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.
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Remove the drip container (14), drain the liquid from
it, rinse, dry and reinstall it.

Rinse the cooking bowl (5), measuring cup (19),
spoon (20) and grid (21) with warm water and neutral
detergent, rinse and dry them.

Do not use metal objects or scouring pads, abrasive
cleaners or solvents to clean the multicooker and
cooking bowl (5).

Thoroughly dry the cooking bowl (5) before placing it
in the multicooker.

Remove the pressure limiting valve (1) from the lid
(4) by pulling it upwards, wash the valve (1), inspect
the valve installation location (1) on the lid (4), if there
is any dirt, remove it and wipe the valve installation
location (1) with a damp cloth.

Remove the inner lid (16) (fig. 3).

Inspect the inner parts of the valves (17 and 18) for
dirt or remains of food, if any, remove them, wipe or
rinse the lid (4) from the inside and dry it.

Remove the silicone gasket (15) from the inner lid
(16). Rinse the gasket (15) and the lid (16) with warm
water and a neutral detergent, rinse and dry them,
install the gasket (15) on the inner lid (16), install the
inner lid (fig. 3) back to its place.

If there is dirt on the inner wall of the body (6),
remove the dirt and wipe the surface with a slightly
damp cloth, then wipe it dry.

Wipe the surface of the heating element (12) (only
when it is cold) with a soft, slightly damp cloth, do not
let water get inside the multicooker body.

Do not immerse the multicooker body, the power
cord and the power cord plug into water or any other
liquids.

STORAGE

Before putting the multicooker for long-term storage,
disconnect it from the mains, let the device cool down
Clean the Multicooker before taking it away for
storage.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

Troubleshooting table

1

Malfunction Possible reason Solution

The lid of the The inner lid with the Check that the inner

multicooker is silicone gasket is not lid and silicone

difficult to close correctly installed. gasket are correctly
installed.

The float valve is stuck
in the upper position.

Use a thin object to
push the float valve
down.
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The lid of the
multicooker does
not open

The steam pressure has
not been relieved in the
multicooker.

Relieve the
pressure in the
multicooker using
the methods
described in the
section «How to
properly open
the lid of the
multicooker».

Open the lid of

the multicooker
only when the
steam pressure is
completely relieved.

The float valve
does not rise

Insufficient amount of
food or water in the
cooking bowl.

Observe the correct
ratio of solid food
and liquid volume.
Add water to the
bowl for normal
steam generation.

The float valve is
blocked by the lid lock

Close the lid
completely

The float valve is stuck
in the upper position.

Use a thin object to
push the float valve
down.

Constant steam
output from the
pressure limiting
valve.

The pressure limiting
valve is in the steam
release position.

Turn the pressure
limiting valve and
make sure that it
is in the «Closed»
position.

The multicooker does
not maintain pressure.

Apply to the service
center.

Steam coming
out from under
the lid of the
multicooker

The silicone gasket
is not installed on the
inner lid.

Install the silicone
gasket on the
inner lid.

The silicone gasket is
damaged.

Replace the silicone
gasket.

There are food remains
left on the silicone
gasket.

Keep the silicone
gasket clean.

The multicooker

does not turn on.

The power cord plug
is not inserted into an
electrical socket.

No voltage in the
electrical socket.

Insert the power
cord plug into the
electrical socket.

Test the electrical
socket by plugging
in a known good
electric appliance.

Malfunction of the
multicooker.

Apply to the service
center.

The lid is not completely
closed.

Open and close
the lid of the
multicooker again.

Steam leakage
from the float

valve for more
than 2 minutes

Food remains on the
silicone o-ring of the
float valve.

Clean the silicone
o-ring.

Damage to the silicone
o-ring of the float valve.

Replace the silicone
o-ring.
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8 | Therice is half
cooked or too

Choose the ratio of
dry food and liquid

There is little water in
the cooking bowl.

hard depending on the
sort of rice and your
needs.
The lid of the For different sorts
multicooker is opened of rice, different
too early time is needed

for steaming rice,
choose the time
when the rice is in a
closed multicooker
depending on

the sort and your
needs.

9 The rice is too Much water is poured Choose the ratio of

soft into the cooking bowl. dry food and liquid
depending on the
sort of rice and your
needs.
DELIVERY SET

Multicooker — 1 pc.
Measuring cup — 1 pc.

Spoon — 1 pc.

Grid for steam cooking - 1 pc.
Power cord - 1 pc.

Manual — 1 pc.

ECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply 220-240 V, ~ 50 Hz
» Rated input power: 1000 W
» Volume of the food bowl: 6 liters

DA ON =

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.




MULTIKOCHER
SCHNELLKOCHTOPF BR2401

Der Multikocher-Schnellkochtopf ist bestimmt
fiir schnelle und hochwertige Zubereitung von
Lebensmitteln.

BESCHREIBUNG

Uberdruckventil

Schwimmerventil (Druckanzeiger)
Deckelgriff

Deckel

Lebensmittelbehalter

Innere Gehausewand
Urspriingliche Deckelaufnahme
Tragegriffe des Multikochers
Bedienfeld/Anzeige

10. Aulengehause

11. Sockel

12. Heizkorper

13. Loffelaufnahme

14. Tropfschale

15. Silikondichtung

16. Innerer Deckel

17. 17. Der innere Teil des Uberdruckventils

©COENDOHW®N =

18. Der innere Teil und das Schema des
Schwimmerventils (Druckanzeigers)

19. Messbecher

20. Loffel

21. Garsieb

22. Netzkabel

Bedienfeld/Anzeige (9)

23. Auswahltaste fiir Kochprogramme «Programm»

24. Warmhaltetaste/Kochprogramm-Abbrechtaste
«Warmhalten/Abbrechen»

25. Auswahltaste fiir zuséatzliche Funktionen und
Programme «Funktionen»

26. Einstelltaste Druckhaltezeit / Einstelltaste fiir
zeitverzogerten Start «€<« »»»

27. Timer-Einschalttaste «Timer»

28. Druckeinstelltaste «Hochdruck/Niederdruck»

29. Kochprogrammsymbole

30. Symbole fiir Hochdruck/Niederdruck, Funktionen
und Kochprogramme

31. Kochdauer-/Timerbetriebszahlensymbole

32. Leuchtanzeiger fir Multikocherbetrieb

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.







31

e 8888 :

R )= : 5
HDDE@%%@D@” RSSO
-EEEEEEEE | 2

Abb. 1

24

ina/

\epXaHme Ter
Ormena

w25

BioTpoe Monaepxarute Ter
npuroToBNEHIEe %
Mporpamma
A o>m
\ &2 ag e

Taitiep Dyrm

Abb. 3 Abb. 4
26
= .00 UL oS
- o0z o e
-rrv B Stew
ML e~/ — LTI S, e

Abb. 5 Abb. 6




26| DE

SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaRg, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgemafRe Nutzung des Multicooker

s kann zu seiner Stoérung fiihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei

einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose

heraus und wenden Sie sich an den lhr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmdbeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum darlber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte
immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschadigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Fillstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehalter. Befolgen Sie
die Empfehlungen beziglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.



Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.
Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkérper hat.
Fremdkérper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkdrper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen
Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose,

erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um den Multikocher zu priifen und zu
reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentztindbaren Flissigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene
standfeste Oberflache auf, stellen Sie ihn an den
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Tischrand nicht auf. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel vom Tisch nicht herabhangt und heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Beriuhren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beruihren Sie keine heilen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Neigen Sie sich nicht iber das Uberdruckventil

und das Schwimmerventil, um Verbrihungen zu
vermeiden.

Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.
Das Programm «BRATEN» ist nur fur Braten bzw.
Rdsten von Lebensmitteln geeignet. Seien Sie
vorsichtig beim Braten von Lebensmitteln, um
Verbrennungen durch Spritzer beim Zugeben der
Lebensmittel in den heilRen Behalter zu vermeiden.
Der heifle Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstéandig abgekihlt ist. Der Multikocher
ist mit den Griffen am Gehé&use zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Setzen Sie nicht viel Kraft ein, um den
Multikocherdeckel zu 6ffnen, iberzeugen Sie sich,
dass der Druck im Gerat dem Luftdruck gleich ist. Es



28| DE

ist untersagt, den Multikocherdeckel zu 6ffnen, wenn
die Lebensmittel unter Druck gekocht werden.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.

Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen

Sie zum Entnehmen der Lebensmittel keine
metallischen Gegenstande, benutzen Sie nur die
Kichenutensilien, die flir antihaftbeschichtetes
Geschirr geeignet sind. Lebensmittel durfen nicht
unmittelbar im Lebensmittelbehalter geschnitten
werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Multikocher abgief3en.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung
oder wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz
ab. Wenn Sie den Multikocher vom Stromnetz
abtrennen, halten Sie nur den Netzstecker fest und
ziehen Sie ihn aus der Steckdose vorsichtig heraus;
ziehen Sie das Netzkabel nicht, da es zu seiner
Beschadigung und Steckdosenstérung sowie einem
Kurzschluss fuhren kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser

oder andere Flussigkeiten nicht, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
beriihren.

+ Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fir Personen (darunter Kinder) mit

+ Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich




qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

« Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

* Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

» Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Lesen Sie die SicherheitsmaRnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

» Prifen Sie die Komplettheit.
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» Prifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter Gbereinstimmen.

» Fassen Sie den Griff (3) an und drehen Sie den Deckel
(4) im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, dann nehmen
Sie den Deckel (4) ab.

* Entnehmen Sie den Lebensmittelbehalter (5).

* Waschen Sie den Lebensmittelbehalter (5), den
Messbecher (19), den Léffel (20), das Garsieb (21) mit
warmem Wasser mit neutralem Waschmittel, spilen Sie
sie mit flieRendem Wasser aus und trocknen Sie sie ab.

* Wischen Sie das Gehause (10) und den Deckel (4)
des Multikochers mit einem feuchten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

BESTIMMUNG DER BEDIENFELDTASTEN (9) UND
DIE SYMBOLE AUF DER ANZEIGE

+ Beiden Tasten (23, 24, 25, 26, 27, 28) auf dem
Bedienfeld (9) handelt es sich um Berlhrungstasten,
um den notwendigen Betrieb einzuschalten, brauchen
Sie nur die Taste zu berlihren, bei jeder Beriihrung der
Taste ertont ein Tonsignal.

Auswahltaste fiir Kochprogramme (23) «Programm»

» Durch die Betatigung der Taste (23) «Programm»
kann ein Kochprogramm ausgewahlt werden, dabei
erleuchten und blinken auf der Anzeige die Symbole
(29), «Rice — Reis», «Soup — Suppe», «Pasta —
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Nudeln», «Meat — Fleisch», «Fish — Fisch», «Vegetable
— Gemdse», «Yogurt — Joghurt», «Cake — Geback».

« Die Zahlensymbole (31) zeigen die Druckhaltezeit
an, z. B. beim Auswahl des Programms «Pasta —
Nudeln», wird mit Zahlensymbolen (31) der Wert «P:
05» angezeigt, das heifl3t, die Druckhaltezeit betragt 5
Minuten (abb. 6).

« Benutzen Sie die Tasten (26) «<<« »»», um die
Druckhaltezeit zu andern.

« Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden ein,
nachdem die Druckhaltezeit ausgewahlt ist.

Taste (24) «Warmhalten/Abbrechen»

* Um das Kochprogramm abzubrechen, betatigen Sie die
Taste (24) « Warmhalten/Abbrechen», der Multikocher
Ubergeht dann in den Standby-Betrieb.

* Wenn der Multikocher im Standby-Betrieb ist, kann
man mit der Taste (24) «Warmhalten/Abbrechen» den
Warmhaltebetrieb einschalten, die Zahlensymbole (31)
zeigen die Dauer des Warmhaltebetriebs an.

Taste (25) «Funktionen»

« Durch die Betatigung der Taste (25) «Funktionen»
kénnen zusatzliche Funktionen und Kochprogramme
ausgewahlt werden, dabei erleuchten und blinken
auf der Anzeige die Symbole (30) «Slow Cooke
— Langsames Kocheny», «Steam — Dampf», «Stew —
Schmoreny, «Fry — Braten».

« Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden ein,
nachdem die Funktion oder das Kochprogramm
ausgewabhlt ist.

Einstelltasten (26) fiir Druckhaltezeit / zeitverzégerten
Start «<<« »»»

+ Durch die Betatigung der Tasten (26) «<«< »»» kdnnen
Sie die Druckhaltezeit oder den zeitverzégerten Start
einstellen.

Taste (27) «Timer»

* Wahlen Sie das Kochprogramm mit der Taste (23)
«Programm» aus, bevor Sie die Startzeitverzégerung
einstellen.

» Betatigen Sie die Taste (27) «Timer», die
Zahlensymbole (31) zeigen die Zeit «00:00» an, die
Zeiteinstellung «Stunden» «00» wird blinken.

+ Stellen Sie mit den Tasten (26) «<<« »»» die
Zeitverzogerung «Stunden» ein, in 5 Sekunden wird die
eingestellte Zeit «Stunden» ununterbrochen leuchten,
und die Zahlensymbole der Zeit «Minuten» «00»
werden blinken.

+ Stellen Sie mit den Tasten (26) «<<« »»» die
Zeitverzogerung «Minuten» ein, in 5 Sekunden wird die
eingestellte Zeit «Minuten» ununterbrochen leuchten.

» Der Timer beginnt die Rickwartszahlung der
eingestellten Startzeitverzdégerung, der Multikocher wird
sich nach dem Ablauf der eingestellten Zeit einschalten
und das eingestellte Kochprogramm starten.

+ Die maximale Startzeitverzogerung betragt 24 Stunden.

Anmerkungen:

- Sie kénnen zuerst das gewiinschte Kochprogramm
auswahlen und dann die Startzeitverzégerung



einstellen, oder zuerst die Startzeitverzdgerung
einstellen und dann das gewlinschte Kochprogramm
auswahlen;

- der zeitverzdgerte Start ist fur die Kochprogramme
«Yogurt — Joghurt» und «Fry — Braten» unmdglich.

Taste (28) fiir die Druckeinstellung bei der
Lebensmittelzubereitung «High Pressure Hochdruck/
Low Pressure Niederdruck»

* Mit der Taste (28) kénnen Sie die
Lebensmittelzubereitung beim Hochdruck oder
Niederdruck auswahlen, die Betriebsarten werden
durch blinkende Symbole (30) «High Pressure —
Hochdruck» und «Low Pressure - Niederdruck»
angezeigt.

» Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden
ein, nachdem der richtige Druck fir die
Lebensmittelzubereitung ausgewahlt ist.

Anmerkung: der Druck kann fiir die Kochprogramme

«Yogurt — Joghurt» und «Fry — Braten» nicht eingestellt

werden.

VERWENDUNG DES LEBENSMITTELBEHALTERS

(5)

» Schalten Sie den Multikocher ohne eingesetzten
Behalter (5) und mit leerem Behalter nicht ein.

- Die Uberfiillung des Behalters (5) mit Lebensmitteln
kann zur Verstopfung des inneren Teils (17) des
Dampfauslassventils (1) und zum Dampfiiberdruck im
Multikocher fiihren.
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Bei der unzureichenden Flussigkeitsmenge wird der
erforderliche Dampfdruck im Multikocher nicht erreicht,
und die Lebensmittel kénnen verbrennen.

Beachten Sie die Empfehlungen in Bezug auf die Menge
von trockenen Lebensmitteln und Flissigkeit, bei Bedarf
geben Sie in den Lebensmittelbehélter (5) mindestens
0,5 - 1 Messbecher (19) Flussigkeit.

Der Gesamtumfang von Lebensmitteln und Flussigkeit
darf nicht mehr als 60% des Innenvolumens des
Behélters (5) betragen. Fir solche Lebensmittel wie
geddrrtes Gemuse, Bohnen, Reis, Getreidekorner darf
der Gesamtumfang der Lebensmittel nicht mehr als 50%
des Inhalts des Behalters (5) betragen (Bild 1).
Benutzen Sie den Behalter (5) um die Lebensmittel

nur im Multikocher zuzubereiten. Der Behalter (5) darf
nicht zur Zubereitung von Lebensmitteln auf jegliche
Heizgerate und Kochfelder aufgestellt werden. Setzen
Sie kein Geschirr auer dem mitgelieferten Behalter (5)
in den Multikocher ein.

Benutzen Sie den Behalter (5) nicht zur Zerkleinerung
von Lebensmitteln.

Es ist untersagt, im Behalter (5) jegliche Fremdkérper zu
lassen und zu lagern.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizkdrpers
und der Boden des Behalters (5) immer

sauber und trocken sind.

Bevor Sie den Behalter (5) in den Multikocher
einsetzen, Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers (12).
Benutzen Sie keine Metallgegenstande, die die
Antihaftschicht des Behalters (5) beschadigen kdnnen.
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Benutzen Sie zum Entnehmen der Lebensmittel

aus dem Behalter (5) den Loffel (20) oder die
Kichenutensilien, die flir antihaftbeschichtetes Geschirr
geeignet sind.

Es ist untersagt, den Behalter (5) gleich nach

der Zubereitung von Lebensmitteln unter kaltes
Wasser zu stellen, lassen Sie den Behalter (5) auf
Raumtemperatur abkihlen.

Nach jeder Lebensmittelzubereitung ist der Behalter
(5) mit warmem Wasser mit neutralem Waschmittel
zu waschen, mit flieRendem Wasser auszuspiilen und
abzutrocknen.

Der Behalter (5) ist fiirs Waschen in der
Geschirrspilmaschine nicht geeignet.

KOCHPROGRAMME

Durch die Betatigung der Taste (23) «Programm»
kann ein Kochprogramm ausgewahlt werden, dabei
erleuchten und blinken auf der Anzeige die Symbole
(29), «Rice — Reis», «Soup — Suppe», «Pasta —
Nudeln», «Meat — Fleisch», «Fish — Fisch», «Vegetable
— Gemtse», «Yogurt — Joghurt», «Cake — Geback».
Durch die Betatigung der Taste (25) «Funktionen»
kdénnen zusatzliche Funktionen und Kochprogramme
ausgewahlt werden, dabei erleuchten und blinken
auf der Anzeige die Symbole (30) «Slow Cooke

— Langsames Kocheny», «Steam — Dampf», «Stew —
Schmoreny, «Fry — Braten».

Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden ein,
nachdem die Funktion oder das Kochprogramm
ausgewabhlt ist.

Programm «Rice - Reis»

+ Spilen Sie den Reis und geben Sie ihn in den
Behalter (5), die Reismenge darf nicht weniger als 1
Messbecher (19) betragen.

+ Je nach Bedarf geben Sie 1 bis 1,5 Messbecher (19)
Wasser zu.

+ Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

+ Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

+ Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.

+ Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

+ Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Rice — Reis» aus, dabei erleuchtet
und blinkt auf der Anzeige das Symbol (29), «Rice
— Reis».

+ Mit der Taste (25) «Funktionen» wahlen Sie das
Programm «Slow Cooke — Langsames Kochen» aus,
dabei blinkt auf der Anzeige das Symbol (30) «Slow
Cooke — Langsames Kocheny, in 5 Sekunden startet
der Multikocher das Kochprogramm «Rice — Reis».

» Die Erwarmungszeit hangt von der Reismenge
ab, je mehr Reis es gibt, desto langer ist die
Erwarmungszeit, nach der Erwarmung tubergeht der
Multikocher in den Hochdruckbetrieb.



« Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 7 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (26) «
<Oy andern, je langer die Druckhaltezeit ist, desto
weicher wird lhr Reis.

« Fur den normalen Reis kann man die Druckhaltezeit
von 7 bis 15 Minuten einstellen. Die Reissorten
unterscheiden sich, deshalb ist die Druckhaltezeit je
nach Ihren Bedurfnissen auszuwahlen. Zum Beispiel
der Wildreis mit hohem Néahrwert kann bis 20
Minuten oder langer gekocht werden.

« Es wird empfohlen, nach dem Abschluss des
Programms «Rice — Reis» eine fir das Dampfen von
Reis erforderliche Zeitlang abzuwarten, bevor Sie
den Multikocher drucklos schalten und den Deckel
(4) 6ffnen.

¢ Zum Abschalten des Programms «Rice — Reis»
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrechen».

Programm «Soup - Suppe»

» Das Programm «Soup — Suppe» ist fiir Zubereitung
von verschiedenen Suppen und Briihen bestimmt.

» Bereiten Sie erforderliche Lebensmittel auf und
geben Sie sie in den Behalter (5), flllen Sie die
erforderliche Wassermenge nach, beachten Sie
dabei die Empfehlungen im Kapitel «VERWENDUNG
DES LEBENSMITTELBEHALTERS».

» Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Soup — Suppe» aus, dabei
erleuchtet und blinkt auf der Anzeige das Symbol
(29) «Soup — Suppe».

Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 15
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit

den Tasten (26) «<«« »»» andern, je langer die
Druckhaltezeit ist, desto zarter wird die fertige
Speise.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Soup — Suppe».

Der Multikocher regelt den Druck und temperiert
die Flussigkeit, deshalb beginnt die Flissigkeit
nicht stoBend zu sieden. Zum Beispiel, bei der
Zubereitung von Huhnerbriihe bleibt diese klar;
wenn Sie die aufbereiteten Lebensmittel zerkleinern
mussen, benutzen Sie besonderes Geschirr und
geben Sie die zerkleinerten Lebensmittel unmittelbar
vor dem Servieren zu.

Zum Abschalten des Programms «Soup — Suppe»
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrechen».
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Programm «Pasta - Nudeln»

Das Kochprogramm «Pasta — Nudeln» dient zur
Zubereitung von verschiedenen Arten von Nudeln
oder Brei.

Geben Sie in den Behalter (5) Nudeln und
erforderliche Wassermenge.

Bei der Zubereitung von Produkten im «Pasta»
-Programm wird empfohlen, das Multivark nicht
vollstéandig mit einem Deckel (4) abzudecken.
Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Pasta — Nudeln» aus, dabei blinkt
auf der Anzeige das Symbol (29) «Pasta — Nudeln».
Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 5 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (26) «
>y andern.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Pasta - Nudeln».

Zum Abschalten des Programms «Pasta - Nudeln»
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Meat — Fleisch»

Das Kochprogramm «Meat — Fleisch» dient zur
Zubereitung von Fleisch oder Schmorfleisch.

Geben Sie in den Behalter (5) Fleisch, Gewiirze und
erforderliche Wassermenge.

Setzen Sie den Deckel (4) in die urspringliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Meat — Fleisch» aus, dabei blinkt
auf der Anzeige das Symbol (29) «Meat — Fleisch».
Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 15
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den
Tasten (26) «<<« »»» andern.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Meat — Fleisch».

Zum Abschalten des Programms «Meat — Fleisch»
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Fish — Fisch»

Das Kochprogramm «Fish — Fisch» dient zur
Zubereitung von Fisch und Fischbriihe.

Geben in den Behalter (5) Fisch und erforderliche
Wassermenge.

Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.



« Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.

« Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

« Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Fish — Fisch» aus, dabei blinkt auf
der Anzeige das Symbol (29) «Fish — Fisch».

« Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 5 Minuten,
Sie kdnnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (26)
«€«« »»y» andern, wahlen Sie die Druckhaltezeit
entsprechend Ihren Bedirfnissen aus.

» In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Fish — Fisch».

¢ Zum Abschalten des Programms «Fish — Fisch»
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Vegetable — Gemiise»

+ Das Kochprogramm «Vegetable — Gemise» dient
zur Zubereitung von Gemuse oder Gemisespeisen.

* Geben in den Behalter (5) Gemise und erforderliche
Wassermenge.

» Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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+ Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

» Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.

» Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

» Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Vegetable — Gemuse» aus, dabei
blinkt auf der Anzeige das Symbol (29) «Vegetable
— Gemise».

» Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 5 Minuten,
Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (26) «
>y andern.

» In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Vegetable — Gemuse».

» Zum Abschalten des Programms «Vegetable —
Gemduse» betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Yogurt — Joghurt»

» Das Programm zur Zubereitung von Joghurt.

+ Vor der Zubereitung von Joghurt geben Sie in den
Behalter (5) heilles Kochwasser, um Bakterien zu
vernichten, nach 2 Minuten gielRen Sie das Wasser
ab und wischen Sie den Behalter (5) ab.

+ Geben Sie in den Behalter (5) frische Milch, sowie
Rahmsaurekultur oder eine Packung Joghurt. Riihren
Sie das Gemisch mit dem sterilisierten Loffel (20)
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grundlich um; benutzen Sie zum Umrihren der
Lebensmittel keine metallischen Gegenstande, um
Beschadigungen der Antihaftschicht zu vermeiden.

« Setzen Sie den Behalter (5) in den Multikocher ein.

« Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil
(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.

« Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

« Mit der Taste (23) «Programm» wahlen Sie das
Kochprogramm «Yogurt — Joghurt» aus, dabei blinkt
auf der Anzeige das Symbol (29) «Yogurt — Joghurt».

« Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 8 Stunden,
Sie kdnnen die Druckhaltezeit mit den Tasten (26)
«€«« »»» andern, wahlen Sie die Druckhaltezeit
entsprechend lhren Bedirfnissen aus.

» In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Yogurt — Joghurt».

« Sie kdnnen zum fertigen Joghurt Konfittire, Honig
oder konserviertes Obst hinzufiigen.

Anmerkung: der zeitverzdgerte Start ist unmaéglich fur

das Kochprogramm «Yogurt — Joghurt».

* Zum Abschalten des Programms «Yogurt —
Joghurt» betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Cake — Gebéack»

» Das Programm dient zum Backen, z. B. von
Weichkeksen.

+ Der Programmablauf dauert standardmagig 40
Minuten, Sie kdnnen die Zeit mit den Tasten (26) «
<y andern.

Zum Abschalten des Programms «Cake — Geback»
betétigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Auswahl des Kochbetriebs unter verschiedenem

Druck

Mit der Taste (28) kdnnen Sie die
Lebensmittelzubereitung beim Hochdruck oder
Niederdruck auswahlen, die Betriebsarten werden
durch blinkende Symbole (30) «High Pressure —
Hochdruck» und «Low Pressure - Niederdruck»
angezeigt.

» «Schnelles Kochen» (70-80Kpa, 0,7-0,8 bar), in
diesem Kochmodus steigt die Innentemperatur des
Multivarks auf 160 ° C an . Die hohe Temperatur
reduziert die Garzeit erheblich, zum Beispiel, wenn
Sie das Programm «Fleisch» wahlen, wird die
Kochzeit 15 Minuten betragen. Es wird empfohlen,
den Kochmodus «Schnelles Kochen» fir feste
Gritze (Bohnen, Erbsen, etc.) zu verwenden
und Produkte zu kochen, die unter normalen



Bedingungen lange gekocht werden, zum Beispiel,
Sie kdnnen eine Erkaltung fur ungefahr eine Stunde
kochen.

«Kochen» (40-50kPa, 0,4-0,5 bar), in diesem
Kochmodus steigt die Innentemperatur des
Multivarks tiber 100 °C. Der Kochmodus wird fiir die
Zubereitung von Produkten mit weicher Struktur wie
Fisch, Gefllgelfleisch oder Gemiise empfohlen.

Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden

ein, nachdem der richtige Druck flr die
Lebensmittelzubereitung ausgewahlt ist.
Anmerkung: - der Druck kann fir die
Kochprogramme «Yogurt — Joghurt» und «Fry —
Braten» nicht eingestellt werden.

Zum Ausschalten des Multikochers betatigen Sie die
Taste (24) «Warmhalten/Abbrechen».

Funktion «Slow Cooke — Langsames Kochen»

In dem Betrieb «Slow Cooke — Langsames Kochen»
kénnen Sie das Uberdruckventil (1) entfernen, und
die Lebensmittel werden wie in einem normalen
Multikocher zubereitet.

Mit der Taste (25) «Funktionen» kdnnen Sie die
Funktion «Slow Cooke — Langsames Kochen»
auswabhlen, dabei blinkt auf der Anzeige das Symbol
(30) «Slow Cooke — Langsames Kochen».

Das Kochprogramm startet in 5 Sekunden, nachdem
die Funktion ausgewahlt ist.

Die Druckhaltezeit betragt standardmafig 60
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit
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den Tasten (26) «<«« »»» andern. Die Zeit kann
zwischen 0,3 und 9 Stunden eingestellt werden,
die Druckhaltezeit ist entsprechend lhrem Bedarf
auszuwahlen.

Zum Abschalten des Programms «Slow Cooke —
Langsames Kochen» betatigen Sie die Taste (24)
«Warmhalten/Abbrechen».

Programm «Fry - Braten»

Benutzen Sie das Programm «Fry - Braten» nur zum
Anschmoren oder Rdsten von Lebensmitteln.

Der Deckel (4) des Multikochers muss offen sein, es
ist verboten, den Deckel (4) sogar zum teilweisen
Verdecken des Multikochers zu verwenden, zum
Verdecken des Multikochers darf z. B. ein Glasdeckel
von passender GroRe benutzt werden.

Seien Sie vorsichtig beim Braten von Lebensmitteln,
um Verbrennungen durch Spritzer beim Zugeben der
Lebensmittel in den heilRen Behalter (5) zu vermeiden.
Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (25) «Funktionen» kénnen Sie die
Funktion «Fry — Braten», auswahlen, dabei blinkt auf
der Anzeige das Symbol (30) «Fry — Braten».

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Fry — Braten».

Zum Abschalten des Programms «Fry — Braten»
betétigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/Abbrechen».
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Programm zum Dampfgaren «Steam — Dampf»

Benutzen Sie das Programm «Steam — Dampf» zur
Zubereitung von Gemuise bzw. Meeresfriichten oder
zum Aufwarmen von Lebensmitteln.

Setzen Sie das Garsieb (21) in den Behélter (5) ein
und legen Sie die Lebensmittel in das Garsieb.
Geben Sie in den Behalter (5) mindestens zwei
Messbecher (19) Wasser, das fir intensive
Dampferzeugung notwendig ist.

Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (25) «Funktionen» wéahlen Sie das
Programm «Steam — Dampf» aus, dabei blinkt auf
der Anzeige das Symbol (30) «Steam — Dampf».
Der Multikocher schaltet sich in 5 Sekunden

ein, nachdem das Programm «Steam — Dampf»
ausgewahlt ist.

Das Programm «Steam — Dampf» lauft
standardmaRig 1 Stunde.

Zum Abschalten des Programms «Steam —

Dampf» betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrecheny.

Programm «Stew — Schmoren»

Benutzen Sie das Programm «Stew — Schmoren»
zur Zubereitung von Schmorfleisch.

Geben Sie in den Behalter (5) Fleisch, Gewiirze und
erforderliche Wassermenge.

Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den
Deckel (4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.
Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) in
eine Steckdose ein.

Mit der Taste (25) «Funktionen» wéahlen Sie das
Programm «Stew — Schmoren» aus, dabei blinkt auf
der Anzeige das Symbol (30) «Stew — Schmoren».
Die Druckhaltezeit betragt standardmaRig 15
Minuten, Sie kénnen die Druckhaltezeit mit den
Tasten (26) «<<«»»» andern.

In 5 Sekunden startet der Multikocher das
Kochprogramm «Stew — Schmoren».

Zum Abschalten des Programms «Stew

— Schmoren» betétigen Sie die Taste (24)
«Warmhalten/Abbrechen».



PROGRAMME DES KOCHENS
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Program Time Temperatur (°C) Verzogerungszei | Temperatur Position deckel und Ventil
beibehalten
Die Zeit Zeit einstellen | Schritt der Zeit “
0
Reis 7 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v V
Suppe 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Pasta 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v y
Fleisch 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Fisch 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24h v V
Gemiise 5 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v v
Joghurt 8 min 5h 30 min 30 min 40°C 1-24 h x \“‘
-9h
Backen 40 min 1-99 min 1 min 130 °C 1-24 h v v
Schmachtenden | 60 min 30min-9h 30 min 98 °C 1-24h v \“‘
Braten 10 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v J
Dampfbad 10 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h N v
Schmoren 15 min 1-99 min 1 min 160 °C 1-24 h v N
Hochdruck Es wird empfohlen, den Kochmodus fiir Hartgetreide (Bohnen, Erbsen usw.) zu verwenden.) und die Zubereitung von Produkten, deren
Zubereitung unter normalen Bedingungen lange dauert, z. B. kénnen Sie ein Gelee in etwa einer Stunde kochen.
Niederdruck Der Modus wird fiir die Zubereitung von Produkten mit weicher Struktur empfohlen, z. B. Fisch, Gefliigel oder Gemiise.
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VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Lebensmittelfiillung, Uberpriifung der Silikondichtung
(15), des inneren Zustandes des Ventils (17 und 18),
AnschlieRen des Multikochers an das Stromnetz.

Legen Sie die Lebensmittel in den Behalter (5),
achten Sie dabei auf das Zubereitungsrezept und
auf die Vorschriften im Kapitel Verwendung des
Lebensmittelbehalters.

Setzen Sie den Behalter (5) mit Lebensmitteln in den
Multikocher ein.

Uberpriifen Sie den Zustand der Silikondichtung (15)
(Bild 2).

Nehmen Sie den inneren Deckel (16) ab

und Uberpriifen Sie den inneren Teil (17) des
Uberdruckventils (1) und den inneren Teil (18)

des Schwimmerventils (2) auf Verstopfungen oder
Lebensmittelreste (Bild 3).

Setzen Sie den inneren Deckel (16) wieder ein.
Setzen Sie den Deckel (4) in die urspriingliche
Deckelaufnahme (7) ein (Bild 4), drehen Sie den Deckel
(4) gegen Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
Uberzeugen Sie sich, dass das Uberdruckventil

(1) in der Position «Closed» ist, falls es in der
Position «Open» ist, drehen Sie es im oder gegen
Uhrzeigersinn.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels (22) in den
Anschluss auf dem Multikochergehause (10) ein.

Stecken Sie den Netzstecker des Netzkabels (22)
in eine Steckdose ein, dabei ertdnt ein Tonsignal,
alle Tasten auf dem Bedienfeld (9) und die Anzeige
werden beleuchtet, der Multikocher ist im Standby-
Betrieb (Bild 5).

Durch die Betatigung der Taste (23) «Programm»
kann ein Kochprogramm ausgewahlt werden.

Die Symbole (31) zeigen die im Kochprogramm
standardmafig eingestellte Druckhaltezeit an
Durch die Betatigung der Tasten (26) «<<< »»»
kénnen Sie die Druckhaltezeit, und in dem Programm
«Timer» - die Startzeitverzdogerung einstellen.

Anmerkung: der zeitverzégerte Start ist fur die
Kochprogramme «Yogurt — Joghurt» und «Fry — Braten»
unmdoglich.

Durch die Betétigung der Taste (25) «Funktionen»
kénnen Funktionen und Kochprogramme ausgewahlt
werden.

Mit der Taste (28) kénnen Sie die
Lebensmittelzubereitung beim Hochdruck oder
Niederdruck auswahlen, die Betriebsarten werden
durch blinkende Symbole (30) «High Pressure —
Hochdruck» und «Low Pressure - Niederdruck»
angezeigt.

Benutzen Sie den Betrieb «High Pressure —
Hochdruck» (70-80 kPa) im Kochprogramm «Meat
— Fleisch».

Benutzen Sie den Betrieb «Low Pressure -
Niederdruck» (40-50 kPa) im Kochprogramm «Pasta
— Nudeln».



In 5 Sekunden startet der Multikocher das
eingestellte Kochprogramm, dabei wird das Symbol
des Kochprogramms (29) angezeigt, falls Sie den
Hochdruck- oder Niederdruckbetrieb ausgewanhit
haben, dann zeigen die Symbole (30) den
ausgewabhlten Druckbetrieb und die Zahlensymbole
(31) die Druckhaltezeit an, zwei Gruppen von
symmetrischen Lichtzeichen (32) bewegen sich in
Richtung Mitte der Anzeige (Bild 6).

Beim Aufwarmen kommt das Schwimmerventil

(2) herauf und sperrt das Offnen des Deckels (4),
der Druck im Behalter (5) wird steigen. Wenn der
Druck den eingestellten Wert erreicht, wird etwas
Dampf aus dem Uberdruckventil (1) entweichen, die
Zahlensymbole (31) zeigen die Riickwartszahlung
der bis zum Kochprogrammende verbliebenen Zeit
an.

Wahrend das Kochprogramm lauft, ist der
Multikocher unter Hochdruck, also bitte den
Multikocher nicht bewegen und den Deckel (4) nicht
offnen.

Nach dem Kochprogrammende erténen

Tonsignale und der Multikocher tGbergeht in den
Warmhaltebetrieb, die Zahlensymbole (31) zeigen die
Warmbhaltezeit an.

Zum Abschalten des Multikochers in jeder Betriebsart
betatigen Sie die Taste (24) «Warmhalten/
Abbrechen», der Multikocher tibergeht in den
Standby-Betrieb.
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» Ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels (22) aus
der Steckdose heraus.

So 6ffnen Sie richtig den Multikocherdeckel (4)

+ Uberzeugen Sie sich, dass der Multikocher
ausgeschaltet und der Netzstecker des Netzkabels
(22) aus der Steckdose gezogen ist.

+ Bevor sie den Multikocherdeckel (4) 6ffnen, ist der
Multikocher drucklos zu schalten.

Schnelle Druckentspannung:

- drehen Sie den Griff des Uberdruckventils (1) in
die Position «Open», dabei erhebt es sich und
der Dampf beginnt intensiv aus dem Multikocher
zu entweichen, seien Sie vorsichtig, um
Verbriihungen durch entweichenden Heildampf
zu vermeiden.

- warten Sie ab, bis das Schwimmerventil (2)
gesunken ist, erst danach darf man den Deckel (4)
im Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

* Merken Sie, dass schnelle Druckentspannung
nicht fiir die Speisen mit hohem Fliissigkeits- oder
Starkegehalt passt (zum Beispiel Suppe, Brei,
Briihen usw.).

Natiirliches Abkiihlen des Multikochers:

- lassen Sie den Multikocher nattrlich abkuhlen,
warten Sie ab, bis das Schwimmerventil
(2) gesunken ist, das kann je nach der
Umgebungstemperatur 10 bis 25 Minuten dauern.
- um die Abkiihlung des Multikochers zu
beschleunigen, kann man z. B. ein Geschirrtuch
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mit kaltem Wasser anfeuchten und auf den Deckel

(4) legen, wenn das Schwimmerventil (2) gesunken

ist, darf man den Deckel (4) 6ffnen.
Anmerkung: falls das Schwimmerventil (2) nicht sinkt,
kann das mit den anhaftenden Lebensmittelresten
zusammenhangen, in diesem Fall Gberzeugen Sie sich,
dass der Multikocher drucklos ist und driicken Sie auf das
Ventil (2) mit einem diinnen Gegenstand, z. B. mit einem
Essstabchen.

* Nehmen Sie den Griff (3) des Deckels (4), drehen Sie
den Deckel (4) im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag und
nehmen Sie ihn ab.

* Um die Vakuumbildung zu vermeiden, achten Sie
immer auf die Position des Uberdruckventils (1), es
muss in der Position «Open» sein.

» Mit Hilfe von Topflappen entnehmen Sie den Behalter
(5) aus dem Multikocher, entnehmen Sie die fertigen
Lebensmittel mit dem Loffel (20) oder anderen
fur antihaftbeschichtete Oberflachen geeigneten
Kuchenutensilien.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie den Multikocher aus, ziehen Sie den
Netzstecker (22) aus der Steckdose heraus, 6ffnen
Sie die Deckel (4) und lassen Sie den Multikocher
abkuhlen.

« Entnehmen Sie die Tropfschale (14), gieRen Sie daraus
die Flussigkeit ab, waschen und trocknen Sie die
Schale ab und setzen Sie sie wieder ein.

Der Lebensmittelbehalter (5), der Messbecher (19), der
Loéffel (20) und das Sieb (21) sind mit warmem Wasser
mit neutralem Waschmittel zu waschen, auszuspilen
und abzutrocknen.

Verwenden Sie zum Reinigen des Multikochers und
des Lebensmittelbehalters (5) keine metallischen
Gegenstande oder Schwamme, Scheuer- oder
Lésungsmittel.

Bevor Sie den Lebensmittelbehalter (5) in den
Multikocher einsetzen, trocknen Sie den Behalter
grundlich ab.

Ziehen Sie das Uberdruckventil (1) nach oben, um es
von dem Deckel (4) abzunehmen, waschen Sie das
Ventil (1), untersuchen Sie die Aufnahme des Ventils (1)
im Deckel (4), falls es Verschmutzungen gibt, entfernen
Sie diese und wischen Sie die Aufnahme des Ventils (1)
mit feuchtem Tuch ab.

Nehmen Sie den inneren Deckel (16) ab (Bild 3).
Untersuchen Sie die inneren Teile der Ventile (17 und
18), entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen und
Lebensmittelreste, wischen oder waschen Sie die
innere Seite des Deckels (4) und trocknen Sie ihn ab.
Nehmen Sie die Silikondichtung (15) vom inneren
Deckel (16) ab. Waschen Sie die Dichtung (15) und
den Deckel (16) mit warmem Wasser mit neutralem
Waschmittel, spllen Sie sie aus, trocknen Sie sie ab,
setzen Sie die Dichtung (15) in den inneren Deckel (16)
ein, setzen Sie den inneren Deckel wieder ein (Bild 3).
Falls die innere Wand des Gehauses (6) verschmutzt
ist, entfernen Sie die Verschmutzungen, wischen Sie
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die Oberflache mit _elne_m angefeuchteten Tuch ab, 2 | Der Der Multikocher ist nicht | Schalten Sie den
danach trocknen Sie diese ab. Multikocherdeckel drucklos geschaltet. Multikocher drucklos,
+ Wischen Sie die Oberflache des Heizkorpers (12) lasst sich nicht wie im Kapitel «So
. R o offnen. offnen Sie richtig den
(nur wenn er abgekuhlt ist) mit einem angefeuchteten Multikocherdeckel»
weichen Tuch ab, lassen Sie Wasser nicht ins beschrieben ist.
Multikochergehause gelangen. Offnen Sie den
« Tauchen Sie das Gehause des Multikochers, das Multikocherdeckel,
. erst nachdem der
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder Dampfdruck véllig
jegliche anderen Flissigkeiten nicht ein. entspannt ist.
Das Schwimmerventil Driicken Sie auf das
AUFBEWAHRUNG istin der oberen Schwimmerventil
. . . Position festgeklemmt. mit einem diinnen
« Bevor Sie den Multikocher zur Langzeitlagerung 9 Gegenstand von
aufstellen, trennen Sie ihn vom Stromnetz, oben nach unten.
+ Gerat abkuhlen_ lassen 3 | Der Dampf Die Silikondichtung ist | Setzen Sie die
« Bevor den Multikochers zur Aufbewahrung entweicht nicht in den inneren Silikondichtung in
wegzunehmen, reinigen Sie ihn. unter dem Deckel eingesetzt. d_en inneren Deckel
. - . Multikocherdeckel ein.
« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, hervor.
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen Die Silikondichtung ist Ersetzen Sie die
- . beschadigt. Silikondichtung.
unzuganglichen Ort auf.
o . Es gibt Achten Sie auf
Tabelle fiir Fehlersuche und Fehlerbeseitigung Lebensmittelreste auf die Reinhsit der
1 Fehler Mégliche Ursache Beseitigung der Silikondichtung. Silikondichtung.
R i N N Der Deckel ist nicht Offnen Sie den
Der Deckel des Der innere Deckel mit Uberpriifen Sie, ob vollsténdig geschlossen. | Multikocherdeckel
Multikochers Silikondichtung ist der innere Deckel und schlieRen Sie
lasst sich schwer falsch eingesetzt. mit Silikondichtung ihn wieder.
schlieen richtig eingesetzt ist.
Das Schwimmerventil Driicken Sie auf das
istin der oberen Schwimmerventil
Position festgeklemmt. mit einem diinnen
Gegenstand von
oben nach unten.




4 Dampfleckage
aus dem
Schwimmerventil
Gber 2 Minuten.

Lebensmittelreste

auf dem
Silikondichtungsring des
Schwimmerventils.

Reinigen Sie den
Silikondichtungsring.

Der Silikondichtungsring
des Schwimmerventils
ist beschadigt.

Ersetzen Sie den
Silikondichtungsring.

5 Das
Schwimmerventil
kommt nicht herauf

Nicht genug
Lebensmittel

oder Wasser im
Lebensmittelbehalter.

Achten Sie auf das
richtige Verhaltnis
von festen
Lebensmitteln und
Flissigkeitsmenge.
Geben Sie

zur normalen
Dampferzeugung
Wasser in den
Behalter zu.

Der Multikocher
schaltet sich nicht
ein.

Der Netzstecker ist
an keine Steckdose
angeschlossen.

Keine Netzspannung in
der Steckdose.

Stecken Sie den
Netzstecker in die
Steckdose ein.

Uberpriifen Sie die
Steckdose, indem
Sie ein sicherlich
funktionsfahiges
elektrisches Geréat
anschlielen.

Fehler des
Multikochers.

Kontaktieren Sie die
Servicestelle.

Das Schwimmerventil
ist durch den
Deckelhalter gesperrt

SchlieRen Sie den
Deckel vollstandig

6 Standige
Dampfentweichung
aus dem
Uberdruckventil

Das Uberdruckventil
istin der
Dampfauslassposition

Drehen Sie das
Uberdruckventil und
Uiberzeugen Sie sich,
dass es sich in der
Position «Closed»
befindet.

Der Multikocher
erhalt den Druck nicht
aufrecht.

Kontaktieren Sie die
Servicestelle.

Der Reis ist
halbfertig oder
zu hart

Nicht genug Wasser im
Lebensmittelbehalter.

Wéhlen Sie

das Verhéltnis

von trockenen
Lebensmitteln

und Flissigkeit
entsprechend der
Reissorte und Ihren
Bedurfnissen aus.

KpbiLuka MynsTUBapKN
OTKpbITa NpexaeBpe-
MEHHO

Fir das Dampfen
von verschiedenen
Reissorten wird
verschiedene Zeit
benétigt, wahlen Sie
die Zeit, die der Reis
im geschlossenen
Multikocher
verbringt,
entsprechend der
Reissorte und Ihren
Bedurfnissen aus.

Puc crvwkom
MATKNiA

Der Multikocherdeckel
ist vorzeitig gedffnet.

MopGupaiite coot-
HOLLIEHNSI CyXIX NPO-
[QlKTOB 1 XXUAKOCTY
B 3aBUCUMOCTM OT
copTa puca 1 Balmx
notpeGHocTen.




LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 Stk.
Messbecher — 1 Stk.

Loffel — 1 Stk.

Garsieb — 1 Stk.

Netzkabel — 1 Stk.
Bedienungsanleitung— 1 St

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung 220-240 V, ~ 50 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 1000 W
» Volumen des Futternapfs: 6 Liter

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

EEmmm Und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

DA WON =

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
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Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MYJNIbTUBAPKA CKOPOBAPKA
BR2401

MynbTuBapka ckopoBapka npegHasHavyeHa ans 6bi-
CTPOro 1 Ka4eCTBEHHOro NPUroTOBNEHUs MPOAYKTOB.

ONMUCAHMUE

KnanaH orpaHunyeHuns gaenexuns

MonnaBkoBbIV kNanaH (MHANKATOP AaBreHus )
Pyyka KpbiLLKku

Kpbiluka

Yawa ans npogykTos

BHyTpeHHsiA1 cTeHKa kopryca

HavanbHoe MecTo yCTaHOBKM KPbILLKM

Py4ykv Ana nepeHockv MynsTUBapKu

Manenb ynpaenenus/aucnnen

BHeLwuHuin kopnyc

OcHoBaHune

HarpeBaTenbHblii anemeHT

Monka ans noxku

EmkocTb ans cbopa koHaeHcaTa

CWMUKOHOBbIV YNMOTHUTENb

BHYTpeHHsIA KpblLLKa

BHyTpeHHsiA YacTb knanaHa orpaHuyYeHns AaBneHns
BHyTpeHHsIA 4acTb 1 cxema NonnaBKoBOro knanaHa
(MHavKaTopa AaBneHust)

19.
20.
21.
22.

MepHbIli cTakaH

Jloxxka

PelwéTtka aons npurotoBneHns Ha napy
LWHyp nuTaHns

MaHenb ynpaBneHusi/gucnnen (9)

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

KHonka Bblbopa nporpamm npurotoBneHus «lpo-
rpaMmma»

KHonka pexwvima nogaepxaHus Tenna/oTMeHbl
nporpamMmbl npurotoBnenus «MogaepxaxHue Tenna/
OTmeHa»

KHonka Bblbopa AoNONHUTENbHbLIX OYHKLNIA 1
nporpamMmm «PyHKLMN»

KHonkn ycTaHOBKM BpeMeHW nopaepxaHus Aasrne-
HUSI/BPEMEHM 3afepXKu BKIIOYEHNUS NporpamMmbl
NPUrOTOBNEHUS K<€« Py

KHonka BkntodeHunst Tanmepa «Taimep»

KHonka ycTaHoBku AaBneHust «beicTpoe npurotos-
nexuve/lMNpurotoBneHve»

Cu1MBOMbI NPOrpaMm NpUroToBEeHUs!

CuMBOMbI BbICTPOro NPUrOTOBREHNS, PYHKLMI 1
nporpamMm npuroToBneHNs

LincpoBble cMBOnbl BpEMEHN NPUrOTOBMEHNS/
BpemMeHu paboTbl Tamepa

CseToBble MHAMKATOPbI paboTbl MynbLTUBAPKK
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BHUMAHME!

[ins AONONHWUTENbBHON 3aLUThI B LIENW NUTaHKS
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, ANs yCTaHOBKN

Y30 obpatnTech k cneupanucTy.

MEPbI BE3ONACHOCTU N PEKOMEHA-
UMKU NO SKCNNYATALUMN

Mepen ucnonb3oBaHWeM MymnbLTUBAPKU CKOPOBapPKU
(manblue B TeKCTe MynbsTUBapKa) BHUMaTeNnbHO
03HaKOMLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCMryaTauum n
COXpaHuTe ero AfiA UCNoNb30BaHUA B GyayLuem.

* Wcnonb3aynte MynsTMBapKy TONbKO NO €€ NpsiMoMy
HasHa4eHwIo, Kak U3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MynsTMBapKkon MoOXeT
NpVBECTU K ee MOSIoMKe, NPUYMHEHMIO Bpeaa
nonb3oBaTento UIn ero UMyLLECTBY W He ABMSETCS
rapaHTUNHbLIM Cryvyaem.

* YbeguTech, 4TO paboyee HanpskeHne MynsTUBapKu,
yKkasaHHOe Ha 9TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeH o
areKkTpoceTy.

* Bunka WHypa nUTaHUs UMEET KOHTaKT 3a3eMIIeHNs,
BCTaBNANTE €€ B ArEKTPUYECKYIO PO3ETKY,

*  VMEILLYI0 HaAEXHbIV KOHTAKT 3a3emnexus. MNpu
KOPOTKOM 3aMblKaHWK, 3a3€MIIEHNE CHKAET PUCK
NOPaXKeHWs! ANEKTPUHECKUM TOKOM.
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O6patnTech k cneunanncTy-aneKkTprky, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKN NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI U 3a3EMIEHbI.

Bo nsbexaHune BOZHUKHOBEHWS noxapa 3anpeLyaeTcst
MCronb3oBaTh «NEPEXOAHVKNY, MPeaHa3HaYeHHble
ANS NOAKINIOYEHNSA CETEBON BUMKM K SNEKTPUYECKON
poseTke, He UMEIOLLIEN KOHTaKTa 3a3eMmneHus.

[Mpu NCKPEHWUM B ANEKTPUYECKON PO3ETKE 1 NPUCYT-
CTBWW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
po3eTkn U obpaTmTeCh B OpraHusaumio, obenyxusato-
LLlyt0 BaLly OMALLHION 3MNEKTPUHECKYHO CETb.

Mpu nosiBNeHun apiMa 13 kopryca MynsTYBapKku
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOii po-
3eTKU 1 NPUMUTE MEepPbl K HEPACMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
3anpeLlyaeTcsi UCMoMb30BaTh MyNbTUBAPKY BHE
NOMELLEHNI.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.
3anpelyaetcsi pacronaraTb MynsTMBapKy psiioM co
CTeHamu unv BOnu3m CTEHOK KyXOHHOW mebenu.
YcTaHoBWTE MynbTUBaPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI UK
mebenv o MynbTUBapKU OCTaBanoch paccTosiHue
He MeHee 20 cM, a cBoboHOE NPOCTPaHCTBO Haf,
MYnbTUBAPKOW COCTaBnsAno He MmeHee 50 cm.

Mepen BkIlOYEHWEM MYNBTUBAPKKM, BCerha npose-
psIiTe COCTOSIHME CUITMKOHOBOTO YNIIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHei KpbiLLKe, 3anpeLiaeTcs Mcnonb3oBaTb
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MynbTUBaPKY NPU HanNmM4um NOBPEXAEHNIA CUITMKOHO-
BOTO YMNMOTHUTENS.

Mepen ycTaHOBKOW Yaluw Ans NPOAYyKTOB BCeraa npo-
BepsiiTe NOABWKHOCTb TepMOAATHMKA, PaCTONOXKeH-
HOrO B LIEHTpe HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.
3anpeluyaeTcs BKNoYaTe MynbTUBapKy 6e3 yctaHoB-
TIEHHON Yaluu Anst NPoAYyKTOB, BCEraa cneanTe 3a
[0CTaTOYHbIM KONUYECTBOM XWUAKOCTM B Yalle Ans
npurotoBneHuns npoayktos. Cobntogaiite peko-
MeHAaumn no 06bEMY CyXuX MPOAYKTOB U HYXHOO
KOMMYeCTBa XWUAKOCTU.

He BblHMMaWiTe Yally Ans NpoayKTOB BO BPEMS
paboTbl MynbTUBaPKM.

CnepuTe 4To 6bl Yalla AN NPOAYKTOB Bceraa co-
npvkacanack HeNmoCPeACTBEHHO C HarpeBaTernbHbIM
anemeHToM. [TonagaHne mexay Yallen n Harpesa-
TenbHbIM 3/IEMEHTOM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB UM
KYCOYKOB MULLIM NMPUBEAET K HapyLLUEHWIO NPaBUibHON
paboTbl MynbTUBaPKM.

Mepen npurotoBreHneM, Hanpumep, Msica C BHeLU-
HUM CIOeM KOXW, MPOTKHUTE KOXY Nnepes, Havanom
NPUroTOBMEHUS.

He octaBnavite MynsT1BapKy, BKMOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmoTpa.

He HakpbiBaviTe MynsTUBapKy NOCTOPOHHUMM Npea-
MeTamu BO Bpems e€ paboTbl.

He ucnonbayite MynsTBapky BGMMU3M OT KyXOHHO
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnun myneTuBapka ynana B Bofy, HeMeAJ1IeHHO BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 SNIEKTPUYECKOI PO3eTKU,
1 TOMbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO [0CTaThb YCTPOWCTBO U3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s NpoBep-
KW UM PeMOHTa MyIbTUBAPKY.

He ncnonbayiiTe MynbTMBapKy B HEMNOCPEACTBEHHOMN
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MyNbTUBAPKY B MECTax,
A€ UCMOSb3YIOTCSA UMK PacrbIsTCA aspo3onu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

YcTanaBnvBawTe MynsTUBapKy Ha POBHYO U YCTON-
4YMBYIO MOBEPXHOCTb, HEe CTaBbTE ee Ha Kpaii cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS CBeLLMBarcs
€O cTOna, a TaKke crneanTe, YTobbl OH He kacancst
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLlyaetcsi npukacaTbCs K LUHYPY MUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NMUTaHUS MOKPBIMU pyKamu.

Bo Bpems paboTbl He foTparMBanTech A0 ropsunx
NMoBEePXHOCTEN MyNbTUBAPKK.

Bo usbexxaHune nony4YeHns 0XoroB ropsiivm napom,
He HaKMoHANTECh Haj KMnanaHoM orpaHNYeHus Aas-
NEHVsi 1 NOMNaBKOBbIM KranaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MyfbTUBAPKY OCTABMANTE KPbILLKY
OTKPbITOV TOMBKO NpY 0BXapuBaHNN NPOAYKTOB.
Mporpamma «XKAPKA» gonyckaeT Tonbko obxa-
pvBaHue NpoaykToB. ByasTe BHUMaTENbHbI Npu
ob6xapuBaHUM NPOAYKTOB, BO U3bexaHue nomnyyeHus



0XOroB OT 6pbI3r Npu 4O0GaBNEHUN NPOOYKTOB B
ropsivyto yaty.

He nepemellanTte ropsyyto MynsTUBapKy, BbIKMOYNTE
€€, BblHbTe BUJIKY LUHYpa NUTaHWS U3 ANeKTPUYeCcKoi
pO3€eTkM, BbIHBTE Yallly C NPoAYKTamMn N AOXKANTECH
nonHoro eé octeiBaHus. MNepemeluante n nepeHocu-
Te MynbTUBapKY, AepXach 3a pyyku Ha kopnyce, He
ncnonbayiiTe ANS NEPEHOCKN MynbTUBapPKU PYYKy Ha
KPbILLIKE.

Bo n3bexaHune nonyyeHnst 0XXoroB ropsiivim napom
cobntofaiite KpaiHiK OCTOPOXHOCTb, OTKpPbIBas
KPbILLIKY MyNbTUBapPKK.

He npunaravite 3HaunTeNbHbIX YCUNWUIA, OTKPbIBas
KPbILLKY MyNbTUBapKy, y6eauTech, YTo faBneHue
BHYTPW YCTPONCTBA CPaBHANOCH C aTMOC(EpPHbIM.
3anpelyaeTcst NblTaTbCs OTKPbITh KPbILLIKY MyNbTY-
Bapkw, Koraa npoayKTbl FOTOBATCS NOZ AaBMeHneM.
BblHMMas Yally Ans npofyKToB, UCMONb3yNTe TEPMO-
CTOVIKME KyXOHHbIE NMPUXBaTKU.

Bo n3bexaHue noBpexaeHnst aHTUNpUrapHoro
MOKPbLITUSA YalLK Anst NPoAYKTOB, BbIHUMASs NMPOAYKTbI,
He ucrnonbayiiTe MeTannmyeckme npeaMeTbl, NCMOMb-
3yITe TOMNbKO KYXOHHbIE akceccyapebl, NpeaHasHa-
YeHHble At NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM NMOKPbITUEM.
BanpelyaeTcs HapesaTb NPOAYKTbl HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle 4115 NPOAYKTOB.

Mepen YACTKON MyNbTUBAPKN BbIHLTE Yally Ansi
NpOAYKTOB 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS MYySlb-
TUBaPKW.
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OTKM0YanTe MynbTUBAPKY OT ANEKTPUHECKON CeTH
nepes YMCTKON UK B TOM Criyvae, ecrn Bbl €1 He
nonb3ayetech. [pu OTKIIOYEHUN MYNBTUBAPKY OT
ANeKTPUYECKON CETW AEPXUTECH TONbKO 3a BUMKY
LUHYpa NMUTaHUSA U akKypaTHO BbIHbTE €€ W13 ANeKTpUu-
YecKo po3eTkU, He TSHUTE 3a LUHYP NUTaHWst — 3T0
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO LUHYpa NUTaHWs,
ANeKTPUYECKON PO3EeTKM NN BbI3BATb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexxaHune ygapa aneKkTpu4eckuM TOKOM He
norpy>aiiTe MynsTMBapKy B BOAY Unu ntobble apyrue
XUAKOCTU.

3anpelyaeTcsi nomeLllatb MynsTUBapKy B MOCYA0-
MOEYHYIO MaLLIMHY.

M3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTM He ocTaBnsiiTe no-
NU3TUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMOSb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 NnpycmoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ans aeTen.

BHUMAHME! He paspeluaiite aetam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NaKeTaMu UMM yNakoBOYHOM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!

MynbsTuBapka He npefHa3HaveHa Ans ucnonb3oBa-
HUS AETbMU.

OcyuecTBnsnTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOBLI He Aony-
CTWUTb UCMONb30BaHWs NpMbopa B Ka4eCTBE UTPYLLKU.
He paspeluaite etam npukacaTbCsi K yCTPOUCTBY U
K LUHYPY NUTaHUs BO BpeMsl paboTbl MynbTUBapKU.
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* Bo Bpems paboTbl U OCTbIBAHWS pa3MeLLaiiTe
YCTPOWCTBO B MeCTax, HeAOCTYMNHbIX AN AeTeN.

« [laHHOe yCTPOWCTBO He NpefHa3HavyeHo A UCMofb-
30BaHNSA NMuamMm (BKoYas AeTein) C NOHMXEHHbIMU
HU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU, MCUXUHECKUMUN NN
YMCTBEHHBIMU CMIOCOGHOCTSIMU, UMW NPY OTCYTCTBUM
Y HMX OMbITa UNW 3HAHWIA, ECNY OHW HE HaxoasTCs
noa KOHTPOMEM WM He NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06
MCcnonb3oBaHUK Npubopa NULOM, OTBETCTBEHHBIM 3a
nx 6e30MnacHoCTb.

« [Nepuognyecky NpoBepsinNTe COCTOAHUE LUHYpa NuTa-
HUSI U BUITKW LUHYpa NUTaHUs.

+ [py NoBpexaeHUM LWHypa NUTaHUsA ero 3aMeHy
BO M3GexaHune onacHOCTH JOIKHbI MPOU3BOANTL
M3roTOBUTENb, CEpBUCHas cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

« 3anpelyaercsi CaMOCTOATENBHO PEMOHTMPOBATL MpU-

60op. He pa3bupaiite npubop camocToATENLHO, Npu
BO3HVKHOBEHUM NMioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke
nocne nageHus ycTponcTaa BbiKMounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKN U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTp.

* [lepeBo3nTe MynbTUBapKy B 3aBOACKOW ynaKkoBKe.

* XpaHuTte yCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neTen v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMM.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLUAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

noAroToOBKA MYJIIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCMOPTMPOBKM UMK XPaHEHUS1 YCTPOW-
CTBa NpU NOHWXEHHON TeMnepaType Heo6xoAMMO
BblAepXaTb ero npyM KOMHaTHOM TeMnepaTtype He
MeHee 3 yacosB.

+ Pacnakyinte MynbTuBapky 1 yaanuTe Bce ynakoBoy-
Hble MaTepuarnbl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

+ OsHakombTeCh C MepaMu 6e30MacHOCTN N PEKOMEH-
[auvsMu No aKcnnyatauum.

+ [poBepbTe KOMMNeKTauuto.

+ OcMmoTpuTe MynsTUBapKY Ha Hanmuyve NoBpeXaeHN
NpU HanNM4uM NOBPEXAEHUI He BKIloYaliTe ee B
AMEKTPUYECKYIO CETb.

* YBegutechb, 4TO NapameTpbl HANPSXKEHUS NUTaHUS,
yKa3aHHble Ha 3TVKeTKe, COOTBETCTBYIOT MapameTpam
AMEKTPUYECKON CETU.

* BosbmuTech 3a pyuky (3) 1 noBepHUTE KPbILLKY (4) N0
4acoBOW CTperke A0 yrnopa, CHUMUTE KPbILLKY (4).

* BbIHbTe Yawy gns npoaykTtos (5).

+ [powmoliite yaly Ans NnpoaykToB (5), MepHbIn
cTakaH4uk (19), noxky (20), pelwéTky Ans npuroTos-
neHusa Ha napy (21) Ténnon Bogow ¢ fobaBneHnem
HelTpasnbHOro MOILLEro CPEeACTBa, OMOMOCHUTE UX
NPOTOYHOW BOAOW 1 NPOCYLUUTE.

+ Kopnyc mynstusapkm (10) v kpbILKy (4) npoTpute
BMaXXHOW TKaHbIO, NOCIe Yero BbITPUTE HAcyXo.



HA3HAYEHUE KHOMOK HA NAHENW YNPABNE-
HWUA (9) U CUMBOJbI HA OUCIJIEE

» Knonku (23, 24, 25, 26, 27, 28) Ha naHenu ynpas-
neHust (9) ceHcopHble, ANs BKMOYEHUs HY>KHOTO
pexuma K KHOMKe AOCTAaTO4HO NPUKOCHYTLCS, KaXaoe
NPVKOCHOBEHWE K KHOMKE COMPOBOX/AAETCs 3BYKOBbIM
curHanom.

KHonka BbIGopa nporpaMmbl npurotoBneHus (23)
«lMporpammanr.

* HaxaTtuem Ha kHorky (23) «Mporpamma» MOXHO
BbIGpaTh NporpaMmmy NpUroToBNeHUs NPOAYKTOB, Npu
3TOM Ha gucrninee 6yayT 3aropaTbCs U MUraTb CUMBO-
nbl (29), «Pucy, «Cyn», «MacTa», «Msico», «PbiGay,
«OBoLLmy, «MorypTy, «Bbineukay.

* Lincposbimm cumsonamu (31) ByaeT ykasaHo BpeMs
noaaepXaHus faBneHuns, Hanpumep, npu Beibope
nporpammel «lactay, umdposbiMy cumsonamm (31)
oTobpasutcs 3HaveHve «P: 05», 4To 03HavaeT Bpems
noaaepXaHus faBneHns coctaBnseT 5 MUHYT (puc.
6).

* [1ns n3aMeHeHVs BpeMeHn nopaepKaHus AaBneHnst
MCNOMb3YIATE KHOMKM (26) «<<« »ry.,

» [locne BbIbOpa BpeMeHn nogaepKaHust AaBreHus,
MynbTUBapKa BKMIOYMTCS Yepes 5 cekyHa,.

KHonka (24) «MopnepxaHue Tenna/OTmeHa»

+ [Insi ocTaHOBKM NporpammMbl MPUrOTOBIIEHNS HaXXMUTE
KHOMKy (24) «MopaepxaHve Tenna/OTmeHay, nocne
3TOro MynsTUBapka NepenaéT B PeXuM OXuaaHns.
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Korga mynsTuBapka B pexvmMe OXuaaHus, Haxatnem
kHOMKM (24) «MopnepxaHue Tenna/OTmeHay, BKOYa-
€TCs pPexvm noaaepxanvs Tenna, uudgpoBbIMi CUMBO-
namm (31) 6yneT nokazaHo Bpemsi paboTbl MynsTUBapKU
B pPeXxviMe nogaepaHus Tenna.

KHonka (25) « ®yHKuun»

HaxaTtvnem KHomku (25) « PyHKUMKU» Bbl MOXeTE
BbIOpaTh 4ONONHMTENbHbIE PYHKLIMM 1 NpOrpamMmmbl
NpWroToBNEHWst NPOAYKTOB, NPW 3TOM Ha Aucnnee
6ynyT 3aropaTtbcs M Murate cumBorbl (30) « Tomnexuey,
«Map», «TyweHuner, «XKapka».

Mocne BbiGopa OyHKLMM MK NporpaMMbl NPUroToBMe-
HWSI, MynbTMBapKa BKIIOYUTCA Yepes 5 cekyHa.

KHonku (26) ycTaHOBKM BpeMeHU noanepxaHus gas-
neHus/BpeMeHun 3aaepKKU BKITHOYEHUA NporpamMmmbl
MPUroTOBIEHUS K< >y

HaxaTremM KHOMOK (26) «<«« »»»» Bbl MOXETe yCcTaHo-
BUTb BPEMsI NofAepKaHus AaBMneHnst v Bpems 3a-
AepXKN Havyana nporpamMmbl NPUroTOBMEHWSI MPOAYKTOB.

KHonka (27) «Tanmep»

Mpexae Yem ycTaHOBUTbL BpEMsi 3aepXKku Havana
NPUroTOBIEHUS!, HaXaTnem kHonku (23) «Mporpamman,
BblGepuTe NporpamMmmMy NpuUroToBNEHWSI NPOAYKTOB.
HaxmuTe kHonky (27) «Tanmep», UMdpoBbIMU CUM-
Bonamu (31) otobpasutcsi Bpems «00:00» 1 Bpemst
yCTaHOBKM «4acbl» «00» ByaeT muraTb.

HaxaTveM KHOMOK (26) «<«« »»», ycTaHOBUTE BpPeMs 3a-
[ePXKN BKITIOYEHNS «4acbl», Yepes 5 cekyH[ ycTaHoB-



54| RU

TNeHHOoe BpeMs «4acbl» ByaeT cBeTUTbCSA NOCTOSIHHO,
a undpoBbIE CUMBOMbI BPEMEHW «MUHYTbI» «00»
ByayT Muratb.

* Haxartnem KHOMok (26) «<<« »»», ycTaHOBUTE BpEMS
3a[epPXKN BKIMIOYEHNA KMUHYTbI», Yepes 5 cekyH[
YCTaHOBMNEHHOE BPEMSt «MUHYTbI» ByaeT cBeTUTLCS
MOCTOSIHHO.

* Tailmep Ha4YHET 0BpaTHbI OTCYET YyCTAHOBIEHHOTO
BPEMEHW 3a4ePXKN BKIMIOYEHUS, N0 NPOLIECTBUN
YCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHW MYMbTBapKa BKMIOYMTCA
1 HAaYHET paboTy C yCTAHOBMNEHHOW NPOrpamMmmoii
NPUroTOBNEHNSA NPOAYKTOB.

* MakcumarnbHoe BpeMs 3aAepKn BKIYeHNs - 24
Yaca.

MpumeyaHus:

- Bbl MOXeTe CHayana BblopaTb HyXHyto nporpam-
MYy NPUroTOBIEHMS, @ 3aTeM YCTaHOBUTb BPeMS
3aepPXKKN BKINIOYEHUSA Ha4Yana npurotoBneHus unm
CHa4ana ycTaHOBUTb BpPeMs 3a[epXKn Havana
NPUroTOBIEHUS!, @ NOTOM BbIOpPAaTh HYXHYIO Npo-
rpammy NpUroToBMEHUs;

- yCTaHOBKa BPeMeHW 3aepXKun Ha4yana npurotos-
NeHus He AOCTyNHa B Nporpammax «Morypt» n
«Kapka».

KHonka (28) ycTaHOBKM faBneHus npu npuroTtoene-
HUM NpoAayKToB «BbicTpoe npurotoBneHune/npuro-
ToBRneHue»

* HaxaTvem kHomku (28) Bbl MoXeTe BblbGpaTh peXxuMbl
NpWroTOBMNEHWst NPOAYKTOB NPU BbICOKOM MM HU3KOM
[aBMNeHn, peXxunMbl NPUroTOBNEHNSI OTOBpaxatoTcs
Ha gucnnee murawowmmm cumsonamu (30) «BbicTpoe
npurotoBneHve» n «purotoBneHue».

+ [Mocne BbiIGOpa HYHOTO AABNEHUS ANS NPUroToB-
NEeHVst NPoAYKTOB, MyNbTUBApKa BKIKOYUTCA Yepesd 5
ceKyHA,.

MpumeuaHme: BbIGOP YCTAHOBKM pexmma AaBEeHNs He

[OCTYNeH B NporpamMmax npurotosneHuns «Aorypt» u

«Kapka».

MPABUIIA UCMONb30BAHMWSA YALIW AN NPO-
LOYKTOB (5)

* He Bkntovaiite MynbTBapKy 6€3 ycTaHOBIEHHOM
yawwm (5) u npu OTCYTCTBUM NPOAYKTOB B HEW.

* [lepenonHeHve npogykTamu Yawwm (5) MoxeT npu-
BECTY K 3aKynopke BHyTpeHHel (17) YyacTu knanaHa
Bbinycka napa (1), 1 NpMBECTM K U3GbITOYHOMY
[aBrneHnio napa BHYTpy MynbTueapku. Mpu Hepo-
CTaTOYHOM KONMUYECTBE XWUAKOCTU He ByaeT co3aaHo
HY)XHOE AaBneHve napa BHYTpY MyNbTUBapKY U
MOXET NPUBECTU K MOArOPaHMIO MPOAYKTOB.

+ CobntopaiiTe pekomeHaaLmMm no oGbEMY CyxXux npo-
[YKTOB M KOIMYECTBA XUAKOCTU, NMPU HeoBXoaMMOoCTu
HaneWTe B Yaly ans npogyktos (5) He meHee 0,5-1
MepHoro ctakaHa (19) xuakocTu.



O6Wwwin 06bEM NULLM Y KMAKOCTU HE OOIHKEH NPEBbI-
waTtb 60% BMeCTUMOCTU BHYTpPeHHero o6béma yaium
(5). Ans Takmx NPOAyKTOB, KaK CyLleHble OBOLLM,
606bI, pUC, 3epHa 3MakoB, 06U 06BEM NPOOYKTOB
He JomkeH npesbiwatbk 50% emkoctu yawm (5) (puc.
1).

Vcnonb3ayiite Yawwy (5) Ana npurotoBneHns
NpoAyKTOB TOMbKO B MyNbTUBapke. 3anpeLyaeTcs
ycTaHaBnvBaTb 1 UCNonb3oBaTh Yaly (5) ana
NPUroTOBMEHUS NPOAYKTOB Ha MiobbIx Harpesa-
TenbHbIX NprBopax WM BapoUHbIX NOBEPXHOCTSIX.
He BcTaBnsnTe B MynbTMBapPKY HUKaKy ApYryto
nocyay, kpome yaium (5) KotTopas BXoauT B KOMMMEKT
nocTaBKy.

He ncnonbayiite vawy (5) Ana namens4yeHms npo-
[YKTOB.

3anpeLyaerca oCTaBnATb U XpaHUTb B Yalue (5)
ntobble NOCTOPOHHWE NpeaMeThl.

Cnepute 3a TeM, 4To6bl NOBEPXHOCTb HarpeBa-
TEnNbHOro aremeHTa 1 AgHo vawm (5) Bcerga 6binm
YUCTBIMU U CYXUMM.

Mepen ycTaHoBKoOW B MynbTuBapky Yawm (5), Bceraa
npoBepsiiTe NOABMXHOCTb TepMofaTymka, pacroso-
XKEHHOTO B LIeHTpe HarpeBaTenbHOro anemenTa (12).
He ncnonb3ayiite meTannuyeckve npegmeTbl, KOTO-
pble MOryT NOBpPeAUTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITUe
Yawwm (5).

BbiHMMasi npoayKTbl U3 vawwm (5), ncnonb3yTte nox-
Ky (20) unm KyxoHHble akceccyapbl, npeaHa3HayYeH-
Hble ANs NOCYAbl C aHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM.
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» 3anpelyaertcsa nomeLlatb ropsyyto vawy (5) cpasy
nocre npUroToBreHUst NPOAyKTOB, MOA XONOAHYIO
BoAy, AaviTe Yawe (5) OCTbITb 4O KOMHATHOW Temne-
paTypsbl.

» [locne kaxaoro NpUroToBNEHNs NPOAYKTOB MOWTE
vawy (5) Ténnolt Bogoii ¢ fobaBneHnem HeTpans-
HOro MOLLIEro CpeacTBa, ONOMOCHUTE €€ NPOTOYHOMN
BOAOW ¥ NpocyLunTe.

MNPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA NPOOYKTOB

* Haxatnem Ha kHonky (23) «lporpammay MOXHO
BbIOpaTh NporpaMmy NPUroTOBIIEHUS MPOAYKTOB, NpU
3TOM Ha avcnnee byayT 3aropaTbCsi U MUraTb CUMBO-
nbl (29), «Pucy, «Cyny», «Macta», «Msico», «PbiGay,
«OBowwmy, «MorypT», «Bbineuka.

* HaxaTtnem kHonku (25) « PyHKUMU» Bbl MOXETE
BbIOpaTh AONOMHUTENbHbIE (PYHKLMKU U NporpaMMbl
NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB, NPU 3TOM Ha Aucrnnee
OyayT 3aropatbcsi U Muratb cumBonsl (30) « Tomne-
Huey, «Mapy, «TyweHune», «XKapkay.

+ TMocne BbI6opa yHKLMU MM NPOrpamMbl MPUrOTOB-
NeHus, MynbTUBapKa BKMIOYMTCS Yepe3 5 cekyHA,.

Mporpamma «Puc»

» [lpomonTe puc 1 nonoxwute ero B yawy (5), MUHK-
MarbHoe KONMYecTBO puca AOSKHO BbiTb He MeHee 1
MepHOro ctakaH4yuka (19).

» B 3aBucmmocTu ot Balwux notpebHocTei, fobaBbTe
Bogy oT 1 go 1,5 mepHoro crakaH4yuka (19).
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YcTaHoBUTE KPbILWKY (4) B Ha4anbHoe MecTo ycTa-
HOBKU (7) (puc. 4), NOBEPHUTE KPbILLKY (4) NpoTMB
4acoBOW CTPenku Ao ynopa.

[MpoBepbTe, YTO KnanaH orpaHnyeHns gasnexns (1)
HaxoguTcs B nonoxeHun «Closed», ecnv oH B no-
noxeHun «Openy, TO NOBEPHWTE €ro Mo UMW NPOTUB
4acoBOW CTPenkKu.

BcTaBbTe Wwrekep WHypa nutaHns (22) B pa3bém Ha
kopnyce mynstuapku (10).

BcTaBbTe BUNKY LWHypa nuTaHus (22) B anekTpuye-
CKYI0 pO3€TKY.

Haxatnem Ha kHonky (23) «[Mporpamma BbiGepuTe
nporpamMmy npurotoBnenust «Pucy», npu aTom Ha avc-
nnee 3aroputcsa u 6yaeT muratb cumeon (29), «Pucy.
Haxatnem kHorku (25) «PyHkummn» BbIbGepUTe Npo-
rpammy «TOMIEHVe», Npu 3ToM Ha Aucnnee byaert
muratb cumBon (30) « TomneHuey, yepes 5 cekyHa
MynbTMBapka BKIIOYUTCS B NporpaMmme rnpuroTosrne-
HUsA «Pucy.

Bpems HarpeBa 3aBUCUT OT KONMYeCTBa puca, Yem
ero 6ornblue, TeM Jonblue ByaeT Bpems Harpesa,
nocne Harpesa, MynbTMBapka nepenaéT B pexumm
BbICOKOrO aBMeHusi.

Mo ymonyaHwio Bpemsi noaaepxaHus AaBrneHnst
COCTaBNSAET 7 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTL Bpemsi
nopgaepXaHva AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
<>y, YeMm fonblle Bpems nogaepaHus Aasne-
HWe, TeM msirye ByaeT puc.

[insi 06bIYHOTO prica MOXHO YCTaHOBUTL BPEMSt
nopaepxanvsa gaesnenns ot 7 go 15 muHyT. Copta

pvca pasnuyaloTcsi, No3TOMy BpeMsi noaaepxaHus
[aBneHnst HyXHO NoabupaTtb B 3aBUCUMOCTU OT Ba-
wmx notpebHocTe. Hanpumep, Avkuii puc, KOTopblii
VMEET BbICOKYIO MUTATESNbHYIO LIEHHOCTb, MOXET
rotoBuTbCs A0 20 MUHYT UNK AonbLUE.

Mo okoHYaHWK paboTbl NporpaMmbl «PUC», pekoMeH-
ayeTcs nofoxaate HekoTopoe Bpemsi Heobxoaumoe
ANs pacnapviBaHus puca, npexae 4yem cbpocutb
[aBreHne 1 OTKPbITb KPbILWKY (4) MynbTUBapPK.

[insi BbIKMOYEHMSt NporpamMmmMbl «PUC» HaxMuUTe KHomM-
Ky (24) «Mopgpepxanne Tenna/OTmeHa».

Mporpamma «Cyn»

Mporpamma «Cyn» npegHasHaveHa Ans NpuroToene-
HWSI pas3nnyHbIX 6yNbOHOB UMK CYMOB.

MoaroToBbTe HYXHblE MPOAYKTHI U NONOXNTE UX B
vawy (5), fonevite HeobxoavMoe KonNM4ecTBO BOABI,
cobntogas pekomeHgaumu B pasgene «NPABUNA
NCMONb30OBAHUA YALLW ANA MPOAYKTOB».
YcTaHoBWTE KPbILLKY (4) B Ha4anbHOe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (puc. 4), NOBEPHUTE KPbILLKY (4) NpoTuB
4acoBOW CTPenku 0 ynopa.

MpoBepkTe, YTO KNanaH orpaHnyeHust Aasnexus (1)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closed», ecrnu oH B no-
noxeHun «Openy», TO NOBEPHUTE €0 MO UM NPOTUB
4acoBOW CTPEnKu.

BcTaBbTe LWTEkep LWHypa nuTaHus (22) B pa3bémM Ha
kopnyce mynstuBapku (10).

BcTtaBbTe BUIKY LWHYpa NUTaHWS (22) B anekTpuye-
CKYIO pO3€TKy.



* Haxartunem Ha kHonky (23) «[Mporpamma BbiGepuTe
nporpamMmy npurotosneHmst «Cyn», npu aToM Ha auc-
nnee 3aroputcsa u 6yaeT muratb cumeon (29) «Cyn».

+ [Mo ymonuyaHuio Bpems nopaepxaHvs AaBneHus
cocTtaenset 15 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMS
nopgaepXaHvsa AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
<>y, YeMm Jonblle Bpems nogaepaHus asne-
HWe, TeM HexxHee BydeT NpuroToBneHHas ega.

* Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIOYMTCA B Nporpam-
Me npurotoBneHns «Cyny».

* MynbsTuBapka perynupyeT AaBrieHne U Noaaepxu-
BaeT TemMnepaTypy XUAKOCTU, MOSTOMY XWUAKOCTb
He NnepexouT B COCTOSIHWE CUITbHOTMO KUMEHWS.
Hanpvimep, npv npurotoBrieHnn KypuHoro GyrboHa,
oH ByaeT Npo3payHbiM, €CNN BaM HYXXHO U3MeNbYnTb
NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI, UCMOSb3YITe OTAENb-
Hy'0 Mocyay 1 aobaBnsiite U3Mens4€HHbIe NPOAYKTbI,
HenocpeAcTBEeHHO Nepep Nnoaadeit Ha cTon.

+ [1ns BbIKMo4eHUs nporpammbl «Cyn» HaxmmTe KHom-
Ky (24) «MNoppepxaHue Tenna/OTMeHa».

Mporpamma «Macta»

+ [porpamma npurotoBneHus «llacta» ucnonb3yercs
[N NPUTrOTOBNEHNS PasfinyHbIX BUAOB MaKapoH,
nanLum unu Ans NPUroTOBIEHWS Kall.

+ [MonoxwTe B YaLwy (5) MakapoHbl UK nanuy v
n06aBbTe HY)KHOe KONMYecTBO BObI.

+ [pu NpUroToBneHNn NPoayKTOB B NporpamMme
«MacTta», pekoMeHAyeTCs He MONTHOCTBIO 3aKpbIBaThb
MYNbTUBAPKY KPbILLKOW (4).
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» BcTaBbTe Wwrekep WHypa NuTaHuns (22) B pasbém Ha
kopnyce mynbstusapku (10).

* BcTaBbTe BUMKY LWWHYpa NuTaHus (22) B anekTpuye-
CKYIO pO3ETKy.

» Haxatvem Ha kHonky (23) «lMporpammay BbiGepuTe
nporpammy npurotoBneHus «llacray, npu aTom Ha
avcnnee 6yneT muratb cumeon (29) «lMacTtar.

+ o ymonyaHuio Bpems NoaaepXaHust JaBneHus
COCTaBMsiET 5 MUHYT, Bbl MOXETE N3MEHUTb BpeMmst
noaaepXXaHna AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
LIy,

* Yepes 5 cekyHO MynbTUMBapKa BKIOYUTCA B Nporpam-
Me npuroToBnexus «Mactay.

* [Ans BbIKMOYEHWA NnporpaMmbl «llacta» HaxmuTe
kHOMKy (24) «Mopaepxanune Tenna/OTMeHa».

Mporpamma «Msico»

+ [lporpamma npurotoenexus «Msico» Ucnonb3ayeTcst
[ANS NIPUrOTOBMNEHUS MSICa UMK TYLLIEHOTO Msca.

+ [MonoxwuTe B Yawy (5) msico, fobaBbTe cneumn n
HY>KHO€E KONnU4YecTBO BOAbI.

+ YcTaHoBUTE KPbILLKY (4) B Ha4anbHoOe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (pucC. 4), NOBEpHUTE KPbILLKY (4) NpoTuB
4acoBOW CTPerku 40 ynopa.

+ [poBepbTe, YTO KNanaH orpaHnyeHust Aasnexus (1)
HaxopuTcs B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B no-
noxeHun «Open», TO NOBEPHUTE €O MO WU NPOTUB
4acoBOW CTPErKU.

+ BcTaBbTe WTEKep LWHypa nuTaHus (22) B pa3bém Ha
kopnyce mynstuBapku (10).
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BcTaBbTe BUNKY LWHypa nuTaHus (22) B anekTpuye-
CKYI0 pO3€TKy.

Haxatnem Ha kHonky (23) «[Mporpamma BbiGepuTe
nporpamMmy npurotoBneHust «Msico», Npu 3Tom Ha
ovcnnee 6yaet muratb cumeon (29) «Meat — Msacox.
Mo ymonyaHwio Bpemsi noaaepxaHus AaBrneHnst
cocTtaenset 15 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMS
nopgaepXaHvsa AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
DIy,

Uepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIIOYMTCA B NpOrpam-
Me npurotoBneHns «Msco».

[ns BbIKNYeHUst nporpaMmbl «MsCo» HaxXMUTe
KHOMKy (24) «Mopaepxanve Tenna/OTMeHa».

Mporpamma «Pbi6a»

Mporpamma npurotoenexusi «PbiGa» ucnons3ayercs
ONs NpUrotoBneHns pbibbl 1 pibHOro GynboHa.
MonoxwuTe B yaLwy (5) pbiby 1 fobaBbTe HyxXHOE
KONMYeCcTBO BOAbI.

YcTaHoBUTE KpbILLKY (4) B Ha4YanbHOe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (puc. 4), NOBepHUTE KpPbILLKY (4) NpoTVB
4aCcoBOW CTPenku o ynopa.

MpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHnyeHns AasnexHus (1)
HaxoauTcs B nonoxernn «Closed», ecnu oH B no-
noxeHun «Openy, To NOBEPHUTE €ro Mo UM NPOTUB
4aCOoBOW CTPENKU.

BcTaBbTe LWiTekep WHypa nuTaHns (22) B pasbém Ha
kopnyce Mynstuapku (10).

BcTtaBbTe BUIKY LHYpa nUTaHus (22) B anekTpuye-
CKYtO PO3€TKY.

HaxaTvem Ha kHonky (23) «Mporpammay BbiGepute
nporpammy npurotoBneHusi «Puibax», npu aTom Ha
avcnnee 6yneT muratb cumeon (29) «Pbibax.

Mo ymonyaHuio Bpems nogaepXKaHus AaBneHust
COCTaBMsiET 5 MUHYT, Bbl MOXETE N3MEHUTb BpeMmst
noaaepXaHna AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
<« >y, Bpems nogaepxaHns AaBneHus nogdvpante
B 3aBVICVMMOCTY OT BalUMX NoTpebHoCTeN.

Yepes 5 cekyH MynbTUBapKa BKIOYUTCA B NpOrpam-
Me MnpuroToBneHns «Pbiba».

[ns BbIKMOYEHUst NporpaMmbl «Pbibay Haxmute
KHOMKY (24) «Mopaepxanune Tenna/OTMeHa».

Mporpamma «OBowWm»

Mporpamma npuroToBneHns « OBOLLM» UCMONb3yeTCst
[ANS NIPUrOTOBMNEHUS OBOLLEN UNW OBOLLHbBIX Britof.
MonoxwuTe B Yawwy (5) ool 1 gobaBbTe HyXXHOE
KONMYeCTBO BOAbI.

YcTaHoBWTE KPbILLKY (4) B Ha4anbHOe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (puc. 4), NOBEepHUTE KPbILLKY (4) NpoTuB
4acoBOW CTPerkM 40 ynopa.

MpoBepkTe, YTO KNanaH orpaHnyeHust Aasnexus (1)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B no-
noxeHun «Openy», TO NOBEPHUTE €O MO WU NPOTUB
4acoBOW CTPErKM.

BcTaBbTe WTEKep LWHypa nuTaHus (22) B pa3bémM Ha
kopnyce mynstuBapku (10).

BcTtaBbTe BUIKY LWHYpa NUTaHWS (22) B anekTpuye-
CKyt0 pO3ETKY.



* Haxartunem Ha kHonky (23) «[Mporpamma BbiGepuTe
nporpamMmMy npurotosnenus «Vegetable — Osowumny,
npu aToM Ha aucnnee 6yaet murate cumBorn (29)
«\Vegetable — OBowmn».

+ [Mo ymonyaHuio Bpems nopaepxaHvst AaBneHus
COCTaBNSAET 5 MUHYT, Bbl MOXETE N3MEHUTL Bpemsi
nopgaepXaHvsa AaBneHns, HaxaTmeM KHomnok (26) «
DIy,

* Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIOYMTCA B Nporpam-
Me npurotoBneHns «Vegetable — Osowwm».

« [nsa BbikntoveHns nporpammebl «Vegetable — Osowm»
HaxxmuTe KHomky (24) «MopaepxaHue Tenna/OTme-
Hay.

Mporpamma «MorypT»

+ [Mporpamma Ans NpuroToBnexHus orypra.

« [lepen npurotoBneHweM norypTa 3anenTe B vally
(5) ropsidyto KUNSAYEHYIO BOAY ANS YHUHTOXEHUS
6akTepuin, Mo NPOLLECTBUM 2 MUHYT CrieiTe Bogdy O
BbITpUTE Yauly (5).
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[MpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHnyeHus gasneHus (1)
HaxoguTcsa B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B no-
noxeHun «Openy», TO NOBEPHUTE €ro MO WU NPOTUB
4aCcoBOW CTPerkKu.

BcraBbTe WTekep WHypa nuTanus (22) B pa3bem Ha
kopnyce mynbstusapku (10).

BcraBbTe BUnKy LWHypa nuTaHus (22) B aneKkTpuye-
CKYIO pO3ETKy.

HaxaTnem Ha kHonky (23) «lporpammay BbiGepute
nporpamMmy npurotoeneHus «/orypT», npu aTom Ha
avcnnee 6ynet muratb cumson (29) «MorypT».

Mo ymonyaHuio Bpems nogaepXKaHus AaBneHnst
COCTaBMsieT 8 YacoB, Bbl MOXETE U3MEHUTbL BpEMSI
noaaepXaHna AaBneHns, HaxaTmeM KHomMok (26) «
<« >y, Bpems nopaepxaHns AaBneHus nogdupante
B 3aBVICVMMOCTY OT BalUMX NoTpebHoCTeN.

Yepes 5 cekyH MynbTUBapKa BKIOYUTCA B NpOrpam-
me npurotosnieHuns «Morypt».

B roToBbIii OrypT MOXHO A06aBUTL BapeHbe, MEL
VNN KOHCEPBUPOBaHHbIE PPYKTI.

* Haneiite cBexee mornoko B Yauly (5), nobaBbTe
3aKBacky As iorypTa unu ogHy ynakosky orypra.
TwarenbHo nepemeluanTe CMechb NPOCTEPUINIO-
BaHHOW noxkon (20), Bo n3bexaHne nospexaeHns
AHTUNPUrapHOro NOKPbLITUS He UCMONb3YiATE Ans
nepemMeLLMBaHNS NPOAYKTOB MeTannmyeckue npes-

MpuMeyaHue: ycTaHOBKa BPEMEHU 3aAepXKkM1 Havana
NPUroTOBMeEHNs He AOCTYMNHa B nporpamme «MorypT».

+ [Ins BLIKNIOYEHNs! Nporpammbl «orypT» HaxmuTe
KHOMKy (24) «MopaepxaHve Tenna/OTmeHay.
Mporpamma «Bbineyka»
MeTbI. + TporpamMma Mcnonb3yeTca Ans BbINeYKu, Hanpuvep,
* YcraHoBuTe yauly (5) B MynsTMBapKy. KOKCOB
* YcTaHoBWTe KpbILWKY (4) B Ha4anbHOe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (puc. 4), NOBepHUTE KPbILLKY (4) NpoTVB
4acoBoWi CTpenku 4o ynopa.
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Mo ymonyaHwuio Bpemsi paboTbl NporpamMmmMbl COCTaBMs-
eT 40 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHWUTb BPEMSI, HaXaTnem
KHOMOK (26) «<<« »>».

[lns BbIKMOYEHMs nporpammbl «Beineyka» HaxmuTe
KHOMKy (24) «Mopaepxanve Tenna/OTMeHa».

BbI60p pexvMma NpUroToBneHusi NPOAYKTOB C pas-
NWYHBLIM faBreHnem

Haxatnem KHomku (28) Bbl MoxeTe BblbpaTb pexumbl
NPUroToBMNEHUs NPOAYKTOB MNP BLICOKOM WUIN HU3KOM
[aBreHn, PEeXUMbI MPUrOTOBMEHNS oToBpaxatoTCs Ha
Aucnnee MUraloLWmMm CUMBONaMu.

«BbicTpoe npurotoBnexnue»/ «MpuroroBnexHve»

«BbicTpoe npurotoBnexue» (70-80kMMa, 0,7-0,8 6ap),
B 9TOM peXuMe NpUroToBEHVsI TEMMepaTypa BHyTPU
MynbTUBapku nogHumaetcs o 160°C. Beicokast Tem-
nepartypa 3HauuTernbHO yMeHbLUAET BPEMS MPUrOTOB-
TeHUsi NPOAYKTOB, HAaNpMMep, Npu BbiGope nporpaMmel
«Msico», Bpemsi NpUroToBneHnsi CoctaBuT 15 MUHYT.
PekomeHAyeTCsi NCMOSb30BaTh PEXUM MPUrOTOBIE-
HUsi «BbICTpOe NpuroToBreHWe» Ans TBEPABIX Kpyn
(dbaconb, ropox 1 T.n.), U NPUroTOBNEHNS NPOAYKTOB,
KOTOPbIE MPU OBbIYHBIX YCIOBUSX AOMTO FOTOBSTCS, K
npvMepy, CBapuTb XONOAEL, MOXHO, NPUBNU3NTENBLHO
3a vac.

Pexum «[MpurotoBnenue» (40-50kMa, 0,4-0,5 6ap), B
3TOM peXMME NPUroTOBMEHUSI TemMnepaTypa BHyTpU
MynbTUBapku nogHumaetcs Boiwe 100°C. Pexum
«[puroToBneHne», pekoMeHAyeTcs AN NPUroToBmne-

HVS NPOAYKTOB MMEIOLLIMX MATKYIO CTPYKTYPY, Hanpumep,
pbIBY, MSICO NTULbI UIN OBOLLIM.
 TMocne BbiGopa HYXHOrO AaBnNeHUs AN NPUroTOBMEHNS
NpoAYyKTOB, MyNbTMBAPKa BKIOYMTCA Yepe3 5 cekyHa,.
MpumeyaHue: BbIGOP YCTAHOBKM pexmMma AABIEHNUS He
[OCTYNeH B MporpamMmax npurotosneHuns «Aorypt» u
«Kapka».

* [Ins BbIKIOYEHUSI MyNBTUBAPKX, HAXKMUTE KHOMKY (24)
«MonpepxaHue Tenna/OTMeHa».

DyHKUMA «TomneHue»

* B pexvme «TomneHvue» NpoaykTbl OyayT roToBUTLCS,
Kak B 0ObI4YHOW MymnbTUBapKe, Npu 3TOM Temnepartypa
BHYTPY MynbTMBapKu 6yaeT NogaepXuBaTbcs OKOno
98°C.

* Haxatnem kHonku (25) «PyHKUMM» Bbl MOXETE BbliOpaTh
dyHKUMo « TomneHney, Npu 3ToM Ha gvcnnee byaeT
muratb cumeon (30) « TomneHne».

+ Tocne Bbi6opa yHKLMM NporpamMmMa NpuroToBneHns
BKIIOUNTCS Yepes 5 ceKyHA.

+ [Mo ymonyaHuio BpeMs NogaepXaHna AaBneHns cocTas-
nsiet 60 MUHYT, Bbl MOXeTe M3MEHWUTb BpeMS NoaAep-
XaHWUA OaBMEHNs, HaXaTneM KHOMOK (26) «€<« »ry.
BoamoxHoe Bpemsi yctaHoBkm oT 0,3 o 9 yacoB, Bpems
nogaepXaHust AaBneHus nogbupaiTe B 3aBMCMMOCTN
OT BaLLUMX NOTpebHoCTeN.

* [Ins BbIKMNIOYEHNSI MPOrpaMmbl « TOMIIEHNEY» HAXMUTE
KHOMKY (24) «MopaepxaHve Tenna/OTmeHa.



Mporpamma «XKapka»

* Wcnonbaynte nporpammy «>Kapka» TONbKO Ans nogpy-
MsIHMBast UM 0GXapuBaHUs NPOLYKTOB.

* Kpbiwka (4) MynsTBapku fomkHa ObiTb OTKpbITA,
3anpeLlaeTcs UCMonb30BaTh KPbILLKY (4) Aaxe Ans
YaCTUYHOrO HaKPbIBAHWS MYNbTUBAPKW, 4SS PUKPbITUS
MynBTMBapPKM MOXHO MCMOMb3oBaTh, HaNpumep, Noaxo-
OALLYIO MO pa3Mepy CTEKIMSHHYIO KPbILLIKY.

+ bByabTe BHUMaTEnbHbI Npy 06XXapuBaHUM NPOAYKTOB, BO
n3bexaHne nonyyeHnst oXKoros oT GpbI3r npu fgobaene-
HWW NPOJYKTOB B ropsyyto yauy (5).

« BcraBbTe WTekep WHypa nuTaHus (22) B pasbém Ha
Kopnyce mynstusapku (10).

» BcTaBbTe BUIIKY LIHYpa MUTaHWA (22) B 9NEeKTPUYECKyto
po3eTKy.

* Haxartuem kHonku (25) «DyHKUMMY Bbl MOXETE Bbl-
6patb yHkumMIO «Kapka», npyu 3ToM Ha aucnnee bynet
muratb cumson (30) «>Kapkay.

» [lo ymonyaHuio Bpems paboTtbl nporpaMmmel «XKapka»
coctaenseT 10 MUHYT, Bbl MOXeTE U3MEHUTb BpeEMSI
paboTbl MPOrpaMMmbl, HaXaTUeM KHOMOK (26) «<<« »»».

* Yepes 5 cekyHA MyrnbTUBapKa BKMIOYATCS B NporpammMe
«Kapka».

+ [1Insi BbIKMIOYEHWSI NPOrpamMMbl «

« Xapka» HaxMmuTe kHonky (24) «MopaepxaHue Tenna/
OTmeHa».

Mporpamma npurotoBneHus Ha napy «Map»

* Wcnonbaynte nporpammy «lMap» Ana npurotoBneHns
0BOLLeii, MOPenpoAyKTOB UK AN1s pa3orpesa Npoayk-
TOB.
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* YcTtaHoBuTe B Yally (5) pelwéTky (21) n nonoxuTe Ha Heé
npoayKTbl.

* Hanewite B yawy (5) Boay, He MeHee ABYX MEPHbIX
cTakaH4unkoB (19), HeOGXOAUMYHO ANt UHTEHCUMBHOIO
napooGpasoBaHusi.

* YcTaHoBWTE KpbILLKY (4) B HAYanbHOe MeCTO YCTaHOBKM
(7) (puc. 4), noBepHUTE KpbILLKY (4) NPOTMB 4YacoBON
CTpenku Ao ynopa.

» [lpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHuyeHns aasnexus (1)
HaxoguTcsa B nonoxeHun «Closed», ecnn oH B Nonoxe-
Hum «Openy, TO NOBEPHUTE €ro No Uy NPOTUB YaCOBOW
CTpenku.

* BcraBbTe Wwrekep WHypa NuTaHuns (22) B pasbém Ha
kopnyce mynbtuBapku (10).

* BcTaBbTe BUMKY LWHYpa NUTaHWA (22) B aNeKTPUYecKyo
po3eTky.

* HaxaTtvnem kHomku (25) «DyHkummn» BbIGEpPUTE NpOrpammy
«Map», npu aTom Ha aucnnee 6ynet muratb cumeon (30)
«Map».

+ TMo ymonyaHuio Bpemsi paboTbl nporpammbl «lMap»
cocTaBnsieT 10 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb BPEMsi Nof-
[epXXaHna OaBneHns, HaxaTueM KHOMOK (26) «<<« »»y.

+ Tocne BbiGopa nporpammsl «ap», MyrnbTUBapKa BKIHO-
unTcs Yyepes 5 cekyHa.

+ [1ns BbIKMtoYeHUs Nporpammbl «ap» HaxXMUTe KHOTKY
(24) «MNoppepxanve Tenna/OTmMeHa».

Mporpamma «TyweHue»

MpuMeyaHue: nporpamma npuUroToBIEHUS MPOAYKTOB «Ty-
LUEHWE», UMEET He3HaUYMTENbHbIE OTIIMYUS OT NPOrpaMmbl
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NpUroToBreHns «Msico» U MOXET UCMONb30BaTLCS Kak
ansTepHaTMBa nporpamMmbl «Msicox.

Vcnonb3ayiite nporpammy «TyLueHue» Ans npurotos-
TNeHNs TYLIEHOro Msica, OBOLLEN U T.M.

MonoxwuTe B yaLwy (5) mMsico, fobaBbTe cneuun n
HY>XHOE KONMM4ecTBO BOAbI.

YcTaHoBWTE KPbILLKY (4) B Ha4anbHoe MecTo ycTa-
HoBKM (7) (pucC. 4), NOBEpPHUTE KPbILLKY (4) NpoTWB
4YacoBoi CTpenku 4o yropa.

MpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHuyeHns aasnexHus (1)
HaxoauTcs B nonoxeHun «Closedy, ecnu oH B no-
noxeHun «Openy, TO NOBEPHWTE €ro Mo UK NPoTUB
4acoBOWi CTPEnKu.

BcTaBbTe WiTekep WHypa nuTaHns (22) B pasbém Ha
kopnyce Mynstuapku (10).

BcTtaBbTe BUIKY LUHYpa NUTaHus (22) B anekTpuye-
CKYI0 pO3€TKY.

Haxatnem Ha kHonky (25) «PyHkumun» Bbibepute
nporpammy «TyLueHne», Npu 3ToM Ha avcnnee byaert
muratb cumeon (30) «Stew — TywweHuer.

Mo ymonyaHwio Bpemsi noaaepxaHus AaBneHnst
cocTaBnseT 15 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHWUTb BPeMst
noaAepXaHvst JaBneHus, HaxaTuem KHomMok (26) «
Ly,

Yepes 5 cekyHA MynbTBapKa BKIOYUTCSA B Mporpam-
Me npurotoBneHns «TyLueHney.

[Ins BbIKMOYEHMs nporpammbl « TyLLEHUE» HaXMuUTe
KHOMKY (24) «MopaepxaHue Tenna/OTmeHay.



TABNUUA NMPOIrPAMM NPUTOTOBJIEHUA
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Mporpammbl Bpewms Temnepatypa no Bpewms MopnepxaHve MonoxeHune KpbiLLKN
NpUroTOBMNEHNSt ymon4anuto (°C) OTCPOYKM Temnepartypbl 1 KnanaHa
Bpewms no [AnanasoH LWar ycTaHoskwn Naam)
yMOM4aHMo | BpemeHu m
Puc 7 MUHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 vyaca \5 v
Cyn 15 MuHyT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca v N
Macra 5 MUHyT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 vyaca \5 V
Msico 15 MuHyT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
Puiba 5 MUHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
Osowwm 5 MUHYT 1-99 muH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca \ N
Worypt 8 yacos 54ac 30 MuH - | 30 MuH 40°C 1-24 yaca x v
9 vac
Beineuka 40 MuHYT 1-99 MuH 1 MuH 130 °C 1-24 yaca N v
Tomnexve 60 MUHYT 30 MUH - 9uac | 30 muH 98 °C 1-24 yaca v v
XKapka 10 MuHYT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca N v
Map 10 MUHYT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca v v
Tywenune 15 MUHYT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca v N

BbicTpoe npu-

PeKoMeHAYeTCs NCMONb30BaTh PEXM NPUFOTOBNEHMUS ANs TBEPALIX Ky (hacosib, ropox v T.M.), U NPUrOTOBEHMS! POAYKTOB, KOTOPLIE NPK

roToBneHne 0BbI4YHBIX YCIOBUSX AONIO FOTOBATCA, K NPUMEPY CBapUTL XONoAEL, MOXHO, NpubnmanTenbHo 3a Yac.
MpuroTos- Pexum pekoMeHayeTcst Ans NPUroTOBMEHNA NPOAYKTOB UMEIOLLNX MSTKYI0 CTPYKTYPY, Hanpumep, pbiby, MACO NTULbI UM OBOLLW.
neHve

&3
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UCMONb30BAHUE MYNIETUBAPKM

3aknagka npoayKToB, MPOBEPKa CUIIMKOHOBOTO
ynnotHuTens (15), BHyTPeHHero cCocTosiHMA KnanaHa
(17 n 18), nogknoyeHne MynbLTUBaPKK K aneKTpuye-
CKOM ceTn

« 3anoxwuTe nNpoaykThl B yaLy (5), cobnioaas peuent
NPUroTOBNEHNs NPOAYKTOB ¥ pasdena npasun uc-
nonb30BaHUA Yaluv Ans NpoayKToB.

* YcraHoBuTe yauly (5) ¢ npogykTamMmu B MynbTMBAPKY.

» [lpoBepbTe COCTOSIHME YMIIOTHUTENBHON CUMUKOHO-
BoW npoknagkm (15) (puc. 2).

*  CHUMWTE BHYTPEHHIOIO KpbILWKY (16) 1 npoBepkTe
Ha npeAMeT 3aCOpPeHNs UM OCTATKOB NPOAYKTOB Ha
BHyTpeHHel yactu (17) knanaHa orpaHvu4eHust faB-
nenust (1) n Ha BHyTpeHHel YacTu (18) nonnaskoBoOro
knanawa (2) (puc 3).

* YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KpPbILWKY (16) Ha mecTo.

* YcTaHoBUTE KpbILWKY (4) B HAa4anbHoOe MecTo ycTa-
HOBKM (7) (puC. 4), NOBEepHUTE KpPbILLKY (4) NpoTVB
4acoBOW CTpesku Ao ynopa.

» [lpoBepbTe, YTO KNanaH orpaHnyeHns AasnexHus (1)
HaxoguTcs B nonoxeHun «Closed», ecnu oH B no-
noxexun «Openy, TO NOBEPHUTE €r0 MO UM NPOTUB
4acoBOW CTPesKu.

* BcraBbTe WTekep WHypa NuTaHns (22) B pasbém Ha
Kopnyce Mynstuapku (10).

« BcraBbTe BUIIKY LIHYpa NUTaHKA (22) B anekTpuye-
CKyl0 pO3€eTKy, MPW 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHanN
Ha naHenu ynpaenexus (9) 3aaroputcs nopceetka

BCEX KHOMOK yNpaBneHus 1 Avcnei, MynsTuBapka B
pexume oxuaanus (puc. 5).

Haxatnem Ha kHonky (23) «[porpamMmmay MOXHO Bbl-
6paTb NporpaMmy NpUroTOBMEHUS NPOAYKTOB.
CumBonamu (31) oto6pasnTcs Bpems nogaepkaHust
[aBneHusi B NporpamMmMe MpuroToBrieHUs, yCTaHOBIEH-
HOe Mo yMos4aHmio.

HaxaTnem KHOMOK (26) «<«« »»» B nporpaMmmax npuro-
TOBJIEHUS!, Bbl MOXETE YCTAHOBUTL BpeMsi NoaAepxaHns
[aBneHus, a B nporpamme «TaiMep» BPeMs 3a4epKu
Hayana paboTbl NporpaMmbl MPUrOTOBMEHUS NPOAYKTOB.

MpumeyaHune: yctaHOBKa BpEMeHW 3afepxku Havana
paboTbl NPOrpaMmbl MPUrOTOBREHUS HE AOCTYMHA B MPO-
rpammax «Morypt» n «XKapkay.

HaxaTtvnem kHomku (25) « DyHKuMKU» Bbl MOXeETE BbiGpaTh
yHKLMM 1 NporpaMMbl MPUrOTOBIIEHNUS NPOAYKTOB.
HaxaTvem kHonku (28) Bbl MoxeTe BblbGpaTh peXxuMbl
NpWUroTOBNEHWSt NPOAYKTOB NPU BbICOKOM MM HU3KOM
[aBMNeHNn, peXxuMbl NPUroTOBNEHWSI OTOBpaXatoTcs

Ha gucnnee murawowmmm cumsonamu (30) «BbicTpoe
npurotoBneHve/lNpurotToBneHne».

Yepes 5 cekyHa MynbTMBapKa BKIKOYUTCSA Ans paboTbl
Mo YCTaHOBMEHHO NporpaMme NpUroToBEHNs!, Npu
3TOM Ha aucnnee byaeTt oTobpaxaTtbCs CUMBOM MPo-
rpaMmbl NPUroToBrieHns (29), ecnu Bbl Bbibpanu pexvim
NPUroTOBNEHWS C BLICOKUM WM HU3KUM JaBneHueM,

To cumBonamu (30) GyaeT nokasaH BblIGpPaHHbI PexumM
[[aBnenusi, umdposbIMM cumeonamu (31) GyaeT noka-



3aHO BpeMsl NoAAepXKaHust faBneHus, ABe rpynnbl
CUMMETPUYHbBIX CBETOBbIX UHAMKaTOPOB (32) 6yayT
nepemMeLLaTbCsa B CTOPOHY LieHTpa aucnnes (puc. 6).
Bo Bpemsi HarpeBa, NonnaBKoBbIV knanaH (2)
nogHMMaeTcs 1 BrIoKMPYeT OTKPbIBAHUE KPbILLKK (4),
B vawe (5) 6yaet nogHumaTbes Aasnenuve. Korga
[aBreHne JOCTUrHET YCTaHOBMEHHOTO YPOBHS,
HesHaunTenbHOe KONMMYECTBO Napa Ha4yHET BbIXOANTb
13 KnanaHa orpaHnyeHus gasnexns (1), umdposbiMu
cumBonamu (31) BygeT nokasaH oGpaTHbIN OTCHET
BPEMEHW, OCTaBLUErocsi o0 OKOH4aHusi paboTbl Npo-
rpamMMbl MPUrOTOBIIEHNS.

Bo Bpemsi paboTbl nporpaMmbl MpUroTOBREHUS
MynbTMBapka HaXOAMNCst B COCTOSIHWM MOBbILUEHHOTO
UMK BbICOKOTO @BIeHNs, MO3TOMY, noxarnyiicra,

He nepemeLllanTe MynbTUBapPKY U He NbiTakTeCb
OTKPbITb KPbILLKY (4).

Mo okoHYaHuK paboTbl NporpamMmMbl NPUTOTOBMEHWS,
Npo3ByYaT 3BYKOBblE CUrHambl M MyNbTYBapKa BKITO-
YUTCS B PEXUM NOAAepXaHus Tenna, LndposbiMu
cumBonamu (31) Byget nokazaHo Bpemsi paboThbl B
pexume nogaepxaHusa Tenna.

[N BbIKMIOYEHNS MyNbTUBAPKKM B NI06OM pexnme
paboTbl, HaXMUTE KHOMKY (24) «MopaepxaHve
Tenna/OTMeHa», MynsT1Bapka nepenaét B pexum
oXuaaHus.

BbiHbTE BUIKY LUHYpa NUTaHns (22) n3 anekTpuye-
CKOWi PO3ETKM.
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Kak npaBunbHO OTKPbITb KPbILWKY MynbTUBapku (4)

+ Y6eauTech, 4TO MynbTMBapKa BbIKMOYEHa 1 BUMNKa
LIHYpa NUTaHus (22) BbIHYTa U3 3NeKTPUYeCcKomn
po3eTku.

+ Tpexae, YeM OTKPbITb KPbILLKY (4), HeobxoanMO
cHpocuTb AaBneHne BHyTPU MynbTUBapKU.

BbICTpbI cOpoC AaBneHus:

- MOBEpHMUTE PyYKy KrnanaHa orpaHuyeHns AaBre-
HMs (1) B nonoxexune «Openy, Npu 3TOM OH NMpu-
NOJHVMMETCH U Nap HAYHET MHTEHCMBHO BbIXOAUTH
13 MynbTUBapKK, COBMoaanTe 0CTOPOXHOCTb
BO n3bexaHune nonyyeHns OXXoroB BbIXOAALLMM
ropsiyvMm Napom;

- [oXAOWTeCb, Koraa NonnaBKoBbIN knanax (2) ony-
CTUTCS BHU3, TOMbKO NOCME 3TOr0 MOXHO NoBep-
HYTb KPbILLKY (4) NO 4acOBOWN CTPENKe U CHATb e€.
* Wmenite B BUAY, 4TO ObICTPBLIN COPOC AABNEHNS HE
NoAXOAUT AN MUY C 6onbLUMM 06BEMOM XWUAKOCTH
WM C BbICOKUM CofepXaHneM Kpaxmana (Hanpumep,
Cyn, Kaluun, oTBapbl U T. A4.).

EcTecTBeHHbI npouecc oCTbiBaHUA MYJNbTUBAPKU:

- [JaiTe MynsTMBapKe OCTbITb ECTECTBEHHbIM 06-
pa3oM, 1 JOXAUTECH MOKa MOMNaBKOBbIN KranaH
(2) He onycTnTCS, 3TO MOXET 3aHATb oT 10 go 25
MWHYT, B 3aBUCMMOCTM OT TEMMNEPaTypbl OKpYyxa-
towen cpeabl;

- [ANsi YCKOPEHUsi OCTbIBaHUsi MynbTUBAPKN MOXHO
CMOYUTb XONOAHOW BOAOW, HAanpumep, KyXoHHoe
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NomnoTeHLE 1 NONOXUTb €ro Ha KpbILWKY (4), korga no-
NNaBKoOBbIN Knanat (2) onycTUTCs, MOXHO OTKPbITb
KpbILWKY (4).
MpumeyaHue: ecnu NonNnNaBKoBbIN kKNanaH (2) He onycka-
eTcsl, 3TO MOXET GbIThb CBA3aHO C HaNMMNaHueM Ha Hero
0CTaTKOB MULLK, B 3TOM cryyae, y6eauTtech, 4To Aaene-
Hue B MynbTUBapKe COPOLLEHO 1 HAXXMWUTE Ha knanaH (2)
TOHKWUM NPEAMETOM, Hanpumep, Nanovkon Ans eapl.

* Bo3sbMuTech 3a pyuyky (3) Kpbilku (4) 1 noBepHUTe
KPbILLKY (4) MO YacoBOW CTpenke A0 ynopa v CHAMUTE
eé.

» Bo usbexaHne obpasoBaHusa Bakyyma, Bcerga creaurte
3a MosioXeHeMm knanaHa orpaHuyeHns gaenenus (1),
OH JorxeH BbITb B nonoxeHun «Openy».

* Mcnonb3aysi KyxOHHble NPUXBATKM, BbIHETE U3 MYNbTU-
Bapku yauuy (5), ¢ nomoLLbo Noxku (20) unu apyroro
KYXOHHOrO akceccyapa NpurogHoro Anst aHTMnpurapHbix
NOBEPXHOCTEN, BbIHETE NPUTOTOBMNEHHbIE NPOAYKTHI.

YUCTKA U yxon

* BbikntounTe MynsTUBapKy, BbIHETE BUJIKY LUHYpa nuTa-
HUA (22) N3 aNEKTPUYECKON PO3ETKM, OTKPONTE KPbILLKY
(4) v panTe MynbTUBapKe OCTbITb.

« [Mpotpute kopnyc (10) n KpbILKy (4) cnerka BnaxHowm
TKaHbIO, MOCIe Yero BbITPUTE HACYXO.

* CHumute émkocTb Ans cbopa koHaeHcata (14), cnevite
13 Heé XMOKOCTb, MPOMOWTE, NPOCYLUNTE U YCTaHOBUTE
eé Ha mecTo.

* Yawy ansa npogykToB (5), MepHbI cTakaH (19) n
noxky (20) n pewéTky (21) npomonTe Tennow BOJON C

HeWTparbHbIM MOILLMM CPEeCTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLuTe.

He ncnonbayiiTe metannuyeckvie npeameTbl nu
Mouarnku, abpasvBHble YACTSLLME CPEACTBa U
pacTBOPUTENMN AT YUCTKN MyNbTUBAPKM U Yalum Anst
npoaykToB (5).

TwaTenbHO NpocyLunTe Yally Ans npoaykTos (5),
npexae Yem ycTaHaBnmBaTb €€ B MynbTUBaPKY.
CHUMUTE C KpbILLKKM (4) KnanaH orpaHnyeHns
naenenus (1), NOTAHYB €ro No HanpasBneHUo BBEPX,
npomoMnTe knanaH (1) ocMOTpUTE MECTO YCTAHOBKMN
knanaHa (1) Ha KpbiLuke (4), NPy HanNU4YMM 3arpss-
HeHWUI yaanuTe ux 1 NpoTpuTe MecTo yCTaHOBKN
knanaHa (1) BnaxHOM TKaHbH.

CHUMWTE BHYTPEHHIOK KpbILWKY (16) (puc. 3).
OcMmoTpuTe BHYTPEHHME YacTu knanaHos (17 n 18),
NpV HanNUuMK 3arpsisHEHNIA UM OCTATKOB MULLIN,
yaanuTe ux, NpoTpuTe UnmM NpoMownTe KpbILwKy (4) ¢
BHYTPEHHEe CTOPOHbI U MpocyLLnTe.

CHUMWTE C BHYTPEHHEN KpbIwkn (16) cunmkoHo-
BbIil ynnoTHutens (15). MNpomonTe ynnoTHUTeNb
(15) v kpbIWwKy (16) TENNOW BOAOW C HENTParnbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE U NPOCYyLIUTE,
ycTaHoBUTE ynnoTHuTenb (15) Ha BHYTPEHHIOK
KpbILWKY (16), yCTaHOBUTE BHYTPEHHIOKO KPbILLKY Ha
mecTo (puc. 3).

[Mpu Hanuuum 3arpasHeHnin Ha cTeHke kopnyca (6),
yAanuTte 3arpsi3HeHus U NpoTpuTe NoBepPXHOCTb
crerka BMaXHOI TKaHblo, NOCHE Yero BbITpUTE
Hacyxo.



MpoTpuTe NOBEPXHOCTL HAarpeBaTenbHOMo AneMeHTa
(12) (Tonbko B OCTbLIBLUEM COCTOSIHUM) MSITKOI Crerka
BN@XHOW TKaHbto, HE JonyckaiTe nonagaHus Bofbl
BHYTPb KOpnyca MynsTUBapku.
He norpyxaiite koprnyc MynsTMBapKy, LUHYP NUTaHUS
1 BUSIKY LUIHYPa NUTaHKs B Bogy unu niobble apyrve

XKNAKOCTU.

XPAHEHUE

Mpexae Yyem ybpaTb MynsTUBapKy Ha ANUTENbHOE
XpaHeHWe, OTKIIIYUTE ee OT ANEKTPOCeTH, faiTe
YCTPOWCTBY OCTbITb.

MpoBeauTe YNCTKY MynBTUBAPKU.
XpaHuTe MynbTMBapKy B MecTax, HeJOCTYMHbIX Anst
neTen v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXXHOCTAMMU.

Tabnuua noucka u yctpaHeHUsi HeucnpaBHocTen
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Kpbiwka
MynbTUBapKI He
OTKpbIBaeTCS

B mynTuBapke He
c6poLueHo AaBneHre
napa.

C6pocbTe fasne-
HWe B MynbTUBapKe,
cnocoGamu, npuse-
AEHHbIMK B pasae-
ne «Kak npaBunsHo
OTKPbITb KPbILLKY
MyNLTUBAPKNY.

OTkpbiBaiiTe KpbILL-
Ky MynbTUBapKIA
TOMbKO focne
nonHoro c6poca
AaBneHus napa.

MonnaekoBebIit knanaH
3anun B BEPXHEM
MONOXEHNM.

ToHkuUM npegmeTom
HaXmuTe Ha no-
NnaBKoBbIit knanaH
Mo HanpasneHuio
BHU3.

1

3aKpblBaeTcs C
TPyAOM

Tenem ycTaHoBneHa He
npaBUmbHO.

HeucnpaeHocTb BoamoxHas npuunHa YcTpaHenve
Kpbiwka BHYTpeHHAA KpbilKa ¢ MpoeepbTe
MynLTUBAPKN CUMNKOHOBBIM YNNOTHU- | MPaBUIbHOCTL

YCTaHOBKM BHY-
TPEHHEM KPbILLKA
¥ CUNKOHOBOTO
YANoTHUTENS.

Monnaekosblit knanax
3anun B BepXHeM
TONOKEHNN.

ToHkuM npeameTom
HaxmuTe Ha no-
NNaBKoBbINA Knanax
no Hanpaenexuo
BHU3.

Bebixoa napa
13 M0/ KPbILLKK
MyneTUBapKn

CUWNUKOHOBBIN YNNOTHM-
Terb He yCTaHOBMEH Ha
BHYTPEHHIOK KPBILLIKY.

YcTaHosute
CUNMKOHOBBIN
YNnoTHUTENb

Ha BHYTPEHHIOK
KPBILLIKY.

CWNNKOHOBBIN YNNOTHW-
Tenb NOBPEXAEH.

3ameHnute
CUNMKOHOBBI
YNNOTHUTENb.

Ha cunnkoHosom
YNAOTHUTENM OCTaNUCh
ocTaTku MUy,

CnepuTe 3a uncTo-
TOV# CUNMKOHOBOTO
ynnoTHUTENs.

Kpbilika 3akpbiTa He
A0 KOHua.

Ewé pas oTkponte
1 CHOBA 3aKpoiiTe
KPbILWKY MynbTU-
BapKu.
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MynbTvBapka He
BKIlOYaETCS.

Burika WHypa nutaHust
He BCTaBMeHa B anek-
TPUYECKYIO PO3ETKY.

B anektpuyeckon

po3eTke OTCyTCTBYET
HanpskeHue.

BcraBbTe BUnky
LWHYpa NUTaHNs
B NEKTPUYECKYIO
po3eTky.

MpoBepbTe anek-
TPUYECKYIO PO3ETKY,
BKITIOYVB B Heé 3a-
BEZIOMO UCTIpaBHbIi
anekTponpuéop.

HeucnpasHocTb Mynb-
TUBAPKK.

O6patuTtech B cep-
BWCHbIM LEEHTP.

4 YTeuka napa u3 OcTaTtku NuLm Ha Ouuctute
nonmnaBkoBoro YNNOTHUTENBHOM CUMNKOHOBOE
KknanaHa Gonee 2 | CUNIMKOHOBOM KOflbLie YANOTHUTENBHOE
MUHYT MONMaBKoBOrO knanaHa. | KofbLio.

MoBpexpaeHue cunuko- BameHuTe
HOBOFO YNNOTHUTENBHO- | CUMNKOHOBOE

IO KOMbL@ MONMaBKoBO- | YNNOTHUTENBHOE
1o KnanaHa. KOMbLIO.

5 MonnaBKoBbIi HenocratouHoe Cobntogaiite
KnanaH He KOMNUYECTBO NPOAYKTOB npaBunbHoe
nogHUMaeTcst VN1 BoAb! B Yalle Ans CoOTHOLWEH!E

NPOAYKTOB. TBEPALIX NPO/YKTOB
1 06bEMa XMnaKo-
ctu. lobaensiite
B vally Boay Ans
HOPMarbHOro napo-
obpasoBaHus.

MonnaekoBbIi knanax MonHoCTbIO 3aKpPOii-

3abnokupoBaH tukca- T€ KpbILUKY

TOPOM KPbILLIKM

6 MoCTOSAHHBIN KnanaH orpaHuyenus MoBepHuTe Knanax
BbIXOA Napa [iaBNeHNst HaxoAUTCs orpaHuieHnsi 1as-
13 knana1a B MONOXEHUM Bbinycka neHus n y6eauTecs,
orpaHuyeHms napa. YTO OH HAXOAUTCS
[iaBneHnst. B MOMOXEHUN

«Closed».

MynbtuBapka He nog- O6paTtntecsk B cep-

[lepXM1BaET AaBneHme. BUCHbIA LIEHTP.

Pwc HanonosuHy
NPUrOTOBMEHHBI
VNN CRINLLKOM
TBEPAbIN

B valuy Ans npoaykTos
HaNUTo Masno Bofkl.

Mop6upaiite
COOTHOLLEHNS!
CyXWX NPOAYKTOB 1
XKUAKOCTU B 33BU-
CUAMOCT OT copTa
puca 1 BalLnx
notpeGHocTen.

Kpbilka MynkTUBapki
OTKpbITa Npexaespe-
MEHHO

[Ans pasHblx COPTOB
puca Heo6xoaMmo
pasnuyHoe Bpems,
Heobxoaumoe ans
pacnapusaHusa
puca, nonbepute
BpemMs HaxoXaeHus
puca B 3aKpbITOi
MyneTUBapke B
3aBMCUMOCTH OT
copTa v BaLmx
notpeGHocTeN.




9 Pvc cnuwwkom B yaluy aAns npopyktoB
MSTKUiA HaNNUTO MHOTO BOfbI.

Mon6wpatite
COOTHOLEHMS!
CyX1X NPOAYKTOB 1
KUAKOCTM B 3aBU-
CUMOCTY OT copTa
puca 1 BatumMx
notpe6HocTeN.

KOMMNEKT MNOCTABKMU

MynbTuBapka — 1 Wwr.

MepHbIli cTakaH — 1 WwT.

Jloxka — 1 wr.

PelwwéTka ans npurotoBneHns Ha napy — 1 wrt.
LHyp nuTaHmsa — 1 wT.

MHCTpykuma — 1 wr.

SO AWON =

TEXHUWYECKMWE XAPAKTEPUCTUKN

* OnekTtponuTaHue: 220-240 B ~ 50 Iy

* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1000 BT
» O6béM Yalm ans npoayKToB: 6 NMTpoB

YTUNU3IALUA

Yr106bl NPenoTBpaTUTL BO3MOXHbIN Bpes
OKpYXXatoLLEen cpeae Uin 300poBbIo

MOAEN OT HEKOHTPONMUPYEMON YTUAN3ALMM
OTXOA0B, MOCIe OKOHYaHKs CpoKa CryKObl
YCTPOICTBA WU 3MEMEHTOB MUTaHMUS (€CK
BXOAST B KOMMNJIEKT) HE BbiGpackiBamnTe nx
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BMECTE C 0BbIYHbIMY BbITOBBIMM OTXO4amu, nepegante
Np1GOp M ANEMEHTbLI MUTaHNS B CreLManm3npoBaHHble
NYHKTbI AN1s AarnbHENLWeR yTuamnsaumm.

OTxopbl, 06pasyoLwpecs Npu yTunu3aumm usgenui,
noanexar obsizarenbHOMy cO6opy ¢ nocneaytoLlein
yTUnm3auven B ycTaHOBIIEHHOM MopsiAKe.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHON MHpopMaLMn 06
YyTURN3aLMn 4aHHOrO NpodykTa 0bpaTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cny0y yTunusaumum 6uITOBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

Mpown3BoauTensb coxpaHseT 3a cobor npaso nsme-
HATb AMU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNE XapaKkTe-
PUCTVKU, He BNUsIIOLLME Ha obLLmMe NpuHLMMLI paboTsl
ycTpoiicTa, 6e3 NpeaBapuTENbHOrO YBEAOMITEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTporcTBa — 3 roaa
[aTa npoun3BoACTBa ykasaHa B CEpUIHOM HOMepeE.

B cnyyae obHapyxeHus kakux-nmbo HemcnpaBHOCTEN
HeobxoaMMOo 06paTUTLCS B aBTOPU3VMPOBAHHbIN CepBUC-
HbIV LEHTP.
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MYNbTUNICIPTILW XbINOAM KAK-

HATKbILI BR2401

MynbTUnicipril xbingamM KanHaTKbIW eHiMaepai Te3

api cananbl a3ipneyre apHanfaH.

CUNMATTAMACDI

1. KbicbiMabl LWeKTey KnanaHbl

2. KankbiManel knanaH (KblCbiM MHANKATOPbI)

3. Kaknak TyTkKachl

4. Kaknak

5. ©Himaepre apHanfaH ToctaraH

6. KopnycTblH iLuki kabblprachl

7. KaknakTbl opHaTyablH 6acTankbl OpHbI

8. MynbTunicipriwTi Tacyfa apHanfaH TyTkanap

9. backapy naHeni/gucnnew

10. ChbIpTKbl KOpNyC

11. Herisi

12. Kbi3gplpy anemeHTi

13. Kacblkka apHanfaH cepe

14. KoHAeHcaTTbl XMHayFa apHarnfaH CblnbIMAbINbIK

15. CUNWKOH TbiFbI3aaTKbILLbI

16. lwki kaknak

17. KpicbIMAb! LWEKTENTIH KrnanaHHbIH iLLKi Xafbl

18. Kankbima knanaHHbIH, ilki 6eniri »xeHe cynbacol
(KpICbIM MHAWKATOPBbI)

19. ©nuweriw cTakaH

20. Kacblk

21.
22.

Byna asipneyre apHanfaH metan Top
KyattaHgpipy Gaybl

Backapy naneni/aucnnen (9)

23.

24,

25.

26.

31.

32.

«bargapnama» asipney 6argapnamanapbiH TaHaay
GaTblpmacs!

«XKbInyabl caktay/6onapipMay» Xblny pexumiH
cakTay/a3ipney 6araapnamacbiH 6ongsipmay
GaTblpmacs!

«DyHKUMsINap» KocbiMLa yHKUMANap MeH
6argapnamanapabl TaHaay 6aTbipmach!

KblcbiMabl cakTay yakblTbiH/@3ipney 6arnapnama-
CbIH KOCYAbIH Kiipic yakbITbIH OpHaTy G6aTbipMana-
pPbl Py

. Taiimepai kocy 6aTbipmackl «Tarimep»
. KbicbiMabl opHaTy 6aTtbipmachkl «XKofapbl/TemeH

KbICbIM»

. Osipney 6afgapnamanapbiHblH TaHb6anapb!
. YKofapbl/TemMeH KbicbiM TaHbanapbl, a3ipney gyHk-

umsinapbl MeH 6araapnamanapbl

O3sipney yakblTbl/TaliMep >KYMbICbl yaKbITbIHbIH
undpnblk TaH6anapbl

MynbTURICIPriLL )KYMbICbIHbIH, Kapblk MHANKaTOP-
napel

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLUa KopFaHbIC YLUiH KopekTeHaipy TisberiHae
HOMUHanabIK icke kocbiny Torel 30 MA acnaiTbiH
KopfaHbIC ceHAipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypebic,
KCK-Hbl opHaTy YLUiH MaMaHfa XYriHiHi3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATIAPBI XXOHE MAAOANA-
HYFA BEPY BOMWbIHLUA KEHECTEP

MynbTunicipril Xblngam KalHaTKbIWTbLI NanaanadHy
anpbliHAa nanpanaHy HyckaynbifbiH MYKUAT OKbIn
WbIFbIHbI3 XX9He OHbI GonaluakTa nauaanaHy yiliH
cakTan KOMbIHbI3.

* HaH Mynbtuniciprilt ocbl HyckayrnblkTa kepceTinreHaemn
Tikenen makcaTblHa GoMbIHLLA FaHa nanaanaHbiHbI3.

* Han Mynetunicipriw gypbic konaaHbay oHblH 6y3binybl-
Ha, XoHe nanaanaHylublifa HeMece OHbIH MYJIKiHe 3UsH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH XeHe Keninaik xaraaibl
6onbIn caHanMangbl.

« 3arTaHbaga kepceTinreH HaH MynbTunicipril H >KyMbIC
KepHeyi aneKTp XenicCiHiH kepHeyiHe Colkec eKeHiHe ko3
XKETKI3iHI3.

« KyatTaHgpipy 6aybl aiiblpbiHbIH TyMbIKTaHABIPY 6anna-
Hblcbl 6ap, OHbI TybIKTAaHALIPYAbIH CEHIMAI GannaHbIchbl
6ap anekTpnik poseTkara KocblHpI3. Kbicka matacy
KesiHAe TyWbIKTaHAbIPY 3MeKTPIik TOK COFy KayniH
TeMeHaeTeq,|.

» Erep po3eTkaHblH AypbIC OpHATbISFAHbIHA XXaHe Xepre
KOCyblHa CeHimai 6onMacaHbI3, 3N1eKTp MamaHbIHa
xabapnacblIHbI3.

*  OpTTiH WbIFyblH BonabipMay YLUiH Xepre Kocy Tywicyi
)KOK 3reKTp po3eTkacblHa KOCyFa apHarnfaH, )eninik
albIp «eTKI3riLTepiH» nanaanaHyra TbiiblM canbiHagbl.

« Kyiik vici >xeHe OT yLIKbIHbI Nanaa bonfFaH kesae,
po3seTkafaH xeni 6ayblHbIH afbIpbiH LUbIFapbIHbI3 XaHe
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YVAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MeT KepCeTeTiH yibiMFa
xabapracblHpl3.

HaH MynbTunicipril KOprnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH
Ke3ae KyaTTaHablpy GayblHbIH alblpbIH 3MEKTPRIK po-
3eTkafaH LWbiFapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa KaTbICTbl
Lwapanapabl KonaaHbIHpI3.

HaH MynbTunicipriw yin-xangaH TbiC xepae navaa-
naHyfa TbifbIM canblHagbl.

Hawsaraw kesiHge kypanabl naviganaHyra keHec
Gepinvengi.

Kypanabl CokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH xeHe 6acka
[ja MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

Han Mynestunicipriw kabblpranapablH KacbiHaa HeMe-
ce acyunik xuhas kabblpFanapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TblfibiM carblHagbl.

Han Mynestunicipriw kabblpragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbTtunicipriw ka geviH kemiHge 20 cm apanbik
6onaTbiHAai, an HaH MyneTtunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHICTik keMiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py Kepex.

MynbTuniciprilwTi Kocnac GypbiH, dpKaLlUaH iLki
KaKnakTafFbl CUMUKOH ThbIFbI3AaFbILLTbIH, KyWiH
TEKCEPIHI3, CUMNKOH ThIFbI3AaFbILLKA 3aKbIM KENreH
Xafganaa MynbTUnicipriliTi KongaHyFa TbibiM
canblHagbl.

OHiMaepre apHarnfaH TcoTaraH4bl opHaTnac GypbiH,
opKkaLlaH Kbl3[blpy aNeMeHTiHiH opTackliHAa opHa-
riackaH TepMo GeprilLTiH KO3FarfbILUTbIFbIH TEKCEPIMN
OTbIPbIHbI3.
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©Himaepre apHanfaH TcoTafraHabl opHaTnan
MYNBTUNICIPriLUTi KOCYFa ThINbIM canbliHagbl, apka-
LaH TocTaraHaa eHiMaepai a3ipneyre apHanfaH
CYMbIKTIKTbIH, XETKINIKTi eKeHiH TeKcepin OTbIPbIHbI3.
Kyprak eHiMaepaiH kenemi )aHe CyMblKTbIKTapablH
Merepi 6oMbIHLLIA YCbIHbICTapAbl OPbIHAAHbI3.
MynbTunicipriw XymbIC icTen TypFaHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaraHabl LblFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbiM Kbi3abipy
aneMeHTIHe Tikenem TWin TypraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TocTaFaH MeH KbI3[blpy arIeMeHTiHiH apacbiHa 6erge
3aTTapablH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriLUTIH AYPbIC XYMbIC icTeyiH Gy3aabl.

O3ipney anaplHAa, Mbicarnbl, CbIPTKbI TepiCiHiH kaba-
Tbl Gap eTTi 83ipney anabiHAA TEPiHi TECIHI3.

>Kenire Kocynbl TypFaH HaH MynbsTunicipriw kapaycbi3
KanablpMaHbI3.

HaH MynbTunicipriw ac yin pakoBMHacblHa XakblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa
Cy TONTbIPbINFaH CblibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navpganaHyra 6Gonmanapi.

HaH MynbTunicipriw >xbinblTaTbliH acnantapabiH,
allblK OTTbIH HEMECE XbIry Ke3AepiHiH Tikenen
KacblHaa navganaHyra 6onmanabi.

HaH MynbTunicipriw asposonbaap nanganaHbinatbiH
HeMece LuallblpaiTbiH Xepnepae, coHaan-aK Tes
TyTaHaTbIH CyVibIKTbIKTapFa aKblH xepnepae naiaa-
naHyfa TbilibIM canblHagbl.

Erep mynbtuniciprit cyra kynan keTce, aepey xeninik
6ay aiblpblH 3NeKTp po3eTKacblHaH CypbIN anblHbI3,

coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onaapl. MynsTunicipriwTi Tekcepy yLwiH Hemece
XeHAey YLiH CepBUCTIK opTanblkka >XYriHiHi3.

Han Mynstunicipril Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LIETiIHE KONMaHbI3.
XKeninik 6ayblHbIH YcTENAEH canbbipan TypyblHa Xon
6epMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH, bICTbIK BETTEPMEH
XoHe )unhasablH YLUKIp XUeKTepiMeH )aHacnaybiH
KaJaranaHbl3.

XKymbic kesiHae HaH MynbTURICIPriLLTIH bICTbIK 6eTiHe
TUicneH;js.

blcTbik 6yaaH kynin kanyabl 6onapipMac yLiH,
KbICbIMABI LLEKTeY KnanaHblHa XaHe KarkbiMasb!
KnanaHfa Kkapawm eHKenmeH;3.

MynbTunicipriw )yMbIC icTen TypraHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbicblHAa FaHa KaknakTbl allblk karnablbl-
PbIHbI3.

«KYbIPY» 6argapnamackl eHimaepai KyblpyFa FaHa
TaramblHaanfFaH. blcTblk TocTaFraHrFa eHiMaepai
KOCKkaH keafe LallblpaHablaaH Kymnin kanyasl 6ongbl-
pmac yLWiH eHiMaepai KyblpFaH ke3ae abai 6onbliHpI3.
blCTbIK MynbTUNICIPriLLTI XbIMKbITNAHBI3, OHbI
OLLipiHi3, KyaTTaHabIpy GayblHbIH abIPbIH 3MEKTP
po3eTKacblHaH LUbiFapbIn anblHbi3, eHiMaepi 6ap
TOCTaraHAbl LWbIFapbIn anblHbl3 XaHe Of TOoSbIFbIMEH
cankblHAaraHLwwa KyTiHi3. MynbTunicipriwTi kopny-
CblHAaFbl TyTKanapblHaH ycTan TacbiMangarbl3,
MYNBTURICIPrILLTI XbIMKbITY YLWIH KaknakTarbl TyTKaHb
nanganaHbaHbi3.

blcTbik 6yaaH Kynin kanmac yLiH, MynbTURICIpriLLTiH
KaKnafblH allkaH keafe eTe cak 60sbIHbI3.



MynbTURICipriliTiH KaknarFbIH allkaHaa Ken KyLl xxymca-
MaHbI3, KypbINfbl iLiHAET KbiCbiM aTMocdepanblk Kbl-
CblMfa TEH EKEHiHe KO3 XETKi3iHi3. OHIMaep KblCbIMMEH
AanblHAanbIn xaTtkaHga, MynsTUnIcipriuTii KaknarbiH
aLubIn kepyre TbibIM canbiHagbl.

©Himaepre apHanfaH TocTaraHAbl LWbIFApbIN anapaa,
TEPMO Te3iMAi acymniK TYTKbILTbI NaganaHbiHbI3.
OHiMaepre apHarnFaH TocTaFaHHbIH Kytore kapchbl >kabbl-
HblHa 3aKbIM KenTipmey YLUiH, eHiMAepai Wbirapapaa,
MeTann 3atTapabl NaiganaHbaHpl3, TEK Kytore kapchbl
abblHbl 6ap biabiCka apHarFaH acyinik akceccyap-
[Obl FaHa KonAaHblHbI3. OHiMAepai Tikenen eHimaepre
apHarnfaH TocTaraHfa Kecyre ThliibiM carblHabl.
MynbTunicipriwTi Tazanay angbiHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl LWbIFapbin anbiHbI3 XaHe Mynb-
TUNICIPriLUTIH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

KaviHaraH cyfa Tonbl HaH MynbeTunicipriw Tacebiman-
OafaH kesge cak 6onbiHbI3. HaH MynbTunicipril cybiH
TekkeHAe abainaHbl3, HaH MynbTunicipri KypT eHken-
TNeHxi3, HaH MynbTunicipril yKbINCbI3 NaganaHFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyWin KanyblHbI3 MYMKiH.

HaHn Mynbtunicipriw Ta3anay anabiHaa Hemece nanga-
naHGanTbiH 6onFaH xarganaa, OHbl 3NeKTP >KeniciHeH
axblpaTbiHbi3. HaH MynbsTunicipril xenigeH axbipatkaH
Ke3[e TeK albipblHaH YCTaHbI3 XaHE OHbl 3NEKTP PO3eT-
KacblHaH abainan WbiFapblHpl3, CbIMHAH TapTnaHbl3 —
6yn CbIMHbIH )X8He PO3eTKaHbIH 3aKbIMAaHYbIHA SKenyi
KOHE KbICka TYMbIKTanyblH TyAblpYybl MYMKiH.

OneKTp TOrbIHbIH COFy KaymniH Gonabipmac yLiH HaH
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MynbTuniciprilw cyFa Hemece kes-kernreH 6acka aa
CYMbIKTbIKKa canyFa Gonvaiapl.

HaH MynbTunicipri biabiC XyaTblH MallMHara canyfa
ThlibIM carnblHaAbl.

BananapablH kayincisgiri makcatbiHAa opama peTtiHae
KonAaHbINaThlH NONUITUMNEH KanlbiKTapabl kapaychbl3
KanablpmMaHpl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapfa nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece Kantama ynaipiMeH oHayfFa
pykcat eTneHri3. TyHWwbIFy kayni 6ap!

OnekTpnik HaH Mynstunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanvaraH.

AcnanTbl OMbIHLbIK peTiHAe NaganaHbac yLwiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNICipriLL XXyMbIC icTen TypraH-
na, 6ananapfa kyatTaHaplpy 6aybliHa xaHe Kypanfa
TuicyiHe 6ananapra pykcat 6epmeH;s.

XKyMbic kesiHae aHe Xyy kesiHae Kypanasl 6ana-
napablH KOnbl XXEeTNENTIH Kepre KOMbIHbI3.

Ocbl Kypan AeHe, NCUXMKasblk HeMece aKbli-0n Mym-
KiHAIKTepi TeMeHaeTiNreH TynranapabiH (bananapab
Koca) Hemece onapgablH Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH,
Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl
nanpanaHy Typanbl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, onapfblH NaiganaHybliHa apHanMaraH.
KyatTaHaplpy 6aybiHbIH Xeni ablpbl )aHe HaH
MynbTunicipril KOpNyCbIHbIH XafaanbliH Me3riniMeH
TEeKCEpIHi3.
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« KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICcTbIpybl THiC.AcnanTbl 63
6eTiHi36eH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
6eTiHI36EH XOHOEMEHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanaa
6onFaH ke3ge, coHaan-ak Kypan KynaraHHaH KewiH
acnanTbl AMEKTP po3eTkacbiHaH axbIpaThir, KbI3MeT
KepceTy opTarbifblHa xabapnacbiHbI3.

» Kypanapl Tek 3ayblT KanTamacblMeH faHa Tacbimarn-
[OaHbl3.

» Kypanapl 6ananapablH xaHe MyMKiHAIKTepi WwekTeyni
apgamaapabiH Korbl XKETNENTIH XXepae cakTaHbl3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MANOA-
NAHYFA APHANFAH, KO®EKAWHATKbILITbI KO-
MEPLUUNANbIK HEMECE 3EPTXAHATIBIK MAKCAT-
TAPOA NANOANAHYFA ThiIbIM CANbIHALBI.

HAH MYTNBTUMICIPTILW X¥MbICKA OAAbIH-
OAY

Kypanpgbl TemeH Temnepartypa Ke3iHae Tacbiman-
AaraHHaH Hemece caKTaraHHaH KeWiH oHbl 6enmve
TemnepaTtypacbiHAa 3 cafaTTaH KeM emMec yakbIT ycTay
Kepek.

* HaHn MynbTtuniciprill kantTamagaH LblFapblHbI3 )XoHe
6apnblk KanTamarblk MaTepuaniapAbl anbin TacTaHbI3.

» 3aybITTbIK KanTamacblH cakTan KovbiHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH navganaHyra 6epyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

HaH MynbTunicipriw 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl TEKCEPIN
anbiHbI3, 3aKbiMaaHybl 6onFaH >xaraaiaa oHbl ANeKTprik
Xenire KocrnaHpl3.

BatTaH6afa kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyYiHiH,
napameTpnepi anekTp XeniciHiK napaMmeTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHi3.

TyTKacblHaH (3) ycTan, KaknakTbl (4) caFat Tini 6afbl-
TbIMEH TipenreHre AewiH GypaHpbl3, KaknakTbl (4) wewin
anbiHbI3.

OHimaepre apHanfaH TocTaraHabl (5) WhlFapbin anbiHbI3.
©Himaepre apHanfaH TocTaraHabl (5), enwweyiw ctakaH-
waHbl (19), kacblkTbl (20), 6yna asiprneyre apHanfaH
Topabl (21) GeiiTapan XyFblll 3aT KOCbIFaH Xblfbl CYMeH
XKybIn >ibepiHi3, onapabl aFbiHAbI CYMEH LUalbIHbI3 KoHe
KYPFaTbIHbI3.

MynbTuniciprilwTii kKopnycbiH (10) xaHe kaknarbiH (4)
ObIMKbIN WyBepekneH CypTiHi3, CoaaH KemiH KypraTbin
CYPTiHi3.

BACKAPY NMAHENIHAET BATbIPMANAPObIH
TAFAUBIHOANBIMbI (9) XXOHE OUCNNEWUOET
TAHBANAP

Backapy naneningeri (9) 6atbipmanap (23, 24, 25,

26, 27, 28) ceHcopIblK, KaXXeTTi pexmMmai Kocy YLUiH
6aTbipmMaHbl TYPTY XeTKINikTi, 6aTbipMaHbl apbip TYpTY
ObIbbICTBIK BenriveH cynemengexesi.



93ipney 6araapnamacbiH TaHgay 6aTbipmachi (23)
«Bbarpapnamanr.

«bargapnama» (23) 6aTbipmachlH 6acy apkbinbl ci3
eHiMAaepai a3ipney 6arqapnamackiH TaHAan anachls,
ocbl peTTe gvcnnenge Tavbanap (29), «Rice — Kypiluy,
«Soup — Kexer, «Pasta — Macta», «Meat — ET», «Fish
— Banbik», «Vegetable — KekeHic», «Yogurt — MorypT,

«Cake — lMicipme» xaHabl XaHe XbINbInbIKTan Typagbl.

Lindbpnik TaH6anap (31) apkbifbl KbicbiMAbl cakTay
yakbITbl kepceTinesi, Mbicansl, 6araapnamaHbl «Pasta
— MNacTa» TaHaaraH xafdaaa, umdpnik TaHbanap

(31) apkbinbl «P: 05» MaHi kepceTineai, 6yn KbicbiMabl
cakTay yakbITbl 5 MUHYTTbI Kypaiap! AereHai 6ingipeai
(cyp. 6).

KblcbiMabl cakTay yakblTbiH ©3repTy YLUiH 6aTbipmanap-
bl (26) «<<« »»» nanganaHblHbI3.

KpicbiMabl cakTay yakblTbiH TaHAaFaHHaH KeWiH, Myrb-
Tunicipriw 5 cekyHATaH KeniH Kocbinaabl.

«Kbinyabl cakray/bongbipmay» 6aTbipmacsi (24)

« Oa3sipney bargapnamachiH TOKTaTy YLUiH, «Kbinyabl

caktay/bongbipmay» 6aTeipmachiH (24) 6acbkiHbI3, OCbl-
[aH KeWiH MynbTUMICiprill KyTy pexuMiHe eTegi.

*  MynbTunicipriw kyTy pexumiHae 6onfanga, «XXKeinyabl

caktay/bongpipmay» 6aTbipmachiH (24) 6ackaHaa,
XbINyAbl cakTay pexumi Kocbinagbl, uudpnik TaH6anap
(31) apKbinbl MyNTUMICIPriLLTIH XYMbIC yaKbITbl Kby
bl cakTay pexumMinae kepcertinepi.
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«PyHKUMM» (25) 6aTbipmachl

+ BatbipmaHbl (25) «DyHKUMKU» Bacy apkbinbl Ci3 eHimaepai
a3ipreyre apHanfaH kocbiMLLIa chyHKUMsINap MeH 6araap-
namanappbl TaHgaw anachbi3, ocbl pette aucnneviae (30)
«Slow Cooke — AkbIpbIH a3ipniey», «Steam — By», «Stew
— BykTbipy», «Fry — Kyblpy» TaH6anapbl xxaHagbl xaHe
XbIMbIbIKTaN Typagbl.

+ Oasipney dyHKUMACLIH HeMece BaraapnamachiH
TaHAaraHHaH KeniH, MynbTunicipril 5 cekyHaTaH KeniH
Kocbinagbl.

KbicbiMabl cakTay yakbITbiH OpHaTy/a3ipney 6arpapna-
MacblH KOCYAbl KeLWiKTipy yakbiTbl 6aTbipmanapsbl (26)
«LOPy

» Batbipmanapgbl (26) «<<« »»» Gacy apkbinbl ci3
KbICbIMABI CaKTay yakbITbiH HemMece eHimaepai a3ipney
6afpapnamacelHbiH 6acTanyabl KeLWwiKTipy yaKbITblH
6enrinein anacbl3.

«Tanmep» G6aTbipMachl (27)

+ Osipneyai 6actayabl KeLWiKTipy yakbITbIH opHaTnac
6ypblIH, 6aTbipMaHbl (23) «Baraapnama» 6acbiHbI3, OHIM-
nepai asipney 6afgapnamachkiH TaHAaHbI3.

» BatbipmaHbl (27) «TaiMep» 6acblHpI3, UMdpnik TaH-
6anap (31) apkbinbl yakbiT «00:00» kepceTinesi xxeHe
opHarty yakbITbl «caFaT» «00» xbinbinbiKTan Typagbl.
BaTtbipMaHbl (26) «<<« »»» Gacy apKbifbl, KOCYAbl KeLLiK-
Tipy yakbITblH «CaFaT» OpHaTbIHbI3, 5 CEKyHATaH KewiH
opHaTbINFaH yakbIT «caraT» TypaKTbl XaHbIn Typaabl,
an undpnik TaH6anap «MuHyTTap» «00» XbinbinbiKTan
Typagbl.
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* BatblpmaHbl (26) «<€<« »>»» Gacy apKbirbl, KOCYAbl KeLuik-
Tipy YakbITbIH «<MUHYTTap» OpHaTbIHbI3, 5 cekyHATaH
KeWiH OpHaTbIIFaH yakblT «MUHYTTap» TypakTbl KaHbirn
Typagbl.

« Taiimep opHaTbINFaH KOCyAbl KELWiKTipy yakbITbIH Kepi
caHavi 6acTangbl, OpHaTbINFaH yakbITTaH KEeWiH Myrb-
TUMNICIpriLL KOCbINbIMN, OpHATbLINFaH eHiMaepai a3ipney
GarfapnamacbiMeH XXyMbIiC icTer bactangbl.

« KocyablH makcumanabl KeLWiKTipy yakbITbl - 24 carFar.

EckepTnenep:

- Ci3 anabIMeH kaxeTTi a3ipney 6argapnamachiH
TaHAal anacbl3, CoaaH keniH asipneyai 6actayabl Ko-
CyAbl KeLWIKTIpY yakbITbIH KOSICbI3 Hemece a3ipneyai
6acTayapl KOCyabl KeLWiKTipy yakblTbiH OpHaTachI3,
cofaH KeliH KaxeTTi a3ipney baraapnamachbiH
TaHOanchI3;

- asipneyai 6acTayapl KELLIKTIPY yakbITbiH OpHaTY
«Yogurt — Morypt» xaHe «Fry — Kybipy» 6afaapna-
ManapbiHAa Kon XeTimai emec.

«High Pressure Xorapbl kbicbiMm/Low Pressure ToemeH
KbICbIM» @HiMAepiH a3ipney 6apbiCbiHAA KbICbIMAbI
opHaty 6aTbipMachl (28)

« bBartbipmaHsbl (28) 6acy apkbinbl Ci3 )oFapbl HEMece
TOMEH KbICbIMAa a3iprey pexxuMaepiH TaHaan anachbis,
asipriey pexuMmaepi Aucnnenae XoinblbIKTanTbiH TaH-
6anap (30) «High Pressure — >Kofapbl KbICbIM» aHe
«Low Pressure — TemeH KbiCbIM» apKbinbl kepceTinesi.

* OHimaepai a3ipney YLWiH KaXeTTi KbICbIMAbI TaHAaFaHHaH

KeWiH, MynbTuniciprill 5 cekyHaTaH kewiH Kocbinaapl.
EckepTne: KbiCbIM pexuMiH opHaTyapbl Tangay «Yogurt —
NorypT» xeHe «Fry — Kyblpy» a3ipney 6arnapnamanapbiHaa
KOn »eTimai emec.

©HIMAEPTE APHANFAH TOCTAFAHAbI (5) NAADA-
JNIAHY EPEXENEPI

*  MynbTunicipriwTi TocTaraHbl (5) opHaTbinMaraH Kyiae
XoHe iWiHae eHimaepi 6onmaraH xafganaa Kocnasbl3.

» ToctaraHgpl (5) eHimaepre acbipa xykTey Oy LwbiFapy
KknanasbliHbIH (1) iwki GeniriHiH (17) GiTenin KanybiHa XaHe
MynbBTUNICIPriLUTiH iLWiHAEr KbICbIMHBIH aca KyLuetoiHe
akenyi MyMKiH. CyMbIKTbIK XXETKiMiKCi3 6onFaH xafganaa,
MynbTURICIPrilTiH ilWiHae KaxeTTi By KbicbiMbl Nanga 6on-
MaWiibl )xaHe eHiMaep Kywin KeTyiHe akenyi MyMKiH.

» Kypfak eHiMaepaiH kenemi MeH CymbIKTbIK MenLepi Typa-
bl YChIHbICTapAbl OPbIHAAHBI3, KAXET GonFaH xarganga
TocTaraHra (5) kem gereHae enieriw ctakaHHbiH, (19)
0,5-1 CyMbIKTbIK KyMbIHpI3.

» Tamak neH CyMbIKTbIKTbIH, Xanmnbl KeNneMi ToCTaFraHHbIH,
(5). iWwki keneMi CblibIMAbINbIFbIHLIH 60%-bIHaH acnaybl
Tuic. KenTipinreH kekeHictep, GypLuakrap, Kypiw, AaH4j
[akblnaap CUsKTbl eHIMAep YLWiH OHIMHIH Xannbl kenemi
TOCTaFaHHbIH, CbIbIMAbINbIFbIHBIH 50%-bIHaH acnaybl
kepek (5) (cyp. 1).

* OHimaepai a3ipneyre apHanfaH ToctaraHapbl (5) Tek Mynb-
TUNiciprilTe faHa nanganaHbiHpi3. Kes kenreH Kpi3abipy



acnanTtapblHa HeMece nicipy 6eTTepiHe eHimaepai
asiprieyre apHanfaH ToctaraHabl (5) opHaTyFa xoHe
nanganaHyfa TeiibIM canbliHagbl. MynsTunicipriwke
XKETKI3iNiM XMbIHTbIFbIHA KipETiH TocTaFaHHaH (5) Gacka
bIABICTbI KOMMaHBbI3.

ToctaraHapl (5) eHiMaepai ycakray yLiH nanganas-
B6aHpI3.

TocTaraHHbIH (5) ilWiHae ke3 kenreH Gerae 3aTTapabl
Kanablpyfa ThliiblM carnblHagbl.

Kpl3ablpy anemMeHTiHiH 6eTi MeH TocTaraH (5) Ty6i
apaanbim

Tasa aHe Kyprak 6onybiH kaaaranaHbl3.
MynbTunicipriwwke TocTaraHabl (5) opHatapaa, yHeMmi
Kbl3AbIpy aneMeHTiHiH (12) opTacbiHAa opHanackaH,
TEpPMOBEPriLUTIH XbIHKbIMAnbIFbIH TEKCEPIN OThIPbIHbI3.
TocTarFaHHbIH (5) Kytore Kapchbl xabbiHbIH 3aKbiMaaybl
MYMKiH Temip 3aTTapabl

navigananbanbi3.

TocTtaraHHaH (5) eHimaepai Wbirapapaa, Kytore Kapebl
abblHbl 6ap blabiCTapFa apHanFaH acynnik akceccyap-
napabl Hemece kacblkTbl (20) nanganaHblHbI3.

blcTbik TocTaraHabl (5) eHiMaepai 93ipnen GonFaHHaH
KeiH BipaeH, CybiK Cy acTbiHa KOtOFa ThliibIM carblHa-
Obl, TocTaranabl (5) 6enme TemnepartypacbiHa AeniH
CYbITbIHbI3.

OHimMaepai a3ipnereH caiblH TocTaranabl (5) 6erTapan
XYY Kyparbl KOCbINFaH Xblflbl CyMEH Xybin OTbIPbIHbI3,
aFbiHAbI Cy acTblHAA LaiibIHbI3 XaHe KypFaTbiHbI3.
ToctaraH (5) blAbIC XyaTblH MalUMHAAa XyyFa apHan-
MaraH.
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©HIMAOEPAOI ©3IPNIEY BAFOAPITAMATIIAPDI

BatbipmaHbl (23) «bargapnamay» 6acy apkbinbl eHiMaepai
a3ipney baraapnamacelH TaHaayra 6onaapl, ockl peTTe
avicnnenge Tavbanap (29), «Rice — Kypiwwy, «Soup —
Kexe», «Pasta — Nactay, «Meat — ET», «Fish — banblk»,
«Vegetable — KekeHictep», «Yogurt — Morypt», «Cake —
[Micipme» xaHafbl )eHe XbInblnblKTan Typagbl.
BaTtbipmaHbl (25) «DyHKUMKU» Gacy apkbinbl Ci3 eHimaepai
a3ipneyre apHanfaH kocbiMLLIa hyHKUMsINap MeH 6araap-
namanappbl TaHdaw anachbi3, ocbl pette aucnneiiae (30)
«Slow Cooke — AkpbIpbIH a3ipniey», «Steam — By», «Stew
— BykTbipy», «Fry — Kyblpy» TaH6anapbl xxaHagbl xaHe
XbIMbIbIKTaN Typasbl.

O3ipney yHKUMACLIH Hemece BafgapnamachiH TaHaaraH-
HaH KeWiH, MynbTunicipril 5 cekyHATaH KeniH kocbinaabl.

«Rice - Kypiw» 6argapnamacsl

KypiluTi Wwareln, oHbl TocTaraHfa (5) canblHbI3, KYpiLTiH
MUHMManAbl Menwiepi kem aereHae 1 enweyiw ctakaHwa
(19) 6onybl kepek.

CizgiH kaxeTTinikTepiHisre 6annaHbicTbl 1-geH 1,5 enwe-
yiw cTakaHwara (19) aeviH cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankel opHaTy OpHbIHA (7) OpHaTbIHbI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) cafaT TiniHe kapcbl TipenreHre
[eniH bypaHbI3.

KbicbiMapl wekTey knanabl (1) «Closed» kynge Typra-
HbIH TeKcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFat TiniHe
6afbITbiHa HEMece kapcbl OypaHbI3.

KyatTaHapipy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynsTMnicipril
KopnycblHAafbl oMblkka (10) canbiHpI3.
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KyaTtaHabipy 6ayblHbIH alacbiH (22) anekTp poseTka-
CblHa canblHbI3.

BatbipmaHbl (23) «barnapnama» 6acy apkbinbl a3iprey
6argapnamanapblH «Rice — Kypilw» TangaHp!3, ocbl
peTTe aucnnenae TaH6a (29), «Rice — Kypiww» xaHaabl
JKOHE XbIMbINbIKTan Typagbl.

BatblpmaHbl (25) «PyHkummn» Gacy apkblnbl 6argap-
namaHbl «Slow Cooke — AkblpbIH 83ipney» 6argapna-
MacblH TaHAaHbI3, ocbl peTTe Aucnnenge TaHba (30)
«Slow Cooke — AKbIpbIH a3ipriey» aHafbl )XaHe Xbl-
nbinbIKTan Typaapl, 5 cekyHATaH KeniH MynsTunicipriw
«Rice — Kypiww» a3ipney 6argapnamacsiHa Kocbinagsl.
KbI3ablpy yakbiTbl KYpilUTiH MenwepiHe 6annaHbICTbl,
oI HefFypribiM Ken 6orca, Kbi3ablpy yakbITbl COFYpPrbIM
y3ak 6onagebl, Kbi3ablpyaaH KeniH MynsTunicipril »xofa-
pbl KbICbIM peXuMiHe eTesi.

Bpaenki 6oMbIHLLIA, KbICbIMAbI CaKTay yakblTbl 7 MUHYTTbI
Kypanabl, 6ateipmanappl (26) «<<« »»» 6acy apkbinbl
KbICbIMAbI CaKTay yakbITblH ©3repTe anacbl3, KbicbIMAbl
caKTay yakblTbl HEFYPrbIM y3aK 6onca, Kypiw CoFypribiM
)yMcak 6onagbl.

Kagimri Kypiw YLWiH KbICbIMAbI CaKTay yakblTblH 7-0€H
15 MUHyTKa fAeviiH opHaTyFa 6onaabl. KypiwTiH cypbin-
Tapbl 9pTYPAi, COHABIKTaH KbICbIMAbI CaKTay yaKbITbl
ci3giH KaxeTTinikTepiHisre 6anaHbICTbl TaHAanybl
Kepek. Mbicarbl, Xofapbl KOPEKTIK KyHAbIMbIFbl 6ap
»abaribl kypiw 20 MUHYTKa AeliH Hemece ofaH Aa y3ak
AanbiHaanybl MyMKiH.

«Rice — Kypilu» 6araaprnaMacbiHblH COHbIHAA KblCbIMAbI
6ocatnac GypbiH xeHe MyNbTUMICIPriLTIH KaknarbiH (4)

awnac 6ypbIH KypiWwTi GYKTbIPY YLWiH 6ipa3 yakbIT kyTy
yCbIHbINaab!.

» bargapnamanbl «Rice — Kypiw» ceHgipy yLwiH (24)
«Xbinyabl yctan Typy/bongbipmay» 6atbipMacbiH
BacblHbI3.

«Soup - Kexxe» 6argapnamachbl

* «Soup - Kexxe» baraapnamacskl Typni copnanapabl
Hemece Kexenepai AanbliHAayFa apHanfaH.

+ KaxeTTi eHiMaepai AanbiHaan, onapabl TocTaraHFa (5)

canblHbI3, «OHIMAOEPIE APHAITFAH TOCTAFAHObI

NANOANAHY EPEXENEPI» 6enimiHaeri ycbiHbICTapAb!

caKTam OTbIpbIM, KXETTI MenLepae Cy KymblHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankpl opHaTy OpHbIHA (7) OpHaTbIHbI3

(cyp. 4), KaknakTbl (4) cafaT TiniHe kapcbl TipenreHre

neniH 6ypaHpi3.

+ KbicbiMapl wekTey knanawbl (1) «Closed» kyiae Typra-
HbIH TEeKcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFat
TiniHe GafblTbiHa HeMece kapcbl GypaHpI3.

+ KyatTaHapblpy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynbTURiCipril
KopnycbiHAafbl oiblkka (10) canbiHpI3.

+ KyaTtTaHaplpy 6aybiHbIH allackiH (22) anekTp poseTka-
CblHa canblHpI3.

+ bBatbipmanbl (23) «bargapnama» 6acy apkbinbl «Soup —
Kexxe» a3ipney baraapnamacbiH TaHAaHpI3, OCbl peTTe
avicnnenge TaHba (29) «Soup — Kexxe» xaHadbl xeHe
XbINbINbIKTaN Typaabl.

+ Openki 6oiibiHWA, KbiCbIMAbI CakTay yakbiTel 15
MUHYTTbI Kypainabl, 6aTbipmanapabl (26) «<<« »»» bacy
apKbibl KbICbIMAbI CaKTay yakbITblH ©3repTe anachbis,
KbICbIMABI CaKTay yakbITbl HEFYpPrbIM y3ak bonca,



nicipinreH Taram CofypribIM Ha3ik 6onagbl.

« 5 cekyHATaH keiH mynbTunicipriw «Soup — Kexe»
6argapnamacbiHa Kocbinagsl.

e MynbTuniciprill CyMbIKTbIKTbIH KbICbIMbIH peTTenai
XoHe TemnepaTypacblH cakTalabl, COHAbIKTaH Cyn-
bIKTbIK KaTThl KalHay KyniHe eHbeiiai. Mbicanbl, Tayblk
copnacblH favibiHaaraH kesae, erep Ci3 ganbliHaanfaH
Taramabl ycakTarblHbI3 Kernce, 6enek biablCTbl Konaa-
HbIHbI3 KeHe yCTenre ycbiHap anabiHaa ycakranfaH
eHiMAepAi KocbIiHpI3, on Menaip 6onagbl.

* «Soup — Kexxe» GaFgapnamachlH eLuipy yLliH (24)
«XKbinyabl caktay/Bonasipmay» 6aTbipmMachiH
6acbIHbI3.

«Pasta - Macrta» 6argapnamachi

» «Pasta — NMacta» parbiHaay baraapnamackl maka-
POH, KecneHiH TypnepiH Hemece 6oTkanap AavibiHOay
YLWiH KongaHbinagsl.

» TocraraHra (5) MakapoH Hemece kecne canblHpI3 Aa,
KaXeTTi MernLiepae Cy KOCbiHbI3.

» «[Macta» bargapnamacbiHaa eHiMaepAi AabiHaay
KesiHae 6asty nicipriuTi KaknakneH TonbIK xannay
YCbiHbINaab (4).

» KyaTTaHabipy 6aybiHbIH WTEKEPiH (22) MynbTUnicip-
riLy KopnycblHAafbl ovibikka (10) canbiHpI3.

» KyaTTaHabipy 6aybiHbIH alacbiH (22) anekTp poseT-
KacblHa carnblHplI3.

* BatblpmaHbl (23) «bargapnama» 6acbiHpl3 «Pasta
— NacTa» a3ipney baraapnamacbiH TaHAaHpI3, OCbl
petTe aucnnenae TaH6a (29) «Pasta — Macta»
aHbIN XbINbIbIKTaN Typaabl.
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Opaenki 6oMbIHLLA, KbICbIMABI CakTay YakbITbl 5 MUHYTTbI
Kypanabl, 6ateipmanapabl (26) «<<« »»» 6acy apkbisbl
KbICbIMABI CaKTay yakbiTbiH ©3repTe anacbi3.

5 cekyHATaH KeWiH MynbTunicipri a3iprney 6arnapnava-
cbiHaa «Pasta - Macta» kocbinaawl.

BarnapnamaHbl «Pasta - Macta» ceHaipy yLwiH, 6aTbip-
MaHbl (24) «Kbinyabl cakray/bongsipmay» 6acbiHbI3.

«Meat — ET» 6aTblpMachbl

«Meat — ET» a3ipney 6afgapnamacel eT a3ipneyre Heme-
ce eT ByKTbIpbIN Micipyre naiaanaHbinagbl.

TocTaraHfa (5) eTTi canblHbI3, AOMAEYILLUTEP MEH KaXeTTi
MernLiepae Cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankpl opHaTy OpHbIHA (7) OpHaTbIHbI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) cafaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neniH 6ypaHpi3.

KeicbiMapl wekTey knanawbl (1) «Closed» kyige
TypFaHbIH TEKCcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFat
TiniHe GafbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.

KyatTaHaplpy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynbTURicipri
KopnycbiHAafbl ovblkka (10) canbiHpI3.

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH allackiH (22) anekTp poseTkachl-
Ha canblHpl3.

BatbipmaHbl (23) «bargapnamay» 6acy apkeinbl «Meat —
ET» a3ipney baraapnamacbiH TaHAaHbl3, OCbl peTTe au-
cnnenge TaHba (29) «Meat — ET» xbinbinbikTan Typaabl.
©penki 6oiibIHLLIA, KbICbIMABI CaKTay YakbiTbl 15 MUHYTTbI
Kypanabl, 6atbipmaHbl 6acy (26) «<<< »»»» apKbinbl
KbICbIMAbI CaKTay yakbiTbiH ©3repTe anachi3.
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5 cekyHATaH kewiH mynbtunicipriw «Meat — ET» a3ipney
6arnapnamacbiHaa Kocbkinagpl.

«Meat — ET» GargapnamacblH CeHaipy yLiH 6atbipma-
Hbl (24) «XKbinyabl caktay/Bonapipmay» 6achiHbl3.

«Fish — Banbik» 6argapnamachi

«Fish — BanbIkTbl» a3ipney bargapnamacsl 6anbik neH
6anblk copnacblH a3ipriey yLiH nanganaHbinagbl.
TocTaraHfa (5) 6anblKTbl CanbiHbI3 XaHe KaXeTTi men-
Lepae Cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankel opHaTy OpHbIHA (7) OpPHaTbIHbI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) caFaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neniH 6ypaHpl3.

Keicbimapl wekTey knanaxbl (1) «Closed» kyinae Typra-
HbIH TeKcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFaTt
TiniHe 6afbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.
KyaTTaHabipy 6aybiHbIH WTEKePiH (22) MynbTUnicipriw
KopnycblHAarbl orblikka (10) canbiHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH alacbiH (22) anekTp poseTka-
CblHa canblHbI3.

BatbipmaHbl (23) «bargapnama» 6ackiHpi3 «Fish —
Banblk» a3ipney bargapnamacbiH TaHAaHbI3, OCkbl peTTe
avcnnenge TaHba (29) «Fish — banbik» binbinbiKTan
Typaabl.

Bpenki 6oMbIHLLIA, KbICbIMAbI CakTay yakblTbl 5 MUHYTTbI
Kypanabl, ci3 6aTbipmanapapl (26) «<«« »»» bacy
apKbInbl KbICbIMAbI CakTay yakbITblH ©3repTe anachbis,
KblCbIMAbI CakTay yakbITbiH K&XETTINIKTEpiHi3re cankec
TaH4aHbI3.

5 cekyHATaH keviH mynbtunicipriw «Fish — Banbik»
asipney 6argapnamacbiHaa Kocbinagpl.

+ «Fish — Banbik» 6afgapnamachiH CeHAipy YLUiH
6aTbipmaHbl (24) «XKbinyabl caktay/bongbipmay»
BacblHbI3.

«Vegetable — KekeHicTep» 6araapnamachi

+ «Vegetable — KekeHicTep» a3ipney 6afgapnamacsi
KOKeHICTepAi Hemece KeKeHiC TaramaapbliH a3ipneyre
nanganaHbinagsl.

+ ToctaraHra (5) kekeHicTepai xaHe KaxeTTi MenLiepae
CY KOCbIHbI3.

+ Kaknaktbl (4) 6acTankbl opHaTy OpHbIHa (7) OpHa-
ThIHbI3 (Cyp. 4), kaknakTbl (4) caFaT TiniHe kapcobl
TipenreHre fgeiiH 6ypaHbI3.

+ KbicbiMapl wekTey knanawbl (1) «Closed» kyiige
TypFaHbIH TEKcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl
carar TiniHe 6afblTbiHa HEMece kapcbl bypaHbl3.

» KyatTaHaplpy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynbTUnicip-
riLw KoprycblHAaFbl ovibikka (10) canblHpbI3.

+ KyatTaHaplpy 6aybiHbIH aluackiH (22) anekTp poseT-
KacblHa casnblHpI3.

+ Batbipmanbl (23) «bargapnama» 6acbiHbI3 xaHe
«Vegetable — KekeHicTep» a3ipney 6afgapnamacsi
TaHAaHbI3, ocbl peTTe aucnneiiae (29) «Vegetable —
KekeHicTep» TaHbachl XbiNbINbIKTan Typaas.

+ Openki 6oiibIHWA, KbiCbIMAbI CaKTay yakbITbl 5 Mu-
HYTTbI Kypanabl, 6aTeipmanapapl (26) «<<« »»» bacy
apKbInbl KbICbIMAbI CakTay yaKblTblH ©3repTe anachi3.

* 5 cekyHATaH KewiH mynbTunicipriw «Vegetable —
KekeHicTep» asipney 6argapnamacbiHa Kocbinaabl.



«Vegetable — KekeHicTep» 6argapnamacbiH ceHaipy
ywiH (24) «Kbinygbl cakray/bonasipmay» 6aTbipmachiH
6acbIHbI3.

«Yogurt — MorypT» 6argapnamachi

MorypT asipneyre apHanfaH 6afaapnava.

MorypTThl paiibiiaamac 6ypbiH, 6akTepusnapabl entipy
YLWiH ToCTaFaHFa (5) bICTbIK kKalHarFaH Cy KyMblHpI3, 2
MWHYTTaH KeWiH Cyabl TeriHi3 xxaHe TocTaraHapl (5)
CYPTIiHi3.

>KaHa cyTTi TocTaraHFa (5) KyMblHbI3, MOTYpT alUbITKbI-
CbIH HeMece NorypTTbiH 6ip NakeTiH KocbIHbI3. KocnaHbl
3apapcbl3gaHaplpbinFaH KacbikneH (20) MykusT apana-
CThIPbIHbI3, Kytore kapchbl xabblHFa 3akbIM KenTipmey
YWiH eHiMaepai apanacTblpy YLUiH MeTann 3attapabl
naviganaH6aHbi3.

TocTaraHabl (5) MynbsTURICIprillKke OpHaTbIHbI3.
KaknakTbl (4) 6acTankel opHaTy OpHbIHA (7) OpPHaTbIHbI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) caFaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neniH 6ypaHpl3.

Keicbimapl wekTey knanaxbl (1) «Closed» kyinae Typra-
HbIH TeKcepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFaTt
TiniHe 6afbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.
KyaTTaHabipy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynbTUnicipriw
KopnycblHAarbl orblkka (10) canbiHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH alacbiH (22) anekTp poseTka-
CblHa canblHbI3.

BatbipmaHbl (23) «bargapnama» 6acy apkbinbl «Yogurt
— MorypT» a3ipney 6afaapnamackiH TaHaaHbI3, OCbl
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petTe avcnneiige TaHba (29) «Yogurt — MorypT» xbl-
nbinbIKTan Typaapl.

+ Dpenki 6oiiblHWA, KbiCbIMAbI CaKTay yakbiTbl 8 caFaTTbl
Kypanabl, ci3 6atbipManapabl (26) «<<« »»» 6acy apkbisbl
KbICbIMABI CaKTay yakblTbiH ©3repTe anachl3, KbiCbiMAbl
caKTay yakblTblH KaXeTTiniKTepiHiare conkec TaHaaHbI3.

+ 5 ceKkyHaTaH KeitiH MynsTunicipriw «Yogurt — Morypt»
a3ipney 6argapnamacblHia Kocbinagbl.

+ [aiiblH orypTka Tocan, 6an Hemece KOHCepBIiNeHreH
)emictep Kocyra 6onagsbl.

EckepTne: «Yogurt — MlorypT» 6arnapnamana asipneyai

6acTayapbl KELLIKTIpY yaKbITbiH OpHaTy MYMKiH emec.

+ «Yogurt — Morypt» GargapnamacbiH ceHaipy yLuiH, 6aTbl-
pmaHbl (24) «XKbinyabl caktay/bongbipmay» 6acbiHpl3.

«Cake - Micipme» 6araapnamacsbl

+ barpapnama nicipmenep a3ipney yLiH kongaHbinagel,
Mbicarnbl, KEKCTEpA,.

+ Openki bovibiHWa, 6aFgapnama Xymbicbl yakbiTel 40
caraTTbl Kypaiapl, ci3 6aTbipmanappl (26) «<<« »»»
6acy apkbinbl yakbITTbl ©3repTe anachbis.

+ «Cake - Nicipme» BargapnamachbiH eLwipy yLiH 6aTbip-
MaHbl (24) «Kbinyael cakray/bongsipmay» 6acbiHbI3.

Op Typni KbiCbiMAA 33ipreHeTiH eHiMmaep peXxumiH

TaHgay

+ BatbipmaHbl (28) 6acy apkblfibl Ci3 XofFapbl Hemece
TOMEH KbICbIMAA a3ipney pexvMAepiH TaHaan anachl3,
a3ipney pexuMaepi Aucnnenae XoinbinblIKTakTbiH TaHba-
napmeH (30).
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* «XKbingam nicipy» (70-80kna, 0,7-0,8 6ap), 6yn nicipy
pexumiHae 6asy nicipriluTiH iwiHaeri Temnepatypa
160°C peniH keTepineai . XXofapbl Temnepartypa Taram-
Obl AanblHAay yakbITbiH e4ayip asanTagbl, Mbicanbl,
«eT» GaFgaprnamachlH TaHAaFaHaa, nicipy yakbitel 15
MUHYTTbI Kypanabl. KatTbl )xapmanapra (bypiiak, 6yp-
LakK xaHe T.6.) «xblngam nicipy» AanbiHaay pexvmiH
KONAaHy YCbiHbINaabl XeHe KanbinTbl Xafaanaa y3ak
yakbIT AarblHAanaTbliH eHIMAepAi AanbiHAay YCbiHbINa-
Obl, Mblcarnbl, Ci3 >ere nicipyre 6onagpl, LwamameH 6ip
carfar iwiHge.

«Micipy «(40-50kna, 0,4-0,5 6ap),6yn nicipy pexunMiH-

ne Gasy nicipriwTiy iwiHaeri Temnepatypa 100°C-TaH

XKOFapbl keTepineai.

* ©Himaepai asiprey YLiH KaXeTTi KbICbIMAbl TaHAaFaH-
HaH KeWiH, MynbTunicipril 5 cekyHATaH KeniH Kocbina-
abl.

EckepTne: «Yogurt — MorypT» xaHe «Fry — Kybipy»

a3ipney 6argapnamanapbiHa KbiICbIM PEXUMIH OpHaTyabI

TaHgay Kon xeTimai emec.

*  MynbTunicipriwTi ceHaipy yLwiH, 6aTbipmaHbl (24)
«Kbinyabl caktay/bongbipmay» 6acbiHbi3.

«Slow Cooke — AKbIpbIH a3ipney» yHKLMACHI

» «Slow Cooke — AKbIpbIH 93iprney» pexumiHge, ci3 Kbl-
cbiMAbl (1) LWeKTey KnanaHbIH LeLin ana anachl3 xoHe
eHiMAep aaeTTeri MynbTUNICIprilLTe CUAKTLI 93ipreHesi.

* BatblpmaHsbl (25) «PyHkumsinap» 6acy apkpinbl Ci3
«Slow Cooke — AkbIpbIH a3iprney» MYHKLMACLIH TaHaan

anacbi3, ocbl pette gucnnerge (30) «Slow Cooke — Akpl-
pbIH a3ipney» TaH6achl XbINbinblKTan Typagbl.
dyHKUMSHBI TaHAaFaHHaH KeliiH a3ipney 6argapnamacsl
5 cekyHATaH KeWiH kocbinaapl.

Opaenki 6oMbIHLLIA, KbICbIMAbI CakTay yakblTbl 60 MUHYTTbI
Kypanabl, (26) «€<« »»» GaTbipmacblH 6acy apkbinbl
KbICbIMAbI CaKTay yakbITbiH ©3repTe anacbl3. MymkiHairi
6ap opHaTy yakbiTbl 0,3-TeH 9 caraTka AeitiH, KbiCbIM-
[Obl cakTay yakbITbl Ci3fiH KaXXeTTinikTepiHiare colkec
TaHdanagbl.

«Slow Cooke — AkblpblH 83ipney» 6afgapnamachiH
ceHaipy ywiH (24) «Kbinyapl cakray/bongbipmay» 6atbl-
pmachlH 6acbIHbI3.

«Fry - Kybipy» 6argapnamacsbl

«Fry - Kyblpy» 6argapnamacbiH eHIMAEPAI KybIpy YLUiH
Hemece KbI3apTy YLUiH FaHa nakaanaHbliHpI3.
MynbTunicipriw kaknarbl (4) awblk 6onybl TUiC, KaknakTbl
(4) mynsTUnicipriwTi xapTbinan xaby yLwiH Ae nangana-
HyFa TbIibIM casblHaAbl, MyNbTURNICIPriLLTI )XabblHKbIpay
YLUiH, MbICansbl, enLeMi CoNKec KeneTiH LbIHbl KaknakTbl
nanpanaHyra 6onagpil.

blcTbik TocTaraHra (5) eHimaepai KockaH keaae
walblpaHabinapaaH Kyiin kanyael 6ongsipmac yLiu,
eHiMaepai KyblpFaH ke3fe abai 60nblHbI3.

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynsTMnicipriw
KopnycbiHAaFbl orblkka (10) canbiHpI3.

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH allackiH (22) anekTp poseTkachl-
Ha canblHbI3.

«PyHkumanap» (25) 6ateipmackiH 6acy apkbibl Ci3

«Fry — KybIpy» yHKUMACBIH TaHAan anacbl3, ocbl peTTte



avcnnenge (30) «Fry — Kybipy» TaH6achbl XbinbinbikTan
Typagbl.

5 cekyHATaH kewiH mynbtunicipriw «Fry — Kybipy»
6arnapnamacbiHaa Kocbinagpl.

«Fry — Kybipy» GafaapnamachiH CeHAipy YLUiH (24)

«XKbinyabl caktay/bongsipmay» 6aTbipMacbiH 6ackiHbI3.

«Steam — By» 6yaa a3ipney 6araapnamacsi

KekeHicTepai, TeHi3 eHiMAepiH AanbiHAayFa Hemece
eHIMAePAi XbINbITy YWiH «Steam — By» 6argapnama-
CbIH NanganaHbiHbI3.

TocTaraHfa (5) Topab! (21) OpHATbIHBI3 X8HE OHbIH,
YCTiHEe eHIMAEPAI KOVbIHbI3.

TocTaraHfa (5) kapkblHAbI BynaHy YLUiH KaxeT, kem
nereHpe eki enweyiw crakadwa (19) cy KymbliHpI3.
KaknakTbl (4) 6acTankel opHaTy OpHbIHA (7) OpPHaTbIHBI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) caFaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neniH 6ypaHpl3.

Keicbimapl wekTey knanaHbl (1) «Closed» kyinae Typra-
HbIH TeKcepiHi3, erep on «Open» Gonca, oHbl caFaTt
TiniHe 6afbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.
KyaTTaHapipy 6aybiHbIH WTEKePiH (22) MynbTUnicipriw
KopnycblHAarbl orblkka (10) canbiHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH aluacbiH (22) anekTp poseTka-
CblHa canblHbI3.

«PyHKUMaNap» (25) 6atbipmackiH 6acy apkbinbl
«Steam — by» baraapnamacbliH TaHAaHpI3, OCbl peTTe
avcnnenge (30) «Steam — By» TaH6ach! XbInbinbiKTan
Typaabl.

«Steam — by» baraapnamacbliH TaHAaraHHaH KeuiH,
MyNbTURICIprill 5 CeKyHATaH KewiH Kocbinaabl.
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Openki 6onblHWa «Steam — By» GafaapnamachliHbiH,
XKYMbIC YaKbITbl 1caFaTTbl Kypanapl.

«Steam — By» GargapnamacbiH ceHipy YLiH (24)
«XKbinyabl caktay/bongbipmay» 6aTbipMacbiH 6acbiHbI3.

«Stew — ByKTbipy» 6araapnamacsl

«Stew — BykTbipy» 6argapnamacbiH OyKTbipbinFaH eT
asipney YLWiH nanaanaHbliHbI3.

TocTaraHFa (5) eTTi canblHbI3, AOMAEYILLTEP MEH KaXeTTi
MerLiepae Cy KOCbIHbI3.

KaknakTbl (4) 6acTankel opHaTy OpHbIHA (7) OpHaTbIHbI3
(cyp. 4), KaknakTbl (4) cafaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neviH 6ypaHpi3.

KeicbiMapl wekTey knanawbl (1) «Closed» kyige
TypFaHbIH TEKCepiHi3, erep on «Open» 6onca, oHbl caFat
TiniHe BafbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.

KyaTTaHaplpy 6aybiHbIH WTEKepiH (22) MynsTURicipriw
KopnycbiHAaFbl ovblkka (10) canbiHpI3.

KyaTTaHapipy 6aybiHbIH aluackiH (22) anekTp poseTkachl-
Ha canblHpl3.

(25) «PyHKumMsinap» 6aTbipmacklH 6acy apkbinbl «Stew
— BykTbipy» 6afgapnamachkiH TaHAaHbI3, OCbl peTTe Aun-
cnnenge (30) «Stew — ByKTbIpy» TaHOach! XbiMbinbIKTan
Typagbl.

Openki 6oiibIHLLIA, KbICbIMABI CakTay yakbiTbl 15 MUHYTTbI
Kypanabl, 6atbipmaHbl 6acy (26) «<<< »»»» apKbinbl
KbICbIMAbI CaKTay yakbiTbiH ©3repTe anachbi3.

5 cekyHATaH KeWiH MynbTunicipril «Stew — ByKTbIpy»
a3ipney bargapnamacbivaa Kocbinagbl.

«Stew — BykTbipy» 6argapnamacbiH COHAIPY YLUiH, (24)
«XKbinyabl caktay/bongbipmay» 6aTbipMachkiH 6acbiHbI3.
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NICIPY BAFOAPIIAMATAPbGI

Micipy 6arpap- YakbiTbl Temnepatypa KeftiHre Temnepatypa- Epexe kaknaktap MeH knanaHaap
n pbl BoiiblHWa aaeTTi kanablpy Hbl cakTay
YakpiTel YakpiT Kapam opraty | (°C) yaKbiTbl o
GonblHWa ayKbIMbl ' ] r
spetTi —
Kypiw 7 MuHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
Copna 15 MuHyT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
MNacta 5 MUHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
ET 15 MuHyT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
Banbik 5 MUHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v N
KekeHictep 5 MUHYT 1-99 MuH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca v v
Morypt 8 yacos 54ac 30 MMH - | 30 MUH 40 °C 1-24 yaca x N
9 vac
Micipy 40 MuHYT 1-99 MuH 1 MUH 130 °C 1-24 yaca v N
TomneHve 60 MUHYT 30 MMH - 94ac | 30 MUH 98 °C 1-24 yaca N N
Kybipy 10 MuHYT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca v v
Kyn 10 MuHyT 1-99 muH 1 MUH 160 °C 1-24 yaca N v
Tywenune 15 MUHYT 1-99 MuH 1 MuH 160 °C 1-24 yaca v v
XKorapel KeickiM | KaTTel xapmanapra (Bypuiak, Gypuiak xeHe T.6.) nicipy pexvmiH KonaaHy YChiHbINazbl aHe KanbinTel Xaffariaa y3ak yakelT faibiHaanareiH
eHiMAepAi AaiibiHAAY YCbIHbINAAbI, MbIicansl, Ci3 ene nicipyre Gonagpl, WwamameH Gip carar iwiHge.
TemeH KbicbiM Pexum xymcak KypbinbiMbl 6ap Taramaapabl, Mbicanbl, 6anbik, Kyc eTi Hemece kekeHicTep/i AaibiHAay YILIH YCbIHbINaab!.




MYNbTUNICIPTIWTI NTAAOANAHY

OHimAaepai Tecey, CUNUKOH ThIFbI3AAFbIWTLI (15)
TeKcepy, KnanaHHbIH iLWKi KyWiH Tekcepy (17 xaHe 18),
MYNbTUNICIPrilUTi aNeKTp XeniciHe Kocy

* OHiMaepai asipney peuenTi GolibiHLLIA XaHe eHiMaepre
apHanfaH TocTaraHAbl NanganaHy epexernepiH cakrai
OTbIpbIN, eHiMAepAi TocTaraHFa (5) canbiHpI3.

* OHimaepi 6ap TocTaraHabl (5) MynbTUNiciprillke opHa-
ThIHbI3.

*  CunukoHAbl ThiFbI3aarbIlLThIH (15) (cyp. 2) KyWiH
TeKCepiHi3.

 |wki kaknakTbl (16) WeLlin anbiHbI3 XaHe KbiCbiMAbI
LeKTey KrnanaHbiHbIH (17) iwki 6enirinae (1) xxeHe
Kankeimans! knanaHHbiH (18) iwki 6eniriHae (2) (3-cyp)
GiTenreHiH Hemece kanablk eHiMAepAiH 6onybiHa
TEeKCepiHi3.

* lwki kaknakTbl (16) OpHbIHA OPHATbIHBI3.

» KaknakTbl (4) 6acTanksl opHaTy OpHbIHA (7) OpPHATbIHbI3
(cyp. 4), kaknakTbl (4) caFaT TiniHe kapcbl TipenreHre
neniH 6ypaHpi3.

» Kpicbimapl wekTey knanaHbl (1) «Closed» kynae Typra-
HbIH TeKcepiHi3, erep on «Open» 6ornca, oHbl caFaTt
TiniHe 6afbITbiHa HEMece kapcbl BypaHbI3.

» KyaTTaHgbipy 6aybiHbIH WTEKEPiH (22) MynbTUnicipriw
KopnycblHAarbl orblkka (10) canbiHbI3.

» KyaTTaHgbipy 6aybiHbIH allacblH (22) anekTp poseTkara
canblHpI3, ocbl peTTe AblbbICTLIK Genri ecTtineai 6ackapy
naHeniHge (9) 6ackapy meH aucnnengeri 6apnblk 6a-
TbipManapablH Xapblfbl XKaHaabl, MynbsTURICipriw KyTy
pexumiHge (cyp. 5).
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+ BatbipmaHbl (23) «bargapnamay» 6acy apkbinbl eHiM-
[nOepai a3ipney 6afgapnamachiH TaHaayFa 6onagbl.
TaHbanapbl (31) agenki GoiibiHLWA OpHaTbINFaH a3ip-
ney 6afgapnamacbiHia KbiCbiMAbl CakTay yakbITblH
kepceTeai.

+ BaTtbipMaHbl (26) «<«« »»» Bacy apkbinbl a3ipney
6araapnamanapbliHAa Ci3 KbiCbIMAbl CakTay yakbITblH
opHaTa anacebl3, an «Taiimep» baraaprnamacbiHaa
eHiMaepai a3ipney bargapnamMachl XYMbICbIHbIH,
6acTanyblH KeLWiKTipy yakbITblH OpHaTa anachbl3.

EckepTne: «Yogurt — MlorypT» xaHe «Fry — Kybipy»

6argapnamacsiHaa a3ipney bargapnamMachl XKYMbICbIH

GacTayapbl KELLIKTIpY yaKbITbiH OpHATY KON XeTiMAi eMec.

+ «PyHkumanap» (25) 6aTbipmMackiH 6acy apkbibl Ci3
hyHKUMSINAp MeH eHiMaepAi asipney 6afaapnamana-
pbIH TaHAait anachbl3.

+ BatbipmaHbl (28) 6acy apkblfbl Ci3 XofFapbl Hemece
TOMEH KbICbIMAa a3ipney pexuMaepiH TaHgav ana-
CbI3, a3ipriey pexumaepi avcnnenae XbinbnbliKTan-
TbiH TaH6anapmeH (30) «High Pressure — Xofapbl
KbICbIM» aHe «Low Pressure - TeMeH KbICbIM»
apKbInbl kKepceTineai.

+ «High Pressure — >Kofapbl KbicbIM» pexumi (70-
80kIMa) «Meat — ET» asipney 6arnapnamacsiHaa
naiganaHbinapl.

* «Low Pressure - TemeH KbicbiM» pexumi (40-50kMa)
«Pasta — MacTa» a3ipney baraapnamacbiHaa nanga-
naHbinagpl.

* 5 cekyHATaH KeiH MynbTUnICiprill opHaTbIfFaH a3ip-
ney 6afgapnamacbiHia XyMbIC icTeyre Kocbinagpl,
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ocbl peTTe avcnnenae asipney 6argapnamacbiHblH,
TaHbachbl (29) kepceTineai, erep ci3 ofapbl Hemece
TOMEH KbICbIMAa a3ipney pexvMiH TaHaacaHbl3, oHaa
(30) TaHGanapbl TaHAanFaH KbICbIM PEXUMIH kepceTesi,
undpnblk TaH6anap (31) KbicbiMAbl cakTay yakbITbIH
KepceTei, CUMMETPUSNbIK Xapblk MHAVKaTOPapbiHbIH,
eki Tobbl (32) gucnnenaid optacbiHa kapaw Xbimkuabl
(cyp. 6).

KbI3ablpy kesiHae kankbiMane! knanaH (2) ketepinin,
KaknakTblH (4) awbinyblH 6yraTTanabl, Toctaranga (5)
KbICbIM keTepine 6acTaiapl. KbicbiM GenrineHreH aeH-
reiire xeTkeHae, a3 menwepae Oy KbicbiMabl LLEKTEY
knanaHblHaH (1) Wweifa 6acTtangpl, undpnbik TaH6anap
(31) a3ipney baraapnamMacbiHblH COHbIHA AeliH KanFaH
yakbITTbIH Kepi caHayblH KepceTeai.

O3ipney 6argapnamacbiHblH XYMbICbl KE3iHAE MYrb-
TUNICIpriLL XOFapblnaraH HeMece Xofapbl KbICbIM
XarganbliHaa 6onabl, COHABIKTaH MynbsTURICIpriluTi
KbIDKbITNAHbI3 XXaHe KaknakTbl (4) allyFa TbipbiCnaHpl3

O3ipney 6araapnaMachIHblH XyMbICbl asikTanFaHHaH
KeliH AbIGbICTbIK Genrinep ectineni xaHe MynsTUnicip-
TiLL XbINyAbl CaKTay pexumiHe Kocbinaabl, LndprbIk
TaHbanapmeH (31) Xbinyabl cakTay peXxuMiHAeri >XyMbiC
yakbITbl KepceTineai.

MynbTURICIPrilLTI Ke3-KeNreH XXyMbIC pexvuMiHae eLipy
yLWiH (24) «Kbinygbl cakray/bonasipmay» 6aTbipmachiH
6acbiHbI3, MyNLTUMICIPriLL KYTY peXuMiHe eTefi.
KyaTTaHabipy 6aybiHbIH allacbiH (22) anekTpnik po3eT-
KafaH axblpaTbiHbI3.

MynbTunicipriw (4) kaknafblH Kanan AypbIc awy Kepek

*  MynbTunicipril KOCbInfFaHblHa XoHe KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH aibIpbl (22) anekTp po3eTkacbiHaH axbipa-
ThINFaHbIHA KO3 XKETKIi3iHi3.

+ KakanakTbl (4) awnac 6ypblH, MynbTURICIPriLUTIH ilWiHAEe-
ri KbiCbIMAbI TYCIpY Kepek.

KbicbiMAbI Xbinaam Tycipy:

- KbICbIMAb! LUEKTENTIH KnanaHHbIH TYTKacbIH (1)
«Open» kyiire 6ypaHpI3, on keTepinin, by Mynb-
TUNICIprilUTEH KapKbIHAbI LWbiFa 6acTanabl, bICTbIK
ByMeH Kkynin kanmac ywiH abannblk cakTaHbl3;

- KankelManel knanaH (2) TOMeH TyCKeHLUE KYTiHi3,
coaaH kewiH faHa KkaknakTbl (4) caFat Tini 6aFbITbiMeH
6ypan, wewin anyra 6onagpl.

* EciHizge 60ncblH, KbICbIMHbIH, TE3 TOMEHAEYi CYMbIKTbIFbI
Ken Tarampapfa Hemece Kpaxmar MesLepi Xofapbl
Tarampaapra xxapamangsl (Mbicansl, kexe, 6oTkanap,
kalHaTnanap xoHe T.6.).

MynbTunicipriwTii TabuFun cankbiHAaay npouecci:

- MynNbTURICIpriWTi TaBUFK TYpAE CybITbIN, KaNKbIMarb!
KnanaH (2) KynaraHLa KyTiHi3, 6yn KopLiaraH opTta
TemnepatypacbiHa 6aiinaHbicTbl 10-HaH 25 MUHYTKa
OeniH co3blnybl MYMKIH;

- MyNbTUNICIPriLWTIH cankbliHAAybIH Te3AeTy YLWiH Ci3
CybIK CyMEH ac Yi CynricCiH cynan, OHbl KaknakTblH,
(4) ycTiHe xanbin KOMbIHbI3, KankpiManbl knanax (2)
TYCKEH ke3fe kaknakTbl (4) awyra 6onagbl.



EckepTtne: erep kankbiManbl knanaH (2) Tycnece,

6yn ofaH Tamak kanablkTapbiHbIH abbicbin KanyblHa
GannaHbICTbl 6onybl MyMKiH, 6yn xafgainaa MynstTunicip-
riLuTeri KbICbIMHbIH, KannblHa KeNTipinreHiHe ke3 XeTkisin,
knananabl (2) )yka 3aTneH, Mbicarbl, ac yLyre apHanfaH
TasKWwaMeH 6acbiHbI3.

« KaknakTblH (4) TyTkacbklH (3) ycTan, kaknakTel (4) carat
Tini GarbITbIMEH TipenreHre AeiH GypaHbl3 Aa, OHbI
LweLin anbiHpI3.

* BakyyMmHbIH nNaiiga 6onybiH 6onabipmay YLiH apaanbiM
KbICbIMAbI LLIEKTeWTIH KnanaHHbIH XardaiibliH kaaara-
naHbI3 (1), on «Open» KyitiHae 6onybl kepek.

* Ac yiire apHanfaH TyTKbILUTapAbl NakaanaHbin, Mysb-
TUNicipriluTeH TocTaFraHapl (5) WbiFapbin anbiHbI3, Ka-
cbikneH (20) Hemece kytore kapcbl 6eTTepre xapamabl
6acka ac yi akceccyapnapblH KonaaHbin, AaiibiHaanFaH
Tafamaapabl LbiFapbin anblHbI3.

TA3AJIAYbI MEH KYTIMI

* Han MynbTtunicipriwiTi ewwipiHia, anekTp poseTkacbiHaH
KyaTTaHapblpy (22) 6aybiHbIH allacbiH aXblpaTbiHbI3,
KaknakTbl (4) albiHpbI3 )aHe HaH MynbTunicipriwTi
CYbITbIHbI3.

« Kopnyc (10) neH kaknakTbl (4) cen AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3, cogaH COH KypfaTbin CYpTiHi3.

« KoHaeHcaTTbl XWHayFa apHarnfaH CblibIMAbINbIKTbI (14)
LeLwin anblHbI3, 04aH CYMbIKTbIKTbI TOrHI3, XYbIHbI3,
KYPFaTbIHbI3 XX@HE OHbl OPHbIHA KOMbIHbI3.
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OHimaepre apHanfaH TocTaraHabl (5), enweriw cTakaHab
(19), KacbIkTbl (20) xxeHe Topapl (21) GelrTapan xyy Kypa-
bl KOCBITFaH Xblbl CYMEH XyblIn XibepiHi3, WanbliHbI3
KOHe KenTipiHi3.

MynbTunicipriluTi )eHe eHimaepre apHarnfaH TocTaraHabl
(5) Tazanay ywiH MeTann 3aTTapabl HemMece xekenepai,
abpa3svBTi Tazanarbil Kypangapabl XKeHe epiTkilTepai
naganaHb6aHbi3.

©Himaepre apHanfaH Toctarangbl (5), MynsTunicipriluke
opHaTnac 6ypbIH XaKcbinan KypraTbin anblHpI3.
KaknakTtaH (4) kbiCbIMAbI LEKTey KnanaHbiH (1) weLwin
anblHbI3, 0N YLUIH OHbl XXOFapbl kapan TapTblHpbI3, Kna-
naHabl (1) xybin xi6epiHi3, kaknakTarbl (4) knanaHHbIH
(1) opHaTy OpHbIH TEKCEPIHI3, erep kip 6onca, onapapl
KETIPIHi3 XoHe knanaHabl opHaTy OpHbIH (1) ObIMKbIN
Ly6epekneH cypTiHi3.

Iwki kaknakTbl (16) wewin anbiHbI3 (cyp. 3).
KnanangapablH iLki 6eniktepiH TekcepiHia (17 xaHe 18),
erep Kip Hemece Tamak kangblkrapbl 6orca, onapapl
anbin TacTaHpl3, kaknakTbl (4) CYPTiHI3 HeMece LanblHbI3
KOHE KypFaTbIHbI3.

Iwki kaknakTaH (16) CUNUKOH ThiFbI3AarbILWbIH (15) WweLwin
anbiHbI3. Thifbi3aarbilThl (15) xaHe kaknakTbl (16) >binbl
CYMeH xoHe GeiTapan XyfblLl 3aTneH Xybin XibepiHis,
LIaNbIHbI3 XaHe KypFaTblHbI3, ThifbI3aarbIwThl (15) iLuki
kaknakka (16) opHaTbIHbI3, iLLKi KAKNaKTbl OPHbIHA KOW-
bIHbI3 (Cyp. 3).

Kopnyc kabblpracbiHblH (6) ilki 6eTiHAe nacTtaHynap
GonFaH xarganaa, nactaHybl KeTipiHi3 xaHe 6eTiH can
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ObIMKbIN MaTaMeH CYPTIiHi3, CoAaH KemniH KypraTbin
CYPTiHi3.

* KpI3ablpy aneMeHTiHiH 6eTiH (12) (Tek cankbiHOa-
ThINFaH Kyiae) xxymcak, can AblMKbIn WwybepekneH
CYPTiHi3, MynbTUNICIPriLL KOPMYCbIHbIH iLliHE CyabIH,
TUIOIHE on 6epMeHi3.

*  MynbsTunicipriw KOpnycbiH, KyaTTaHablpy 6aybiH
XaHe KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH allacklH cyfa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyiiblKTbIKTapFa canmaHbl3.

CAKTANYbI

*  MynbeTunicipriwTi y3ak cakrayra Koimac 6ypblH OHbI
XemnifeH axblpaTbiHbI3, KYPbINFbIHbI CYbITbIHBI3

* Han MynbtunicipriluTi caktayFa anein kospaaH
OypbIH, OHbI Ta3anan anbiHbI3.

*  KypbInfbiHbl cankbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapabiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

AxaynblKTapAbl XOH0 XaHe i3gey kecTeci

Mynbtunicipriwu
Kaknarb! awbin-
maiigp!

Mynbtunicipriwte 6y
KbICbIMbI TYCipinIMereH.

«Mynbtunicip-
TiLWTiH KaKnaFbIH
Kanai AypeIC aluyra
Bonaabl» GenimiHae
KenTipinreH Tacin
apKbInbl, Myrb-
TunicipriwTeH 6y
KbICbIMbI TYCIpiHi3.

MyneTunicipriuTiy
KaKnarbiH KaknarbiH
6y KbIChIMbI TOfTBIK
TYCIpiNreHHeH KeitiH
FaHa allbIHbI3.

Kankeimansi knana
JKOFapFbl Kynae kentenin
Kanagsl.

Kyka 3atneH
Kankbimanb!
Knanakabl TeMeH
Kapai 6acblHbI3.

1 AxaynblKtap MymkiH GonaTblH cebebi XKowo

MyneTunicipriw
KaKnarb! KUbIH
*abblnagb!

CWIUKOH ThIfbI3AafbiLUbl |wki kaknak neH
Gap iLWKi kaknak Aypbic CUNWKOH Thifbl-
OpHaTbINMaraH. 37aFbILTLIH AYPbIC
OpHaTbINFaHbIH
TEKCEepiHi3.

KankbiMans! knanax XKyka 3atneH
XOFapFbl Kyiae KenTenin | Kankeimans!
Kanagsl. KnanaHzbl ToMeH
kapan 6acblHbI3.

Mynbtunicipriw
KaKnarbiHbIH
acTbiHaH GyabIH
WbIFybl

CUNNKOH TeIfbI3AAFbILL
iLWKi kaknakka opHaTbin-
MaraH.

Cunukon
ThIFbI3AAFbILL LUK
KaKnakka opHa-
ThIHbI3.

CUAMKOHAbI Thifbl-
3narbil ByniHreH

CunukoHAab!
ThiFbI3AAFLILITH
anmacTbIpbIHbI3.

CHNNKOH Thifbl-
3farbilWTa Tamak
KangeikTapb! kansl.

Cunukon
ThIFbI3AAFbILLbI-
HblH Ta3arbIfbiH
KaparanaHpl3.

Kaknak TonbifbiMeH
*abbinmaraH.

MynbtuniciprilTin
KaknafblH TaFbl 6ip
alwbin, KainTagaH
KabblHbI3.
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Karnkbimars! kna-
naHHaH 6yabiH 2
MUHYTTaH apThik
afybl

Kankbimars! knanaHHbiH
ThIFbI3AAFbIL CUTMKOH
cakuHacbIHAaFb! Tamak
KanabikTapel.

Tbifbl3aafbILL
CUMNKOH CaKMHAChIH
TasanaHbI3.

Kankbimans! knanaHHbiH
ThIFbI3AAFbILL CUIMKOH
CaKNHaCkIHbIH 3akbiMaa-
nyel.

Toifbl3aarbILL
CUMNKOH CaKMHaChIH
aybICTbIPbIHbI3.

Kankbimanb!
KnanaH keTepin-
Menai

©Himaepre apHanfaH
TOCTaraHAa eHiMHIH He-
Mece CyAblH XETKIMIKCi3
Gonybl.

KatTbl eHiMaep MeH
CYMbIKTBIK KeNneMiHiH,
[IYPLIC KaTbIHACKIH
KanaranaHei3.
KanbinTbl 6ynaHy
YLWiH ToCTaraHFa cy
KOCIM OTbIPbIHbI3.

MynbTunicipriw
KocCbinmawapl.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH
alackl dNekTp poseTka-
CblHa canblHGaraH.

OnekTp poseTkaga
KepHey K.

KyatTaHabipy
6GaybIHbIH allackiH
QNeKTpRik po3eT-
KaFa canblHbi3.

OraH icTenTiH
Kypanael Kockir,
ANeKTPAiK po3eTka-
Hbl TEKCEPIHi3.

Mynbtunicipriw akay-
NbIKTapbl.

CepBuC opTanblifbl-
Ha XYriHIHi3.

Kanksimansl knanax
Kaknak GekiTkiliMmeH
ByratTanfaH

KaknakTb! T0-
NblfbIMeH *abblHbi3

KbicbiMab!
LUEKTENTiH
KnanaHHaH
6yabIH TypaKTb!
LWbIFYbI.

KbichiMap! WwekTey
Kknanas! Gy LkiFapy
KymriHge Typ.

KbicbiMab!
weKTey KnanaHsiH
BypaHbI3 xoHe
oHbIH «Closed»
Kyhae ekeHiHe ke3
JKETKI3IHi3.

MynbTuniciprill KbicbiM-
[Abl cakTamanabl.

CepByc opTanbifbi-
Ha XKYriHIHi3.

Kypil xapTbinan
nicipinreH Heme-
Ce TbiM KaTTbl

OHimaepre apHanfaH
TocTaraHra cy a3
KyMblInFaH.

KypiTiH TypiHe
JKOHE KaKeTTinik-
TepiHiare 6arnaHbi-
CTbl KypFak Tamak
NeH CYMbIKTBIKTBIH
apakaTblHackIH
TaHAaHbI3.

MynbTunicipriw Kaknars!
yaKbITbiHaH GypbiH
alwbinFaH

KypiwwTin ap Typni
cypbInTapb! YLWiH,
KypilwTi GynaHasl-
pyFa ap Typni yakbIT
KaeT, kabblK
MynbTUnicipriwTe
KypiLTiK Gony
yaKbITbIH CypbInka
KapaMn xaHe Ci3fiH
KaKeTTiniKTepiHi3re
6GaiinaHbICTbI
TaHdaHbI3.
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9 Kypil Tbim
KymcaK

©Himaepre apHanfaH
TRocTaraHfa ken cy
KyMbInFaH.

KypiwTiH TypiHe
JKOHEe KaKeTTinik-
TepiHisre GaitnaHbl-
CTbl KypFak Tamak
NeH CYMbIKTBIKTBIH,
apakaTblHackIH
TaHaaHbI3.

XKETKI3INIM XXUbIHTbIF bl

Mynbtunicipriw — 1 gH.

Onuweyiw cTakaHbl — 1 OH.

Kacblk — 1 aH.

Byna asipneyre apHanfaH Top — 1 aH.
KyatTaHapipy 6aybl — 1 AoH.
Hyckaynbik — 1 OH.

TEXHUKANbIK CUMMATTAMATAPDI

* OnekTp KyaTTaHablpybl 220-240 B, ~ 50 'y
* HomuHangpl TyTbiHy KyaTbl: 1000 BT
« Tafam blgbICbIHbIH Kenemi: 6 nMTp

KOOEFE ACbIPY

KangbliktapablH 6akeinaHbai nanaara acbl-
pybIHaH KopLuaFaH opTafa Hemece agamaap-
[blH AeHCaynblIfbiHA 3USIH KeNTipMey YLUiH,
KypanablH Hemece KyaTTaHabIpy aneMeHT-
TEepiHiH (erep >WHaFbIHa Kipce) KbI3MeT eTy

SO AWON =

Mep3imi askTanfaHHaH KewiH onapapbl ageTTeri

TYPMBbICTbIK kanablkTapMmeH bGipre TacTamaHbI3, acnanTbl

XOHe KyaTTaHabIpy afieMeHTTepiH oaaH api kajere acbipy

YLWiH apHambl NyHKTTEpre xibepiHia.

ByibiMaapabl kegere acblpy kesiHae nanga 6onatbiH

KanablkTap 6enrineHreH TapTin GoMbIHLLIA Keneci naii-
[ara acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
XaTtagpl.

BepinreH eHimai keaere acbipy Typanb! KOCbiMLLA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMbICTbIK KangblKTapabl naiaara acbipy KbiameTiHe
HemMece OCbl eHiMAj caTbIn anfaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypanabiH av-
3alHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHBbIH XXanmbl )XyMbIC
yCTaHbIMAapbIHa 8cep eTnenTiH TeXHUKanblK cunartTa-

ManapblH ©3-repTy KyKblfblH ©3iHe kanabipaabl.

KypanabiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 XKbin
OHAipinreH KyHi cepusinbik HOMipae KepCeTifnreH.

KaHnpaw noa 6ip akaynbiktap TabbinfaH xarganga aepey
aBTOpraHabIpbInFaH CEPBUCTIK OPTarbIKKa XXYriHy KEpek.
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