MynbTuBapka

Multicooker

MynbTuBapka

Multikocher

Multicooker

Multicooker

PYKOBOACTBO MO 3KCMJYATALWUA

[ETd INSTRUCTION MANUAL
ITY [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

I3 BEDIENUNGSANLEITUNG
INSTRUKCJA OBSLUGI
X1 MANUAL DE UTILIZARE
Cnacu6o 3a npuoGpeTeHue Halweil NpoayKLM.

Y6epuTech, YTO B rapaHTUiHOM TasoHe NOCTaBMeHb! LUTaMN MarasiHa, MoAnuCh U AaTta Npofaxiu.

Thank you for purchasing our products.
B E c n n AT H o E Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.
NPUTOXKEHNE [lakyemo 3a npuaGaHHs HaLoi npoayKLji.

<< P E u T bl >> [MepekoHaiTecs, Lo B rapaHTiliHOMY TanoHi MoCTaBMEHO WTaMnN MaraauHy, MiAnUC Ta AaTy MpoAaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

Va multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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WE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / ONMC NPUNALY / OPIS URZADZENIA / BEZEIC!

. Kopnyc KpblLuky.
. KHOMKa OTKPBITIS KPBILLKY.
. O'raepcme BbIX0Aa Napa.

. ycrpovmso Ansi c6opa koHpeHcara.
. [aHenb ynpasnenns.
. Led-puciineit.
. Kopnyc.
(OcHoBaHye.
0. CeTeBoiA LLHYp.
1. CbemHast yallia.
2. CTakauuku Ans vorypra.
3. KoHTeltHep Ans BapKkit Ha napy.
4. MepHblli CTakaH.
5. TonoBHuK.
6. KopauHa ans copuTiopa.
7. Ioxka.

. Lid housing.

. Lid open button
S tlet.
rp container.

- Control panel.
. Led display.

asuring cup.

NSO RENSS R
= 5
]

1. Kopnyc kpuLuki.
2. KHonka BIAKPUTTS KPULLKA.
3. Otsip Buxogy napa.
Pyuka.
5. MpucTpit Anst 36opy koHAEHcaTy.
6. MaHenb ynpasniHHs.
7. Led-guennei.
8. Kopnyc.
9. MiacTasa.
10. MepesxeBuit LUHyp.
11. 3HiMHa vaLa.
12. CKNSHKN ANSt HOrypry.
13. KoHTeitHep Ans BapiHHs Ha napy.
14. MipHuit cTakaH.
15. OnonoHuk.
16. Kowwwk ans dpuTiopy.
17. Ioxka.

. Ostona korpusu.
. Przycisk do otwierania pokrywy.
. Wylot pary.

Uchwyt.

Urzadzenie do zbierania kondensatu.

1

2

3

4

5.

6. Panel sterowania.
7. Wyswietlacz LED.
. Obudowa.

9 Fundacja.

10. Przewod zasilajacy.
} Wyjmowana miska.
1

1

1

1

1

0.

5

3. Pojemnik do gotowania na parze.
4. Miarka.

i

. Koszyk do frytury.

7. Lyikg. Rl

NG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

m 1. Korper abdecken.
2. Taste zum Offnen der Abdeckung.

3. Dampfaustritt.
4. Griff.

5. Vorrichtung zum Sammeln von Kondensat.
6. Bedienfeld.

7. LED- Anzelge

8. Gehduse.

9. Griindung.

10. Netzkabel.

11. Abnehmbare Schiissel.

12. Becher fiir Joghurt.

13. Behélter zum Dampfen.

14. Messglas.

15. Schopfkelle.

16. Frittierkorb.

17. Loffel.
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1. Acoperiti corpul.
2. Buton pentru deschiderea capacului.
3. lesire abur.
. Méner.
5. Dispozitiv pentru colectarea condensului.
6. Panoul de control.
7. Afisaj cu led.
8. Locuinte.
9. Fundatie.
10. Cablu de alimentare.
11. Castron detasabil.
12. Cesti pentru iaurt.
13. Container pentru aburire.
14. Sticla de masurare.
15. Polonic.
16. Cos pentru friteuza.
17. Lingura.
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MAHENb YNPABNEHAA:

BCTpOEHHbIi MUKPOKOMMbHOTED

LED avcnneit

PeXIMbl MPUTOTOBTIEHNS::

Puc, Cyn, Ha napy, BbicTpast rotoska, TyweHoe nsco, Tynsiu, Mo,
Tywenve, Xapka, oBosble, Ppukacce, Porao, Vorypr, ecept,

TONOHHA
MOKA A

loforpes Moroka, Baperbe, CTeitk, bopL, Bbineuka, 3anekatve, os ViOryPT BHINEYKA KAUA
Moporpes, Macta, Tomnetve, TyweHas poia, Kawua, Gputiop, = oBouM
[peyka, Menbmeru, Ctepunusatius, 3aneyeblit kaptodens, TYWEHNE JECEPT SATEKAHVE OPYTIOP

lonoyHast kalua, Oowuy, OBcsiHKa, BuickeuT, XKapeHoe Msico, Muuua, ANApy 0BCAHKA
Mynbmnoeeg. N KAPKA [IOTPE MOJIOrPEB TPEUKA
OgHK v NOAAEPXKAHUE TEMMEPATYPbI, OTNIOXEHHbIV CTAPT, bIC O kBT
BPEMS, TEMIEPATYPA, YAChI, MUHYTbI. s 50B0BbIE BAPEHLE TACTA NENBMEHH

[EX[e] CONTROL PANEL: !
Built-in microcomputer, LED display
Cooking modes: " ATEVEHBI
Rice, Soup, Steam, Fast Cook, Stewed meat, Goulash, Pilaff, °0HIo 5OPLY YA YAPTOOETD
Stew, Toast, Beans, Fricasse, Fondue, Yoghurt, Dessert, Heat milk,
Jam, Steak, Borsch, Cake, Bake, Preheat, Pasta, Slow cook,
Stewed fish, Porridge, Fry, Buckwheat, Dumpling, Sterilization,
Baked potato, Milk porridge, Vegetable, Oatmeal, Biscuit, Fried
meat, Pizza, Multicook.
Functions: KEEP WARM, DELAYED START, TEMPERATURE, TIME,
HOUR, MIN.

OPUKACCE CTEMK TomnErvE | [crepnnMsALA

IV MAHETb KEPYBAHHS:
BGynosaHwit Mikpokomn'totep, LED-aucnneit
Puc, Cyn, Ha napy, Bbictpas roToska - LLIBuaka rotysamHs, TylieHoe msico -
TywkoBaHe m'sco, M'ynaw, [Ino, Tywenue - TywwkyBaHHs, Xapka, Bo6osble - £ x CTAPT b
Bo6osi, ®pukace, Ponpto, Viorypr, Oecept, Mogorpes monoka - Migirpis Monoka, d >
BapeHbe - BaperHs, Creitk, Bopuy, Bineuka - Buniuka, 3anekanue - 3anikaths,
Moporpes - Migirpis, Macta, Tomnenue - [loBnenHs, TylweHas pbiba - TylwkoBaHa
puba, Kawa, Gputiop, peyka, Menbmenn - Menbmeni, Ctepunnsavms -
Crepunisauisi, 3aneyeHbii KapTogem: - 3aneyeHa kaptonns, MonoyHas kaa -
MornoyHa katwa, Ootum - OBovi, OBCsiHKa - BiBcsiHka, buckeuT - BicksiT, XapeHoe msico -
CmaxeHe M'sco, Muuya - Miya, MyneTrnosap - MynbTinosap. N
Synkuii: MOAAEPAHWUE TEMMNEPATYPbI, - NIATPUMKA TEMIEPATYPU, OTNIOXEHHbIV CTAPT -
BIOKMAQEHWM CTAPT, BPEMA - YAC, TEMMEPATYPA, YACbI - TOONHN,
MUHYTbI - XBANMHA.

PANEL STEROWANIA: .
Wbudowany mikrokomputer, wy$wietlacz LED [

Puc - Ryz, Cyn - Zupa, Ha na@y - Gotowanie na parze, TyweHoe msico - PILAFF
Szybkie gotowanie, [ynsw - Gulasz, Mnos - Pilaw, Tywerue - Duszenie,

JKapka - Smazenie, bobosble - Rosliny straczkowe, ®pukacce - Fricasse,
Fondue - ®oHpto, Vlorgm - Jogurt, }:lecegr - Deser, Moporpes mMonoka -
Mleko podgrzewane, Baperbe - Dzem, Creitk - Stek, bopLy - Barszcz,
Bbineuka - Ciasto, 3anekanue - Pieczenie, Mogorpes - Ogrzewanie,
Macra - Makaron, Tomnenue - Gotowanie na wolnym ogniu, = = gisculm
TyweHas peida - Duszona ryba, Kawa - Kasza, ®putiop - Gleboki tuszcz, BEANS A PASTA DUMPLING

[peuka - Kasza gryczana, Menbmeru - Pierogi, CTepunusauus - N
Sterylizacja, 3anedeHblit kapTocens - Pieczone ziemniaki, Monounas SE
kawa - Kasza mleczna, Osoww - Warzywa, OscsiHka - Platki owsiane, S0ULAgy

BuckeuT - Ciastka, XapeHoe Msico - Smazone migso, Muuua - Pizza, > FONDUE
MynbTunosap - Multicook.

Funkcie: NOANEPXAHWE TEMMEPATYPbI - UTRZYMYWANIE
TEMPERATURY, OTNIOXEHHbI/ CTAPT - OPOZNIONY START, BPEMS -
CZAS, TEMMEPATYPA - TEMPERATURA, YACbI - GODZINY,

MMHYTbI - MINUTY.

YACHI ! |

YOGHURT CAKE
Soup.
DESSERT BAKE
STEAW = OATMEAL
TOAST HEAT MILK PREHEAT A

m BEDIENFELD:

integriertes Mikrocomputersystem, LED Bildschirm
Puc - Reis, Cyn - Suppe, Ha napfy - Gedampft, BbicTpast rotoska - Schnell
kochen, Tyweroe msco - Eintopf, Fynaw - Gulasch, [1nos - Pilaw, Tywenue - s =
Eintopf, Xapka - Braten, BoboBble - Hiilsenfrlichte, ®pukacce - Frikasse, ®oHpo - HOU MIN
Fondue, Vorypt - J%ghun, [Lecepr - Dessert, Mogorpes moroka - erhitzte Milch, d START >
BapeHbe - Marmelade, Creitk - Steak, Bopur.g]- Borschtsch, Bbineuka - Kuchen,
3anekaHue - Backen, Mogorpes - Erhitzen, MNacta - Nudeln, Tomnerue - Sieden,
TyweHas peiba - Geschmorter Fisch, Kawa - Haferbrei, ®putiop - Fett, Mpeyka -
Buchweizen, Menbmeny - Knddel, Ctepunusaums - Sterilisation, 3anevebiit
kapTodens - Ofenkartoffeln, MonouHas kawwa - Milchbrei, Osowm - Gemise,
OscsiHka - Haferflocken, Buuckeut - Keks, XapeHoe msico - gebratenes Fleisch, Muyua -
Pizza, MynbTunosap - Multicook.
Funktionen: I'IOE% PXAHVE TEMINEPATYPbI - AUFRECHTERHALTUNG DER TEMPERATUR,
OTNIOXEHHBIV CTAPT - VERZOGERTER START, BPEMA - ZEIT, TEMNEPATYPA - TEMPERATUR, YACbI - STUNDEN, MUHYTbI - MINUTEN.

m PANOUL DE CONTROL:

Microcomputer incorporat, ecran LED L N , .
Puc - Orez, Cyn - Supa, H_a napy - Aburit, Buictpas roToska - Gétit rapid, TyweHoe msco - Tocana, Mynaw - Gulas, Mnos - Pilaf, Tywenue - Tocanit, XKapka -
Prajire, _Eo6oan3|e - Leguminoase, ®pukacce - Fricase, ®oHpo - Fondu, Vlor¥pr - Laurt, flecept - Desert, [Mogorpes monoka - Lapte incalzit, BapeHbe -
Dulceata, Ctevik - Friptura, bopui - Bors, Bbineyka - Coacere, 3anekanme - Toasta, [Togjorpes - Incalzire, Macra - Paste, Tomnerue - Mareste, TyweHas pbiba -
Peste gafit, Kawa - Terci, dpuiop - Grasimi adanci, 'peuka - Hrisca, Merlbmeny - Galuste, Crepunusanys - Sterilizare, 3anevenbiii kaptodbens - Cartofi la
(’;,hlptor, Monowe?\zl IT?LIJQRTEFCI de lapte, OBowy - Legume, Ocsika - Fulgi de ovaz, bucksut - Biscuiti, XXaperoe msico - Carne prajita, Muyua - Pizza,

yrbTUnoBap - Multicook. . . o

Functii: I'IO%}:LEP)KAHVIE TEMMEPATYPbI - MENTINEREA TEMPERATURII, OTNOXEHHbI/ CTAPT - PORNIREA INTARZIATA, BPEMA - TIMPUL,
TEMIMEPATYPA - TEMPERATURA, YACbI - ORE, MYHYTbI - MINUTE.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU
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MynbTueapka - 1 .

CbemHas yaLla C KpbILLKO Ans

XpaHeHns - 1
OHTellHep-naposapka - 1

MonoBHuUK - 1

Toxka - 1

MepHblit cTakaH - 1

KopauHa ans dpuriopa - 1

CTakaHyuku ans rorypta - 5

CeTeBot LHYp - 1

[apaHTWiHbIN TamnoH - 1

PykoBogcTBo no akennyarauum - 1

YnakoBo4Has kopobka - 1

Multikocher - 1
Abnehmbarer Kochtopf mit Decke
zur Aufbewahrung - 1
Behalter-Dampfkochtopf - 1
Schopfkelle - 1

Loffel - 1

Messbecher - 1

Bechern fir Joghurt - 5
Netzkabel - 1
Garantieschein - 1
Bedienungsanleitung - 1
Verpackungskarton - 1

Multicooker -1 '
Removable bowl with the lid
for storage - 1

Steam container - 1

Spoon -

Soup laddle - 1

Measuring cup - 1

Frying basket - 1

Yoghurt cups - 5

Power cord - 1

Warranty card - 1
Instruction manual - 1

Gift box -

Multicooker - 1
Zdejmowany garnek z klapa do
%rzechowywanla -1

hochla -1
tyzka -1 )
Szklanka wymiarowa - 1
Przewod zasilajacy - 1 X
Kontejner pro vareni na pard - 1
Kelimky na jogurt - 5
Przewdd zasilajacy - 1
Karta gwarancyjna - 1
Instrukcja obstugi - 1
Opakowanie - 1

MynbTuBapka - 1

3HiMHa vallia 3 KpULIKOK Ans
30epiraHHs - 1
KoHTelHep-naposapka - 1
OnonoHuk - 1

TNoxka - 1

MipHuii cTakaHuuk - 1

Kowmk ans dpuTiopy - 1
CKknsHku Ans orypry - 5
Mepexesiit LWHYP -
[apaHTitHmi TanoH -1
HacraHoBa 3 excnnyarauji - 1
[MakyBanbHa kopobka - 1

Multicooker - 1

Castron detasabil cu capac

Bentrq depozitare - 1
olonic - 1

Lingura- 1

Cana de masurare - 1

Recipient pentru fierberea cu

abur- 1 .

Container pentru aburire - 1

Kelimky naHo urt - 5

Cablul de alimentare - 1

Ambalaj individual - 1

Manual de utilizare - 1

Card de garantie - 1



PYCCKUN

KaK NpUCTYNUTL K 3KCNNyaTauum npubopa.

CoxpaHsiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXET NOHaao6UTLCA Bam B Gyayuwem.

[laHHbI7 npubop NpeHa3HayeH Anst pUroToBreHNs 6o B aBTOMATUYECKOM PEXIME, a Takoke BbIMOTHSIOLMI hYHKLMN TYLLEHMS],

KapKu, BbINEUKM, Bapki, MPUrOTOBMEHNS Ha Napy, NOA0rPeBa yxe NpUroToBnexHbIX 6oz, nosaepkanms 6:ioa ropsuMMM ANUTENbHOE BpeMs.
[Mpu6op npe/iHasHaueH Ans UCNONb30BaHUS B GbITOBLIX 1 @HANOMNYHBIX LiENSsiX, B YaCTHOCTH:

- B KyXOHHbIX 30HaX /15t lepCOHana B Marasuhax, ofucax 1 NPO4MX NPON3BOACTBEHHBIX YCIOBMSIX; - B (DePMEPCKIX JOMaX;

- KNMEHTaMV B FOCTUHMLAX, MOTENSIX ¥ NPOYelt MHPACTPYKTYPe KIUMOTO TN - B YCTIOBUSX PEXMMA NAHCUOHA NPOXVBAHME NMOC 3aBTaK.
[Inst ucnonb3oBaHWst B JOMALLHEM X03RACTBE, He NOAXOAUT ANs MPOMBILLIEHHOTO UCMONb30BaHNS.

BaxHo! MynbTiBapky, MproGpeTeHHYIo B XONOHOE BpeMsi rofa, BO M3bexaHue BbIXOfa U3 CTPOSi, 10 BKITOYEHNUS! B MEKTPOCETh
HeobXoaMUMO BbliepXaTb He MeHee YeTbIpeX 4acoB NPy KOMHATHOI TemnepaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKK

f MoxanyicTa, BHUMATENLHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO NeEPef TeM,

HomuHankHoe Hanpsikerue: 220-240 B TapaHTUiHbIA CPoK B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yacToTa Toka: 50 'y . (Benapych, Poceusi, ApMeHus,, KasaxcTaH, Kbiprblactah)
HomuHanbHasi notpebnsiemas moluHocTs: 790-930 Bt 1 YkpauHe, Mpyaun, AsepbaiimpkaHe - ABeHafLaTb MecsLieB

O6bem yawm: 5 n

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU MPU SKCNJTYATALIUU

*BHMMaTenbHO NpoumTaiiTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepep aKkcrnyatauyei npubopa Bo 13bexaHue NOOMOK npu uenomnb3osaHun. HenpasunbHoe
oDpalLieHne MOXET NPUBECTY K NONOMKE U3[ENNS, HAHECT MaTepuanbHbii yLiepd U NPUYMHATL BPE 3A0POBLIO NOMb30BATENS.

*lepen Hayanom paboTbl ybeauTech, YT0 BHYTPI Npibopa HeT yNakoBOYHbIX MaTepuanos 1 Apyrux MOCTOPOHHMX NPEAMETOB, Hannu1e KOTOpbIX
MOXeT NPMBECTM K MOBPEXAEHNAM Npubopa i Bo3ropaHuio. ECIn Ha OCHOBaHWM N3[ENNS eCTb HaKMekn — CHUMUTE nX.

*lepen nepBoHayarnbHbIM BKIIOYEHEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKIE XapaKTePUCTUKN U3eNs napameTpam 3neKkTpoceTy.

+He BKrlovaiiTe MynbTUBapKY B pO3eTKY OAHOBPEMEHHO C [pyruMM 3nekTponpuopamu.

+He BbikntoyaiiTe npubop 13 cetn Bo Bpemst paboTbi!

+He Bkntovalite npubop B ceTb 6€3 CbEMHOM YaluW, a Takke ¢ nycToin yaluen!

*He TAHWTE 3a LUHYP NUTaHKS, He Nepekpy4MBaiTe 1 He obmaTbIBaliTe ero BOKpYr npubopa.

*/cnonbayitte MynbTUBapKy TONbKO ANS NPUrOTOBMIEHNS MPOAYKTOB. HW B KOem crnyyae He cylumuTe B Heit odexay, bymary unu apyrve
npenmeTsI.

-I%pmﬁop He npeaHasHaueH Ans MCNonb3oBaHNA NULEAMM (BKIKOYas AeTeir) C NOHIKEHHbIMU (HM3YECKUMIA, YyBCTBEHHBIMI UMW YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMY, UMK MPU OTCYTCTBUN Y HUX OMbITa UM 3HAHWA, €CIN OH He HAXOAATCS NOA KOHTPONIEM UMK He MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06
1CNoMnb30BaHMN NpUbopa NMLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a 1X 6Ee30MacHOCTb.

*/cnonbayitte npubop Baany ot AeTeit. [leTv AOMKHbI HAXOAUTLCS MO KOHTPONEM AN HEAOMYLLEHINS UTPbl C NPUGOPOM.

*He ocTaBnaiTe BKMIoYeHHbI npubop 6e3 npucmoTpa.

*He 1cnonbayiiTe npubop, ecn NOBPEXaEH LUHYP UNK LITEncenbHas BINKa, a Takke, eCriv NOBPEXAEH Ui HeucrpaseH cam npubop. OTHecuTe
€ro B CEPBUCHBIN LIEHTP. PEMOHT nprnbopa [omkeH 0CyLEeCTBAATLCSA TONbKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He pemoHTUpyiiTe npubop
CaMOCTOSITENBHO.

+[Tpnbop He NpeaHa3HaYeH Ans NpUBEAEHNs B AENCTBUE BHELLIHWM TailMepoM Wik OTAENbHOM CUCTEMON ANCTAHLMOHHOTO YpaBneHHs.

+[Tpu NOBPEXAEHNN LLHYPa MUTAHWS ero CeayeT 3aMeHUTb CrieLanbHbIM LHYPOM U KOMMAEKTOM, NOMYYeHHbIM Y U3rOTOBUTENS UK
CEepBYUCHOM CIYXObI.

+Bo n3besxaHne yaapa anekTpu4eckum TOKOM He Norpyxaiite kopnyc npubopa B BOAY N ipyrie Xuakoctu. Ecnn oH BCe ke noman B BoAy,
HU B KOEM Cllyyae He NpUTparuBanTech K kopnycy, a HeMeANEHHO OTKIIYMTE ero OT ANEKTPOCETH.

+He fonyckalite cBUCAHUS SNEKTPUYECKOTO LUHYPA C Kpas CTora Ui Haf, ropsiyMMi MOBEPXHOCTSIMM.

+OTktovaiTe Nprubop OT ceTu, ecnin Bbl MM He MoMb3yeTeck, a Takke nepes YUCTKOM.

+He ncnonb3yiite npubop B Liensix, He NPeayCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN. He nenonb3oBaTh BHE MOMELLEHNI.

+*by/ibTe NpeAenbHo BRUMATEMbHbI, €CIIN PSAOM ¢ paboTatoLLM Nprbopom HaxoasTes AeTu.

*[pyn paboTe kopnyc, Yalua 1 kpbiLLka YCTPOICTBA HarpeBatoTes. He npukacaiTech K ropsiyiM MoBEPXHOCTAM ronbiMu pykamu. Mcnonbayitte
cneuuansHble NpuxBaTky.

*[MoBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOro anemMeHTa 0CTaeTCs ropsiyelt Nocne UCnonb3oBaHNS.

+He ucnonb3ayiite NPUHAANEXHOCTH, He BXOASLLME B KOMMMEKT NOCTaBKA.

+*Bo Bpems paboTbl MynbTVBapKY Yepe3 0TBepCTUe, PacrioNoXeHHOE Ha KpbiLLke Npubopa BbIXOAUT Nap, NoaToMy 6y/ibTe OCTOPOXHbI U He
HaKMoHsATECh BNM3KO K YCTPOHCTBY.

+He HakpbIBaiiTe MynbTMBAPKY KyXOHHBIM MOMOTEHLIEM, He CTaBbTe MOCTOPOHHME NPeAMeTbI Ha KpbiLky npubopa. OTBepcTUe Bbixoaa napa
npubopa 6yaeT 3abnokMpoBaHo, 4T NPUBEAET K MONOMKe YCTPOICTBA.

+He ucnonb3yitte MynbTMBapky BGRN3N LUTOP, MOMOK, KyXOHHBIX LUKachoB 1 APYriX NPeAMETOB, KOTOPbIE MOTYT BbITb NOBPEXAEHbI NAPOM.
*ByfibTe BHUMATENbHbI — NPU OTKDBITUM KDBILLKY 1 U3BIEYEHNUY Yally N0 OKOHYaHWK paBoTbl MyNbTUBAPKM MOKET BbIPbIBATLCA CTPYS ropavero
napa. *[oToBbTe 6MtoAa TOMbKO B CbEMHOI YaLle MynbT1Bapky!

+He BbliknafpiBaliTe NPOAYKTLI HEMOCPEACTBEHHO Ha IHO NPMBOPa. *BbIHBTE CHEMHYIO Yallly, NONOXMUTE BCE HEODXOANMbIE MHIPEMEHTbI, 3aTeM
YCTaHOBYUTE Yallly B MyrbTUBAPKY.

*llepeq NpUroToBNEHEM NMOTHO 3aKpbiBaiiTe Kpbiluky uafenus. Ecnn kpbiluka By/ieT 3akpbiTa HEAOCTATOYHO NMOTHO 1 FEPMETUYHO, 3TO
NOBNMSIET HA BKYC 11 KAYECTBO NPUrOTOBIEHHOM NULLYW. He HarpeBaiiTe 1 He UCMIoNb3yinTe CheMHYI0 Yallly Ans NPUroTOBNeHUs bmioa BHe
MymbTUBapKA.

*[lepen ncnonb3oBannem ybeanTech, YTo MeXay HarpeBaTenbHON NOBEPXHOCTLIO MyNbTUBAPKM 11 CbEMHOI YalLel HET NOCTOPOHHIX MPefMETOB.
+CnepuTe 3a YCTOTON HarpeBaTenbHOIM MOBEPXHOCTH M CbEMHOI Yalum. TtoBble 3arpsisHeHUs MOryT NPUBECTY K NOBPEXAEHMI0 Npubopa. BaxHo!
Kopnyc MynbTBapKku, CbeMHas yalla i HarpeBaTenbHas NOBEPXHOCTb BCErAa AOMKHbI OCTaBaTbCS CyXUMM U YUCTbIMK!

+He 3ameHsiiiTe YalLly pyruM KOHTEITHEPOM Ui eMKOCTbIO.

+He ucnonb3ayitte MeTannnyeckve npeAMeThI A4S NepemMeLLMBaHIS MPOAYKTOB, KOTOpbIe MOTYT nolapanath vallly. [MokpbiTie, HaHeceHHoe Ha
NOBEPXHOCTb YaLllt, MOXET NOCTEMNEeHHO CTUPATLCS, NO3TOMY HEOBX0AMMO MCTIONb30BATL ee bepexHo.

+[pu noMelLeHny YalLn B MynbTBAPKY NpocreauTe, 4Tobbi OHa Bbina Cyxoit 1 YMCTOM.

*He HauMHaWTe NpUroToBMnEHe noka He ybeanTech, YTO CbeMHas Yalua MynbTUBapKu BCTaBMNeHa B NpMBOP NpaBumbHO A0 KOHLA.

*YpoBeHb BO/bI 1 MHIPEAMEHTOB B CbeMHO Yallle He JOMKEH NPeBbILIaTh 0TMETKY MaKCUMarbHO 0MYCTUMOTO YPOBHS! LKATbI, PACTIONoXeHHOM
Ha BHYTPEeHHeil NOBEPXHOCTM Yalln. He 1cronbayitTe [ns MpUroTOBNEHNA B MyMbTUBAPKE ropsuyio BOAY.

+He neitre Boay B camy MynbT1Bapky! OT0 MOXET NPUBECTM K NOBPEXAEHNIO YCTPOACTBA MMM MOPAXEHMIO 3MEKTPUYECKIM TOKOM.

*Tepef, NpuroToBMeH1EM NINOTHO 3akpowTe Kpbillky npubopa. Ecnu kpbiluka OyAET 3aKpbITO HE[OCTATOYHO MAIOTHO, HAPYLLMTCS FepMETUYHOCTb,
4TO MOXET NOBMNSTL Ha BKYC 11 Ka4eCTBO NPUrOTOBMEHHOTO bntoaa.

*BbIkrnazblBasi MHTPeANEHTbI, HanuBas BoAY B CbEMHYIO Yallly MynbTUBapKy, CrieuTe 3a TeM, YTobbl HO 1 BHELLHWE CTEHKI Yalui ocTaBanmch
CYXVMM 1 YNCTBIMU.



+*Bo 13bexaHme NoBpexaeHs NOKpbITMS Npu paboTe co CbeMHON YalLel YCTPOCTBA MCMOMNb3YiATE BXOASLLME B KOMMIEKT akceccyapbl, Unm
NNacTuKoBble/AepeBsHHbIE KyXOHHbIE MPUOopbI.

+He HanvBaitte B yallly ykcyc. 3T0 MOXET NOBPEANTL CrieLanbHOe NOKpLITHE.

+*Bo Bpems paboTbl He OCTABNSNTE NOXKM BHYTPU CbEMHOM YaLuu.

+CrycTs HekoTopoe BpeMsi nocre aKkcrnyaTaLii Yalua npubopa MoXeT NOMEHSTb LIBET — 3T0 HOpMarbHOE SIBMIEHIE, CBA3aHHOE C TeM, YTO
MOBEPXHOCTb YaLLIW KOHTAKTUPYeT C BOAOI W MOIOL/MY CPeACTBaMM.

+Mcnonb3ayiiTe 1 XpaHuTe Npubop B HEAOCTYMHOM ANs AeTel MecTe.

*BbIknioyaiiTe yCTpoICTBO M3 po3eTky MOCe MCMONb30BaHMS, a Takke nepes YnCTKoM. Mepes nepemeLeHreM, NPOBEAEHNEM YACTKN MU UHbIX
AeCTBUI NO YXOAY AaitTe YCTPONCTBY OCTbITb.

+[ToBepXHOCTb HarpeBaTenbHoro afeMeHTa 0CTaeTesi ropsivelt Mocre UCronb3oBaHNs.

+Ecnu He ucnonb3ayete npubop, BbIKIOUNTE ero u3 ceTu. Boikmiouas npubop, He TAHUTE 3a LUHYP NUTaHWS, akKypaTHO BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.
+[To OKOHYaHWUM MPUrOTOBNEHNS AalTE MyNbTUBAPKe OCTbITb B TeYeHUe 15 MUHYT nepes Creayiolmm BKIoYEHNeM.

*He BCTaBnaliTe MeTannuyeckie Unu Apyrve NpeameTbl B BbIMyCKHOI KnanaH Wi niobble Apyrve Aetanu usnenus. beperute nuUo v pyku ot
napa, BbIXOASLLEro M3 knanawa.

+*BHumarme!Bo Bpems pabotel npubop Harpesaetcs! B crydae Heo6X0ANMOCTI KOHTaKTa C MymbTUBApKOW BO BpeMst e paboTbl, MCMONb3yiiTe
KYXOHHble pyKkaBuLibl nv NpuxBaTku. He akennyaTupyiite Npubop BNaxHbIMM pykami.

+[Tpuop npeAHasHaYeH TOrbKO Ansi JOMALLHErO UCTONb30BaHMS.

+CoxpaHuTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO.

«[lpn  Mcnonb3oBaHMM  yAnMHUTENs  yBeauTech, YTO MakcUManbHo AONYCTUMAs MOLLHOCTL kabensi COOTBETCTBYET MOLHOCTH npubopa.
+*PYKOBOACTBYITECH peLienTami MpuroToBNEHNS.

BHumanve! Hukorzia He n3snekalite npoayKTbl 13 MynbTUBApKW OCTPbIMM MpeaMETaMI, KOTOpble MOryT MOBPEANTb MOKPbITHE.

BHVMAHWE! Bo Bpemst nepBoro BKIOYeHNst MyrnbTBapka MOXeT U3fjaBaTh HEMPUATHBIV 3anax rapu. To HOPManbHOE ABMEHIE 1 CBA3AHO C
BbIropaHiem 3aBogckoro Macnal

MpoussoauTens octaBnsetr 3a coboit npaBo 6e3 AOMOMHUTENEHOMO YBEAOMIEHHS BHOCUTD HE3HAUNTENbHbIE M3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO
n3[envs,  KapAavHanbHO He BIUsLME Ha ero 6e30nacHoCTb, paboToCnoCoOHOCTb 1 (hyHKLMOHANBHOCTb.

OKCMNYATALUA
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| Mepen npurotoBneHueM. locre yCTaHOBKM BHYTPEHHEI Yalliv B MynbTUBApKY, MPOBEPHUTE €€ ANs MOMHOTO CONpUKacaHus C HarpesaTenbHbIM dneMeHToM. lepen
| BbIOOPOM NPOrpaMMbI ANt NPUTOTOBNEHNS, NOXanyicTa, NPoBepbTe, YTOBLI BHYTPEHHAS Yalla ¢ efoit Bbina NpaBinbHO pasmellera. Ecnn BHYTpeHH:R Yalua He
| npaBUIbHO pa3MelLiera, 3anpeLLaeTcs HaunHaTb NPUroTOBNEHIUE BO M3BeXaHNe HENPUATHBIX NPOUCILECTBMI.

| NOTHO 3aKPOVTE BEPXHIOIO KPbILLKY NpUBopa Bo 13BexkaHue Nioxoro NpUroTOBAEHIS 1 YTEYKM TeMnna B CBA3V C NIIOX0il repMeTuaaLyei. [Ins onpeseneHms konuiecTsa
| puca unm nioBoit Apyroi Kpynbl UCONb3yiATe MEpPHI CTaKaHYVK, KOTOPbI/ BXOAT B KOMMNIEKT MynbTuBapky. He ncnonbayiiTe CheMHyio Yallly MynbTusapki ansa
TPOMBbIBaHMS! MHTPEUEHTOBY: TecTa. He pa3spesaitte 6100 BHYTPY Yally.

: ayano paboTbl. [oAcoeavHUTE LWHYP NUTaHUS K BaLleMy npubopy v BCTaBbTe BUNKY B po3eTky. Ha aucnnee nanenv ynpaenenus otobpaautces “----".
\ Bb160p peX1MOB NPUroOTOBNEHHUS.

‘ 1. Haxmure kHonky «Yacbi» unn «MuHyTbI», 4T06bI BbIGPaTH HEoGX0AUMYt0 Nporpammy. [lanee HaxmuTe kHonky «CTapT».
| 2. Haxmute kHonky «Temnepatypa/Bpemsi», utobbl HacTpouTh Bpemsi. [lanee HaxmuTe Ha kHomKy «Yacki» v «MuHyTbl». UTobbl 3aaaTh xenaemyto Temnepatypy
| NPUrOTOBNEHMS, HAXMUTE Ha KHOMKY « Temnepatypa/Bpemsi» 2 pa3a. 3aTem Cnonb3ayiTe KHOMKK «Hackl» unn «MUHYTbI» AN yMEHBLUEHUS UMK YBEMUYEHNS 3HAYEHNS
TeMnepaTypbl.

\ ﬂpmmewaHyme: B03MOXHOCTb BbIGOpa TeMMepaTypb! MPUTOTOBMEHNS! JOCTYMHA HE BCEM PEXMMAM MPUrOTOBIIEHNSL.
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[Nocne Bbibopa HEO6X0AMMON MPOrpaMMbl, CaMOCTOSITENBHON YCTaHOBKW BPEMEHM MPUTOTOBIIEHUS UMW TEMMEPATYPbI, HAXMUTE Ha KHOMKy «CTapTy.
3. Haxmute KHOMKY «OTNOXEHHbIN CTapT», ecnv sam Heonoqmmo OTNOXWUTb BPEMS NPUrOTOBMEHNS 611»0/.13. 3arem HaxmuTe «Hact.l», «MMHyTbI» ANS YCTAHOBKW BPEMEHU,
nocrne KoToporo Ha4HeTCA NPpUroToBNeHne 6]1!0/:(6. J]anee HaXXMWUTE KHOMKY «CTapT». BeTﬂI.LLMl?ICﬂ WHAWKATOp yKasblBaeT, YTo lbyHKLlI/Iﬂ OTNOXEHWUA NPUroTOBINEHUA
aKTVBHa.
4. Mo BallleMy XenaHuto, nocne Toro, kak NpoLecc NpurotoBneHnsa 61'"0[:[3 3aBepLUEH, BKNOYUTE NporpaMmy NoAaepxaHnsa TemnepaTypbl, Ang 9TOr0 HAXMUTE KHOMKY
«MopaepxaHie TemnepaTypbI», a 3aTeM kHonky «CTapT».
5. YT06bl 0CTaHOBMTL MPOLIECC NPUTOTOBMEHMS, HAXMITE KHOMKY «TloanepxkaHue Temnepatypbl/OTMeHay.
6. Haxmute KHOMKY «MyJ‘IbTMI‘IOBap» ANA aKTUBaLWK PYy4HOTO pexnma NnpurotoBneHnd. Hanee HaxMnTe KHoNKy «TemnepaTypa/BpeMﬂ», 3aTem yCTaHoBUTE Xenaemoe
Bpems npurotosnenms (ot 30 MuH Ao 15 Yacos) npy NOMOLLM KHOMOK «Hacki» M «MuHyTbI». Bbl Takke MOXETE YCTaHOBUTL Xenaemyto TeMnepaTypy NpuroToBReHns
0ot 35°C po 175°C), HaxaB Ha kHonky «Temnepatypa/Bpemsi». [ins biGopa TemnepaTypbl UCNOMb3yHTe KHOMKM «Hackl» i «MuHyTbI.

HUMaHKe! Y Kaxoro pexvuma pasHoe Bpems 1 TeMneparypa npuroToBNeHIs No ymon4awuio, 6onee nogpo6Ho cM. B pasaene «Pexumbl PUroToBREHNSY.

PEXXWUMbI MPUrOTOBJIEHKA

Bpewmsi

Ne 5?::2:05"&““ gé’v;ﬁ;%ﬁg:numﬂ [InanasoH BpemeHn Temneparypa Mogorpes
1 Pyc - - 135°C 12 yacos
2 [nos - - 15°C 12 vyacos
3 | Worypr 8 yacos 6-12 yacos 38-42°C -

4 | Bbineuka 50 MuHyT - 120-140°C 12 yacos
5 Kawa 1y4ac 45 MuH - 2 yaca 95-100°C 12 yacos
6 MonoyHas kawa 45 MuHyT 30 MuH-2 Yaca 95-100°C 12 yacos
7 Cyn 14ac 1-8 yacos 95-100°C 12 yacos
8 | Tywenue 2 vaca 1-8 yacos 95-100°C 12 vacos
9 [ecept 50 MuH 35 MuH - 2 yaca 95-100°C 12 yacos
10 | 3anexaue 50 MUH 30 MuH - 1,5 yaca 130°C 12 vyacos
1 | ®puriop 30 MuH 6-12 yacos 170°C -

12 | Osowp 10 MuH 8 MuH - 1 vac 95-100°C -

13 | Hanapy 15 MuH 10 muH - 1 yac 100°C 12 yacos
14 | Kapka 30 MUH 20 muH - 1 vac 155°C 12 yacos
15 lMoporpes Monoka 5 MUH 5 MMH - 1 vac 60°C -

16 | Moporpes 20 MuH - 70°C -

17 | Tpeuka 1 4ac 10 muH 1-4vaca 95-100°C 12 yacos




PYCCKWUN

Pexum B ereronenus | AManason pemen Temneparypa Noaaepxatue

Ne | npuroToBnenus ng yMonHaHMIo Temneparypb!
18 | OBcsiHas kawa 15 MuH 10 MMH - 1 vac 95-100°C 12 yacos
19 | BbicTpas roToka - - 135°C -

20 | BoGosble 1yac 10 MuH - 2 Yaca 95-100°C 12 vacos
21 | BapeHbe 1vac 15 MuH - 4 yaca 115°C 12 yacos
22 | Nacra 10 MuH 10 muH - 1 vac 100°C -

23 | Menbmern 20 MMH 15 MMH - 1 vac 100°C -

24 | Bucksut 30 MMH 15 M - 1 yac 150°C 12 yacos
25 | TyweHoe msco 1 yac 30 muH 1 - 8 yacos 95 - 100°C 12 yacos
26 | ®pukacce 2 vaca 1 - 8 yacos 95 -100°C 12 yacos
27 | Creik 35 MuH 15 MuH - 1 yac 150°C 12 yacos
28 | TomneHne 4 yaca 4 - 8 yacoB 96°C 12 yacos
29 | Crepunuzauus 15 MuH - 155°C -

30 | XapeHoe msco 45 MuHyT 15 MuH - 1 yac 160°C -

31 | Mynsw 14ac 20 MWH - 2 yaca 95-100°C 12 yacos
32 | ®onpro 15 MUH 5 - 45 MvH 95-100°C -

33 | Bopuy 45 MuH 20 MuH - 1 yac 30 MMH 95-100°C 12 yacos
34 | TyweHas pbiGa 55 MUH 20 MuH - 1 yac 30 MuH 95-100°C 12 yacos
35 | 3aneueHblit kapTodens 50 muH 30 MVH - 2 yaca 95 - 100°C -

36 | Muyua 45 MuHYT 5 MH - 1 vac 140°C 12 yacos
37 | NMopnepxatve Temnepatypbl | 1 yac - 60°C -

38 | Mynbtunoap 30 MMH 2 MVH - 15 yacoB 100°C 12 yacos

BbIABJIEHVE OLUNE0K

Ecrum He yianock npuroToBuTb Kakoe-Hnbyab 6o unu npubop dyHKLMOHMPYET HEKOPPEKTHO, BO3MOXHO, Bbl oNYCTUAN 0fHY M3 CrieAYIoLLX OLNGOK:

1.CnnLKOM MHOTO UHrPeaVeHTOB nn BoAbl. 2.HenpaeumbHO BbiGpaH pexum. 3.BHyTpeHHss yalwa npubopa AechopmupoBaHa (oBpexaeHa). 4.[1ns npurotoBnexns
1Crorb3oBaHa ropsyas Boaa. 5.HarpeBaTenbHbIi 31leMeHT 6o IHO CbeMHOM Yall 3arpsisHeHbl. 6.B0 Bpemsi MpUroToBneHIs MyrbTuBapka bbina BbIKIOYeHa 13 CETU.
7.0TBepCTUA ANA BbIX0AA Napa 3a6noK1poBaHo. 8.YCTaHOBNEHO CrmiLKoM Gonblloe BpeMst 0Tcpoykm cTapTa. 9.Kpbillka npubopa sakpbita He Ao koHua. 10.0cTaTku
nuLm BHYTpY camoro npubopa. 11.Crmwikom Aonras pabota MynbTuBapku B pexume noaaepxkaHus Temneparypbl. 12.6bina ncnonb3osata rpasHas ChbemMHas yalua.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNCTKA W XPAHEHUE

TPAHCMOPTUPOBAHVIE. TparcnopTvposaTh npvbop HeobXxogmmo NiobbiM BUAOM KpbITOro TpaHcnopTa ¢ HEVIMEHSHVIEM npaBun 3aKPEMNNEHNs rpy30B, 0becneynBatoLmx
COXpaHeHe TOBapHOTo Buaa U3aenus umnm T){(I'IAaKOBKM 1 ero fanbHeiiwei GesonacHon akcnnyatauum. SAMPELLAETCA nogseprats npubop yaapHbIM Harpy3kam npu
TOrPy304HO-pasrpy3ouHbIX pabotax.  YMCTKA.Mocne ncnonb3oBaHmst v nepes 04UCTKON U3BREKUTE BIANKY MUTaHMS U3 PO3ETKY 1 AOKAUTECH, NOKa NPUBOP OCTBIHET.

He MoiiTe npubop Bogoit! [INs O4MCTKM BHYTPEHHEN U BHELLHEI NOBEPXHOCTU Npubopa 1 NaHen YnpaBneHis UCnonb3yiiTe Msrkyt, BNaxHyto Tpsinky. BaxHo! Mepen
OYUCTKOM CbEMHOV YalLy BbIHbTE ee U3 Npubopa. VicnonbayitTe cpeacTBO ANS MbITbS NOCY/bI, MAMKYI0 ry6Ky ANs O4MCTKY CbEMHOI Yalli, oKV, NONOBHYKA, MEPHOTO
CTaKaHa, KOHTelHepa ns Bapkv Ha napy, BXOAALLX B KOMMIEKT YCTPOACTBA. ECniv 0CTaTKM MM NPMAMNNM K Yallie, Nepeq MbIThem 3aMounTe ee. XOpoLUo NporornowuTe,
BbITPUTE 1 MpOCyLUMTE BCe YacTi npubopa. CneauTe 3a YMCTOTOI NPUBOPa U BCeX €ro COCTABSIOLLMX.

XPAHEHWME. MpuGop Heobxoanmo XpaHuTb B 3aKPbITOM MOMELLEHIM, B YCTIOBUSX, NPeAnonaratoLyyx coxpaHeH1e TOBApHOTO BUAA M3AENUS 1 ero AanbHeilen

6e3onacHoit akcnnyaraumm.
MPABUNA YTUIU3ALIUM NPUBOPA

neKTponpuBop 1 ynakoBoYHbIE MaTepUansl A0MKHbI GbITb YTUMN3UPOBAHBI C HaUMEHBLUMM BPEAOM A1 OKpYXalolLeit Cpefbl 1 B COOTBETCTBUN
C MpaBunamy no yTun13aLm oTXoA0B B Baluem pervoHe.

YCNOBUSA FTAPAHTUNHOIO OBCIY)XUBAHUSA

Tpy nokyrike n3nenus Tpebyiite ero NPoBepKi B BallieM NPUCYTCTBIV U 3aN0NHEHNS rapaHTAHOTO TaroHa (LUTaMn TOpryloLLeit OpraHM3aUuy, faTa NpOJaky U Noanucs
npopaslia). bea NPeAoCTaBIeH/s rapaHTUVHOTO TarnoHa UM MPH €0 He NPABMLHOM 3AMONHEHNY NPETEH3WM N0 KAYECTBY HE NPUHVMAIOTCS, U FapaHTUHBIA PEMOHT

He NPOVIBOAVTCS. [aPaHTMIAHbIN TanoH criedyeT NpebABNATL Npu Nio6oM 0BpaLLEHN B CEPBUCHBIN LEHTP B TEYEHNE BCErO CpoKa raFlaHmm. Vsnenve npuxumaeTcs

Ha CepBHUCHOE 0BCMYXIBaHE TOMBKO MOMHOCTbI0 KOMMEKTHBIM. [apaHTUIHBIN CPOK UCHIMCTISETCS C MOMEHTA NPOAaky NokynaTentio. Mpocvm Bac Takke CoxpaHsTs
JOKYMEHTbI, NOATBEPKAAKLLME ATy NOKYMKM M3AENS (TOBAPHBII UMM KACCOBBIN YeK). YCToBMeM BecnnaTHoro rapaHTuitHoro obcnyxueanns Batuero usaenus sensetcs
€r0 NpaBirbHas akCnnyatauys, He BbIXOAALLAA 33 PAMKA NWYHLIX BbITOBIX HyXf, B COOTBETCTBIM C TPEGOBAHMAMY MHCTPYKLMM NO 3KCNNyaTaUuy U3aenus, OTcyTcTamne
MeXaHI4ECKVIX MOBPEXAEHNIA 1 NOCTIEACTBINI HEGPEXHOTO 0BPALLEHNS C U3AeNveM. 3nene NPUHIMAETCS Ha rapaHTUHOE 0BCTYXMBaHIE B YUCTOM BUAE IgnpOTepTo

1 NPOAYTO, /i€ 3TO BOMOXHO). [apaHTUs PacnpoCTpaHSeTes Ha BCE MPOU3BOACTBEHHBIE U KOHCTPYKTUBHBIE AEDEKTI (KPOME NepedncnerHbIx B pasaene «lapaHTus He
PacnpoCTPaHSIETCs»), BbIABNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUAHOTO CPOKa. B 3TOT Nepuoz AedekTHbIE AETaNM, KpOMe PACXOAHbIX MAaTEpUanos, Moanexar becnnatHoi 3aMeHe

B rapaHTUHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.
APAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA

1. fechekTbl, BbI3BaHHbIE (HOPC-MaXOPHbIMI 0GCTOsITENbCTBAMU. 2.MOBPEXAEHINE U3[EMNS, BbI3BaHHbIE MCMOMb30BAHUEM U3AENMS B LENSX, BbIXOASLLMX 33 paMKu
TIMYHbIX BbITOBBIX HYXA (T.€. NPOMBILLNEHHbIX UMK KOMMEpHYeCKUX Liensix).3.PacxopHble Matepuanbl v akceccyapsl. 4.[leekTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpY3Kol, HenpaBUbHOM
aKcnnyaTayyedt, NPOHVKHOBEHUEM XUAKOCTEN, MbiNK, HACEKOMBIX, NonagaHueM NOCTOPOHHUX MPeAMETOB BHYTPpb M3aenusl. 5./13aenus, nofBepraBLLMecsi PEMOHTY BHe
YNONHOMOYEHHBIX CEPBIUCHBIX LIEHTPOB WM rapaHTUIHbIX MacTepckyX. 6.MoBpexXaeHNs, SBUBLLMECS CTIEACTBUEM BHECEHUS M3MEHEHNIA B KOHCTPYKLMIO M3AENHs Camum
nonb3oBaTenem Unu HeksanuduULMpOBaHHON 3aMeHOi €ro KOMNNEKTYILWWX. 7.HapyLuerne TpeboBaHuit MHCTPYKLMY MO 3kcnnyaTauun. 8.HenpasunbHas ycTaHoBKa
HanpsKeHst NuTaloLLelt ceT (ecnn ato Tpebyetcs). 9.BHeceHue TexHM4eckix uamMerenmit. 10.MexaHnyeckve NOBPEXAEHNS, B TOM YiCTe BCNEACTBUE HEBPEXHOro
0bpalLeHus, HenpaBWUIbHOI TPAHCTIOPTUPOBKY U XpaHeHWst, NapeHms nafenusi. 11.MoBpexaeHns Mo BIHE KMBOTHBIX (B TOM YUCTIE TPbI3YHOB U HACEKOMbIX).

WHdopmauus o npoussoautene

Warotosutens: Cutec dnektpuk Kamnanm Numuten (18, MyaHrwaH Jly, TyaHwxoy, NpoBUHLMS I'%/aHmOHr, KHP) 4 E
Wmnoptep B Pecny6nuky Benapycb: 000 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, yn. Tummpssesckasi, 38 «
Wmnoptep B Poccuitckyio ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oksibpbckoit pesomioLm, 4. 38, oduc 2 —-_—
WUndp 0 Aare uar cMOTgwre Ha MHAMBUAYaNbHOI yNaKoBKe.

ToBap cooTBeTcTBYeET Tpe6oBaHuam TP TC 004/2011 <O n THOTO Py , TP TC 020/2011

«3NeKTPOMarHUTHas COBMECTUMOCTb TexHUuYeckux cpeacTs» u TP EASC 037/2016 « O6 orpaHi4eHMM NpUMEHEeHUs OnacHbIX BELECTB B

M3AeNVAX ANEKTPOTEXHUKN U PaANO3NIEKTPOHNKMY.

Cpok cnyx6b! - TPUALATH WECTb MECALEB.

[No Bonpocam rapaHTUiHOro obcnyxveanms obpaliyaitTecs B GrvkaiLumii cepBUCHbIA LIEHTP Uk B [0noBHOI cepBiucHbIi LigHTp «Cepauc-LeHTp 000 «Apeca-TexHo,
212030, r. Morunes, yn. Tumupsisesckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.



Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is designed for cooking dishes in automatic mode, as well as performing functions of stewing,

frying, baking, cooking, steaming, warming up cooked dishes, keeping the dishes hot for a long time.

For household and similar use: in places of public catering in shops, offices,

and other workplaces; consumers in hotels, hotels and other places intended for living; in places intended for overnight
and breakfast.For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz o .
Power consumption: 790-930 W Warranty period in the European Union - twenty four months

Bowl volume: 5 |
IMPORTANT SAFEGUARDS

* Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or
cause damage to the health of the user.

+ Before starting work, make sure that there are no packing materials and other foreign objects inside the unit, which can lead to damage to the device or fire. If there
are stickers based on the product, remove them. « Before Initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.

« Do not switch the multicooker into an outlet at the same time as other electrical aﬂpllances.

+ Do not unFIug the appliance during operation! + Do not connect the appliance to the mains without a removable bowl, or with an empty bow!

+ Do not pull on the power cord, twist it, or wrap it around the appliance.

+ Use the multicooker only for cooking. Do not dry clothes, paper or other objects in it. - .

+ The device is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or knowledge, unless
they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Use the appliance away from children. Children should be supervised to prevent play with the appliance.

+ Do not leave the appliance switched on unattended. . X . . . . ) .

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the a?pllance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance must be repaired only
bx_an authorized service center. Do not repair the apF iance yourself.

+ The device is not designed to be operated by an external timer or a separate remote control system.

« If the power cord is damaged, replace it with a special cord obtained from the manufacturer or service department. . . . .

« To prevent electric shock, do not immerse the appliance in water or other liquids. If it does get into the water, never touch the unit, and immediately unplug it from
the mains. * Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. * Unplu%the appliance if it is not in use, or before cleaning.

+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual. Do not use outdoors. X .
*Be extremeLIY careful when children are near the appliance. « The lid, bowl and the body of the device become hot during operation. Do not touch hot surfaces with
bare hands. Use special potholders. * Do not use accessories that are not included in the set. . o .

+ During the operation of the multicooker, steam is released through the steam valve, be careful not to lean close to the device. « Do not cover the device with a kitchen
towel, do not ;ﬁlace foreign objects on the appliance cover. The steam valve of the device will be blocked, which will lead to damage to the device.

+ Do not use the device near curtains, shelves and other items that could be damaged by steam.

+ Be careful - when opening the lid and removing the bowl after the operation of the device hot steam may be released.

+ Cook meals only in a removable bowl of the multicooker! + Do not lay food directly on the bottom of the appliance.

« Take out the removable bowl, put all the necessary ingredients, then place the bowl in the mulcooker.

+ Close the lid of the appliance before use. If the lid'is not closed tightly, this will affect the taste and quality of the cooked food. Do not heat or use a removable
bowl to cook meals outside the multicooker. This can damage the sgeqal coating of the bowl.

+ Before use, make sure that there are no foreign objects between the heating surface of the device and the removable bowl.

* Keep clean the heating surface and the removable bowl. Any contamination can damal?he the appliance. Important! The body of the device, the removable bow!
and the heating surface must always remain dry and clean! « Do not replace the bowl with another container. . .

+ Do not use metal objects that could scratch the bowl. The coating applied to the surface of the bowl can be gradually erased, so it is necessary to use it carefully.
+ When placing the bowl in the multicooker, make sure it is dry and clean. . . )

+ Do not start cooking until you are sure that the removable bowl of the multicooker is correctly put into the appliance.

+ The level of water and ingredients in a removable bow! should not exceed the maximum permissible level of the scale located on the inside of it. Do not use

hot water for cooking in a mulcooker.

+ Do not pour water into the multicooker itself! This may result in damage to the device or electric shock.

+ Close the lid t_ightlz before cooking. If the lid is not closed tight enough, leakage will break, which can affect the taste and quality of the pre{)ared dish.

+ When spreading the ingredients, pouring water into the removable bow! of the multicooker, make sure that the bottom and outside walls of the bowl remain dry and
clean. « To avoid damage to the lid when using the device with a removable bowl, use the supplied accessories, or plastic / wooden kitchen appliances.

+ Do not pour vinegar into the bowl. This can damage the special coatm%. + During work, do not leave spoons inside the removable bowl.

+ After a while the bowl of the appliance can change color - this is normal because the surface of the bowl is in contact with water and detergents.

+ Use and store the appliance out of the reach of children.

+ Unplug the unit after use and before cleaning. Before moving, carrying out cleaning or other maintenance operations, allow the unit to cool.

+ If you do not use the appliance, turn it off. While turning off the device, do not pull on the power cord, gently pull the plug from the outlet.

« After the cooking is finished, allow the multicooker to cool for 15 minutes before switching it on again.

+ Do not insert metal or other objects into the steam valve or any other parts of the product. Protect the face and hands from the vapor exiting the valve.

+Attention! The appliance heats up during operation! In case of necessity of contact with the multivark during its operation, use kitchen gloves or potholders. Do not
owrate the device with wet hands. « This appliance is intended for household use only. « Keep these instructions.

+ When using an extension cord, make sure that the maximum permissible cable power corresgonds to the power of the device.

Attention! Never remove products from the multicooker with sharp objects that could damage the coating.

ATTENTION! During the first switch-on, the multicooker can produce an unpleasant smell of burning. This is normal and is due to burnout of the factory oil!

The manufacturer reserves the right, without additional notice, to make minor changes to the design of the product that do not radically affect its safety,
performance and functionality.

OPERATION

Before cooking. After installing the inner bowl in the multicooker, rotate it for full contact with the heating element. Before choosing a cooking ro%ram, please check

that the inner bow| with food is properly placed. If the bowl is not properly placed, it is forbidden to start cooking. Close the lid of the appliance tightly to prevent poor

cooking and heat leakage due to poor sealing.

To determine the amount of rice or any other cereals, use the measuring cup, which is included into the set. Make sure that the food is evenly distributed throughout the

bowl. When putting the ingredients in the bowl, remember that durin? the cooking process the products increase in volume, therefore, the water / food level should not

gxceled the mark of the maximum permissible level of the scale located inside. In order to avoid insufficient heat insulation, it is prohibited to leave a spoon inside the
owl.

BeFinning of operation. Connect the power cord to Jour device and insert the plug into the socket. The control panel display will show “----".

Selection of cooking modes. 1. Press the button «Hour» or «Minx in order to choose the necessary cooking mode. After press the button «Start».

2. Press the button «Temperature/Time» in order to set the time. To do this press the button «Hour» or «Min». In order to set the desired temperature for cooking, press

the button «Temperature/Time» for 2 times. After use the buttons «Hour» or «Minx to increase or decrease temperature.

Note: The possibility of temperature selection is available not for all cooking modes.

After the necessary cooking mode is chosen, the time and temperatur are set, press the button «Start».

3. Press the button «Delayed start» if you need to delay the time of start of cooking. After press the button «Hour», «Min» to set the time after which the cooking will start.

After presss the button «Start». The light indicator shows that this function is active.
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4. If you need, use the function of keeﬁing warm of the dish after it's prepared. Do do this, press the button «Keep warm, then press the button «Start».
5. To stop cooking, press the button «Keep warm/Cancel».
6. Press the button «Multicook» to activate the manual mode of cooking. After press the button «Temperature/Time» and set the desired time of cooking (from 30 min to 15
hours) using the buttons «Hour», «Min». You can also set the desired temperature of cooking
grom 35°C 1o 175°C), by pressing the button «Temperature/Time». To choose the temperature, use the buttons «Hour», «Min».

ote! Each cooking mode has its own time and temparature of cooking, for the details refer to the chart "Cooking modes".

COOKING PROGRAMMES

ERROR IDENTIFICATION

If you are unable to prepare a dish or the appliance does not function correctly, you may have made one of the following errors:

1."Too much ingredient or water. 2. The mode is not correct. 3. The inner pan of the appliance is deformed (damaged). 4. Hot water is used for cooking.

5.The heatin? element or the bottom of the detachable pan is contaminated. 6. During cooking, the multivarker was switched off from the mains.

7. The holes for the steam outlet are blocked. 8. The delay time has been set too long. 9. The appliance cover is not fully closed.

10. Remains of food inside the device itself. 11. Too long operation of the multivarker in the temperature maintenance mode. 12. A dirty, removable saucepan was used.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of cargo securing rules
ensuring preservation of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation. DO NOT expose the device to shock
loads during handling operations.

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal
in your area.
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: Ne | Cooking mode Default time Range of time Temperature Keep warm
\

\ 1 Rice - - 135°C 12 hours
| 2 Pilaff - - 15°C 12 hours
: 3 Yoghurt 8 hours 6-12 hours 38-42°C -

‘ 4 Cake 50 min - 120-140°C 12 hours
: 5 Porridge 1 hour 45 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
: 6 Milk porridge 45 min 30 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
| 7 | Soup 1 hour 1-8 hours 95-100°C 12 hours
: 8 Stew 2 hours 1-8 hours 95-100°C 12 hours
: 9 Dessert 50 min 35 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
| 10 | Bake 50 min 30 min - 1,5 hours 130°C 12 hours
| 1| Fry 30 min 6-12 hours 170°C

‘ 12 | Vegetables 10 min 8 min - 1 hour 95-100°C -

| 13 | Steam 15 min 10 min - 1 hour 100°C 12 hours
: 14 | Toast 30 min 20 min - 1 hour 155°C 12 hours
| 15 | Heat mik 5 min 5 min -1 hour 60°C

‘ 16 Preheat 20 min - 70°C -

| 17 | Buckwheat 1 hour 10 min 1 -4 hours 95-100°C 12 hours
: 18 | Oatmeal 15 min 10 min - 1 hour 95 - 100°C 12 hours
| 19 Fast cook - - 135°C -

‘ 20 | Beans 1 hour 10 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
| 21 | Jam 1 hour 15 min - 4 hours 115°C 12 hours
: 22 Pasta 10 min 10 min - 1 hour 100°C -

| 23 | Dumpling 20 min 15 min - 1 hour 100°C -

‘ 24 Biscuit 30 min 15 min - 1 hour 150°C 12 hours
| 25 | Stewed meat 1 hour 30 min 1 -8 hours 95-100°C 12 hours
| 26 | Fricasse 2 hour 1 - 8 hours 95-100°C 12 hours
: 27 | Steak 35 min 15 min - 1 hour 150°C 12 hours
| 28 | Slow cook 4 hours 4 - 8 hours 96°C 12 hours
: 29 Sterilization 15 min - 155°C -

| 30 | Fried meat 45 min 15 min - 1 hour 160°C -

: 31 | Goulash 1 hour 20 min - 2 hours 95-100°C 12 hours
| 32 | Fondue 15 min 5 - 45 min 95-100°C -

| 33 | Borsch 45 min 20 min - 1 hour 30 min 95-100°C 12 hours
: 34 | Stewed fish 55 min 20 min - 1 hour 30 min 95-100°C 12 hours
| 35 Baked potato 50 min 30 min - 2 hours 95-100°C -

| 36 | Pizza 45 min 5 min - 1 hour 140°C 12 hours
: 37 Keep warm 1 hour - 60°C -

: 38 Multicook 30 min 2 min - 15 hours 100°C 12 hours
\
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CLEANING. After use and before cleaning, remove the power plug from the outlet and wait for the appliance to cool.

Do not wash the appliance with water! Use a soft, damp cloth to clean the inside and outside of the appliance and the control panel.

Important! Before cleaning the removable bowl, remove it from the aEpllance.

Use a dishwashing deter%ent, a soft sponge to clean the removable bowl, spoon, ladle, measuring cup, steaming container included in the kit.

If the food remains stuck to the bowl, wash it before washing.

Rinse well, wipe and dry all parts of the device.

Watch for cleanliness of the device and all its components. ) ) )

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of the presentation of the product and its further safe
operation. Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it. T

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims are not

accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the moment of sale to the buyer.
Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond ?ersonal domestic needs, in accordancewith the requirements of
the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless handling of the product.The Froduct is accepted for
warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those listed in the "Warranty does not apply" sectlons), identified
during the warranty period. During this period defective parts, except consumables, are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.
2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories.
4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.
5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. .
6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.
7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.
8. Violation of the operating instructions.
9. Incorrect installation of mains voltage (if required).
10. Making technical changes.
11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects). E
Production month: refer to the date on the gift box E H [ c € GZ
—

For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCBKA

Byab nacka, ysaxHo NpouuTaliTe iHCTPYKLit0 Nepes TUM, IK NoOYaTH ekcnnyarauitlo npunaay.

36epiraiiTe iHCTPYKLitlo, BOHA MOXe 3Haao6uTUCA BaM y MaiiGyTHLOMY.

Lle npunag npuaHayeHuin ANs NPUroTyBaHHs CTPaB B aBTOMATUYHOMY PEXWMI, @ TaKoX BIUKOHYE DYHKLi TYLLKyBaHHS,

CMaXEHHS!, BUMikaHHS!, BAPIHHSA, NPUrOTYBaHHS Ha napi, MiAirpiBaHHA BXe NPUroToBaHIX CTPas, NIATPUMAHHS CTPaB rapsiuMmy TpUBasniA Yac.
[ins nobyTOBOrO it @HANOriYHOrO 3aCTOCYBAHHS: Y MICLISIX FPOMaCbKOr0 XapuyBaHHs B MarasnHax,

odbicax Ta iHLwKX poBoumx MiCLsX; Y hepMepChKMX rocnoaapcTeax; CnoxuBayami B roTensix, XocTenax Ta iHLmx MicLisx,

NpU3HAYEHUX ANs NIPOXUBAHHSY; Y MICLSiX, IPU3HAYEHUX ANs HOYIBNI Ta CHifaHKy.

[Ins BMKOPUCTaHHA B AOMALLHBOMY FOCMIOAAPCTBI, HE MPU3HAYEHII AN MPOMMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHA.

Baxnugo! Mpunag, npunbatsl B XOMOAHY NOPY POKY, AN YHUKHEHHS! BUXOAY 3 Nagy, A0 YBIMKHEHHS B €NeKTpomMepexy HeobXigHO BUTpUMATI

He MeHLLe YOTUPbOX FOAMH NP KIMHATHIN TemnepaTypi.
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

HomiHanbHa Hanpyra: 220-240 B
HomiHanbHa vactoTa ctpymy: 50 My
HomiHanbHa cnoxueana noTyxHicte: 790-930 Bt

O6'em yawi: 5 n
3ANOBDKHI 3AXOAW NMPU EKCNNYATALIII
+ YBaXHO NpouuTaiiTe Lo IHCTPYKLLiI0 Nepen excnnyatauiero npunaay, Wob YHVKHYTV NONOMOK MU BIUKOPUCTaHHI. HenpasunbHe NOBOAKEHHS MOXe NPU3BECTU 10
TONOMKM BUPOGM, 3aBaTI MaTepianbHoi LLKOAM abo 3amopifTy LKoY 3A0POB'Io KOPUCTYBaYa.
+ Mepea noyatkom poboTH NepekoHaiTecs, Lo BCepeavHi Npunady Hemae nakyBanbHX MaTepianis Ta iHLKX CTOPOHHIX MPeAMETIB, HAasBHICTL AKUX MOXe NpUBECTU [0
NOWKOAXEHb Mpunagy abo cTaTin NpuuMHoIo Moxexi. AKLO Ha NiACTaBi BUPOGH € Hakneiky - HIMITb iX.
+ Mepen nepLuMM BMUKAHHAM NEPEBIPTE, YY1 BIANOBIAAIOTL TEXHIYHI XapaKTEPUCTUKI BUPOBY NapameTpam eNnekTpoMEpesi.
+ He BMuKaliTe MynbTUBapKY B PO3ETKY OAHOYACHO 3 iHLLMMY eNeKTponpunagami.
+ He BumukaiiTe Npunap 3 Mepexi nig yac poboTu! « He BMukaliTe npunian B Mepexy 6e3 3HIMHOI yalli, @ TaKoX 3 NOPOXHBOI0 YaLuelo!
* He TAMHITb 3a LUHYp XVBNEHHS, HE MepekpyYYITe | He HakpyyyWTe 10ro HaBKomMo npunagy.
+ BUKOpu1CTOBY#TE MyNbTUBAPKY TinbKM ANSt NPUrOTYBaHHsS NpoaykTie. Hi B sikomy pasi He CyLUiTb B Hiit oasr, nanip aBo iHLi npeameTy.
+ Mpunag He Npu3HadeHwi ANS BIKOPUCTAHHA 0cobamy (BKIK4aI0M AiTeiM) 3i SHVKEHUMY (isU4HVMK, YyTTEBUMI @60 PO3yMOBMMM 3aI6HOCTAMM, @60 NPY BIACYTHOCTI Y
HUX AOCBIAY ab0 3HaHb, SKLLO BOHW He 3HaX0AATLCS Mif KoHTponem abo HE npoiHCTpykTOBaHi Npo BIKOpUCTaHKS npunagy oco6oto, BiANOBiAanbHoL 3a ix Geaneky.
+ BukopucTosyiite npunaa nogani sig Aiteit. [litv nosuHi nepeGysaty nig KOHTpONEM ANs HeAONYLIEHHS TpY 3 NPUNagoM.
+ He sanwwaitte npuctpivt npaujiosatin 6e3 Harnsgy.
+ He BuKopuCTOBYITE NpUnap, SKLLO NOLIKOKEHNIA LWHYP abo LwTencenbHa BUmka, a Takox, sKLO NOLKOmKeHA abo HecnpaBHMi cam npunag. BiaHeciTk ioro B cepsicHmit
LeHTp. PEMOHT npunazy noBiMHeH 3AiACHIOBATUCS TiNbKK B aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. Y1 He PeMOHTYITe npunaz camocCTiiHO.
+punap He npw: 7 ons B /1it0 30BHILLHIM TaiiMepom abo OKPeMOIo CUCTEMOK AUCTAHLYHOTO KepyBaHHS.
« [Py NOLLKOZXEHHI Kabento XVBNEHHS MOro Crid 3aMiHUTI cnewjanbHUM WHYPOM aBo KOMNIEKTOM, OTPUMaHUM Y BUPOGHHUKa aBo cepBicHOT CriyxGu.

["apaHTiltH1il TEPMiH — ABaHAALATb MiCsLIB
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+ 11|06 YHMKHYTV YpaXeHHS eneKTPUYHIM CTPYMOM He 3aHypIoiATe KOpnyc npunagy B BOAY 41 iHLLY piauHy. KO Bik BCE X NOTPanue y BOAY, Hi B AKOMY pasi He
[A0TOpKalTeCs A0 KOPMyCy, a HeraitHo BUMKHITL i0ro Bif eneKTpoMepexi.

+ He fionyckaifTe NpoBIUCAHHS ENIEKTPUYHOTO LUHYPA 3 KPalo CTOMY 800 Haf rapsiunMi1 MOBEPXHSIMM.

* Bumukaiite npunap Bia Mepexi, SKLLO Bi HUM He KOPUCTYETECh, @ TakoX NEPes YULLEHHSIM.

+ He uxopuctosyiite npunag B Linax, He nepeada4eHnx iHCTpyKLieto. He 3acTocoysaTvt npenapart no3a NpUMILLEHHAMY.

+ ByAbTe IPaHN4HO YBAXHI, SIKLLO MOPYY 3 MPAL{IOIOUYMM NPUNaZoM 3HAXOATLCS AT

+ Mpv po6oTi Kopnyc, Yalwa i KpuLKa APUCTPOIO HarpiBaloThCs. He TopkaiTecs A0 rapsumx NOBEPXOHb roMy pykamin. BUKOpUCTOBYiiTe cnevjianbHi npuxeaTki.

+ He BMKOpUCTOBYITE NPUNapAs, WO He BXOASTb B KOMMNEKT NOCTaBKA.

+ MNig yac poboTv MynbTMBapKX Yepes OTBip, PO3TalloBaHe Ha KpULLL Npunady BIXOAWTb nap, ToMy byasTe obepexHi| He HaxunaiiTecs 61M3bko 4O MPUCTPOK.

+He Kng/:um Ha Myngmaapxy KYXOHHIM PYLUHUKOM, He CTaBTe CTOPOHHI NPeaAMeTH Ha Kpuiuky npunagy. OTsip Buxoay napa npunagy 6yae 3abnokosaHo, Lo npussene
o0 npo6nem i3 BupoGom.

* He BuKopuCcTOBYITE MynbTUBapKy NOGMA3Y WTOP, NOMMLb, KYXOHHMX Lwad) Ta iHLIMX NPeaMETiB, Aki MOXyTb 6yTin nowwKomKeHi napoM.

+ ByabTe yBaxHi - Ny BIKPUTTI KWWKV | BUTArAHHI YaLi Nicna 3akiHieHHs poBoTv MysIbTVBApPKM MOXe BUPUBATUCS CTPYMiHb raps|oi napu.

+ [OTyWTe CTpaBy TiNbKK B 3HIMHIM YaLwi MynbTusapky! « Y He BUKknagaiTe npoaykTh 6esnocepeaHso Ha AHO Npunagy.

* BUAMITb 3HIMHY YalLly, NoknagiTb BCi HEOBXIAHI IHTPeieHT, NOTiM BCTAHOBITb Yallly B MyNbTUBapKY.

lepen NpUroTyBaHHAM LLiNbHO 3aKkpyBaiiTe KpULLKY BUPOGK. SKLLO kpuLuka 6y/e 3akpuTa He0CTaTHBO LWINbHO i repMETUYHO, Lig BNNUHE Ha CMaK i SKICTb NPUrOTOBNEHOT
Un He HarpiBaliTe i He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KacTPyIio ANsi MPUTOTYBAHHS CTPaB M03a MyNbTUBapKM. Lie Moxe NpUBECTY A0 NOWIKOMKEHHS CReLjjanbHOro NoKpUTTS
yaui.

+ lNepep BUKOPUCTAHHAM NEpeKOHaMTECs, WO MiX HarpiBanbHOI0 NOBEPXHEO MyNbTMBAPKM | 3HIMHOIO YalLEo HeMae CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

« Criaky#Te 32 YWCTOTOIO HarpiBanbHOi MOBEPXHI i 3HIMHOIO YalLi. Byab-siki 3a6pYAHEHHS MOXYTb NPUBECTY 10 MOTO PYitHyBaHHs. Baxnugo! Kopnyc MynbTuBapku, 3HiMHa
yala i HarpisasisHa NoBepXHA 3BV MNOBUHHI 3aMMIWATUCS CyXUMM | YncTvMK!

* Yy He 3aMmiHIOITE Yally IHLIUM KOHTEHEpOM abo EMHICTH.

+ He BuKopuCTOBYITE METaneBi npeaMeTH, siki MOXYTb NoApsinaTy yally. MoKpUTTs, HaHECEHE Ha MOBEPXHIO Yallli, MOoXe MOCTYMNOBO CTUPATHCS, TOMY HeobXigHO
BUKOp1CTOBYBATH il 16aiinuB0.* Mpn NpUMILLEHH Yalwi B MynbTVBapKy NPOCTEXTe, 1106 BoHa Byna Cyxoto i Y1CTON. )

+ He nouuHaiTe NpuroTyBaHHs NOKX HE NEPEKOHAETECs, L0 3HIMHa Yalua MysbTBapKM BCTaBIIEHa B MPUNaj NPaBubHO A0 KIHUA.

+ PiBeHb BOAM Ta iHrpeieHTIB y HaliMaHiil Yalui He NOBMHEH NEPEBMLLYBATM MO3HAYKY MaKCUMambHO [ONYCTUMOTO PiBHS LKW, PO3TALLOBAHOI Ha BHYTPILLKA NOBEPXHI
yalui. He BukopucToByWTe Anst I'IpVII'OTYBaHHH B MyrbTUBApLii rapsyy BoAy.

+ He nuitte Boay B camy MynbTvBapky! Lle Moxe npusecTit 40 NOLWKOMKEHHS TenedoHy abo ypaxeHHs enekTpU4YHIM CTPYMOM.

+ Mepep npuroTyBaHHsM LLiNbHO 3aKpUiTe KPULLIKY Mpunagy. FKWO Kpuiuka By/e 3akpuTO HeAOCTATHBO LUINMBHO, MOPYLLINTBLCS FePMETUYHICTb, LLIO MOXE BIIMHYTU Ha CMaK
i AIKicTb NpuroToBaHoro bnioga.

+ Buknapatoum iHrpeaieHTH, HanvBaioun BOAYy B 3HIMHY Yallly MynbTUBAPKM, CTEXTE 3a TWM, L6 HO i 30BHILLHI CTIHKV YaLLi 3anuLwanucs CyxuMm i YuCTUMA.

+ LLl06 YHUKHYTY MOLUKOMXEHHS MOKPUTTS NPU poBOTI 3i 3HIMHOK YalLLE MPUCTPOI BIUKOPUCTOBYIATE BXOASTL B KOMNMEKT akcecyapy, abo nnacTukosi / [epeB'sHi KyXOHHi
npunagy. « Y He HanmBaliTe B yallly oueT. Lie Moxe NOWKOANTM criedliarnbHe NOKpUTTA.

« MNi yac poboTy He 3anuLwaliTe NOXKY BCEPEAHI 3HIMHOIO Yallli.

* Yepes aesikuit Yac nicns excnnyatauii Yalua npunagy Moxe MoMiHATY KOAip - Lie HopManbHe sBiLLge, MOB'S3aHe 3 TUM, LLIO NOBEPXHS YaLli KOHTAKTYE 3 BOAOI0 Ta
MUiouUMM 3acobamu.

« BukopucToByiiTe i 36epiraitTe npunag B HeAOCTYNHOMY NSt AiTelt MicLy.

* BumuKaiiTe CBIi NpuCTPilt 3 po3eTky NICNS BUKOPUCTAHHS, @ TaKoX Nepes YMLLeHHsIM. Mepep NepeMmilLieHHsIM, MPOBEAEHHSM YMCTKM aBo WX Al No Aornsay faiiTe
MPUCTPOIO OXOMOHYTY.

+ AAKILO He BUKOPUCTOBYETE MpUNa, BUMKHITB 10ro 3 Mepexi. BuMukatoun npunag, He TATHITb 3a LHYP XVBNEHHS, akypaTHO BUMITb BUTKY 3 PO3ETKU.

* MNicna 3aKiHYeHH: NPUroTyBaHHs AalTe MyNbTUBaPL OXOMOHYTY NPOTATOM 15 XBIANMH NEPEf HaCTYMHIUM BKITOYEHHAM.

+ He BcTagnaiiTe MeTanesi abo iHWI npeamMeT! B BUMYCKHMA kanaH abo Gyab-aKi iHwi aetani Bupobu. Bepexite 06nn4us | pyky Big Napa, Wo BUXoauTh 3 Knanaxa.
+YBara! i yac poboti npunap HarpisaeTbes! Y pasi HeobXigHOCTI KOHTaKTY 3 MynbTUBApKOHO Mif 4ac ii poboTy, BUKOPUCTOBYWTE KyXOHHI pykaBuLi abo npuxsatku. He
BUKOPUCTOBYWTE NPUNaz BONoriMM pykamu. * Mpunaz npusHadeHni Tinbki ANs AOMALLHbOTO BUKOPUCTaHHS.* 36epexiTh AaHy IHCTPYKLi0.

+ [pu BUKOPUCTaHHI NOAOBXYBaYa NepeKkoHalTecs, Lo MakcManbHo 4OMyCTMMA NOTYXHICTL kabento BiAnoBiaae NOTYXHOCT npunagy.

Yeara! Hikonu He BuiiMaiiTe NpoayKT! 3 MynbTUBAPKV FOCTPUMM NPEAMETaMU, ki MOXYTb MOLLKOAWTY MOKPUTTS.

YBATA! Tif 4ac nepLuoro BKMIOYEHHs MyrbTUBapka MoXe BuAaBaTi HeNpueMHUiA 3anax rapy. Lie HopmanbHe aBuLLe | NoB's3aHe 3 BUropaHHsM 3aBOACLKOro Macna!
Bupo6Huk 3anuiwae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHboro NoBIAOMMNEHHS! BHOCUTM He3HauHi 3MiHW B KOHCTPYKLto BUpOOY, kapAvHamNbHO He BMNMBalOTb Ha 1oro 6eaneky,
npaLesfaTHICTb i hyHKLiOHaNbHICTb.

EKCIJTYATAL|IA

Mepea npurotyBaHHAM. [icns BCTAHOBMEHHS BHYTPILLHBOT Yalli y MynbTUBAPKy NPOKPYTITh ii AN NOBHOIO CTUKAHHS 3 HarpisanbHUM eNeMeHTOM.
Mepen B1UGOPOM Nporpamu ns NpUroTysaKHs, 6yab nacka, nepesipTe, (o6 BHYTPILIHA Yalla 3 hxeto 6yna npaBunbHO PoaMillieHa. AKLIO BHYTPILLHS
vala poawugeHa HenpasinbHo, 3a60POHAETLCS POSMOYMHATY NPUTOTYBAHHS, LLOD YHIKHYTI HenpueMHIX nogiit. LLiinbHO 3akpiiTe BEPXHIO KpULLIKY
npunagy, Wob yHUKHYTIA NOraHoro NpuUroTyBaHHS | BUTOKY Tenna y 38'A3Ky 3 noraHok repMeTvsaier. [ins BUSHa4eHH: KInbKOCTi pucy Y Gyab-aKkol
iHLLOT KPYNY BUKOPUCTOBYIATE MIpHWIA CTaKaH4MK, L0 BXOAUTbL A0 KOMMNEKTY MynbTBapki. HanwBaiite Boay BiANOBIAHO [0 KINbKOCTI MIpHAX CTaKaHis,
ane npu LbOMY Nam'aTaeTe, LLO BCi Kpyni1 B6MPatoTb BOAY MO-PI3HOMY.. o ) ) o ) i
He BMKOPUCTOBYWTE 3HIMHY Kacg)ynro MynbTUBaPKI NS NPOMIUBAHHA iHTpeieHTiB/3amilLyBaHHs TicTa. He poapisaiite CTpaBy BCepevHi KacTpyni.
CrexTe 3a TM, 06 npogykTh Bynu piHO gosr!ol:uneH[ 10 kacTpyni. Buknagarouv iHrpesieHTy B kacTpynio MynbTvBapky, Nam'aTaeTe, Lo nia yac
NPUroTYBaHHS NPOAYKTM 30iNbLLYoTECS B 06'€Mi, TOX piBeHb BOAW/MPOAYKTIB HE NOBUHEH

loyaTok po6oTu. [lin'eaHaliTe LUHYp XUBNEHHS [O BALLOrO Npunagy i BCTABTE BUMKY B goaeﬂ(y. Ha gucnnei naHeni kepyBaHHs Bigobpasutbes “----".
BuGpatu pexum. 1. HatucHiTb kHOMKY «oanHHIK» abo «XBunuHNY, o6 BbpaTi HeobxinHy nporpamy. [lani HaTUCHITL kHoMKy «CTapT.
2. HatucHITb kHonky «Temnepatypa/Macy, o6 HanawTysat Yac. [lani HaTUCHITb Ha KHOMKY «[ovHHIK» abo «XBunmuHIY. LLjob 3apati 6axaHy
TeMnepaTypy NpUroTyBaHHsl, HAaTUCHITb Ha KHOMKY « Temnepatypa/Mac» 2 pasu. MoTiM BUKOPUCTOBYiATE KHOMKW «[OAMHHMK» abo «XBUNWHUY Ans
3MeHLLUeHHs ab0 36inbLUeHHs 3HaYeHHs TemnepaTypy.
Mpumitka: MoxnusicTb BUGOPY TeMNEpaTypu NPUrOTYBaHHS AOCTYNHA HE BCIM PEXVMam NPUroTyBaHHS.
Micns B6opy Heo6XiaHOT Nporpamu, CaMOCTINHOT YCTAHOBKM Yacy NPUroTyBaHHs abo TemMnepaTypu, HaTUCHITL Ha KHOMKy «CTapTy.
3. HaTuCHITL KHOMKy «BiaknaaeHui CTapTy, SKLO BaM HEODXIAHO BiKNACTV Yac NpUroTyBaHKs CTpaBu. [10TiM HAaTUCHITL «MOAMHHUKY, « XBUMUHMY
[ANS YCTaHOBKM Yacy, Nicns AKOro NOYHETLCA NPUroTyBaHHA CTPaBu. [lani HaTMCHITL kHoNky «CTapT». CBITUTLESA iHAMKATOP BKa3ye, L0 yHKLiA
BifKaAeHHs NPUroTyBaHHs akTMBHA.
4. 3a Balwmm HaxaHHaM, nicns Toro, ik NPoLeC NPUroTYBaHHS CTpaBiN 3aBEPLLUEHO, BKMHOYITL Mporpamy MiATPUMKIA TeMnepaTypu, Ans Uboro
HaTWUCHITb KHOMKY «[TiATPUMKa TEMNepaTypuy, a NoTim kHomnky «CTtapT.
5. LLlo6 3ynuHnTI NpoLiec NpuroTyBaHHs, HaTUCHITL kHOMKy «ITiaTpumka Temnepatypy / CkacyBaHHsy.
6. HatucHiTb kHonky «MynbTinoBap» Ans akTuBaLlii py4HOro pexumy npuroTyBaHHs. [ani HaTuCHITb kHomky « Temnepatypa/Macy, noTiM BCTaHOBITh
GaxaHuit yac npuroTysanHs (Big 30 XB 40 15 roAuH) 3a JONOMOrok KHOMOK «MOAMHHIK» abo «XBUMKHWY. By Takox MoxeTe BCTaHOBUTM BaxaHy
Temnepatypy npurotyBaHHs (Big 35 ° C go 175 © C), HaTUCHYBLUM Ha kHoMKy «TemnepaTypa/Macy. [ins BuGopy Temnepatypu BUKOPUCTOBYIATE KHOMKM
«loAMHHIKY ab0 «XBUNMHWY.
Ygaral Y KOXHOro pexumy pisHuit 4ac i Temneparypa npuroTyBaHHs 3a 3aMOoBYYBaHHAM, AeTarbHille AnB. Y po3aini «PexuMn NpurotyBaHHs».




YKPAIHCbKA

PEXXWUMUW NPUrOTYBAHHA

BUABJIEHHA NOMUNOK

SKLO He BAANOCs NpuroTysaTty sikycb cTpasy abo npunag dyHKLOHYe HEKOPEKTHO, MOXIIMBO, BU NPUMYCTUNUCS OAHIET 3 TaKUX MOMUNOK:
1.[lyxe bararo iHrpeaieHTV abo Boau.

2.HenpasunbHO 0BpaHuii pexvm. 3.BHYTpILLHS kacTpyns npunagy AedopMoBaHa (MOLUKOKEHa).

4.Hnﬂ NpUroTYBaHHS BUKOpUCTaHa rapsiya Boaa. 5.HarpisanbHuii enemeHT abo AHO 3HIMHOI kacTpyni 3aBpyAHeHi.

6.Min yac npurotyBaHHs MynbTUBapka Gyna BUMKHEHA 3 Mepexi.

7.0TBOpY ANS BUXOAY Napu 3a6nokoBaHo. 8.BCTaHOBMNEHO AyxXe BENMKWIA Yac BIACTPOYEHHS CTapTy.

9.Kpuika npunazy 3akpuTa He 0 KiHLS.

10.3anuwwukv i BCepeauHi camoro npunagy.

1 .Iéyme nosra po6oTa MynbTVBapKX B PEXVMI NIATPUMAHHS TemnepaTypy.

12.byna BukopucTaHa 6pyaHa 3HiMHa kacTpyns.

NPABUJIA YTUNI3ALII NPUNALY

EnexTponpunap Ta nakysansHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUni3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKO0K ANA AOBKINMA i BIAMOBIAHO 40 Npasunam 3 yTunisaui
BifxoAis y Balomy perioi.

TPAHCINOPTYBAHHS, YALLEHHA TA 35EPIFTAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpacnopTyBati npunad HeobxiaHO 6y/b-AKkvM BUAOM KpUTOFO TPaHCMopTY ia___aacrochaHHﬂM NpaByn 3aKpinneHHs BaHTaxis, Lo 3abesnedyioTb
36epekeHHs ToBapHOro BUrMNsAY BUPoBY Ta/abo {ll'laké/BaHHﬂ i ioro noganbLuoi 6eaneyHor excnnyatauii. 3ABOPOHAETLCA Hapaxat npunag Ha yaapHi HaBaHTaXeHHs
nif} 4ac BaHTaXHO-Po3BaHTaxyBanbHMX pobit. YALLEHHS. Micns BukopucTaHHs | nepes 04MLLEHHSIM BUIMaliTe BUTKY XVBNEHHS 3 PO3ETKY | o4eKaiTecs, Nokv npunag

oxonoHe. He muiite npunapa Boaoto! [Ins ounLeHHs BRYTPILUHBOT Ta 30BHILUIHBOT MOBEPXHI NpUnagy i naHeni kepyBaHHs BUKOPUCTOBYIATE M'AKy BONOTY raHuyipKy.
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: Ne | Pexvm npurotysanHs ;‘:ga",%';ﬂ%gﬁ:m [lianasoH yacy Temneparypa pti%pe?g%pu
| 1| Puc - - 135°C 12 roguh
‘ 2 Mnos - - 15°C 12 roguu
| 3 | Vorypr 8 rogyH 6-12 roguH 38-42°C -

: 4 Bunidka 50 xBUnuH - 120-140°C 12 roguH
: 5 Kawa 1 roauHa 45 XBUNWH - 2 TOANHY 95-100°C 12 roguu
: 6 MoroyHa kalwa 45 XBUNUH 30 XBUMWH - 2 roanH 95-100°C 12 roguH
\ 7 Cyn 1 roauHa 1-8 roguH 95-100°C 12 roguu
| 8 TywkyBaHHs 2 ropvHN 1-8 roguH 95-100°C 12 rognH
: 9 [ecept 50 XBUNUH 35 XBUMWH - 2 FOfIMHK 95-100°C 12 roguH
‘ 10 | Bwuniuka 50 XBANWH 30 xBunuH - 1,5 roauHm 130°C 12 rognu
| 11 | dputiop 30 xBUAKH 6-12 ropmH 170°C R

| 12 | Osoui 10 xBunuH 8 xBUNWH - 1 roanHa 95-100°C -

: 13 | Hanapy 15 XBUnuH 10 xBunmH - 1 roauHa 100°C 12 rogvH
| 14 | Kapka 30 XBAIMH 20 xBMnnH - 1 roanHa 155°C 12 roguH
: 15 | Migirpis Moroka 5 XBUNMH 5 XBUNWH - 1 roguHa 60°C -

| 16 | Migirpis 20 XBUANH - 70°C -

: 17 | Tpedra 1 ropnHa 10 xeunnH| 1 - 4 ropuHm 95 -100°C 12 ropu
: 18 BiecsiHa Kawwa 15 XBUNMH 10 XBUAWH - 1 roguHa 95-100°C 12 roguH
: 19 | LWBugka npuroTyBaHHs - - 135°C -

| 20 | Bobosi 1 ropuHa 10 XBUAWH - 2 FOAMHI 95-100°C 12 ropuH
: 21 | BapeHHs 1 ropuHa 15 XBUAVH - 4 roanHN 115°C 12 rogwH
‘ 22 Macta 10 XBUnnH 10 XBUNWH - 1 roguHa 100°C -

: 23 MenbmeHi 20 XBUTMH 15 XBWnWH - 1 roguHa 100°C -

| 24 | Bicksit 30 XBUnMH 15 xBunmH - 1 roanHa 150°C 12 rogwH
: 25 TywwkoBaHe M'cO 1 roura 30 xaunue | 1 - 8 roguH 95-100°C 12 roguu
| 26 | Opikacce 2 roguHm 1- 8 rouH 95 - 100°C 12 roguH
| 27 | Creik 35 XBunuH 15 xBunuH - 1 roguHa 150°C 12 roguH
| 28 | IosneHHst 4 rogum 4 - 8 roguH 96°C 12 rouH
: 29 | Crepunizauis 15 XBUNWH - 155°C -

| 30 | Cwmaxere M'aco 45 XBunuH 15 xBunuH - 1 ronuHa 160°C -

| 31 | Tynsw 1 rognHa 20 XBUTMH - 2 FOUHIA 95-100°C 12 rogvH
| 32 DoHgto 15 XBUIMH 5 - 45 xBunuH 95-100°C -

: 33 | bopuy 45 XBUMH 20 xennuk - 1 ropua 30 xewnue | 95 - 100°C 12 roguH
: 34 | TywkosaHa puba 55 XBANUH 20 xBunwH - 1 roguHa 30 xeunuy | 95 - 100°C 12 rognH
| 35 | 3aneveHa kaptonns 50 XBUNMH 30 XBHMH - 2 FOAMHI 95 - 100°C -

: 36 | Miva 45 XBANNH 5 XBUnuH - 1 rouHa 140°C 12 rognH
| 37 MinTpumMKa Temnepatypu 1 rogvHa - 60°C -

‘ 38 MynbTinosap 30 XBUMKH 2 XBATUH - 15 TORMH 100°C 12 rognH
\
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YKPAIHCBKA .

Baxmeo! Mepes O4MLLEHHAM 3HIMHOI YalLi BUMITS 1T 3 nEvma,qy. BukopucToByiite 3aci6 Ang MuTTs nocyay, M'aky ryGKy ns O4MLLEHHS 3HIMHOT Yallli, NOXKM, ONOMOHKKa,
CrexTe 3a yucToTow npunagy Ta Beix oro cknagosux. 3BEPITAHHA. Mpvnap HeobxigHo 36epiraTy y 3akputoMy NpuMiLLEHHi, B yMoBaXx, Lo nepeAbayaiob 36epexeHHs
TOSBapHOI'O Burnagy BI/IpOﬁy Ta MOro nofanbLuol besneyHoi ekcnnyaraul. Hepekouame(:b, L0 npunag | BCI MOro akcecyapu MOBHICTIO BACYLLEHI, NepLL HDX CKnaaaTh 1oro Ha
30epiraHHa.

NMPABUNA YTUNI3ALII NPUNALY

Enektponpunap Ta nakysanbHi Matepiani MatoTb BTy yTUNi3oBaHi 3 HaliMeHLLOK WKOAOI0 ANA JOBKINNA i BIANOBIAHO 40 NpaBunam 3 yTuniauji

BixogiB y Bawlomy perioHi. _
YMOBU FTAPAHTIMHOIO OECIYFOBYBAHHA

Ipw kynieni BMpoby BUMaraiiTe oro nepesipky y Baluilt NpUCYTHOCTI | 3anOBHEHHS rapaHTiiHOrO TasoHa (LUTaMn ToproBeNlbHOT Opraki3aLii, 4ata npoaaxy Ta nignuc
npopasus). bea HaaaHHs rapaHTiHoro TanoHa abo Npu 0ro HeNPaBUIBHOMY 3aMOBHEHHI NPETEH3 WOA0 AKOCTI HE NPUAMAKTLCS | rapaHTIMHUN PEMOHT He
3MCHIOETLCS. [apaHTIMHIIA TanoH crif Npea’sBnsTY Npy BY/b-sKOMY 3BepTaHHi 40 CEPBICHONO LIEHTPY MPOTSTOM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuitMaeTses Ha
cepBicHe 06CNYroBYBaHHS Tifbky MOBHICTIO KOMMNEKTHUM. [@paHTiitHMiA TEPMiH 0BYMCTIIOETLCS 3 MOMEHTY np%qamy nokynwjo. Mpocumo Bac Takox 36epiraTi JokyMeHTH,
L0 NiATBEPIKYHOTL AATY kynisni BUpoBy (ToBapHuit abo kacoBuii Yek). YMOBOK Ge30nnaTHoro rapaHTiliHoro obcnyrosysaxHs Baluoro Bupoby € 110ro npasinsHa
ekcnnyarallis, o He BUXOUTb 3a Mexi 0cobucTix nobyTosix noTped, BianoBiaHO 40 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcnnyaTaujii BUpoby, BiACYTHICTb MeXaHi4HMX NOLIKOAXEHb Ta
Hacniakis Heabanoro NoBofpKeHHs 3 BUpoGom. Bupib npuitMaeTbest Ha rapaHTiitHe 06CnyroByBaHHS Y YucToMy BUrMsAi (MPOTEPTO | NPOAYTO, Ae Le €

MOXIMBIM). ['apaHTis MOWMPIOETLCA Ha BCl BUPOBHMYI Ta KOHCTPYKTUBHI AecheKTy (Kpim Nepenivennx y posaifi «apaHTis He nqmmppeyaca»f

BISABIIEH] NPOTATOM rapaHTiitHoro TepMiHy. Y Lieit nepioa AecheKTHI AeTani, kpiM BUTPaTHUX MaTepiani, nignsraioTs GesonnartHiit 3amini y

rapaHTiltHoMY CepBICHOMY LiEHTPi.

"APAHTIA HE NOLUNPIOETLCA
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| 1. Hedaexm, CrpU4MHeEHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHAMM.

| 2. TloLukomKeHHs BUPOBY, CPUYMHEHI BUKOPUCTaHHSIM BUPOBY 3 METOH, L0 BUXOANTL 3a Mexi ocobucTux nobyTtosux notpeb (tobTo 3

| NPOMUCIIOBOI0 860 KOMEPLLIHOK METO).

| 3. Butpathi maTepianu 1 akcecyapu.

| 4. [lecbeKTi, CNpUdMHEHi NepeBaHTaXeHHAM, HENPaBIULHOK EKCNyaTaLlieto, NPOHUKHEHHAM PIfH, N1y, KOMaX, NOTPanMsHHAM CTOPOHHIX
| Npe/IMeTiB BCepeanHy Bupoby. : N .

| 5. BupoDy, Ljo niafaBanics PEMOHTY M03a yNOBHOBAXKEHIMM CEPBICHUMIA LIeHTpaMin 260 rapaHTiiHMMK MaliCTEPHAMM.

\ 6. [MOLIKOKEHHS, L0 € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH 10 KOHCTPYKLl BUpoBY camMum KopucTyBadem abo HekanichikoBaHOI 3aMiHOO 0r0 KOMMMEKTYIOUMX.
| 7. MopyLweHHst BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcninyaTaji.

| 8. HenpasunbHe BCTAHOBEHHS HANPYTn MEPEXi XUBNEHHS (SKLLO Lie NOTPiGHO).

| 9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH. . . ) )

| 10. MexaHi4Hi NOLIKOZKEHHS, B TOMY YKCAi BHACNIA0K HeABANoro MOBOMKEHHS, HENPABUNLHOTO TPAHCNOPTYBaHHA Ta 30epiraHHs, NaaiHHA BPOGY.
‘ 11. TOLKO/KEHHS 3 BIAHW TBApWH (B TOMY YMCIi PU3YHIB Ta KOMaXx).
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Burotosniosay: Cutec Enektpuk Kamnawi fNimiten, KHP

IHdbopmaLlito Npo AaTy BUTOTOBMEHHA ANBITHCA Ha IHAMBIAYabHOMY ynaKyBaHH. \
3 NiTaHb rapaHTiHOro 06CNYroByBaHHS 3BepTaiNTECH [0 HANBNUKUIOrO CEPBICHOrO LIEHTPY. v
TepMiH cnyx6u - TPUAUSATB LWICTb MiCALYB.

DEUTSCH
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| Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfiltig, bevor Sie den Multikocher benutzen.

| Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie benétigen es moglicherweise in der Zukunft.

| Dieses Gerét ist fiir Zubereitung der Gerichte in der automatischen Regime bestimmt, sowie

: erfiillt Funktionen von Dampfung, Braten, Ausbacken, Abkochen, kurzgegarten Zubereitung, Erwérmung von schon

| zubereiteten Gerichten, Haltung der Temperatur von Gerichten eine lange Zeit hindurch.
Fiir gewohnliche und analogische Verwendung; in Orten

: der Gemeinschaftsernahrung, in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsplatzen; in Farmlandwirtschaften; von Konsumenten'in Hotels,

: Hotelhdusern und anderen Orten, die fiir Leben bestimmt sind; in Orten, die fiir Ubernachtung und Friihstiickessen passen.

‘ Ist fiir die Verwendung in der haushaltiichen Wirtschaft bestimmt, pass nicht fiir betriebliche Verwendung.

| Wichtig! Das Gerat, der in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis

| zum Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Garantiedauer in der Européischen Union - vierundzwanzig Monaten

Normenspannung: 220-240 V
Bemessungsfrequenz: 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 790-930 Watt
Bechervolumen: 5|



DEUTSCH

SICHERHEITSMARNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

*Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerates fiir Vermeidung der Stérungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadig?er], ) . . .
+Vom Beginn der Arbeit muss man sich (iberzeugen, dass es innerhalb des Gerétes keine Verpackungsmaterialien und andere fremde Gegenstande gibt, das Vorhandensein
welcher zur Verletzung des Gerétes oder der Verbrennung fiihren kann. Wenn es auf dem Gestell des Gerates Kleben gibt, muss man diese entfernen.

+Von der anfénglichen Einschaltung muss man prifen, ob technische Eigenschaften des Gerétes den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen.

*Man darf den Multikocher in die Anschlussdose gleichzeitig mit anderen Geraten nicht einschalten. *Man darf das Gerat wéahrend der Arbeit nicht spannungslos schalten!
*Man darf das Gerat ohne abnehmbaren Becher oder mit dem leeren Becher an das Netz nicht anschlieRen! sMan darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese

auf die Gehduse des Gerates nicht aufrollen und iiberdrehen.

*Man darf den Multikocher nur fiir Zubereitung der Produkte verwenden. Keinesfalls kann man in ihm Kleidung, Papier oder andere Gegenstande trocknen.

+Das Gerét ist fiir die Verwendung von Personen (einschlielich Kinder) mit %esunkgnen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei

diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder tiber die Verwendung des Gerates von der Person, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt. *Man darf das Gerat in der Nahe mit den Kindern nicht verwenden. Lassen Sie die die Kinder zum
Spiel mit dem Gerat nicht zu. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat ohne Aufsicht nicht. *Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doppelstiftstecker
verletzt sind, sowie auch wenn der Multikocher selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss ihn in das Servicezentrum brin%en. Die Reparatur des Gerates soll nur im
autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerét selbsténdig nicht reparieren. *Das Gerét ist fiir die Inbetriebnahme vom inneren Timer oder dem
separaten Fernsteuerungssystem nicht bestimmt. «Im Fall der Verletzung der Netzschnur muss man diese mit der speziellen Netzschnur oder dem Set, der vom Hersteller
oder Servicedienst gegeben war, ersetzen.

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehéuse des Geréates in das Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen. Man darf das Gerét mit den feuchten
Handen nicht beriihren. Wenn das Gerét in das Wasser gefallen war, darf man die Gehéuse nicht beriihren! Man muss ihn augenblicklich von der Netzspannung freischalten.
+Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heien Oberflachen nicht zulassen. sMan muss das Gerét von der Netzleitung abschalten,

wenn Sie diese nicht verwenden, sowie von der Reinigung. *Man darf das Gerat in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

*Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden. *Bei der Arbeit erwérmen sich Gehause, Becken und Decke
der Einrichtung. Man darf heiRle Oberflache mit bloRen Handen nicht beriihren. Man muss spezielle Topflappen .

verwenden. *Man darf keine Zubehorteile, die zum Lieferumfang nicht gehdren, verwenden. «Im Laufe der Arbeit des Multikochers wird durch die Offnung, die sich in der
Decke des Gerates befindet, der Dampf ausgehen, darum soll man sich sehr aufmerksam werden und sehr nah zum Gerat nicht neigen.

*Man darf nicht den Multikocher mit einem Kuchentuch abdecken, fremde Gegensténde auf die Decke des Gerétes stellen. Die Offnung fiir Ausgehen des Dampfes wird
blockiert, war zur Verletzung des Gerétes fiihren kann. *Man darf den Multikocher in der Nahe von Gardinen, Regalen, Kiichenschrénken sowie anderen Gegenstanden,

die konnen vom Dampf verletzt werden. +Seien Sie sehr aufmerksam — beim Offnen der Decke und Herausnehmen des Kochtopfes nach der Beendung der Arbeit de
Multikochers kann der heille Dampf ausgehen. +Die Gerichte soll man nur im abnehmbaren Kochtopf des Multikochers zubereiten! *Man darf Produkte unmittelbar auf

den Boden des Gerates nicht anlegen. <Man muss den abnehmbaren Kochtopf herausnehmen, alle notwendigen Ingredienzen anlegen und dann den Kochtopf in den
Multikocher stellen. «Von der Vorbereitung muss man die Dicke des Gerates dicht schlieRen. Wenn die Decke nicht dicht und hermetisch geschlossen wird, so kann es

auf Geschmack und Qualitét der zubereiteten Gerichte Einfluss haben. Man darf nicht den abnehmbaren Kochtopf erwarmen und fiir Zubereitung der Gerichte auRerhalb
vom Multikocher verwenden. Das kann zu der Verletzung der speziellen Bedeckung des Kochtopfes fiihren. . ) .

+Von der Verwendung muss man sich {iberzeugen, dass es zwischen der Erwarmun?soberﬂache und dem abnehmbaren Kochtopf keine fremden Gegensténde gibt.
*Man muss auf Reinlichkeit der Erwarmungsoberflache und des abnehmbaren Kochtopfes achten. Irgendwelche Verschmutzungen kénnen zur Verletzung des Gerétes fiihren.
Wichtig! Gehduse des Multikochers, abnehmbarer Kochtopf und Erwarmungsoberflache sollen immer trocken und sauber werden!

*Man darf den Kochtopf durch andere Behalter nicht ersetzen. *Man darf keine metallischen Gegenstande verwenden, die den Kochtopf ankratzen kdnnen. Die Beschichtung,
die auf die Oberflache auf%ebracht ist, kann sich schrittweise abschleifen, darum soll man ihn sehr aufmerksam verwenden.

+Bei der Anlegung des Kochtopfes in den Multikocher muss man beachten, damit der trocken und sauber war.

*Man darf die Zubereitung nicht beginnen, bis Sie sich nicht (iberzeugen, dass der abnehmbare Kochtopf richtig uns bis zur Ende in den Multikocher gestellt ist.

+Der Stand des Wassers und der Ingredienzen im abnehmbaren Kochtopf soll die Bezeichnung des maximal zugelassenen Standes, die sich auf der inneren Oberflache des
Kochtopfes befindet, nicht tiberschreiten. Fiir die Zubereitung im Multikocher darf man kein heilles Wasser verwenden.

*Man darf das Wasser in den Multikocher direkt gieRen. Das kann zur Verle!zung des Gerates oder der Stromschadigung fiihren.

+Von der Zubereitung muss man dicht die Decke des Gerétes schlieBen. Wenn die Decke nicht dicht und hermetisch geschlossen wird, so kann es auf Geschmack und
Qualitét der zubereiteten Gerichte Einfluss haben. *Beim Anlegen der Ingredienzen und GieRen des Wasser in den abnehmbaren Kochtopf des Multikochers muss man
darauf achten, damit Boden und innere Wénde des Kochtopfes trocken und sauber waren.

+Zur Vermeidung der Schadigung der Beschichtung bei der Arbeit mit dem abnehmbaren Kochtopf des Gerates muss man die, zum Lieferumfang gehdrende Zubehorteile,
oder Kiichengerate aus Kunststoff oder Holz verwenden. + Man darf das Sauer in den Kochtopf nicht gieBen. Es kann die spezielle Beschichtung verletzen.

*Wahrend der Arbeit darf man Léffeln innerhalb des abnehmbaren Kochtopfes nicht lassen. *Nach einiger Zeit nach der Verwendun% kann der Kochtopf des Gerétes seine
Farbe &ndert — das ist normal und damit verbunden, dass die Oberflache des Kochtopfes mit dem Wasser und Waschmitteln kontaktiert. +Man soll das Gerét in der fiir die
Kinder unzuganglichen Stelle bewahren. *Man soll das Gerét spannungslos nach der Verwendung sowie von der Reinigung machen. Vom Standortwechsel, der Durchfiihrung
der Reinigung oder anderen Handlungen muss man warten, bis das Gerat kalt wird. B}

+*Wenn Sie das Gert nicht verwenden, muss man es von der Netzspannung freischalten. Bei der Ausschaltung des Gerates darf man nicht die Netzschnur ziehen. Man muss
vorsichtig die Gabelung aus der Anschlussdose heraushaben. *Nach der Beendung der Zubereitung muss man warten im Laufe von 15 Minuten von der néchsten
Verwendung, bis das Gerat kalt wurde.

*Man darf keine metallische oder andere Gegensténde in die Auslassklappe oder irgendwelche andere Teile des Gerates stecken. Man muss Gesicht und Hande vom Dampf,
der aus der Auslassklappe ausgeht, bewahren. .

+*Achtung! Wahrend der Arbeit erwérmt sich der Multikocher. Bei Bedarf des Kontaktes mit dem Multikocher wéhrend der Arbeit muss man Topfhandschuh oder Topflappen
verwenden. Man darf das Gerat mit feuchten Handen nicht bertihren.

+Das Gerat ist nur fiir gewdhnliche Verwendung bestimmt.

*Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

*Bei der Verwendun%vom Verlangerungskabel muss man sich (iberzeugen, dass die maximal zuléssige Kabelleistung der Leistung des Gerates entspricht.

+Verwenden Sie die Rezepten der Zubereitung - o . - .

Achtung! Man darf nicht Produkte aus dem Multikocher mit Hilfe von scharfen Gegensténden, die die Bedeckung verletzen kénnen, ausnehmen.

ACHRUNG! Wahrend der ersten Einschaltung kann das Gerét eine Ausdiinstung des Brandgeruchs ausdunsten. Das ist eine normale Erscheinung und ist mit dem Abbrennen
vom Betriebséll verbunden!

Der Hersteller behélt sich das Recht vor ohne zusatzlichen Benachrichtigungen vor kleine Veranderungen in die Konstruktion der Maschine vorzunehmen, die auf ihre
Sicherheit, Arbeitsfahigkeit und Funktionsféhigkeit nicht kardinal Einfluss haben werden.

VERWENDUNG

Von der Zubereitung. Nach der Anlage vom inneren Becken in den Multikoch muss man es bis zum vollstandigen Beriihren mit dem Heizkérper drehen. Vor der Auswahl
des Programms muss man priifen, damit das innere Becken mit dem Essen richtig angelegt war. Wenn das innere Becken falsch angelegt ist, darf man die Zubereitung
fiir Vermeidung von Unfallen nicht beginnen. Man soll obere Decke des Gerétes flr Vermeidung schlechter Zubereitung und Wérmezerstreuung wegen schlechter.
Abdichtung dicht schlieRen. Fir Bestimmung der Menge von Reis oder anderen Graupe muss man den Messbecher, der zum Lieferumfang des Multikochers gehort,
verwenden. Man muss das Wasser in Ubereinstimmung mit der Anzahl von Messbechern einfiillen, aber dabei muss im Gedéchtnis halten, dass alle Graupen auf
verschiedene Weise das Wasser einsaugen. Man darf den abnehmbaren Becher des Multikochers fiir Ausspiilung derllngéedienzen/_Anmachen des Teiges nicht
verwenden. Schneiden Sie das Gericht innerhalb des Bechers nicht. Man muss im Auge behalten, dass alle Produkte im Becher gleichférmig verteilt werden sollen.
Beim Anlegen von Ingredienzen in den Becher des Multikochers muss man im Gedachtnis halten, dass die Produkte im Prozess der Zubereitung wachsen, darum soll
das Niveau des Wassers/der Produkten die Bezeichnung der inneren maximal zuléssigen Stufe nicht tiberschreiten. Zur Vermeidung der mangelhaften Warmeisolierung
darf man den Loffel innerhalb des Behélters nicht lassen. =~ o o _ .
Begimt1 der Arbeit. Man muss die Netzschnur zu lhrem Gerat anbinden und den Stecker in die Anschlussdose stecken. Auf dem Bildschirm des Bedienfelds wird ,-—"
ezeigt.
uswgahl der Kochmodi.
1. Driicken Sie die Taste "Stunden” oder "Minuten", um das gewiinschte Programm auszuwahlen. Driicken Sie dann die "Start" -Taste.
2. Driicken Sie die Temperatur / Zeit-Taste, um die Zeit einzustellen. Klicken Sie dann auf die Schaltflache "Stunden” oder "Minuten". Um die gewiinschte Kochtemperatur
?nzustel{en, driicken Sie zweimal die Taste "Temperatur / Zeit". Verwenden Sie dann die Tasten "Stunden" oder "Minuten", um den Wert zu verringern oder zu erhohen
emperatur.



DEUTSCH

Hinweis: Die Auswahl der Kochtemperatur ist nicht

< : fiir alle Kochmodi verfiigbar. Nachdem Sie das gewtinschte Programm ausgewahlt und die Garzeit oder -temperatur
selbst eingestellt haben, driicken Sie die Taste "Start".
3. Driicken Sie die Taste "Verzogerter Start", wenn Sie die Garzeit verschieben miissen. Driicken Sie dann "Stunden", "Minuten", um die Zeit einzustellen, nach der das

Gericht zu kochen beginnt. Driicken Sie dann die "Start" -Taste. Eine leuchtende Anzeige zeigt an, dass die Hold-Over-Funktion akiv ist.

4. Schalten Sie auf Ihren Wunsch nach Abschluss des Garvorgangs das Temperaturwartungsprogramm ein. Driicken Sie dazu die Taste , Temperaturpflege” und dann

die Taste ,Start".

5. Driicken Sie die Taste Warmhalten / Abbrechen, um den Garvorgang zu beenden.

6. Driicken Sie die Taste "Multi Cook", um den manuellen Kochmos

us zu aktivieren. Driicken Sie dann die Taste "Temperatur / Zeit" und stellen Sie die gewiinschte

Garzeit (von 30 Minuten bis 15 Stunden) mit den Tasten "Stunden" oder "Minuten" ein. Sie kdnnen auch die gewiinschte Kochtemperatur einstellen

von 35 ° C bis 175 ° C) durch Driicken der Taste "Temperatur / Zeit". Verwenden Sie die Tasten "Stunden" oder "Minuten", um die Temperatur auszuwahlen.
eachtung! Jeder Modus hat eine andere Standardkochzeit und -temperatur. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt Kochmodi.

REGIMEN DER ZUBEREITUNG

o] S [hetmameend zomoen
1 Reis - - 135°C 12 Stunden
2 Pilaw - - 15°C 12 Stunden
3 Joghurt 8 Stunden 6-12 Stunden 38-42°C R

4 Kuchen 50 Minuten - 120-140°C 12 Stunden
5 Haferbrei 1 Stunde 45 Minuten - 2 Stunden 95-100°C 12 Stunden
6 Milchbrei 45 Minuten 30 Minuten - 2 Stunden 95-100°C 12 Stunden
7 Suppe 1 Stunde 1-8 Stunden 95-100°C 12 Stunden
8 Eintopf 2 Stunden 1-8 Stunden 95-100°C 12 Stunden
9 Dessert 50 Minuten 35 Minuten - 2 Stunden 95-100°C 12 Stunden
10 Backen 50 Minuten 30 Minuten - 1,5 Stunden 130°C 12 Stunden
11 | Braten 30 Minuten 6-12 Stunden 170°C -

12 | Gemiise 10 Minuten 8 Minuten - 1 Stunde 95 -100°C -

13 Dampf 15 Stunde 10 Minuten - 1 Stunde 100°C 12 Stunden
14 Toast 30 Minuten 20 Minuten - 1 Stunde 155°C 12 Stunden
15 | Milch erhitzen 5 Minuten 5 Minuten - 1 Stunde 60°C

16 | Vorwérmen 20 Minuten - 70°C -

17 Buchweizen 1 Stunde 10 Minuten| 1 - 4 Stunden 95-100°C 12 Stunden
18 | Haferflocken 15 Minuten 10 Minuten - 1 Stunde 95 -100°C 12 Stunden
19 | Schneller Koch - - 135°C -

20 | Bohnen 1 Stunde 10 Minuten - 2 Stunden 95 - 100°C 12 Stunden
21 | Marmelade 1 Stunde 15 Minuten - 4 Stunden 115°C 12 Stunden
22 | Pasta 10 Minuten 10 Minuten - 1 Stunde 100°C -

23 Knodel 20 Minuten 15 Minuten - 1 Stunde 100°C -

24 | Keks 30 Minuten 15 Minuten - 1 Stunde 150°C 12 Stunden
25 | Geschmortes Fleisch 1 Stunde 30 Minuten| 1 - 8 Stunden 95 - 100°C 12 Stunden
26 | Frikassee 2 Stunden 1- 8 Stunden 95 - 100°C 12 Stunden
F | Steak 35 Minuten 15 Minuten - 1 Stunde 150°C T2 Stunden
28 | Langsam kochen 4 Stunden 4-8 Stunden 96°C 12 Stunden
29 | Sterilisation 15 Minuten - 155°C

30 | Gebratenes Fleisch 45 Minuten 15 Minuten - 1 Stunde 160°C -

31 | Gulasch 1 Stunde 20 Minuten - 2 Stunden 95-100°C 12 Stunden
32 | Fondue 15 Minuten 5 - 45 Minuten 95-100°C

33 | Borsch 45 Minuten 20 Minuten - 1 Stunde 30 Minuten | 95 - 100°C 12 Stunden
3|4 Geschmorter Fisch 55 Minuten 20 Minuten - 1 Stunde 30 Minuten | 95 - 100°C 12 Stunden
35 Ofenkartoffel 50 Minuten 30 Minuten - 2 Stunden 95 -100°C -

36 | Pizza 45 Minuten 5 Minuten - 1 Stunde 140°C 12 Stunden
37 | Warm halten 1 Stunde - 60°C -

38 Multicook 30 Minuten 2 Minuten - 15 Stunden 100°C 12 Stunden

FESTSTELLEN VON FEHLERN

Wenn man irgendwelches Gericht nicht zubereiten oder das Gerét funktioniert nicht richtig, haben Sie, vielleicht eine der folgenden Fehlern begehen:
1.Zu viel Ingredienzen oder Wasser. 2.Das Regime ist falsch gewahlt. 3.Der Innere Kochtopf des Gerates ist deformiert (verletzt).

4.Fiir die Zubereitung war heiles Wasser verwendet.

5.Heizkorper oder Boden des abnehmbaren Kochtopfes sind verschmutzt.
6.Wahrend der Zubereitung war der Multikocher spannungslos geschaltet.

7.Die Offnung fiir Ausgehen des Dampfes ist geblockt.
8.Ist zu lange Zeit der Aufschiebung vom Start eingestellt.

9.Die Decke des Gerates ist nicht vollstandig geschlossen.

10.Innerhalb des Gerates hat man Reste vom Essen. 11.Zu lange Arbeit des Multikochers in der Regime der Haltung der Temperatur. 12.War der verschmutzte abnehmbare

Kochtopf verwendet.




DEUTSCH

TRANSPORT, REINIGUNG UND BEWAHRUNG

TRANSPORT. Das Gerat kann man mit Hilfe von der beligbigen Art der geschlossenen Transportes mit der Verwendung von Regeln der Befestigung von Frachten, die

die Bewahrung des Warenausfalls des Gerates und/oder Verpackung und ihre weitere Sicherneit der Verwendung transportieren.

Man DARF das Gerat der stofformigen BelastungRbei der Lade- und Entladearbeiten NICHT UNTERWERFEN.

REINIGUNG. Nach der Verwendung und von der Reinigung muss man den Netzstecker aus der Anschlussdose herausnehmen und warten, bis Gerét kalt wird.

Darf man das Gerat unter dem Wasser nicht waschen. Fiir Reinigung der inneren und der auReren Oberflachen und des Bedienfeldes muss man weiches, feuchtes

Tuch verwenden. Wichtig! Von der Reinigung vom abnehmbaren Kochtopf muss man ihn auf dem Gerat herausnehmen.

Man kann Spiilmittel, weichen Schwamm fiir Reinigung von abnehmbaren Kochtopf, Loffel, Sch%kelle, Messbecher, Behélter-Dampfkochtopf, die zum Lieferumfang
ehdren, verwenden. Man muss auf Reinlichkeit des Gerates und allen Zubehorteilen achten. BEWAHRUNG. Das Gerat muss man im geschlossenen Raum, unter
edingungen, die die Bewahrung vom Warenausfall des Gerates und seine weitere sichere Verwendung voraussetzen. Man muss sich tberzeugen, dass das Gerét

auf alle seine Zubehdrteile vollstandig getrocknet sind, ehe es fiir die Bewahrung bereiten.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerét und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung
in lhrem Region entsorgt werden.

BEDINGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in lhrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum des Verkaufs
und Unterschrift des Verkaufers) anfordern.

Ohne Vorlage der Garantiebroschtire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine Qualitatsbeanstandungen angenommen werden und Garantiereparatur nicht
durchgefiihrt. Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerét nimmt man auf den
Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerét dem Kéufer. Wir bitten Sie alle Dokumente, die
das Datum vom Kaufen des Gerates (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. . ;

Die Bedingung der kostenlosen Garantieleistung Ihres Gerates ist seine ordnungsgemaRe Verwendung, die hinter Rahmen der persénlichen

Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der
nachl@ssigen Behandlung mit dem Gerat. Die Garantie verbreitet sich auf alle Fer(iFungs- und Konstruktionsfehler, auer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet
sich nicht auf* qnﬁegeben sind, die im Laufe der Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auler Fehler, die im Abschnitt ,Garantie
verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umsténden héherer Gewalt hervorgerufen sind. o L
2.Ver|et_zungen_des_ Gerétes, die vor der Verwendung des Geréates in Zielen, die sich hinter Rahmen der persénlichen Haushaltsbedarfe kommen
gdas heif3t, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.

Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.
4 Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Fliissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden
innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind. . . .
5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantjewerkstétten repariert waren.
6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerétes der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der
Zubehdrteilen hervorgerufen sind. . .
7 .Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.
8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).
9.Vornahme von technischen Veranderungen. L . )
10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlass’\llqen Behandlung, falschen Beforderung und Bewahrung, Fallen des Gerates.
11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Elekirik Kampanie Limited, China. [ H [ c € 4/ E
Information dber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben.

In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Ferﬁern
wenden Sie sich an das néchste Servicezentrum.

POLSKI

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem multicooker.

achowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.

Dane urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania potraw w trybie automatycznym, a takze

konywania funkcji duszenia, smazenia, pieczenia, gotowania, gotowania na cParze, podgrzewania

juz przyrzadzonych dan, ufrzymywania potraw na ciepto przez diuzszy czas. Do uzytku domowego i podobnych zastosowan:

w gastronomii w sklepach, biurach i innych miejscach pracy, w %os odarstwach rolnych; przez konsumentow w hotelach, zajazdach
iinnych miejscach przeznaczonych dla turystow; w miejscach przeznaczonych do noclegu i $niadania.

. . . Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje sie do zastosowar przemystowych.
Waznie! Multicooker, ktdra zostata nabyta w okresie zimowym, w celu unikniecia awarii, nalezy wiaczy¢ do sieci elektrycznej co najmniej po
czterech 'godzinach w temperaturze pokojowe;.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W ) . " L - ..
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesigcy
Nominalna skonsumowana potega: 790-930 Wt
Pojemno$¢ misy: 51



POLSKI

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJ!I

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urza,?zenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
roduktu, spowodowac szko ){ materialne lub wyrzadzi¢ szkodg zdrowiu uzytkownika.

+Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sie, ze wewnafrz urzadzenia nie ma materiatéw opakowaniowych i innych przedmiotéw, ktérych obecno$¢ moze spowodowac

uszkodzenie urzadzenia Iub pozar. Jesli na podstawie wyroby sg naklejki — usur je.

*Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.

+Nie wigczaj multicookera w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami.

*Nie wquczaj urzadzenia z sleci podczas pracy!

*Nie wiaczaj urzadzenia w sieci bez zdejmowanego garnku, a takze z pustym garnkiem!

+Nie ciggnij za przewdd, nie zatamuj i nie owijaj go wokét urzadzenia.

+Uzywa] multicookera tylko do gotowania produktéw. W zadnym wy(fadku nie susz w nim ubrania, papier lub inne przedmioty.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku

Eraku doéwlan(livczenla ub wiedzy, jesli nie znajduja sig pod nadzorem lub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
ezpieczenstwo.

*Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrolg, aby nie dopuscic gry z urzadzeniem.

*Nie nalezy pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli i|'(est uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.

Naprawy urzadzenia powinny by¢ w&/konywane wylgcznie w autoryzowanYm punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.

+*Urzadzenie nie jest przeznaczone do napedzania zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego nalezy go wymienic na specjalny przewod lub zestaw otrzymany od producenta lub sluzbé/ Sserwisowej.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie

dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odlqczrc’ ?o od sieci elektrycznej. o o

*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elekl r{cznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

*Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane oraz przed czyszczeniem.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znzgjdujaT sie dzieci. . . . . . . .

+Podczas pracy obudowa, gamek i pokrywa urzadzenia na?rzewajq sie. Nie nalezy dotykac goracych powierzchni gotymi rekami. Uzywaj specjaine chwytaki.

+Nie nalezy uzywac akcesoria, ktore nie znajdtgq sig w zestawie.

+Podczas pracy multicookera przez otwor znajdujacy sig na pokrywie urzgdzenia wydobywa sig para, wigc nalezy byc ostroznym i nie pochylac sig blisko urzadzenia.

+Nie nalezy przykrywa¢ multicookera papierowym recznikiem, umieszcza¢ zadnych przedmiotow na pokrywe urzadzenia. Otwor wyjécia pary urzadzenia zostanie

zablokowany, co doprowadzi do uszkodzenia urzadzenia.

+Nie nalezy uzywa¢ multicookera w poblizu zaston, potek, szafek kuchennych i innych przedmiotéw, ktére moga by¢ uszkodzone parem.

+Nalezy uwaza¢ — po otwarciu pokrywy i wyjeciu garnka po zakoriczeniu pracy multicookera moze wyrwac sie strumien goracej pary.

*Gotowac positki nalezy tylko w zdejmowanym garnku multicookera!

*Nie nalezy umieszczac produkty bezposrednio na dnie urzaﬁzeni.a.. o .

*Wyjmij zdejmowany %arnek, umies¢ wszystkie niezbedne skfadniki, a nastepnie umiesc gamnek w multicooker.

+*Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamyka¢ pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknieta nie dos¢ mocno i szczelnie, bedzie to miato wptYw na smak i jakos¢

gFQtowanych potraw. Nie podgrzewaj i nie uzywaj zdejmowany garnek do gotowania poza Multicookerem. Moze to spowodowac uszkodzenie powtoki garnku.

+Przed uzyciem upewnij sig, ze migdzy grzewcza powierzchnia multicookera i zdejmowanym gamkiem nie ma zadnych ciat obcych.

*Nalezy dbac o czystosc powierzchni grzewczej i zdejmowanego gamku, Wszelkie zanieczyszczenia mogg spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia. Wazne! Obudowa

multicookera, zdejmowany garnek i powierzchnia grzewcza powinny by¢ zawsze suche i czyste!

+Nie nalezy wymienia¢ garnek innym pojemnikiem lub pojemnoscia;

*Nie uzywaj metalowych przedmiotéw, ktére moga zarysowa¢ mise. Powtoka naniesiona na powierzchnig misy moze stopniowo sig zaciera¢, wigc nalezy uzywac jej

oszczednie. *Po umieszczeniu garnka w multicooker dopilnuj, aby byt suchy i cz&/sty.

*Nie zaczynaj przzgotowanie az dopoki sig nie upewnisz, ze zdejmowany garnek multicookera jest poprawnie do korica wiozony do urzadzenia.

+Poziom wody i sktadnikéw w zdejmowar&ym garnku nie powinien przekracza¢ oznaczenia maksymalnego dopuszczalnego poziomu skali znajdujacej sie na wewnetrznej
owierzchni patelni. Nie nalezy uzywa¢ do gotowania w multicooker ciepta wode.

+Nie wolno wylewa¢ wody w sam multicooker! Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub porazenie pradem elektrycznym.

+Przed gotowaniem nalezy szczelnie zamykac pokrywe urzadzenia. Jesli pokrywa jest zamknigta nie dos¢ mocno, zostanie naruszona szczelnos¢, co bedzie miato wptyw

na smak i jakos¢ potraw gotowanych.

+Ukladajac sktadniki, wlewajac wode w zdejmowany garnek multicookera, nalezy uwaza¢, aby dno i $ciany zewnetrzne garnka byty suche i czyste.

+Aby unikna¢ uszkodzenia powtoki podczas pracy ze zdejmowanym garnkiem urzadzenia uzyj akcesoria w zestawie, lub plastikowe/drewniané przybory kuchenne.

+Nie alezy wlewac¢ do qarnka ocet. Moze to spowodowac uszkodzenie specjalnej powloki.

+Podczas pracy nie nalezy pozostawiac tyzki wewnatrz zdejmowanego garnku.

(-jJatkié cztas pdzniej, po eksploatacii garnek urzadzenia moze zmienia¢ kolor — jest to zjawisko normalne, zwiazane z tym, ze powierzchnia patelni ma kontakt z woda i
etergentami.

*Uzywac i przechowywac nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci. . o . . - .

Po ui&cm, a takze przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych czynnoéci pielegnacyjnych

odczekaj do schtodzenia sie urzadzenia.

+Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wrlqczyé go z sieci. Wyltaczajac urzadzenie nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy, nalezy delikatnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.

+Po zakorczeniu qotowama pozostawi¢ multicookera do ochtodzenia przez 15 minut przed ponownym wlﬂgzemem.

*Nie wktadaj metalowych lub innych przedmiotéw w zawdr wydechowy lub wszelkie inne czesci produktu. Unikaj oparzenia twarzy i reki przez pare w?/chodzqc Z Zaworu.

*UwagalUrzadzenie nagrzewa sie podczas pracy! W razie potrzeby kontaktu z multicookerem podczas jego pracy nalezy uzy¢ kuchenne rekawiczki lub chwytaki. Nie

nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

+Urzadzenie jest przeznaczone wyk}cznie do uzytku domowego.

+Zachowaj niniejszg instrukcje. *Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sig, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.

*Nalezy przestrzegac przepisy kulinarne. ‘ . o B

*Uwaga! Nigdy nie wolno wyjmowac¢ produkty z multicookera ostrymi przedmiotami, ktére moga uszkodzi¢ powtoke.

fU\{)VA Al Podclz_as' pierwszego wiaczenia z urzadzenia moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zwigzane z wypaleniem

fabrycznego oleju!

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji produktu, zupetnie nie wptywajace na jego bezpieczenstwo, wydajnos¢ i funkcjonalnosé

bez dodatkowego powiadomienia.

EKSPLOATACJA

Przed gotowaniem. Po ustanowieniu wewnetrznej misy w multicookera obré¢ ja do pelnego kontaktu z elementem grzeg‘nym. Przed wyborem programu do gotowania
prosimy upewni¢ sig, aby wewnetrzna misa z jedzeniem zostata Eoprawnie umieszczona. Jesli wewnetrzna misa nie jest prawidtowo umieszczona, nie wolno rozpoczaé
gotowanie, aby unikna¢ nieprzyjemnych zdarzen. Szczelnie zamknij gérmna pokrywe urzadzenia, aby uniknaé niepramdlowego przygotowania i wycieku ciepta w zwiazku
ze ztym uszczelnianiem. Do wyznaczenia iloci ryzu lub innego zboza uzyj szklanke wymiarowg, ktora wchodzi w sktad multicookera. Nalej wody w zaleznosci od liczby
wymiarowych szklanek, ale przy tym nalezy pamietac, ze wszystkie zboza wchfaniajg rozna ilos¢ wody. Nie nalezy uzywac zdeg'mowanego garnku multicookera do
ﬁrzemywania sktadnikow/ugniatania ciasta. Nie kroj danie wewnatrz misy. Nalezy uwazac, aby produkty byly réwnomiernie rozfozone w garnku.
Woipo?z cie pr?cy. Podigcz przewdd zasilajacy do urzadzenia i podtacz do gniazdka elektrycznego. Wyswietlacz panelu sterowania pokaze ,-—".

lybor trybow gotowania.
1.'Naci$nij przycisk ,Godziny” lub ,Minuty”, aby wybrac zadany prog‘ram_. Nastepnie naciénij przycisk ,Start”. . . o .
2. Namén? przycisk Temperatura / Czas, aby ustawic czas. Nastepnie Kliknij przycisk ,Godziny” lub ,Minuty”. Aby ustawi¢ zadana temperature gotowania, nacisnij przycisk
. Temperatura / Czas” 2 razy. Nastepnie uzy] przyciskow ,Godzina lub ,Minuta”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ warto$¢ temperatury.
Uwaga: wybor temperatury gotowania nie jest dostepny we wszystkich trybach gotowania. . .
Po wybraniu zadanego programu i samodzielnym ustawieniu czasu gotowania lub temperatury nalezy nacisna¢ przycisk ,Start”.
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3. Nacisnij przycisk ,Opozniony start’, 'éeéli cheesz przesuna¢ czas gotowania. Nastepnie naciénij ,Godziny", ,Minuty”, aby ustawi¢ czas, po ktérym potrawa zacznie sie
otowa¢. Nastepnie nacisnij przycisk ,Start’. Swiecacy wskaznik wskazuje, ze funkcja blokady jest aktywna.
) Na_z&dg?i% po zakoriczeniu procesu gotowania, wigczy¢ program utrzymania temperatury, w tym celu nalezy nacisna¢ przycisk ,Utrzymanie temperatury”, a nastepnie
rzycisk ,Start”.
g. Naciénij przycisk Keep Warm / Cancel, aby zatrzyma¢ gotowanie.
6. Naciénq grzycisk ,Multi Cook”, aby wigczyC reczny tryb gotowania. Nastepnie naci$nij przycisk ,Temperatura / Czas”, a nastepnie ustaw zadany czas gotowania (od 30
minut do 15 godzin) za pomoca przyciskow ,Godziny” lub ,Minuty”. Mozesz takze ustawiélza‘danatemperature gotowania
0d 35 ° C do 175 ° C), naciskajac przycisk , Temperatura / Czas'. Uzyj przyciskow ,Godziny” lub ,Minuty”, aby wybra¢ temperature.
waga! Kazdy tryb ma inny domysiny czas gotowania i temperature, szczegotowe informacje znajduja sie w sekcji Tryby gotowania.

TRYBY GOTOWANIA

Ne | Tryb gotowania ggﬁ\sygfnti"ewa"ia Zakres czasu Temperatura g‘ggggmwie
1 Ryz - - 135°C 12 godziny
2 Pilaw - - 15°C 12 godziny
3 Jogurt 8 godziny 6-12 hours 38-42°C -

4 Pieczywo 50 minut - 120-140°C 12 godziny
5 Owsianka 1 godzina 45 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
6 | Owsianka mleczna 45 minut 30 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
7 Zupa 1 godzina 1-8 godziny 95-100°C 12 godziny
8 Gaszenie 2 godziny 1-8 godziny 95-100°C 12 godziny
9 Deser 50 minut 35 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
10 | Pieczywo 50 minut 30 minut - 1,5 godziny 130°C 12 godziny
11 | Gfeboki tluszcz 30 minut 6-12 godziny 170°C -

12 | warzywa 10 minut 8 minut - 1 godziny 95-100°C -

13 | Dla pary 15 minut 10 minut - 1 godziny 100°C 12 godziny
14 | Smazenie 30 minut 20 minut - 1 godziny 155°C 12 godziny
15 | Podgrzewanie mleka 5 minut 5 minut - 1 godziny 60°C -

16 | Ogrzewanie 20 minut - 70°C -

17 | Gryka 1 godzina 10 minut| 1 - 4 godziny 95-100°C 12 godziny
18 | Owsianka 15 minut 10 minut - 1 godziny 95-100°C 12 godziny
19 | Szybkie gotowanie - - 135°C -
20 | Rosliny straczkowe 1 godzina 10 minut - 2 godziny 95 - 100°C 12 godziny
21 | Dzem 1 godzina 15 minut - 4 godziny 115°C 12 godziny
22 Pasta 10 minut 10 minut - 1 godziny 100°C -
23 Pierogi 20 minut 15 minut - 1 godziny 100°C -

24 | Herbatnik 30 minut 15 minut - 1 godziny 150°C 12 godziny
25 Gulasz 1 godzina 30 minut| 1 - 8 godziny 95-100°C 12 godziny
26 Potrawka 2 godziny 1 - 8 godziny 95-100°C 12 godziny
27 | Stek 35 minut 15 minut - 1 godziny 150°C 12 godziny
28 | Ospalos¢ 4 godziny 4- 8 godziny 96°C 12 godziny
29 Sterylizacja 15 minut - 155°C -
30 Grillowane migso 45 minut 15 minut - 1 godziny 160°C -
31 | Gulasz 1godzina 20 minut - 2 godziny 95-100°C 12 godziny
32 | Fondue 15 minut 5 - 45 minut 95-100°C -
33 | Barszcz 45 minut 20 minut - 1 godziny 30 minut| 95 - 100°C 12 godziny
34 | Ryba duszona 55 minut 20 minut - 1 godziny 30 minut] 95 - 100°C 12 godziny
35 | Pieczony ziemniak 50 minut 30 minut - 2 godziny 95 -100°C -
36 | Pizza 45 minut 5 minut - 1 godziny 140°C 12 godziny
37 | Utrzymywanie temperatury | 1 godzina - 60°C -
38 | Multicook 30 minut 2 minut - 15 godziny 100°C 12 godziny

IDENTYFIKACJA BLEDU

Jegli nie udato sis przygotowac jakies danie, czy urzadzenie dziata nieprawidtowo, prawdopodobnie popetnite$ jeden z nastepujacych biedow: o

1.Zbyt wiele sktadnikéw lub wody. 2.Nieprawidtowo wybrany tryb. 3.Wewnetrzny gamek urzadzenia zdeformowany (uszkodzony). 4.Do gotowanla uzyto cieptej wody.
5.Element grzejng lub zdejmowane dno garnka zanieczyszczone. 6.Podczas gotowania multicooker zostat wylaﬁzor&y z sieci. 7.0twory do wyjscia pary zablokowane.
8.Ustanowiono zbyt wielki czas opoznienia startu. 9.qur1ywa urzadzenia jest zamknieta nie do korca. 10.Resztki jedzenia wewnafrz samego urzadzenia.
11.Zbyt diuga praca multicookera w trybie podtrzymania femperatury. 12.Zostato uzyto brudnego zdejmowanego garnka.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania fadunkow, co zabezpiecza
jego catos¢ i/albo catos¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.
CZYSZCZENIE. Po uzyciu i przed przystapieniem do czyszczenia nalezy wyjaé wtyczke zasilania z gniazdka elektrycznego i poczekac, az urzadzenie ostygnie. Nie myj
urzadzenia woda! Do czyszczenia wewnetrznej i zewnetrznej powierzchni urzadzenia i panelu sterowania nalezy uzywa¢ migkkiej, wilgotnej szmatki. Wazne! Przed
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czyszczeniem zdejmowanej misy nalezy wyjag ja z urzadzenia. Nalezy uzywac ptynu do mycia naczyn, miekkiej gabki do czyszczenia zdejmowanej misy, yzki, chochli,
szklanki wymiarowej, pojemnika do gotowania na parze, wchodzacych w sktad urzadzenia. Nalezy dbac o czysto$¢ urzadzenia i wszystkich jego czesci sktadowych.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknigtych, w warunkach, ktore zaktadajq zachowanie prezentacji produktu i jego
dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA
Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna
naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjna nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w calym okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu.
Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy).
Warunkiem bezpfatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami
instrukcji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych
wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czgsci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych,
podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych. 2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celow wykraczajacych poza domowe potrzeby
(np. w celach przemystowych lub komercyjnych).

3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria. 4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat
obcych do produktu.

5. Produkty, ktore zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.

7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, China.
Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. 4% E
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemoéw,

L]

nalezy skontaktowac sie z najblizszym punktem serwisowy.

ROMANA

Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

Pastrati manualul de utilizare, este posibil s& aveti nevoie de acesta in viitor.

Acest aparat este conceput pentru prepararea bucatelor in modul automat, precum si pentru fieberea inabusita, prajirea, coacerea,
fierberea, aburirea, incalzirea bucatelor gate, pastrarea bucatelor fierbinti pentru o perioada lunga de timp.

Pentru uz casnic si similar; in locuri de alimentare publica, in magazine, birouri si alte locuri de munca; la ferme;

de catre turistii din hoteluri si alte locuri destinate cazarii; in locuri destinate pentru azilului de noapte si micul dejun. Numai pentru
uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, fnainte de conectare in

reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V- . . e . . .
Frecventa nominalé a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Consum nominal de putere: 790-930 W

Volumul bolului - 5|
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MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

cu atentie acest manual te de a a aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Operatiunile incorecte pot duce la deteriorarea
produsului, la deteriorarea materialului sau la dunarea sanatatii utilizatorului.
+Inainte de a incepe lucrul, asigurati-va ca in interiorul aparatului nu exista materiale de ambalare si alte obiecte straine, ceea ce poate duce la deteriorarea
gparatului sau la incendiu. Daca pe produs exista etichete, eliminati-le.
+Inainte de prima pornire, verificati daca specificatiile produsului corespund sursei de alimentare.
+La utilizarea unui cablu prelungitor, asigurati-va ca puterea maxima admisa a cablului corespunde puterii aparatului.
+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
expetrie i cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseasca aparatul de catre persoana responsabild pentru siguranta
acestor:
+Folositi aparatul departe de copii. Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a preveni jocul cu aparatul.
+Fiti foarte atent cand copiii se afla in apropierea aparatului.
+Folositi si depozitati aparatul departe de copii.
+Nu |asati aparatul pomit nesupravegheat.
*Nu utilizati aparatul daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat. Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai de un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.
+Aparatul nu este proiectat pentru a fi activat de un temporizator extern sau de un sistem separat de comanda la distanta.
+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre producator sau de centrul sdu autorizat de service sau de un personal
calificat similar pentru a evita pericolul.
+Pentru a reduce riscul de electrocutare, nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide. Daca se intampla acest lucru, NU ATINGET!I aparatul, deconectati-|
imediat de la sursa de alimentare.
*Nu utilizati aparatul cu méinile ude.
+Nu lasati cablul electric sa atarne peste marginea mesei sau pe suprafete fierbinti.
+Deconectati aparatul de la retea dupa utilizare si inainte de curétare. Inainte de a muta aparatul, de a efectua curatarea sau alte operatii de intretinere, lasati
agaratul sa se raceasca.
+Daca nu utilizati aparatul, deconectati-| de la retea. Deconectéand dispozitivul, nu trageti de cablul de alimentare, trageti usor stecherul din priza.
+Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate fn manualul de instructiuni. Nu utilizati in aer liber.
+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic.
+Pastrati aceste instructiuni.
*Nu conectati aparatul a o prizé concomitent cu alte aparate electrice.
*Nu de trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu il infasurati in jurul aparatului.
+Nu scoateti aparatul din priza in timpul functionarii.
«Utilizati aparatul numai pentru gatit. Nu uscati haine, hértie sau alte obiecte in el.
+Carcasa, castronul si capacul aparatului se incalzesc in timpul functionarii. Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile goale. Folositi manusi speciale.
*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in kitul de livrare.
+Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in supapa de descércare sau in alte parti ale aparatului. Protejati fata si méinile de vaporii care ies din supapa.
«In timpul functiondrii aparatului, aburul trece prin orificiul de pe capac, deci fiti atent si nu va inclinati aproape de aparat.
+Nu acoperiti aparatul cu un prosop, nu asezati obiecte pe capacul aparatului. Orificiul de evacuare a aburului va fi blocat, ceea ce va duce la deteriorarea aparatului.
*Nu utilizati aparatul in apropierea perdelelor, a rafturilor, a dulapurilor de bu e sau a altor obiecte care ar putea fi deteriorate de abur.
«Fiti atent, deoarece cand deschideti capacul si scoateti castronul du?é terminarea etapei de functionare a multicookerului un jet de abur fierbinte se poate evapora.
+NU conectati aparatul |a retea fard un castronul detasabil si nu pomniti aparatul cu un castron gol.
+*Nu asezati alimente direct la fundul aparatului. Preparati bucatele numai in castronul detasabil al aparatului.
+|nainte de utilizare, este necesar sa scoateti castronul detasabil din aparat, sa puneti toate ingredientele necesare in castron si apoi s instalati castronul in aparat.
+Inainte de utilizare, inchideti capacul aparatului. Daca capacul nu este inchis destul de stréns si etans, acest lucru va afecta gustul si calitatea bucatelor gatite.
Nu incalziti si nu folositi castronul detasabil in afara multicookerului. Acest lucru poate deteriora stratul special al castronului.
+Inainte de utilizare, asigurati-va ca nu exista obiecte straine intre suprafata de incalzire a aparatului si castronul detasabil.
+Asigurati-vd ca suprafata de incalzire si castronul detasabil sunt curate. Orice contaminare poate deferiora aparatul.
+Nu inlocuiti castronul cu un alt container sau recipient.
+Nu folositi obiecte metalice care ar putea zgaria castronul. Acoperirea aplicaté pe suprafata castronului poate treptat sa se stearga, deci este necesar sa il folositi cu
atentie. Nu indepartati alimentele din castron cu obiecte ascutite care ar putea deteriora stratul de protectie.
-Pentrtu Ia_evita leteriorarea stratului de protectie, utilizati accesoriile furnizate sau aparatele de bucatarie din plastic / lemn atunci cand folositi castronul detasabil al
aparatului,
'I\Fl)u turnati otet in castron. Acest lucru poate deteriora stratul special de protectie.
*Dupd o pgritoadé de timp dupa utilizare, castronul aparatului isi poate schimba culoarea - acest lucru este normal deoarece suprafata castronului contacteaza
cu apa si detergentii.
'Cér?d ir’\troducgti castronul in aparat, asigurati-va cé acesta este uscat si curat.
*Nu incepeti gatitul pdné cand nu sunteti sigur ca castronul detasabil este introdus corect in aparat, *Nivelul apei si al ingredientelor din castronul detasabil nu trebuie sa
depéseasca nivelul maxim admis al scarii din interiorul castronului. Nu folositi apa calda pentru gatit.
«Turnati apa numai in castronul detasabil. Nu turnati apa direct in aparat. Acest lucru poate duce la deteriorarea aparatului sau la electrocutare.
+In timpul lucrului, nu l&sati lingurile in interiorul castronului detasabil.
+Cénd puneti ingredientele, tumati apa in castronul detasabil al aparatului, asigurafi-va ca peretii de jos si exteriori ai castronului raman uscati si curafi.
+Carcasa aparatului, castronul detasabil si suprafata de incalzire trebuie sa ramana intotdeauna uscate $i curate!
+Dupa terminarea %étitului, lasati multicookerul sé se raceasca timp de 15 minute inainte de a il porni din nou.
+Ghidati-va de retetele de g&
Atentie! In timpul primei porniri, aparatul poate produce un miros neplécut de scrum. Acest lucru este normal si se datoreaza arderii uleiului de la fabrica!

UTILIZARE

de gatit. Dupa instalarea bolului interior in multicooker, rotiti-| pentru a intra in contact cu elementul de incal nainte de a alege un program de gatit, va rugdm

s verificati ca vasul interior cu méncare este plasat corespunzator. Dacé vasul nu este pozitionat corect, este interzisé inceperea gatitului. Inchideti capacul aparatului

cu atentie pentru a preveni scurgerea si scurgerea caldurii datorita lipsei de etansare. Pentru a determina cantitatea de orez sau alte cereale, utilizati cupa de masurare,

care este inclusa in set. Se toarnd apa in functie de numarul de cesti de masurare, dar, in acelasi timp, retineti cé toate boabele absorb apa in moduri diferite. Nu utilizati

un vas detasabil pentru clatirea ingredientelor / framéntarea aluatului. Nu taiati vasul in interiorul vasului. Asigurati-va ca alimentele sunt distribuite uniform in intregul vas.

Atunci cand puneti ingredientele in vas, amintiti-va ca in timpul procesului de gatire produsele cresc in volum, de aceea nivelul de apa / alimente nu trebuie sa depaseascé

marcajul nivelului maxim admisibil al scalei situate in interior. Pentru a evita izolarea termica insuficientd, este interzisa ldsarea unei lingurite in interiorul vasului.

Inceperea functionarii. Conectati cablul de alimentare la dispozitivul dvs. si introduceti stecherul in priza. Ecranul panoului de control va afisa "---".

Selectarea modurilor de gatit. 1. Apasati butonul ,Ore” sau ,Minute” pentru a selecta programul dorit. Apoi apasati butonul ,Start”.

2. Apasati butonul Temperatura / Timp pentru a regla ora. Apoi faceti clic pe butonul ,Ore” sau ,Minute”. Pentru a seta temperatura dorita de gatit, apasati butonul

Temperaturd / Timp” de 2 ori. Apoi utilizati butoanele ,Ore” sau ,Minute” pentru a micsora sau a mari valoarea temperatura.

Nota: Selectarea temperaturii de gatit nu este disponibila pentru toate modurile de gatit.

Dulgé ce ati selectat programul dorit, ati setat singur timpul de gatire sau temperatura, apasati butonul ,Start’.

3. Apésati bu intarziata” daca trebuie s3 amanati timpul de gatit. Apoi apasati ,Ore”, ,Minute” pentru a seta timpul dupa care vasul va incepe sé se gateasca.

Apoi apasati butonul ,Start’. Un indicator aprins indicé faptul ca functia de refinere este activa.

g. {_a c?rge?t dvs., dupa finalizarea procesului de gatit, porniti programul de intretinere a temperaturii, pentru aceasta apasati butonul ,Temperaturé de intretinere” si apoi
utonul ,Start”.

5. Apasati butonul Keef) Warm / Cancel pentru a opri gatitul.

6. Apasati butonul ,Multi Cook” pentru a activa modul de gatit manual. Apoi apasati butonul , Temperatura / Timp”, apoi setati timpul dorit de gatit (de la 30 de minute la
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15 grez folosind butoanele ,Ore” sau ,Minute”. De asemenea, puteti seta temperatura dorita de gatit (de la 35 ° C la 175 ° C) apasand butonul ,Temperatura / Timp".
Utilizati butoanele ,Ore” sau ,Minute” pentru a selecta temperatura.
Atentie! Fiecare mod are un timp si o temperatura implicita de gatit, consultati sectiunea Moduri de gatit pentru detalii.

MODURI DE PREPARARE

Ne Mod de preparare ;g{}?"' implicit de Interval de timp Temperatura Tineti-vé cald
1 Orez - - 135°C 12 ore
2 Pilaf - - 15°C 12 ore
3 Laurt 8 ore 6-12 ore 38-42°C -

4 Tort 50 minute - 120-140°C 12 ore
5 Porridge 1ora 45 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
6 Terci de lapte 45 minute 30 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
7 Supa 1ord 1-8 ore 95-100°C 12 ore
8 Tocana 2 ore 1-8 ore 95-100°C 12 ore
9 Desert 50 minute 35 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
10 | Coace 50 minute 30 minute - 1,5 ore 130°C 12 ore
11 Praji 30 minute 6-12 ore 170°C

12 | Legume 10 minute 8 minute - 1 ord 95-100°C -

13 | Aburit 15 minute 10 minute - 1 ora 100°C 12 ore
14 | Toasta 30 minute 20 minute - 1 ora 155°C 12 ore
15 | ncalziti laptele 5 minute 5 minute - 1 ora 60°C

16 | Preincalzit 20 minute - 70°C -

17 | Hrisca 1ora10minute | 1-4ore 95-100°C 12 ore
18 | Ovaz 15 minute 10 minute - 1 ora 95-100°C 12 ore
19 Gétire rapida - - 135°C N

20 | Fasole 1ora 10 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
21 | Gem 1ora 15 minute - 4 ore 115°C 12ore
22 | Paste 10 minute 10 minute - 1 ord 100°C -

23 | Galugca 20 minute 15 minute - 1 ord 100°C -

24 | Biscuit 30 minute 15 minute - 1 ora 150°C 12ore
25 | Came gatita 1 ord 30 minute 1-8ore 95-100°C 12 ore
26 | Tocana 2 ore 1-8ore 95-100°C 12 ore
27 | Friptura 35 minute 15 minute - 1 ora 150°C 12 ore
28 | Bucatar lent 4 ore 4-8ore 96°C 12 ore
29 | Sterilizare 15 minute - 155°C -

30 Carne prajita 45 minute 15 minute - 1 ora 160°C -

31 | Gulag 1ord 20 minute - 2 ore 95-100°C 12 ore
32 | Fondu 15 minute 5 - 45 minute 95-100°C -

33 | Bors 45 minute 20 minute - 1 ora 30 minutef 95 - 100°C 12 ore
34 | Peste inabusit 55 minute 20 minute - 1 ora 30 minutef 95 - 100°C 12 ore
35 | Cartof copt 50 minute 30 minute - 2 ore 95-100°C -

36 Pizza 45 minute 5 minute - 1 ord 140°C 12 ore
37 | Tineti-vé cald 1ora - 60°C -

38 | Multicook 30 minute 2 minute - 15 ore 100°C 12.0re

IDENTIFICAREA ERORILOR

Daca ati reusit sa pregétiti vre-o bucaté sau daca aparatul nu functioneaza corect, este posibil sé fi aparut una dintre urmatoarele erori;

1.Prea multe ingrediente sau apa. 2.Modul nu este setat corect. 3.Castronul interior al aparatului este deformat (deteriorat). 4.Pentru 851 i

5.Elementul de incalzire sau fundul tavii detasabile este contaminat. 6.In timpul gatitului, multicookerul a fost deconectat din retea. 7.0ri

blocate. 8.A fost setat un timp prea indelungat de start intarziat 9.Capacul aparatului nu este complet inchis. 10.Reziduuri de alimente in interiorul dispozitivului.
11.Functionarea prea indelungata a multicookerului in modul de mentinere a temperaturii. 12.A fost folosit un castron detasabil murdar.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu reslpectarea regulilor de fixare a marfii care asiguré pastrarea produsului si / sau a
ambalajului si functionarea sigurd a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor de manipulare.
CURA,ARE. Dupa utilizare si inainte de curétare, scoateti stecherul din priza si asteptati pana cénd aparatul se va réci. Nu spalati aparatul cu apa! Utilizati o carpa moale
si umeda pentru a curata interiorul si exteriorul aparatu panoul de comanda. Important! Inainte de a c castronul detasabil, scoateti-| din aparat. Utilizati un
detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curéta castronul detasabil, lingura, polonicul, cana de masurare, recipientul de abur inclus in kit. Mentineti aparatu

si toate componentele acestuia curate. DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea
sigurd a acestuia n continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, fnainte de a le depozita.
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ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementrile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului). Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate

nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe
intreaga perioadé de garantie. Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii
catre cumpdrator. De asemenea, v cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de cas). Conditia de
service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de
utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglg'ente. Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat

(sters si curatat, acolo unde este posibil). Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare $altele decét cele enumerate in ,Garantia
nu acopera“), identificate in timpul perioadei de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu excep!

Tnlocuite gratuit in centrul de service in garantie.
GARANTIA NU ACOPERA

ia consumabilelor, urmeaza sé fie

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industrial sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
n produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta

a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificérilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii

necorespunzatoare, caderii produsului. 1

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte). v
Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC " ‘mmm
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul.

Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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