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MPO®ECCMOHAINBHbLIN NOOX04

MACOPYBKA

Meat Grinder./ Maszynka do miesa / ET TapTatbiH / Masina de tocat carne

AR-2114



Bawwa

.......

BbICTPbIA JOCTYN K aCCOPTUMEHTY,
XapaKTepucTIKaM, OnUCaHifio 1
HOBOCTAM B O[IHO JeWCTBMeE.




Mbl MHXeHepbl, a He MmapkeTtornoru!
Hawmwm TpaTtbl Ha mapkeTuHr meHee 1% ot obopoTa!
Mblie 3aHUMaeMcs LUIMPOKOW peKnamon, Tak Kak
cynTaeM, 4YTo NoTpedbuTens OOMKEH NNaTtuTb 3a
HaJeXHbI Ka4eCTBEHHbIV Npubop, a He 3a 6peHA!
MpuobpeTas Hally TEXHUKY, Bbl ByaeTe yBepeHsl,

YTO Kaxkablv pybrib, KOTOPbLIV Bbl MOTPATUNN,

Bbl OTAamnM 3a.Ka4eCcTBO N HaJEXHOCTb!



MsacopyOka
AR-2105

»

OnucaHue ToBapa:




KombanH
AR-1711

»
~ OnucaHue ToBapa:

Cnpasumcsi v ¢ 50 kr kaptocpens!




Kodgemorika
AR-3609

»
Onwucaxune ToBapa:




Tpummep
ANSi CTPUXKKM BOJIOC
_ AR-1871/ AR-1872
»

. OnucaHue ToBapa:

AR-1871




MACOPYBKA / Meat Grinder / Maszynka do migsa / ET TaptatbiH / Masina de tocat carne

AR-2114 |

KomnnekTtHocTb / Set:

RUS ENG Kz

Mscopy6ka - 1 Meat grinder - 1 ET TapTKbiw - 1

3arpy3ouyHbIii NOTOK - 1 Loading tray - 1 Tueywi Haya - 1

Tonkatens - 1 Pusher - 1 Wrepriw - 1

3arpysoqHas ropnosuHa - 1 Intake chute - 1 Tueywwi MOVbIH - 1

LHek - 1 Auger screw - 1 Vipmex - 1

PelweTka Ans nomona - 3 Grinding grill - 3 Tapryra apHanFaH Top - 3
Dukenpytowas raiika - 1 Fixing nut - 1 BekiTkilu CoMbIH - 1

Pexywmi Hox - 1 Cutting knife - 1 KeceriH nbiwak - 1

Hacapikv ans npurotoeneHns Sausage stuffer - 3 LWyxsik/cocuckanapap!
COCHCOK - 3 Kebbe maker - 1 [fanblHpayra apHanfaH
Hacapka ans npurotoBneHns Warranty card - 1 KOHAbIpMa - 3

Kkebbe - 1 Instruction manual - 1 Kebbe naitbiHpayra apHarFan
WHcTpykuus no akcnnyataumm - 1 Gift box - 1 KOHAbIpMa - 1, .
[apaHTUitHbIN TanoH - 1 :éonnaﬂy KeHiHAeri Hyckaynbik - 1
YnakoBo4Has kopobika - 1 eningik TanoHsi - 1

Kantama kopabbi - 1




MACOPYBKA / Meat Grinder / Maszynka do migsa / ET TapTaTbIH | Masina de tocat carne

AR-2114

KomnnekTtHocTb / Set:

UA PL {0}

M’sicopy6ka - 1 Maszynka do mielenia Aparat de tocat carne - 1
3aBaHTaXyBanbHWi noTok - 1 migsa - Tava de alimentare - 1
LltoBxay - 1 Taca zasypowa - 1 Presator - 1
3aBaHTaxyBanbHa Popychacz - 1 Tub de alimentare - 1
roprnoBuHa - 1 Szyjka zatadowcza - 1 Ax melcat (melc) - 1

LlHek - 1 Slimak - Disc de tocat - 3

Pewitka ana nomeny - 2 Kratka do mielenia - 3 Piulita de fixare - 1
QikcyBarbHa raika - 1 Nakretka mocujaca - Cutit de tocat - 1
PizanbHuit Hix - 1 N6z do ciecia - 1 Accesoriu pentru carnati - 3
Hacapka ans npurotysaHHs Nasadka do robienia Accesoriu pentru Kibbe - 1
K0B6ACOK/COCUCOK - kietbasek/parowek - 3 Card de garantie - 1
Hacapka ans npurotyeaHHs Nasadka do Manual de utilizare - 1
kebe - 1 &rzygotowama kebbe 1 Cutie de ambalare - 1
["apaHTiitHmit TanoH - 1 arta gwarancyjna -

Hacrarosa 3 ekcnnyatauii - 1 Instrukcja obstugi - 1
MakyBanbHa kopobka - 1 Opakowanie - 1
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Onucanve npubopalltem description

RUS ENG
1. 3arpy3ou4Hblit NOTOK 1. Loading tray
e @ 2. dukcaTop 3arpy304Hoi 2. Loading chute lock
9 TOPrOBUHbI 3. Loading chute seat
3. lMocaaoyHoe MecTo 3arpy3ouHoit 4. Body with electric motor
(3)  ropnoBuHbI 5. On/offireverse switch
4. Kopnyc ¢ anekTpoasuratenem 6. Pusher

5. MNepekntovatens Bkn/sbikn/pesepc 7. Loading chute

6. Tonkarerb . Auger

7. 3arpy3oy4Has ropnosuHa 9. Grinding Erid (4 mm)

8. LlHek 10. Cutting knife

9. Pewerka gns nomona (4 mm) 11. Grinding grid (7 mm)
10. Pexywmi Hox 12. Locking nut

11. Pewwetka Ans nomona (7mm) 13. Grid for minced meat
12. DukeupyroLas raika 14. Attachments for making
13. PewweTka ans pybneHoro msica sausages, kebbe

14. Hacapkv Anst npuroToBnexus
cocucok/konbacok, kebbe



Onucanve npubopalltem description

UA

1. 3aBaHTaxyBanbHUA MOTOK.

2. GikcaTop 3aBaHTaxyBarnbHOro
OTBOPY.

3. MocapoyHe MicLie 3aBaHTa-
XyBarbHOro 0TBOPY.

4. Kopnyc 3 enexkTpoaB1ryHOM.

5. MNepemukay BKn/BUK/peBepc.

6. LLiToxay.

7. 3aBaHTaxXyBanbHwiA OTBIp.

8. WHek.

9. Pewitka Ans nomeny (4 Mm).

10. PisanbHuit Hix.

11. PewiTka Ana nomeny (7 Mu).

12. Qikcytoya raika.

13. Pewuitka Ans capLuy.

14. Hacapkv Anst npuroTyBaHHs

cocucok/koBbacok, kebbe.

PL

1. Taca zatadunkowa.
2. Blokada gardzieli zatadunkowej.
3. Migjsce osadzenia gardzieli
zatadunkowej.
Obudowa z silnikiem
elekiry {
5. Brze{qczm wi. Iwyt.rewers.

7. Gard2|el zatadunkowa.

9. S|to do mielenia (4 mm).
10. Noz tnacy.
1. Sno do mielenia (7 mm).
12. Nakrgtka mocujaca.
0 migsa mielonego.
14, Akcesoria do produkcji
kietbas, kebabow.
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Onucanve npubopalltem description

KZ

1. Kyktey wowiri,

2. Xykrey TeciriHiH 6eKiTkiLui.

3. KyKTey TeciriHiH OpHbl.

4. OnekTp Ko3ranTKbilubl 6ap kopnyc.
5. 5ocy/em|pylkep| 6Bacy axbipaTyblLLbl.
6. Wrepywi. ~

7. Xykey Teciri.

. LWex.

9. ¥HTaKTay TOpbl (4 MM).

10. Kecy niluarbl.

11. ¥Hrakray TOpbI (7 MM).

12. Bexitneni raexa.

13. Tyrinren eTngH TOp.

14. Wyxblk/konbaca, kebbe AaitbiH-
Jay YLLIH KOHAbIPFbINap.

RO

1. Tava de incarcare.

2. Fixatorul gurii de incarcare.

3. Locul de asezare al gurii de
incércare.

4. Carcasa cu motor electric.

5. Comutatorul pornire/oprire/revers.

6. Impingator.

7. Gura de incércare.

8. Surubul transportor.

. Grila de macinare (4 mm).

0. Cutitul de taiere.

1. Grila de mécinare (7 mm).

2. Piulita de fixare.

3. Grila pentru carne tocatd.

4. Accesorii pentru prepararea
carnatilor, chiftelelor kebbe.
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0XpaHANTE MHCTPYKLMIO, OHA MOXeET NoHapobutbesa Bam B byaywem.

[laHHblit NpuBOop NpeaHa3HayeH Ans U3MenbyYeHust Msica 1 ApYTvX BIUAOB MPOAYKTOB..

[JlaHHblit NpuBOp NpeaHasHaueH Arist UCTIONb30BaHNS B GbITOBbIX 1 @HANOMMYHbIX LENsX, B YaCTHOCTM:

- B KyXOHHbIX 30HaX NS NepcoHana B MaraauHax, oucax 1 Npounx NpOU3BOACTBEHHbIX YCTIOBUSX;

- B (hepmepckux Aomax;

- KIMEHTaMM B TOCTUHHULAX, MOTENSX M NPOYEN MHAPACTPYKTYpe XUMoro Tuna;

- B YCINOBMSIX PEXIMa NaHCMOHa “NpoXuBaHue Niioc 3aBTpak’.

IMpuBop npeaHasHaueH Ans GbITOBOTO U aHANOTMYHOTO MPUMEHEHNSI B COOTBECTBIM C AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO SKCTlyaTaLuy.
p1bop He NpeaHa3HaueH 1S MPOMBILLIIEHHOTO Uil KOMMEPYECKOTo MPUMEHEHNS.

BaxHo! MpuGop, nproBpeTeHHbIi B XON0AHOE BpeMs rofja, Bo 3GexaHue BbIXoAa U3 CTPOS, A0 BKIOYEHWS B 3MEKTPOCETb HEOBXOANMO BblAepXaTb He
MeHee YeTbIPex Yacos Mpu KOMHATHO TeMnepaType.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKN

m .f Moxanyiicta, BHUMaTeNbHO npow'rmce PYKOBOACTBO NepeA TeM, kKak NPUCTYNUTL K IKCTyaTauun npubopa.

HomuHanbHoe Hanpsikenue: 220-240 B

S ['apaHTUitHbIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yactota: 50 My ) (Benapycs, Poccus, Apmenns, KasaxcraH, KbiproiacTaH)
HomuHanbHas norpe6n9|e|\£|aﬂ molLHocTk: 400 BT n Ykpaue, Ipyaun, Asepbaiimprare - ABeHaaLaTh MecsLes
MakcumanbHas moluHocTs™: 3000 BT

MotuHocTb, YKasaHHas Ha npubope, COOTBETCTBYET MaKC/MarbHOM MOLHOCTM Mpy BIOKMPOBKE Bana MoTopa.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU MPU IKCMITYATALIUA
+ BHMMaTenbHO NpounTaiiTe JaHHyYIo0 MHCTPYKLMIO Nepes akennyaTavveil npubopa.
BHUMAHME! B cnyyae HenpaBusibHOTO MCTIOMNb30BaHNS Npubopa BO3MOXHO NONYYEHIe MOTEHLManbHbIX TPaBM, NONOMKa Npubopa, HaHeCeHe MaTepuans-
HOro yujep6a unu npu4nHeHe Bpeaa 3A0poBbIO MONb3oBATENS.
+ Mepen Hauanom paboTbl yOEAMTECH, YTO BHYTPM NPUBGOPa HET YNaKOBOYHbIX MaTep1arnos 1 APYriX NOCTOPOHHIX NPEAMETOB, HAann4Me KOTOPbIX MOXET npu-
BECTY Kk NOBPEXAEHMAM Npubopa 1nn Bo3ropaHmio. ECnn Ha OCHOBAHNM 3[ENNS eCTb HAKNENKn — CHUMUTE nX.
+ MNepey nepBoHavanbHbIM BKIKOYEHNEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKM U3AENKs napameTpam anekTpoceTu.
+ Mpy Mcnonb3oBaHM yANMHUTENS, Y6EaNTECh, YTO MaKcUMansHO AoNYCTMMAR MOLLHOCTL kabens COOTBETCTBYET MOLLHOCTY npubopa.
+ MpnBop He npeaHasHajeH AnA UCroNb3oBaHNa NULAMK (BKMIOYas AETeN) C NOHIKEHHbIMI (DU3MIECKIMM, CEHCOPHBIMMU UMK YMCTBEHHBIMI COCOBHOCTAMI

WM NPU OTCYTCTBUN Y HUX KUBHEHHOTO OMbITA MW 3HAHMIA, ECTIV OHY HE HAXOASTCS MOA NPUCMOTPOM UMM HE MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMONb30BaH MpU-
60pa NMLOM, OTBETCTBEHHbIM 38 MX GE30MaCHOCTb.




. Ee‘rm [NOMKHbI HAXOAUTLCS NOZ NPUCMOTPOM ANS HEQOMYLEHNS UIp C NPUBOPOM.

+ byabTe npefienbHO BHUMATENbHbI, €CTIN PSAOM C paboTatoLLm NpUBOPOM HaxoasTCs AETU.

« Vicnonb3yitTe 1 xpaHuTe Npubop B HEAOCTYMHOM ANs ieTeil MecTe.

+ He ocTaBnsiite BKMIoYeHHbIi npubop Ge3 npucmotpa.

+ OcmartpwusaitTe Npubop nepeq kaxabiM BKo4eHeM. Mpu Hannumn NoBpexaeHuit Npubopa Unn CETEBOTO LHYPa, HY B KOEM Cryyae He BKM4aiiTe ero.

* He ncnonbayite npnbop, ecri NoBpexaeH LWHYP UK LTencenbHas BUIKa, a Takke, ecrniv MoBpexX[eH uni HeucnpaseH cam npibop. OTHecuTe ero B cep-
BUCHbIV LIEHTP.

+ PeMoHT npmiﬁ)pa [JOMKEH OCYLLECTBAATLCS TONbKO B ABTOPU3OBAHHOM CEPBICHOM LieHTpe. He pemMoHTMpyiiTe npubop camocTosTeNbHO.

+ [Tpy NOBPEXAEHM LUHYPa NUTaHS €ro 3amMeHy, BO M3BexXaH1e ONacHOCTH, AOMKHbI NPOU3BOANTL 3rOTOBIUTENb, CEpBIUCHast criyxba unu NopobHbIN keanu-
ﬁMLlMpOBaHHbII?I nepcoHar.

+ [Nepen nofikrioyeHnem npubopa k aneKTpOCeTH YAOCTOBEPLTECH, YTO OH HAXOAMUTCA B BbIKMKYEHHOM COCTOSHMM.

+ 3anpelLLaeTcs Nofkm4aTh Npubop K TalMepy U Apyromy YCTPOMCTBY, aBTOMATUHECKW PErynupyIoLLEMy BKIHOYEHIE/BbIKOYeHWe npubopa.

+ He vcnonbayiite Npubop B MOMELLIEHUSX C NOBbILIEHHO! BRaXHOCTbIO (HanpuMep, B BaHHOIA).

+ Bo n3bexaHie yapa anexkTpudeckiM TOKOM He norpyxaiiTe Kopnyc npubopa B BOAy i Apyrue XuakocTu. ECriv oH Bee e nonar B BoAy, HN B KOEM Criy-
Yae He NpuUTparuBanTech K KOpnycy, a HeMeANeHHO OTKIKOUUTE ero OT SNEKTPOCETH.

* He akcnnyatupyiite npubop BnaxHsiMi pykami. He MoACoeanHAITE 1 He OTCOEAMHANTE CETEBOM LUHYP BRaXHBIMI pykami. STO MOKET MPUBECTY K Mopaxe-
HUIO 3NEKTPUYECKUM TOKOM.

+ He fonyckaifTe CBIUCAHUS BNEKTPUYECKOTO WHYpa C Kpasi CTONA WM Haj ropsiqiMm MOBEPXHOCTAMM.

* lepeq nepemeLLeHneM, NPOBEAEHMEM YMCTKI UK WHbIX AEACTBHIA MO YX0aYy AalTe YCTPOIACTBY OCTbITb.

* BbIkniounTb Nprbop 1 OTCOBAMHUTL €10 OT MUTaHUS NEPEe CMEHON HAaCaAoK U MpW NPUBIIMKEHNM K YacTsM, KOTOPbIE ABUXYTCS NMPY UCMONb30BaHMN.

« Ecnv He ucnonb3ayeTe npubop, BbIKIKYMTE ero U3 ceTu. Boiknoyas npubop, He TAHWUTE 3a LUHYP NUTaHKS, akkypaTHO BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKN.

+ He o6martbiBaliTe ceTeBOV LUHYP BOKPYr Npubopa, Tak kak Co BpeMeHeM 3T0 MOXET NpUBECTH K ero uanomy. Beerfa pacnpasnsiite ceTeBOw LUHYP Ha Bpemst
XpaHeHWs.

* He ncnonb3yiTe ceTeBOW LUHYP ANS MEPEHOCKM U3AenVs.

* He ucnonb3yitte npubop B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX MHCTPYKUMEN. He necnonb3oBaTb BHE NOMELLEHNI.

+ [puBop [OIIKEH XPaHUTLCS Tak, 4TOBbI OH 1 CETEBOIA LWHYP He NOABEpran1ch BO3AECTBUIO BbICOKUX TEMMEPATyp, BRary 1 NPSIMbIX COMHEYHbIX MyYeit.

+ 3anpelLLeHo 1Cnonb3oBaTh NPUBOP B MPOMBILLNEHHbIX 1 KOMMEPYECKUX LIENsX.

* Wcnonb3yitte Mscopybky Tombko %J'IH nepepaboTkin MATKUX, Pa3MOPOXEHHbIX NPOAYKTOB, MAca 6e3 kocTel, 0BoLLei 1 (hpykToB Bes kocTouku. Hukoraa He
vcnonbayiite npubop Ans nepepaboTku kocTei 1 TBEPABIX MPOAYKTOB, HaMpUMEp, OPEXOB 1 cemeyek B ckopryne. KopeHbst nepes nepemanbiBaHeM Heob-
XOZMMO Nope3aTb HeOONbLUMMIA KyCOYKaMM 1 3aMOYUTb B BOZE B TeueHue kak MUHMMYM 10 4acos.

+ He Bkntovaiite npubop B po3eTky 0AHOBPEMEHHO C APYrvMI anekTponpubopami.



+ YcTaHaBnvBaiiTe npubop Ha Cyxyto 1 TBEpAYH NOBEPXHOCTb. 3anpeLLaeTcs ycTaHaBnMBaTh Npubop Ha ropsiylo NOBEPXHOCTb UMK PSAOM C TaKoBOIA (Hanpy-
Mep, PSAOM C ra3oBOW, 3MEKTPUYECKON NNUTOI UMK HarpeToit AyXOBKOM).

* YbequTech, 4To NpubOp yCTaHoBIEH TakiM 06pa3oM, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMSA Ha KOPNYCE He 3aCIOHEHb.

+ 3anpeLyaetcs nepeasuratb npubop Bo Bpems paboTbl.

. HJ'ISI nepemeLLeHIst MACOPYOK MOMb3yATECh PY4KOM NS NePEeHOCKM.

+ He Bbikntovalite npubop 13 ceTn Bo Bpems paboTbl.

+ 3anpeujaeTcs pasbupaTb npubop, MoaKmoHeHHbIA k ceTi. Bceraa oTkniovaiite npubop nepes cBOpKOI, YCTaHOBKOI aKkceccyapos, pa3bopkoii 1 04NCTKOM.

* Mpexge, Yem NpucTynarb k pasbopke YCTPOINCTBA, YOeaNTeCh, YTO OH BbIKITIOUEH, OTKITKOYEH OT CETU M ABUraTeNb NOMHOCTbI0 OCTAHOBMMCS.

* He npukacanTech K ABUXYLIMMCS YacTsm npubopa.

+ BHUMAHME: PexyLLme KpOMKI HOXa OCTPO 3aTo4eHbl. By/ibTe 0CTOPOXHbI NpKt 0BPALLEHIM C HOXOM.

* He BcTaBnaitTe MeTannuyeckue Ui Apyrve npeaMeThbl B 3arpy30uHblil IOTOK.

+ poTankveaTh NPOAYKTbI B 3arpy304HYHO rOPMIOBMHY HEOBXOAMMO UCKIIOUNTENBHO TONKATENeM, BXOAALLEM B KOMMNEKT NoCTaBky. 3anpelleHo npoTankvears
NpOAYKTbI NanbLami U ApyriMm npeameTamm.

+ Bo Bpems pa6oTbl ¢ nprbopom He gonyckarite, 4To6bl BONOCI, Wapd Ui Apyrie npeaMeTbl CBUcank Hag npubopom.

+ Ecnv BpalLieHve WwHexa MAcopyBKv NpekpaTunock Unk 3aTpyHeHo, CHayana OTKNIoYMUTe NpUBop OT CETU U TOMBKO NOTOM OYMCTUTE LUHEK U HOX OT NPOAYK-
TOB, KOTOPbIE BNOKMPYIOT BUKEHME.

+ 3anpeLLaeTcs BKMKYaTh 06paTHOE BpalleHue (peBepc), He JOXAABLUMCh NONHO OCTaHOBKY NPAMOTO BpalLeHs LWHeka. B npoTveHom cnyyae npuGop mo-
KeT HayaTb n3faBaTb HeobbI4HbIN LyM, BUGPMPOBATH, BO3MOXHO 0Bpa3oBaHie CKp, YTO MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHNIO MACOPYBKA.

+ Mo oKkoH4aHuN paboTbl B kamepe MACOPYOKN MOXET OCTaTbCS HE3HAYNTENBHOE KONMYECTBO NPOAYKTOB, YTO HE ABNAETCS HEMCMPABHOCTLIO. K ocTaTkam
I"I_FO/:LyKTOB MOXeT npvmwnrgTb HEMHOI0 YEPHOIN MeTannn4eckol nbinn. He ynotpebnsaiite B NuLLY 3Tv 0cTaTkM, BbIGPaCckIBaITE WX,

+ He neperpyxaitte Macopy6ky. Mpu 06pasoBaHun 3acopa HeMeaneHHo OCTAHOBUTE MACOPYOKY 1 OUMCTUTE LLUHEK 11 HOX OT OCTATKOB MPOAYKTOB.

+ Bpems HeripepbIBHO paboTbl MACOPYOKM He AOMKHO MpeBbILLaTh 20 MUHYT B 06bIHOM pexvme 1 10 MUHYT B Me[ineHHOM pexume. [lenaiite nHTepBans! B

aboTe, 4TO6LI AaTb ABUrATENIO OCTbITh.

+ Ecrm cpabotana cuctema 3aluuTbl OT neperpesa iBuratens, He BKioyaiTe npiubop, noka oH NonHOCTbIO He OCTbIHET.

+ Kopnyc 1 npuHaanexHocT1 Bcera A0MKHbI 0CTaBATHCH CyXMMIA U YNCTbIMM!

+ He ncnonb3yiiTe NpUHaAneXxHoCTH, He BXOASALLME B KOMMNEKT NOCTaBKA.

. BHI/IMAHM' ! Bo Bpemst nepBoro BKM4eHNs Npuop MOXET M3iaBaTb HEMPUATHIA 3anax rapu. ATo HopMarnbHOE SIBMEHNE U CBA3aHO C BbIropaHUeM 3aBOAC-
koro Macna!

* BHUMAHME: HecobniopieHre Mep NpefoCTopoKHOCTU MOXET NPUBECTU K Nopye Npubopa, Tpasmam, MopakKeHto 3MEKTPUYECKM TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbl-
KaHWIO Unn noxapy.

+ CoxpaHuTe [JaHHYI0 MHCTPYKLMIO



AKCMNYATALUA

lMoproToBka k akcrnyatauum. MNepes nepsbIM UCTIONb30BaHMEM MACOPYDKY TLLATEMbHO BbIMOWTE BCE AeTanm

Mscopy6Ky, KOTO%bIe KOHTaKTMPYIOT C NPOAYKTaMK, @ 3aTeM BbITPUTE UX HACyXO.

CBOPKA MACOPYEKW U nO}:{rOTO KA'K PABOTE

1. YnepxvBas 3arpy304Hyto roprioBuHy (7) BepTukarbHO, BCTaBbTe ee B NOCAA04HOE MecTo (3) Ha Kopryce.

2. TMoBepHITE (1KCaTOp 3arpy304HOI TOPIIOBMHBI (2) M0 4acoBO# CTPENKe A0 (ukcaLym.

3. BcTaBbTe LWHek (8) B 3arpy304Hyto ropoBUHY ANMHHBIM KOHLIOM BHYTPb. Crierka noBopauusaiTe LUHeK, YToBbl
3acpuKCMpoBaTh €ro B kopryce MAcopy6ku.

4. HapeHbTe Hox (10) Ha nocafouHoe MECTO LUHeKa pexyLLel CTOPOHO Hapyxy. Ecnu Hox ycTaHoBneH Henpa-
BUIBHO, MACO He BYAeT n3MenbyaTbCs.

5. YctaHosuTe noaxopsuyto pewetky (9, 11 unm 13) cnesom 3a HoxoM, yBeauTecs, YTO BbICTYMbI HA 3arpy304HOI
roproBiHeE COBMaAAloT C nasamin pelleTku.

6. YnepxvBas peLueTky (Haxumast ro LeHTpY) OAHUM NanbLieM, NAOTHO 3akpyTUTE MPUXUMHYIO raiiky (12) apyroit
pyKoi. He 3akpyuumBanTe raiiky CrMLLIKOM CUMbHO.

7. CBepxy Ha 3arpy304Hyto roprioBiHY YCTaHOBIUTE 3arpy304HbIi NOTOK (1) 1 3akpenuTe ero.

8. YcTaHoBuTe cobpaHHyto MACOPYBKy Ha TBEpAYIO POBHYIO NOBEPXHOCTH. [1pu 3TOM yBeauTecs, YTo ecTb
cB0GOAHBII AOCTYN BO3AyXa K HIbKHEl 1 GOKOBBIM CTOPOHaM Kopriyca Anst o6ecredeHnst fOCTaTo4HOM
BEHTUNALM SNeKTpoABMUraTens.

9. MogknoumTe MACOpyEKy k anekTpoceTy. MonoxmTe Ha 3arpy304HbIi NIOTOK NOAFOTOBMNEHHbIE KyCKU Msca.

NPUTOTOBJEHUE mAP{IJA

1. Bbibupaiite Msico 6e3 xvpa. Yaanute Bce KOCTU, XPSLLM 1 CyXOKUMNS.

2. HapexbTe Msico Ha KyCoukv pa3MepoM OKomo 2cM * 2cM * 6¢M, 4Tobbl 0HM cBOGOAHO NPOXOANIN B 3arpy304Hyto
TOPNOBUHY.

Buuaanue!YSan e1LIaeTCs n3MenbyaTh 3aMOpPOXEHHoe MAco!

BbIBOP PEUJEFKVI

* KpynHas pelueTka gﬂ) npeaHasHayeHa Ans U3MemnbYeHns Cbporo Msica, OBOLLEN, CyXO(pYKTOB, Cbipa, pbibbl 1 T.4.

+ Menkas pelweTka (9) NpefHasHaveHa Ans U3MENbYEHIs ChIPOTo U BApEHOro Msica, pbibbl U T.4.

* PewweTka ans py6netoro msica (13) noaxoguT Ansi NpUroToBneHus daplua ¢ KpynHbIMK Kycoukamu Msica Hanpumep,

Ans AoMaLLHKX konbac u T.4.




Lns npg/eomoeneHun HekomopaIx 611100 MACo Heo6x00UMO NpokpymumMe 08axdbl. PekomeHOyemcs ucnonb308ame Camyro KpYNHyto pewemky ons nepauy-
Holl pybKu mAca.

3. YcTaHoBUTe nocyay Ans daplua noa Mscopyoky.
4. MNepeseauTe perynaTop nepexntodeHns pexumos B nonoxexune “ON”. Tonkatenem am}(:vg)amo npoTanki1BaiTe Kycouki Msca B 3arpy304Hyto ropfioBUHY.
5. Mo okoHYaHWto paboTbl nepeseauTe KHOH|;¥ BKITKYEHMs/0TKMIoYeHUS B nonoxerue “OFF”, oTkniounte MAcopyBKy OT SNeKTpoceTH 1 NPOBEANTE €€ YUCTKY.
MPUrOTOBNEHUE KONTBACOK/COCUCO

1. Mpwu cBopke msicopyBku, nocne YCTaHOBKM LUHEKa, HOXa 11 peLleTki,
yCTaHOBUTE HacaaKy ANsi NPUroTOBNEHNS konbacok NoaAXoAsLLero
pa3mepa (14) Ha ocb LUHEKa TakM 06pa3soM, YToBb! BLICTYMbI
BOLUMY B Na3bl.

2. Mpuaepxusas Hacafky, 3akpyTuTe (UKCUpyHoLLEee KombLo, He nepe-

—
TArUBaSA ero. + W
3. HaTaHuTe 3apaHee NoAroToBIeHHyko 060N0UKy ANA COCUCOK Ha Ha- @_d
cazky. .
4. BKniouyTe MACOpYBKy U HauvHalTe NOAABATH 3apakee NOAToTOoB-

TIeHHbIV (hapLL B 3arpy304HYI0 FoproBIHY C MOMOLLbIO TONKaTens.
5. o Mepe HanonHeH\s 060M04KI akkypaTHO CTArMBANTE ee C Hacaku.
MPUrOTOBNEHUE KEBBE

1. Yro6bl NOArOTOBNTL MACOPYOKY ANA NPUroToBNEHNA kebbe, Heob-
XOAMMO M3BNEYL PEXYLLMA HOX U NepthOpUPOBaHHIV AUCK U3 pa-
6oyero broka. ]

2. YcTaHoBUTE LUHEK ANUHHON OCbI0 Briepes, crierka noBopayuneas ero, .
roka oH He BY/eT 3achmKCUpOBaH B KOPNYCe SNeKTpofBUraTens. :_@ 9 ( @
BosbmuTe Hacaaku Ans npurotoBneHust keGbe 1 ycTaHoBUTE MX HA
0OCb LUHeKa TakuM 06pa3oM, YToGb! BbICTYMbI BOLLMN B Nasbl.

3. Mpuaepxvieas Hacaaku, NNOTHO 3akpyTUTE (UKCUpYHoLLee KOMbLIO,
He nepeTarvBas ero.

4. HapexbTe uunuHapudeckue Tpybouki, npurotosbTe kebbe 1 06-
XapbTe BO (DPUTIOPE. .
BHUMAHME: Hacaaka ans npurotoenenus kebbe McnonbayeTcs TONbKO C 3apaHee NOAroTOBNEHHbIM (hapLueM. He uamenbyalite Lenble Kycku Msica ¢



VCTIONb30BAHIEM HACAAKM ANsi NPUrOTOBNEHNS kebbe.
YCTPAHEHUE 3ACOPOB

Ecnn Bo Bpemsi paboTbl MscopyGKi MACO 3aCTpsino BHYTPY 3arpy304HON FOpMOBIHbI, BbIKIOYNTE Mﬂcopyﬁk}/, nepeseauTe nepeknioyatens On/OffiRev

B nonoxeHue “OFF” (aBuratenb Macopybku AomkeH npekpaTuTs paﬁoTyg. epeBeayTe nepekntoyatens On/Off/Rev B nonoxenue “R” (pesepc) - WHek
HauHéT BpaLLaThes B 06paTHOM (PEBEPCUBHOM) HanpaBneHuu, 1 3acop byaeT ycTpareH. Mocne ycTpaHeHs 3acopa BepHUTe nepeknioyatenb B paboyee
MONOXEHHe U NPOOMKaNTE U3MENbYEHHE.

Ecnm 3aco§) He YCTPpaHseTCs, OTKIIOUUTE MsACOPYBKy OT AneKTPOCceTH, padbepuTe U yCTpaHUTE 3acop BPYYHYH.

BHUMaHVe! GyHKLWs pEBEPC UCTIOMNb3YETCS UCKIIUMTENBHO MpU paboTe MACOPYOKM B pexuMe NPUroTOBREHMS dapLua.

PA3BOPKA ﬂCOPeEKM

Y6eanTech, YTo ABUraTenb MOMHOCTbIO OCTAHOBUICS, 3aTEM OTKIHOYUTE Macopyﬁg OT 3MEKTPOCETU. 1
Yrobbl pasobpate Mﬂcopy6ﬁ/, BbINOMHUTE NpoLieaypY, OnucaHHylo B pasaene «Cbopka» B obpar-
Hoil nocnepoBaTensHOCTI. Mepen Tem, Kak CHSTb 3arpy304Hyto FOpNOBUHY, MOBEPHHUTE pbivar thuk-
caTopa roprioBiHbI NPOTUB 4aCOBOV CTPENkU. 3aTem OTCOEAMHNTE 3arpy304HYI0 FOPrOBIHY OT Kop-
nyca msicopy6ku. Ecnv y Bac He nonyyaeTcst oTKpyTUTb NPUKAMHYIO raiiky BPY4HYHO, UCTIONb3yiiTe
NS 3TOTO MHCTPYMEHTBI.

UroBbl nerko OTAENTb pelLeTky, MOMECTUTE OTBEPTKY MEXZY PELLETKO 1 3arpy304HOI ropnoBu-
HOW, @ 3aTeM OTO[BUHBTE PELUETKY OTBEPTKOM.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCMOPTUPOBAHME. TpaHcnopTupoBaTh Npubop Heobxoamumo nobbiM BMAOM KpbITOTO TPAHCMopTa C MpUMEHEHEM NPaBI 3aKkpenneHus rpy3os,
obecneurBaloLLX COXpaHeHIe TOBApPHOTO BUAA U3AENKS /MM YNakoBKy 1 ero AanbHeiiluei GeaonacHoil akcnnyaTaLum. A Takke UCKNioYas BO3MOXHOCTb
NPOHUKHOBEHNS BNarv Ha Nnto6oit BIUA ynakoBki NGO 3AEenNst Npu TPaHCNIOPTUPOBKe MtoBbIM BUAOM TpaHenopTa.

3AMPELLIAETCA noasepratb npubop yaapHbIM Harpy3akam npy Norpy304Ho-pa3rpy3oyHbIx paboTax.

YUCTKA. INpu GepexxHOM yxofe Balll KyXOHHbIt KoMBaitH COXpaHUT CBOK NPUBMEKATENbHOCTL U MPOCAYXUT BaM 0NbLUE.

BHUMAHWE! Hukorpa He MowTe yacTn npmﬁopa B M0CY0MOEYHOM MaLLHe.

Yuctute npubop MArko, cnerka BnaxHo Tkabto. He ncnonb3ayitte eakve nnn abpaavisHble YNCTSILLME CPEACTBA, YUCTSLME CPeaCcTBa ¢ 6onbLIMM cofepxa-
HUEM CTIMPTa, KECTKVE MOYamKv Unu rybku, OYUCTUTENM BbICOKOTO AABMEHNS UMW NapooYMUCTUTENN. He MOITE MOTOPHYIO YacTb NOf CTPYeil Bofb v He Norpy-
XalTe ee B BoZy Wiv apyrie XuakocTu. [ins mMoikv ucnonbayiite Tennyto Bogy (He 6onee 50°C) u 0bbluHOe MoloLLee cpeacTBo. YacTu npubopa, UMetoLLme
Henocpe/CTBEHHIN KOHTAKT C NILLEi,HEOBXOANMO YNCTUT Kaxablit pa3 nocre 1enonb3oBaHus npubopa.



BHUMAHMUE! ByabTe 0CTOPOXHBI C NE3BUAMM, Tak Kak OHM 04eHb OCTPbIE. NPOHMKLLAs B MpUBOp BRara MOXeT CTaTb NPUYMHON NOPAKEHUS SNEKTPUYECKAM
ToKoM. Bceraa otcoeauHsiiTe npubop oT ceTn nepes YUCTKOM.

XPAHEHME. Mpu6op HeobXoaMMo XpaHuTb B 3aKpbITOM NOMELLEHIM, B YCIIOBUSX, MPEANonaralolLtX CoxpaHeHe TOBapHOro BUAA U3AENWS 1 €ro AanbHeil-
Lyto Ge3onacHyto akcnnyatauuio. Y6eanTtech B TOM, 4To Npubop 1 BCe €ro akceccyapbl MOMHOCTLIO BbICYLUEHDI, NEPEeA TeM, Kak CKMadblBaTb €ro Ha XpaHeHue.

NPABWIA YTUITU3ALIUW NMPUBOPA

Onektponpubop n YnakoBOYHble MaTepuarnbl JOMKHbI 6bITh YTUNM3NPOBaHbI C HANMEHbLLMM BPELOM [N OKPYXatoLLei Cpedbl 1 B COOTBETCTBIM C NpaBuna-
MW N0 YTUNW3aLMK OTXOf0B B Baluem pervoHe.

YCNOBUA FAPAHTUNHOIO OBCIY)XUBAHUS

I'I%M NoKyMKe u3nenus TpeGyliTe ero NPOBEPKY 1 3aNoNHEHWs rapaHTUIHOTO TanoHa (LUTaMn ToprytoLLyel opraHu3aLyu, 4aTa Npofaxy 1 MoANMCh NpoAasLia)
B Bawwem npucyTcTeuM.
Be3 npe/j0CTaBNeHms rapaHTUIHOTO TanoHa N Mpy ero He NPaBNIbHOM 3aMONHEHNY NPETEH3MM M0 KaYECTBY HE NPUHUMAIOTCS, U FapaHTUTHbI PEMOHT He
MPOU3BOANTCS. [apaHTUMHbIN TasoH CedyeT NPeAbABNSATL NPy Ni0GOM 06pALLEHUM B CEPBHCHBIN LIEHTP B TEUYEHNE BCETO CPOKA rapanTwu. Maaenve npuHm-
MaeTCs Ha CepBUCHOE 0BCIYXVBAHIE TOMbKO MOMHOCTBIO KOMMMEKTHBIM. [APAHTUIHBIN CPOK MCUMCTISETCS C MOMEHTA MPOoAaXV NoKynartento. [pocum Bac
TakKe COXpaHsTb 0KYMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLLME AATy NOKYMKY U3AEnus (TOBapHbIA UMW kaccoBbii Yek). YCnoBreM GecnnaTHoro rapaHTuitHoro obenyxmsa-
HIs Baluero ugenust siBnsieTcs ero npasurbHash AKCTyaTaLysl, He BoIXOASLLAs 38 PaMKIA NIMYHbIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSIMU MHCTPYK-
w/m 110 3KCTNyaTaLMM U3[EnKs, OTCYTCTBUE MEXaHWIECKVIX NOBPEXAEHNN ¥ NOCNEACTBIIn HeBPeXHOro OBpaLLEHNS C n3enuem.

30enve NPUHIMAETCS Ha rapaHTUMHOE 0BCMYXMBAHUE B YCTOM Bie (MPOTEPTO M NPOAYTO, Tie 3TO BO3MOXHO). [apaHTUsi pacnpocTpaHseTcs Ha Bee npo-
3BOLICTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE AedeKTbl (KpOMe nepeuncneHHbIX B pasaene «MapaHTus He pacnpocTpaHSETCs»), BbISBNEHHbIE B TEYEHNE rapaHTUiiHOrO
cpoka. B a1oT nepvo AedbexTHble AeTanm, KpOME PACcXOAHbIX MATEPUArOB, NOANEXaT GECTNATHON 3aMeHe B rapaHTUAHOM CEPBICHOM LIEHTDE.

APAHTUA HE PACIMPOCTPAHAETCA

1. Hecbekm, BbI3BaHHbIE (hOPC-MAKOPHbIMY 0BCTOSITENBCTBAMY.

2. TloBpesxzeHue n3nenus, BbI3BaHHbIe UCONb30BAHNEM U3AENNS B LIENSIX, BEIXOAALMX 38 PAMKV TYHbIX BbITOBBIX HYXZ (T.€. NPOMBILLAEHHbIX UMK KOMMEp-
Yeckix Lensix).

3. PacxopHble MaTepuarbl v akceccyapbl.

4. lechekTbl, BbI3BAHHbIE NEPETPY3KOM, HEMPaBIUMbHOI AKCMNyaTaLyen, MPOHUKHOBEHUEM KUAKOCTEN, NbInu, HACEKOMbIX, NONafaHnemM NOCTOPOHHUX Npeame-
TOB BHYTPb U3ENNS.



5. Vanenus, nojjBepraBLLMECs PEMOHTY BHE YMONHOMOYEHHbIX CEPBICHbIX LIEHTPOB UM rapaHTUHbIX MaCTEPCKMX. ; .

6. MoBpexaeHIs,, IBUBLUMECS CEACTBIEM BHECEHUS M3MEHEHII B KOHCTPYKLMIO U3AENHs CAMUM Monb3oBaTeneM Uni HeksannhuuMpoBaHHO! 3aMeHoi ero
KOMMMEKTYIOLLWX. .

7. HapyweHite TpeboBaHMit IHCTPYKLIM NO 3KCyaTaLum.

8. HenpaBunbHas ycTaHOBKa HaNpsxeHUs nuTatoiliein ceti (ecnm ato Tpebyetcs).

9. BHECEHMe TEXHNYECKUX UBMEHEHMN. .

10.MexaH14eckue NOBPEXAEHMS, B TOM YuCre BCNEACTBUE HeBPEXHOro oBpaLLeHys, HeNpaBUIbHON TPAHCIOPTUPOBKI U XpaHeHHs, NaaeHus N3aenus.

11.MoBpexaeHNs N0 BUHE XUBOTHBIX (B TOM YMCIE TPbI3YHOB W HACEKOMBIX).

H

bopmaums o npousBoautene
3rotoBUTENb: VICT Mapk [noban ﬂMMMTeé (PXM 1503, 15/F, M Mneiic, 54 BoH Yyk XaH Poyn, Bon Yyk XaH, MoHkoHr, KHP)
mnoptep B Pecny6nuky Benapyck: 000 «Apeca-TexHo», r. Morunes, yn. TUMnpA3eBckas,
ep B Pc yio ®epepaunto: 000 «Canpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Cobonesa, . 25
MaLMio O AaTe U3roTOBNEHNUS CMOTPUTE Ha MHAUBUAYaNbHOMN YNaKoBKe.
ToBap cooTBeTcTBYeT TpeboBanuam TP TC 004/2011 «O GesonacHocTH HU3KkoBONLTHOTO 06opyaoBaHus» u TP TC 020/2011 «3nekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb TeXHMYeckux cpeacTs», TP EASC 037/2016 «O6 orpaHMyeHUn NpuMeHeHNs ONacHbIX BeWeCTB B U3AENUsAX INEKTPOTEXHUKN U
gannoanex'rpouuxu».
POK CRyXGbl - TPUALATL WeECTb MecsiLieB

o Bonpocam rapaHTUitHOro obcnyxiBaxus obpalyaiiTeck B Gnuxkaiilumit CepBUCHbIN LEHTP i B FoNoBHOI cepBucHbIi LieHTp 000 «Apeca-TexHoy,

212030, r. Morunes, yn. Tummpsiseackas, 38, Tes 375-222-766989



Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

[ENG| Save the instruction manual as you may require it in future.
The device is designed for processing various products, combini?:g the functions of a chtg)per, mixer, grater blender, etc.

or use in the household, not suitable for industrial use.

This device is intended for domestic and similar purposes, in particular:

- in kitchen areas for staff in shops, offices and other production conditions;

- in farmhouses;

- clients in hotels, motels and other residential infrastructure;

- in the conditions of the guesthouse "accommodation plus breakfast.".

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
Rated power: 400 W
Max power: 3000 W
IMPORTANT SAFEGUARDS

Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use.

ATTENTION! Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or cause damage to the health of the user.

+ Before initial start-uP, check that the product specifications match the mains supply.

+ The device is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or knowledge,
unless they are under the control or Instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Do not allow children to use the blender unattended.

+ Always disconnect the blender from the power supply if it is left unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

+ Turn off the device and disconnect it from the power supply before changing the nozzles or when approaching parts that move during use.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance must be repaired
only by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

+ Donot pull on the power cord, do not wind it on the case of the device and do not twist it.

+ If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its authorized service center or similar qualified personnel to avoid danger.



+ To prevent electric shock, do not immerse the appliance in water or other liquids. If the appliance has fallen into water, do not touch the water!
Immed|atel¥] unplug the appliance and then remove it. Contact the service center for inspection or repair of the product.

« Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces.

* Do not handle the power cord with wet hands.

« Be careful if the jars are filled with hot liquid as it may spill out due to sudden occurrence of steam.

. Unplu? the appliance if it is not in use, and if%/ou want to remove or add accessories and before cleaning. Do not leave the appliance switched on.

« Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual.

« Do not place the appliance, nor its components in the dishwasher.

+ Do not allow children to use the appliance or its parts.

+ Be extremely careful when children are near the appliance.

« Do not use the appliance near hot surfaces.

« Avoid contact with moving parts.

+ Before using the appliance, make sure that all components are properly installed.

+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

+ Metal knives are very sharp, be extremeIY1 careful when handling them. Take the objects away from the cutting edges when you use them.

+ Always remove the knife before pouring the contents out of the bowl.

« This appliance is intended for household use only. Do not use it for commercial or other purposes beyond household use.

« The appliance is exclusively for food processing. Do not mix paint and solvents with it.

« Do not use the appliance outdoors.

+ Make sure that the plug of the appliance is suitable for your outlet. Otherwise, contact the service center for assistance. Do not use the appliance if the power
cord and / or plug are damaged.

« Keep this instruction manual.

+ Do not operate the device with wet hands.

+ Be careful handling sharp cutting blades, when emptyin%the bowl and during cleaning.

ATTENTION! Never operate the anIiance for more than 6 minutes continuously. After six-minute continuous operation, the device must be turned off for at least

5 minutes. Do not operate the appliance until it cools down. Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

« The temperature of the product should not exceed 50°C.

« Do not use the appliance and its accessories in a microwave oven.

+ Do not use the appliance for hard ingredients (e.g.: frozen foods, etc.) and inedible parts of products e.g.: pits from fruit, meat cartilage, bones, etc.).



OPERATION

Preparation for Use

Before using the meat g;inder for the first time, thoroughly wash all parts of the meat grinder that come into contact

with food and then dry them completegl.

Assembly of the Meat Grinder and Preparation for Operation

1. Holding the loading neck (7) vertically, insert it into the seating (3) on the body.

2. Turn the loading neck fixer (2) clockwise until it is fixed.

3. Insedn théa z(ajuger (8) into the loading neck with the long end inside. Slightly turn the auger to secure it in the meat

rinder body.

4. Ia;%e the kni(f!e (10) on the auger seating with the cutting side out. If the knife is installed incorrectly, the meat will
not be ground.

5. Install the appropriate grate (9, 11, or 13) after the knife, ensuring that the protrusions on the loading neck match
the slots of the grate.

6. Holding the grate (pressing in the center) with one finger, tightly screw the pressure nut (12) with the other hand.
Do not screw the nut too tightly.

7. On top of the Ioading neck, install the loading tray (1) and secure it.

8. Place the assembled meat grinder on a hard, flat surface. Ensure that there is free access of air to the lower and
side parts of the body to provide sufficient ventilation for the electric motor.

9. Connect the meat grinder to the power supply. Place the prepared pieces of meat on the loading tray.

Preparing Minced Meat

1. Choose meat without fat. Remove all bones, cartilage, and tendons.

2. Cut the meat into pieces about 2cm * 2cm * 6cm so that they freely pass into the loading neck.

Attention! It is forbidden to grind frozen meat!

Choosing the Grate

« The coarse grate (11) is intended for grinding raw meat, vegetables, dried fruits, cheese, fish, etc.

+ The fine grate (9) Is intended for grinding raw and cooked mesat, fish, etc.

+ The grate for chopped meat (13) is suitable for preparing mince with large pieces of meat, for example, for

homemade sausages, etc.




To prepare some dishes, the meat needs to be ground twice. It is recommended to use the coarsest grate for the initial grinding of the meat.
3. Place the dish for the mince under the meat grinder.

4. Turn the mode switch to the "ON" position. Gently push the pieces of meat into the loading neck with the pusher.

5. After finishing the work, turn the on/off button to the "OFF" position, disconnect the meat grinder from the power supply, and clean it.
Preparing Sausages ) ) _ )

1. When assembling the meat grinder, after installing the auger, knife,
and %rate, install the sausage-making attachment of the appropriate

size

14) on the auger shaft so that the protrusions fit into the slots.
2. H.oldi_rgg the attachment, screw on the fixing ring without overtighte- -
ning it.
3. Pul?the pre-prepared sausage casing onto the attachment.
4. Turn on the meat grinder and start feeding the pre-prepared mince *W
into the loading neck using the pusher. @d‘

5.As the casingb ills, carefully pullit off the attachment.

Prgl_paring Kebbe

1. To prepare the meat gyinder for making kebbe, remove the cutting
knife and perforated disc from the working block.

2. Install the auger with the long axis forward, slightly turning it until it
is fixed in the electric motor housing. Take the kebbe-making attach-
ments and install them on the auger shaft so that the protrusions fit

3 tln?d' g ?rlf)ts'tt hments, tightl the fixing ring without - N

. Holding the attachments, tightly screw on the fixing ring withou

overtig teninq it. i@ a4 ( @‘

4. Cut cylindrical tubes, prepare kebbe, and fry in deep fat.

Attention: The kebbe-making attachment is used only with pre-pre-

pared mince. Do not grind whole pieces of meat using the kebbe-
making attachment.

Eliminating Clogs

If durin%the operation of the meat grinder, the meat gets stuck inside the loading neck, turn off the meat grinder, switch the On/Off/Rev switch to the "OFF" po-
sition (the meat grinder motor should stop working). Switch the On/Off/Rev switch to the "R" (reverse) position - the auger will start rotating in the reverse direc-




tion, and the clog will be eliminated. After eliminating the clog, return the switch to the working position and continue grinding.
If the clog is not eliminated, disconnect the meat grinder from the power supply, disassemble it, and manually remove the clog.
Attention! The reverse function is used exclusively when the meat grinder is operating in the mince preparation mode.
Disassembling the Meat Grinder
Make sure that the motor has completely stopped, then disconnect the meat grinder from the power 1

supply.

To d%sassemble the meat grinder, perform the procedure described in the "Assembly” section in re-
verse order. Before removing the loading neck, turn the neck

fixer lever counterclockwise. Then detach the loading neck from the meat grinder body. If you cannot
unscrew the pressure nut by hand, use tools for this.

To easily separate the grate, place a screwdriver between the grate and the loading neck, and then
move the grate away with the screwdriver.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. The device should be transported by any kind of covered trans(s;on with the a%plication of car%o securing rules ensuring preservation
of the ﬁroduct’s appearance and / or packaging and its further safe operation. DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.
CLEANING. Always unplug the device from the socket before cleanmﬁ.

» Wash the removable lid with warm soap){]water. Do not wash in a dishwasher.

« Do not use metal brushes, abrasive washing detergents and abrasive paper.

+ Wipe the outside part of the casing with a wet sponge. Don’t immerse the device into water.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume its further safe operation. Make sure that the appliance and all its accessories are
completely dried before storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without having a warranty card or when it is not properly filled in, the quality claims
are not accepted and no warrantfv repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service center during the whole warranty
period. The product is accepted for service in a complete set only. The warrant¥ period is calculated from the moment of sale to the buyer. Keep the documents
confirming the date of purchase of the product (cash receipt). The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go




beyond personal domestic needs, in accordance with the requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and
the consequences of careless handling of the product. The device must be cleaned before it can be accepted for warranty service. The warranty covers all
manufacturing and construction defects (except those listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period
defective parts, except consumables, are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories.

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.
5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the information on the gift box.
For warranty service, please contact your nearest service center.

OHCECE



36epiraitTe iHCTPYKLiO, BOHA MOXe 3HapgobuTncs Bam y ManbyTHbOMY.

Lle# npuctpiit npuaHaueHmi ans 06pobkiA pisHux NpoayKTie,

noefjHyroun dyHKLiT nopipiBHIoBaYa, Mikcepa, TepTky, brieHaepa Ta iH.

MpucTpiit Npu3HayeHui Ans JOMALUHBOTO Ta aHANON4YHOTO BUKOPUCTAHHS.

He niaxoauTb ANA NPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Llei npucTpilt npusHadeHmit ns BUKOPUCTaHHS Y JOMALLIHIX Ta aHanori4H1X yMoBax, 30kpema:
Y KyXOHHIX 30HaX iNAA NepcoHary B MarasiHax, ogicax Ta iHLMX BUPOGHMIMX NPUMILLIEHHSX;
thepMepChbKiX rocriofiapcTBax;

KriEHTaMV B FOTENSAX, MOTENSX Ta IHLIMX KUTNOBIX NPUMILLEHHSAX;

Y YMOBaX MaHCIOHaTIB TUMYy «MPOXWBAHHS 3i CHIAAHKOMY.

YBATA! MpucTpilt, npuabahui y XonoaHy nopy Poky, nepes BKIKUYEHHAM Y Mepexy
HeoOXiAHO BUTPMMATK NPV KIMHATHIN TeMnepaTypi LoHaUMeHILE 4 rofuHu Ans 3anoBiraHHs nonomL.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKW
Hgm;ngﬂ::g :gggg;g:c%%(;ﬁ;:%g iy T'apaHTiltHuii TepMiH - ABaHAALATS MicALB

HomiHanbHa cnoxveaHa noTyxHicTb: 400 BT
MakcumanbHa notyxHicts*: 3000 Bt

UA | f ByAb nacka, yBaxHO NpouuTaiiTe iHCTPYKLlo Nepea TUM, sik novaTu ekcnnyarauiio npunagy.

3AMNOBIKHI 3AX0AWN NPU EKCITYATALII

* YBaXHO NpounTaiTe Liko IHCTPYKLiKo Nepep ekcnyatauieto npunay, Wob YHUKHYTI NONOMOK Mif 4ac BIKOPUCTaHHS. HenpasunbHe NOBOKEHHS MOXe npus-
BECTM 10 MOMOMKM BIpoBy, 3aBaaTv MaTepianbHOro 361Tky abo 3anoisiTv LKOAY 30poB'to KopucTyBaya.

+ Mepen NepLunm yBIMKHEHHAM NepesipTe, Yi TeXHiuHi xapakTepucTik1 BUpoDY BiANOBIAaloTb NapaMeTpam enexkTpoMepexi.

« Mpunag He Npu3HayeHni Ans BUKOPUCTaHHs 0cobamm (BKITHOYaK0uM AiTei) 3i 3HKEHUMU (i3MYHUMM, YyTTEBUMM aBO PO3yMOBMMM 3aiGHOCTSMM YK 38
BifICYTHOCTI y HX 4OCBIAY ab0 3HaHb, AKILO BOHYM He nepebyBaloTb nif koHTponem abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHS npunady 0co6oto, BiAnoBi-
AanbHO 3a IXHI0 besneky.

+ He BMKkopuCTOBYiATE Npunag, SKLLO WHYp abo LTencenbHa BUmKa NOLIKOAXEH, a TakoX AKLLO NOLIKOKeHMI abo HecnpaBHMi cam Npunag.

BinHeciTb i0ro 10 CepBiCHOro LEHTPY.

* Ipy NOLLIKOPKEHHI LUHYPa XMBAEHHS H0r0 3aMiHy, o6 yHUKHYTI Hebeanekw, NOBIHHI NPOBOAMTI BUrOTOBMIOBAY, CepaicHa criyxba abo noaibHui keanidi-
KOBaHWI nepcoHan.



* PeMOHT npunagy Mae 3ailiCHIoBATUCS TiMbky B aBBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LieHTpi. He pemoHTyiiTe npunag camocCTiltHO.

* LLo6 YHMKHYTV yaapy enekTpU4HMM CTPYMOM, HE 3aHyproiATe Kopnyc npunagy abo LHyP XVBNEHHs Y BOAY YK iHLI pidiHI. AKLO Lie CTarnocs, HeraiHo
Bifj'eAHalTe NpUCTPIl Bif enekTpoMepeXi i, NepLL HiX KOpUCTyBaTUCS HAM Aani, nepesipTe poboTo3AaTHICTL Ta Geaneky npunafy y ksanicikoBaHux daxisLyiB.

+ He flonyckaiiTe 3BUCaHHS €NeKTPUYHONO LUHYpa 3 kparo CTONy abo Haz rapauMmi nosepxHAMM. CTexuTe 3a TM, WO LIHYP XUBNEHHS He TOPKABCS rOCTPUX
KpaiB Ta raps4nx noBEPXoHb. o ) . )

« MNpucrpint I'IOBI/IHBH)CTII/IKO CTOSITW Ha CyXii piBHill noBepxHi. He cTasTe 1oro Ha rapsivi noBepxHi, a Takox nobnuay mxepen tenna (Hanpuknag, razosux abo
€IIeKTPUYHIX NANT).

+ Hikonw He 3anuwaiiTe ysiMkHeHwit npunag 6es Harnaay. [iT noBuHHI 6y nia KOHTpoNeM, Wob He AoNYCTUTM rpK i3 NPUNagoM.

+ LLlo6 yHUKHYTI ypaxeHHs enekTPUYHIM CTPYMOM i NONOMOK npuragy, BUKOPUCTOBYIATE Tinbku NpuUnaaas, Lo BXOAUTb 40 KOMMNEKTY NOCTaqaHHs.

* He BUKOPUCTOBYWTE Npunap i3 MeTot, He nepeAbayeHoro iHCTPYKLED.

+ He BIKOPUCTOBYBATY M03a NPUMILLEHHSMI.

+ [punapa npuaHayeHmii Tinbky NS JOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. Mpunaz He NpuaHayeHmi 4ns NPOMIUCIIOBOTO 3aCTOCYBaHHS.

+ ByabTe Haa3BKYaitHO yBaXH, AKILO NOPAA i3 NPaLOKYMM NPUNAoM € AiTH.

+ Hikonm He BMKOPUCTOBYiATE akcecyapy, He pekoMeHaoBaHi BUPOGHNKOM. BoHn MoxyTb ByTv HebeaneyHnMm Ans KOpUCTYBaYa, a TakoX MOKIMBIAM € PU3NK
NOLIKOPKEHHS Npunagy.

* Hikonn He nepemiLLyiTe npunag, NOTArHYBLUM 3a LWHYp. He HamMoTyiATe MepexXHWIA LUHYP Ha Npunag i He 3ruHaiTe ioro. Mpu BigiMKHeHHI Npunagy Bin
enekTpomepexi 6epITbCs 3a BUIKY, @ He TATHITb 3a LLHYP.

+ He TopkaliTecs pyxomux 4aCTuH npunagy.

« BygbTe 06epexHi Npu NOBOKEHHI 3 HOXEM.

+ [Tepe BUKOPUCTAHHSM KaBOMOIKY nepesipTe, o6 Y Hil He 6yno CTOPOHHIX NpeameTis.

« YBAT'A! Hikonu He npaLitoiite 3 npuctpoem cymapHo Ginblue 6 xsunuH 6e3 nepepau. Micnst 6-xaunuHHoi po6oTv npucTpiit 0608's13k0BO BIUMKHITH
LLiOHalMeHLLe Ha 5 xBunuH. He noumnHaiTe poboTy 3 npucTpoeM, 0KV BiH NOBHICTIO HE OXOMOHE.

« lLlopa3y nicnst 3akiH4eHHs poBOoTH, NepLU Hix 3HIMATV KPULLIKY, NepeKoHaiTecs, WO NpUnaz BUMKHEHMIA, Bif'e[HaHUIA Bif eneKTpoMepeXi i ABUTYH MOBHICTIO
3YMNHMBCS.

+ 3a60poHSIETbCS PO3BMPATI MPUCTPIlA, AKLLO BiH NiBIMKHEHWI O eNeKTpOMepeXxi. 3aBxau Bia'e[HyiTe NPUCTPIA Bif enekTpoMepexi nepes ouuLLeHHAM abo
AKLLO BY 110r0 HE BUKOPUCTOBYETE.

+ BupoBHuk 3anuiuae 3a coboto npaso 6e3 AofaTKoBOro NOBIAOMMNEHHS BHOCUTY He3HauHi 3MiHI 10 KOHCTPYKLi BUPOGH, L0 kapavHANbHO He BNMBAIOTL HA
1oro 6eaneky, poboTo3aaTHICTL Ta yHKLOHANbHICTb.

+ 36epexiTb Ljt0 IHCTPYKLito.



EKCINNYATAL|IA

NigrotoBka o ekcnnyartauii . . )

lepen nepLumMm BUKOPUCTAHHAM M'ACOPYBK peTenbHO BUMMIATE BCi feTani M'ACopy6Ki, siki KOHTAKTYIOTb 3 Npoyk-

Tamu, a noTiM BUTPITb iX HACcyXo.

CBOPKA M'ACOPYBKW TATIIAFOTOBKA 1O POBOTHU . .

1. YTpumytoum 3aBaHTaxyBarnbHy ropnoBuHy (7) BepTukanbHo, BCTaBTe ii B nocafouHe Mictie (3) Ha kopryci.

2. NoBepHiTb dhikcatop 3aBaHTaxkyBanbHOI FOPIIOBIMHY (2) 3a TOANHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 dhikcaLjii.

3. Berasre WHek (8) y 3aBaHTaXyBaslbHY roproBUHY OBIUM KiHLieM BCEpe/MHY. JlereHbko noBepTaiiTe WHek, 106
3achikcyBaTy 1oro B kopnyci M'acopybki.

4. HapitbTe Hix (10) Ha Nocaao4He MiCLe LHeKa piXy4olo CTOPOHOI0 HA30BHI. FKILO HiX BCTAHOBNEHMIA HEMPaBMb-
HO, M'CO He Byae noppibHoBaTHCS.

5. BcTaHosiTh BiAnosiaHy pewuitky (9, 11 abo 13) cninom 3a Hoxem, NepekoHaitTecs, WO BUCTYNM Ha 3aBaHTaxy-
BabHill ropnoBuHi 36iratoTbCst 3 Nasamu PeLuiTku.

6. YTPUMYI04Y PELLITKY (HATUCKAIOUM NO LEHTPY) OBHM NarbLeM, LWiNbHO 3aKpYTiTh NPUTUCKHY raiiky (12) iHwoto
gykmo. He 3akpyuyiTe raitky HaaTo CUMBHO. ) ) O

7. 3Bepxy Ha 3aBaHTa>Kysaan% TOPNOBYUHY BCTAHOBITL 3aBaHTaXyBarnbHuiA NOTOK (1) Ta 3akpiniTh itoro.

8. BcTaHoBiTh 3ibpaHy M'acopybKy Ha TBepAy piBHY MoBEPXHHO. [P LibOMY NEPEKOHARTECS, LLO € BiNbHHIA 4OCTYN
MOBITPSA 10 HKHBOT Ta BiYHIX CTOPIH Kopnyc&/ ANs 3a0e3neyeHHs 4OCTATHLOI BEHTUNALIT eNeKTPofBUTyHa.

9. Mipkriovib M'sicopyBky Ao enexTpomepexi. MoknapiTy Ha 3aBaHTaXyBambHUA NOTOK MATOTOBIIEH] LIMATOKA

m'sca.

NPUrOTYBAHHA ®APLLY o )

1. Bubupaiite m'aco 6e3 xmpy. Bunanite yci KicTku, XpsaLUi Ta Cyxoxmnns. .

2. HapixTe M'sco Ha LMaToukin po3mipoM 6rn3bko 2eM * 2cM *BM, 106 BOH BiflbHO MPOXOAUNM B 3aBaHTaXY-
BasbHY rOproByHY.

YBara! 3360FOHﬂ€TbCﬂ nozpiGHIoBaTH 3amMopoxeHe M'sco!

BWBIP PELLITKA ) . )

- Tpy6a pewitka (11) npusHayeHa Ans NOAPIGHEHHS CHPOTO M'ACA, OBOIB, cyxod)pgms, cupy, pubm ToLLo.

- é;))mﬂa peLwiTka (9) npusHayeHa Ans nofpibHeHHs CMPOro Ta BapeHoro M'sica, pubi Tolwo.

- Pewitka ang pybnexoro m'aca (13) niaxoauTb ANA NPUroTyBaHHs (apluy 3 BEAVKMMY LIMATKaMu M'aca, Hanpuknag,

Ansi JOMaLLHiX KoB6ac ToLo.




[ins npueomysanHs deskux cmpag mM'co HeobXidHo npokpymumu 0sivi. PexomeHdyembcs gukopucmosysamu Halibinbuwly pewimky 0ns nepeuHHo2o nodpi6-

HerHsi M'sca. .
3. BcraHoBiTb nocya Ans dhapuuy nig M'acopyoky. ;
4. TepeBeaiTb perynsTop nepemukarHs pexumis y nonoxexHs «ON». OBepexHo npocysaliTe WMATOYKM M'ACa B 3aBaHTaXyBasbHY FOPIOBMHY 3a AONOMO-

rof0 LITOBXaYa.
5. Micns 3aBepLUeHHs poBoTi NepeBesiTb KHOMKY BMUKaHHS/BIUMUKaHHS B nonoxeHHs «OFFy, BiakioyiTe M'scopybky Bif enekTpoMepexi Ta NpoBeAiTb i YNCTKY.

NMPUrOTYBAHHSA KOBBAC/COCUCOK

1. Nig yac 36opku M'scopy6kw, nicns BCTaHOBNEHHS LHeka, HoXa Ta
PeLLiTKI, BCTAHOBITb HACAAKY /NS NPUrOTYBaHHS koBGACOK BiAMO- 1
BIAHOrO PO3MIpY (14) Ha Ban LHEKa TakuM YMHOM, 06 BUCTYNK —
BIILLNM B Na3N.
2. YTpUmytoun Hacaaky, 3akpyTiTh (ikcytoye KinbLie, He nepeTaryioyn
iforo. E j ‘*W

3. HarsirkiTb 3a3nanerigb niarotosneHy 060noHKy Ans COCUCOK Ha
Hacanky. ) N

4. YBIMKHITb M'cOpY6Ky Ta NouHiTb NofaBaTy 3a3ganeriab nifrotos-
TNeHuit thaplu Y 3aBaHTaxyBarbHy roprioBUHY 3a JONOMOTOH0 LUTOB-
xava.

5. Mo mipi 3anoBHeHHst 060M0HKW 0BepexHo 3HiMaiTe ii 3 Hacagku.

NPUrOTYBAHHA KEBABY

1. Lo nigroTysaTn M'acopy6ky Ana npuroTysanHs kebady, Heobxia-
HO BUTAITY PiXy4nit HiX Ta nepchopoBaHmil anck 3 poboyoro Bnoky.

2. BCTaHOBITb WHEK A0Broto BiCCIO Briepe, TPOXv NoBepTaky foro, ~
noki Bik He Byzie 3adikcoauit y K(g)rgm €neKTpoaBIryHa. Bigb- —r
MiTb HaCafikV AN NPUrOTYBaHHS kebaby Ta BCTAHOBITS iX Ha Ban i@ a E @

LUHEeKa Tak1M YYHOM, LoD BICTYNM YBIMLLNM B Na3u,

3. YTpumytoum Hacaaku, LWinbHO 3aKpyTiTh (ikcytoye KinbLe, He ne-
Elemrynoqm ioro. .

4. Hapixte uuninapuuri Tpy6oukn, npuroTyitTe ke6ab Ta obcmaxTe

y puTiopi.




YBara: Hacazka ans npurotysanHs ke6aby BUKOPUCTOBYETBLCS TiMbku 3 3a3farneriab niarotosneHuM dapiuem. He noppibHioiiTe wLini wmatkv m'sca 3 BUKopuc-
TaHHAM Haca/Kku Ans NpuroTysaHHs kebaby.
YCYHEHHA 3ACOPEHb
Akuwo nia yac poboTi M'scopyBki M'SCO 3aCTPAINO BCePeanHi 3aBaHTaxyBanbHOI roproBUHM, BUMKHITL M'acopyBky, nepesepitb nepemukay On/Off/Rev y no-
noxeHHs «OFF» (aBuryH M'scopy6kv nosuHeH npunukuti poboty). Mepesesits nepemmnkay On/Off/Rev y nonoxerHs «R» (peaepcf- LUHeK MoyHe obepTati-
cg6y 3BOPOTHOMY (PEBEPCUBHOMY) HanpsiMky, | 3acop Byzie yeyHyTo. Micnst yCyHeHHs 3aTopy NOBEPHITh Nepemukay y poboye NoNoXeHHs Ta NPOAOBXKTe NoA-
iOHEHHS.
KLLIO 3acop He YCyBaEeTbCS, BiAKMIONiTL M'Scopy6Ky Bif enekTpomepei, po3bepiTs iil Ta yCyHbTe 3acop BPYUHY.
YBara! QyHkuis ﬁ)esegc BUKOPUCTOBYETLCS BUKIKOYHO Npi poboTi M'sicopyBKi B pexxuMi MpUroTyBaHHs dapiuly.
P0350P¥(ALI|VI' COl YEKVI
[NepekoHalTecs, Lo ABUIYH MOBHICTIO 3yMMHMBCS, MOTIM BiAKIONITh M'ﬂCO[gGKy Bl eNeKTpoMepexi. l
LL|o6 po3ibpaTin M'sicopy6Ky, BUKOHaiTe npoLieaypy, onucaHy B poagini «Coopka» y 3B0poTHOMY no-
psaky. Mepen TM, Sk 3HATI 3aBaHTaXyBambHY rOProBI-
Hy, NOBEPHITb BaXiNb chikcatopa ropioBMHI NPOTI FOANHHUKOBOI CTpinku. MoTim Big'eaHaiiTe 3aBaH-
TaxyBarbHy roprioBiHy Bif kopnycy M'acopy6ku. FKLLO Y Bac He BUXOANTb BIAKPYTUATH NPUTUCKHY
ranky Bpy4HY, BUKOPUCTOBYITE ANS LIbOTO IHCTPYMEHTH.
LLlo6 nerko BioKpeMUTY PELLITKY, NOMICTITb BUKPYTKY MiX PELLITKOIO Ta 3aBaHTaXyBanbHO0 ropno-
BMHOI0, @ NOTIM BIACYHbTE PELLiTKY BUKPYTKOI.

TPAHCMOPTYBAHHSA, YALLEHHSA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. TpaxcnopTysath npunaf HeobxigHo 6yab-sikuM BUROM KPUTOTO TPAHCTIOPTY i3 3aCTOCYBaHHSIM MPaBuI 3aKpinieHHs BaHTaxis, WO

3abeaneyytoThb 36epexeHHst ToBapHOro Buay B1poby Ta/abo ynakyBaHHs i ioro nopansiuy Ge3neyny ekcnmnyatadiio.

3ABOPOHSAETBLCA HapaxaTv Npunaz Ha yaapHi HaBaHTaXEHHS NiJ Yac BaHTaXHO-DO3BAHTAXYBaNbHMX POGIT.

YULLIEHHS. YBATA! Hikonu He MuiiTe YacTuHU npunafy B MOCYAOMUIAHIA MaluuHi. He BukopucToByiiTe XiMikaTy 11 aBpasiBHi pe4oBuHN.

« 3aBXau nepep o4MLEeHHAM 0BOB'A3KOBO BigMUKaiiTe Npunaa Bif enekTpoMepesi.

. HaﬁTevnplqgja,qy MOBHICTIO OXOMOHYTH | NPOTPITb 30BHILLHI MOBEPXHI CYXOt0 M'AKOI TKaHMHOI0. He BUKOpUCTOBYIATe arpecyHi XiMiuHi a0 abpasneHi pe4osiHi.
e MuitTe i N CTPyMeHeM Boaw i He 3aHyploiite y Body abo iHLwi piavHA.

+ [1icns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS M'SKOK BOSOTOIO TKAHWHOIO BAAANANTE 3anuLLKM KaBy i3 KaBOMOMKY | peTenbHO MpocyLuyiTe ii.

« [NepekoHaiTech, Lo Npunag BifiMKHEHWH Bif €NeKTpoMepeXi, NOBHICTIO OXOMOB i NOBHICTIO BUCYLLEHWIA, NEpLU HiX CKNafaTi ioro Ha 36epiraHHs.



3BEPIFAHHS. Mpunap HeobxiaHo 3bepiratv B 3akpuTOMy NpUMILLEHHI, B yMOBaX, Wo nepeabaqatoTh 36epexeHHs ToBapHOro Buay Bupoby Ta #oro nopanb-
wy 6eaneyHy ekcnnyatauiio. [epeKkoHaiTecs, o Npunag Ta BCi 100 akcecyapu NOBHICTIO BUCYLLUEHI, NepLLU HiX cknaaaTy ioro Ha 36epiraHhs. LLo6 He
MOLLKOAMTY LUHYP, HEe HaMOTYIATE MOro Ha Kopryc.

MPABUITA YTUNISALLIT MPUNALY

EnekTponpunag Ta nakyBanbHi Matepiani MaioTb 6yTv yTNi3oBaHi 3 HaiMEHLLOIO LUIKOAOK ANst A0BKINNA i BIANOBIAHO A0 NpaBunam 3 yTunisavi Biaxopis y
Balwomy perioHi.

YMOBW FAPAHTIVIHOT O OECNYrOBYBAHHSA

TMpv kynieni BupoGy BUMaraiite /oro nepesipky y Balliii NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTiiHOro TanoHa (LTamn ToproBenbHoT opraxisalii, Aata npogaxy
Ta nignvc npogasLis). bes HagaHHs rapaHTiHOrO TanoHa abo Npy #oro HenpaBubHOMY 3aMoBHEHHI MPETeHaii WoA0 AKOCT He NPUIAMAITLCA | rapaHTIHMIA
PEMOHT He 3[INCHIOETLCS. [apaHTiliHMiA TanoH cnig npea’sBnsTv Npu Byab-skoMy 3BepTaHHi 4O CEPBICHOMO LIEHTPY NPOTSroM YCboro TepMiHy rapaHTii. Bupio
NpUAMAETbCS Ha CepBicHe 00CNyroByBaHHS TinbKi NOBHICTIO KOMNMEKTHUM. [apaHTiilHi TepMiH 0BUMCTIIOETbCS 3 MOMEHTY MpoaaXxy nokynLo. [Tpocumo
Bac Takox 36epirath AoKyMEeHTH, WO NiATBEPAXYI0Tb AATY Kynieni BUPoBY (ToBapHMi abo KacoBMiA YeK). YMOBOK 6e30naTHOro rapamTiitHoro 0benyrosy-
BaHHs Batuoro Bupo6y € iforo npaBunbHa ekcnnyarawis, Lo He BUXOAUTb 3a Mexi 0cobucTix nobyToByx NoTped, BiAMOBIAHO A0 BUMOT HCTPYKLl 3 ekc-
nnyataujii BUpoby, BIACYTHICTb MEXaHiYHNX NOLIKOKEHb Ta HACiaKIB HeaBanoro noBOMKeHH: 3 BUPo6OM. Binpib npuitMacTbcs Ha rapanTiitHe 06enyrosy-
BaHHA Y YICTOMY BUTNSA (NPOTEPTO i NPoAYTO, Ae Lie € MOXNMBUM). [apaHTis NOLIMPIOETLCA Ha BCi BUPOBHWYI Ta KOHCTPYKTUBHI AedekT (KpiM nepeni-
YeHnX y posfiini «[apaHTis He NOLIMPIOETLCAY), BUABNEHI NPOTArOM rapaHTiiiHOro TepMiHy. Y ueih nepioa AedekTHi aeTan, kpiM BUTpaTHUX MaTepiania, nia-
naratoTb 6e30nnaTHii 3aMiHi y rapaHTiitHOMy CepBICHOMY LIEHTPI.

TAPAHTIA HE MOLWKWPIOETLCA

1. DedexTn, cnpuinHeHi hopc-MaxopHumMm obcTaBuHaMm.

2. TowkomkeHHs BUP0GY, CripUiMHeHi BUKOPUCTaHHSAM BUpoGY 3 METOH, L0 BIUXOAUTL 3a Mexi ocobucTix nobyTosux noTpeb (TobTo 3 npommrcnosoto abo
KOMEPL{iIHOK METOH0).

3. ButpaTHi matepianu i akcecyapu (HOXi, CiTKi TOLLO).

4. llecoexTn, CI'IpI/NV6IHEHi nepeBaHTaXEHHSIM, HENpaBUIIbHOIO eKCryaTaLlielo, MPOHUKHEHHSIM PiAWH, MUY, KOMaX, NOTPaNNSHHAM CTOPOHHIX NpeameTia
BCepeanHy Bi1poby.

5. Bupoby, Lo I'Iﬁ:lﬂaBaJ‘lMCﬂ DPEMOHTY 11032 YNIOBHOBAXEH!MI CEPBICHUMY LigHTPamin 860 rapaHTIiHMM MaiiCTEpHAMM.

6. [MOLIKOKEHHS, LLO € HACTIKOM BHECEHHS 3MiH A0 KOHCTPYKL BUpoBY cammum kopucTyBayem abo HekBanidikoBaHoK 3aMiHOK 100 KOMMNEKTYIUMX.

7. MopyLueHHs BMMOT iHCTPYKLi 3 ekcrinyaTauii.



8. HenpasunbHe BCTAHOBMEHHS HaMpyry MEPEXi XVUBMEHHS (IKLLO Lie NoTpibHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLIKOfKEHHS, B TOMY YMCHi BHACTIAOK HeABanoro NOBOMAKEHHS, HEMPABUIbHOTO TPAHCMOPTyBaHHS Ta 36epiraHHs, NagiHHs BUPOGY.
11. MolKomKEHHS 3 BUHW TBAPUH (B TOMY YMCTIi FPU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6huk: Ict Mapk 'moban Jlivitea, KHP

IHdopMmaLlito Mpo AaTy BUPOBHNLITBA MOXHA 3HAITI Ha OKPEMIi ynakoBLi.

3 nuTaHb rapaHTiiHoro 0bcnyroByBaHHs 3BepTainTecs A0 HabnK4Oro CepBicHOTO LEHTPY.
TepMiH cnyx6u - TPUALATS LWICTb MicALB

JJICEC E



Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem mtynkq.
Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysziosci.
Ten przyrzad jest przeznaczony do przetwarzania réznych produktow, I?jqzqc w sobie funkcje rozdrabniacza, miksera, tarki, blendera i inne.

Przyrzad jest przeznaczony do uzgﬁku domowego i podobnych zastosowar.

) ie nadaje sie do uzytku przemystowego.

Ten przyrzaﬁ jest przeznaczony do uzytku w celach domowych i podobnych, w szczegdlnosci:

w strefach kuchennych dla personelu'w sklepach, biurach i innych warunkach produchjnych;

w domach rolnikow;

przez klientéw w hotelach, motelach i innej infrastrukturze mieszkalnej;

w warunkach rezimu pensjonatu "zakwaterowanie plus $niadanie".

Wazne! Przyrzad zakupiony w okresie zimowym, aby unikna¢ uszkodzenia, przed podtgczeniem do
sieci elektrycznej nalezy pozostawi¢ na co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W i i ii iskiei — iesci iesi
Nominalna c2slosé pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej — dwadziescia cztery miesiace

Nominalna skonsumowana potega: 400 Wt
Moc maksymalna*: 3000 W

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

* Uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcjg przed uzyciem urzidzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze doprowadzi¢
do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne [ub wyrzaidzié szkode na zdrowiu uzytkownika.

* Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy speiniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w
przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, je$li nie znajduja si¢ pod nadzorem lub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu
Serwisowego.

+ W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu unikniecia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent, punkt serwisowy lub
podobny wykwalifikowany personel.



+ Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytgcznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie. =~

. Ab{ unikna¢ porazenia pradem elekfrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia lub przewdd zasilajacy w wodzie lub innej aeczz. Jedli to sie
stato, rlllattychmiast odtacz urzadzenie od Zrodta zasilania i przed dalszym uzyciem sprawdz dziatanie i bezpieczenstwo urzadzenia u wykwalifikowanych
specjalistow.

. l\ﬁe wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami. Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie
dotykat ostrych krawedzi i goracych powierzchni.

+ Urzadzenie powinno stac stabilnie na suchej, ptaskiej powierzchni. Nie nalezy umieszcza¢ go na gorace powierzchnie, a takze w poblizu Zrédet ciepta (np.
elektrycznych piyt), zaston i pod potki.

« Nigdy nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru. Dzieci powinny bié pod kontrola, aby nie dopusci¢ gry z urzadzeniem.

+ Aby uniknag¢ porazenia pradem i uszkodzenia urzadzenia, nalezy uzywac wytacznie akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem.

« Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia do celdw nie przewidzianych instrukcja.

+ Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

« Urzadzenie g’)est przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowania przemystowego.

+ Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujqc%go urzadzenia znajduja Sig dzieci.

+ Nigdy nie uzywaj akcesoridw nie zalecanych przez producenta. Moga one stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika, a takze mozliwe ryzyko uszkodzenia
urzadzenia.

« Nigdy nie przeno$ urzadzenia ciagnadc za przewdd. Nie wolno owija¢ przewdd sieciowy urzadzenia i zginac go. Do odtaczenia urzadzenia od zasilania nalezy
ciggna za wtyczke, a nie za przewod.

+ Nie nalezy dotykac ruchomych czesci urzadzenia.

+ Nalezy zachowac ostroznos¢ przy postugiwaniu sig nozem.

+ Przed uzyciem miynka sprawdz, aby w nim nie znajdowaly sie ciata obce.

+ Maksymalny czas ciagte) pracy — co najwiecej 30 sekund z konieczno$cig przerwy co najmniej 3 minute. R

+ Za kazdym razem po zakorczeniu pracy przed zdjeciem pokrywy nalezy upewnic sie, Ze urzadzenie jest wytaczone, odtaczone od zrodta zasilania i silnik
catkowicie si¢ zatrzymat.

« Nie wolno rozbiera¢ urzadzenia, jesli jest ono podtaczone do sieci. Zawsze odiaczaj urzadzenie od zrédta zasilania przed przystapieniem do czyszczenia, lub
jesli nie korzystasz z niego.

* Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji produktu zupetnie nie wptywajacych na jego bezpieczenstwo, wydajno$¢ i
funkcjonalno$¢ bez dodatkowego powiadomienia.

+ Zachowaj niniejsza instrukcje.



EKSPLOATACJA

Przygotowanie do uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem maszynki do migsa doktadnie umyj wszystkie czgsci maszynki, ktére maja kontakt z pro-

duktami, a nasteﬁnie wytrzyj je do sucha.

Montaz maszynki do migsa i przygotowanie do pracy

1. Trzymajac gardziel zatadunkowa (7) pionowo, wiéz ja w miejsce montazowe (3) na korpusie.

2. Obro¢ blokadg gardzieli zatadunkowej (2) zdciodnie z ruchem wskazowek zegara do momentu zablokowania.

3. Wioz $limak (8) do gardzieli zatadunkowej dtugim koricem do $rodka. Delikatnie obracaj $limakiem, aby go zamo-
cowac w korpusie maszynki do migsa.

4. Zal6z ndz (10) na miejsce montazowe $limaka ostrzem na zewnafrz. Jesli néz jest zainstalowany nieprawidtowo,
mieso nie bedzie mielone.

5. Zamontuj o powiedniakkratke (9, 11 lub 13) za nozem, upewniajac s, ze wystepy na gardzieli zatadunkowej
;;asulq do rowkow kratki.

6. Trzymajac kratke (naciskajac w centrum) jednym palcem, mocno dokre¢ nakretke dociskowa (12) druga reka.
Nie dokrecaj nakretki zbyt mocno.

7. Na gorze gardzieli zatadunkowej zamontuj tace zatadunkowa (1) i zamocujja. ‘

8. Ustaw zmontowang maszynke do migsa na twarda, ptaska powierzchnie. pewmg sie, ze iest swobodny dostep

owietrza do dolnej i bocznych czesci korpusu, aby zapewni¢ we(/starczajch wen tylacje silnika elektrycznego.

9. Podtacz maszynke do migsa do zasilania. Potoz przygotowane kawatki miesa na facy zatadunkowe;.

Pr\zkl(gotowanie migsa mieloneﬁo

1. Wybierz migso bez tuszczu. Usun wszystkie kosci, chrzastki i $ciegna. . . o

2. §°k|r<6] migso na kawatki o rozmiarze okoto 2 cm * 2 cm * 6 cm, aby swobodnie przechodzity do gardzieli zata-

unkowej.

Uwaga! Zag)rania sig mielenia zamrozonego migsa!

Wybor kratki

- Gruba kratka (11) jest przeznaczona do mielenia surowego migsa, warzyw, owocow suszonych, sera, ryb itp.

- Drobna kratka (9) jest przeznaczona do mielenia surowego i gotowanego miesa, ryb itp.

- Kratka do migsa siekanego (13) nadaje sie do przygotowywania migsa mielonego z duzymi kawatkami miesa, na

przyktad do domowych kietbas itp.




Abﬁ przygotowac niektore potrawy, migso nalezy przewina¢ dwukrotnie. Zaleca sie uzywanie najgrubszej kratki do pierwszego mielenia migsa.
3. Umiesc¢ naczynie na farsz pod maszynkg do miesa.

4. Przefacz przetacznik trybow w pozycje ,ON’. Delikatnie przesuwaj kawatki miesa do gardzieli zatadunkowej za pomoca popychacza.

5. Po zakonczeniu é)racg przelaEcz przycisk wiaczania/wytaczania w pozycje ,OFF”, odtacz maszynke do miesa od zasilania i przeprowadz jej czyszczenie.
PRZYGOTOWANIE KIELBASEK

1. Podczas sktadania maszynki do migsa, po zainstalowaniu $limaka,
noza i kratki, zainstaluj nasadke do przygotowywania kietbasek o

odpowiednim rozmiar- 1
ze (14) na 0§ Slimaka w taki sposob, aby wystepy weszly w rowki. —
2. Trzymajac nasadke, przykre¢ piercier mocujacy, nie przekrecajac
3 s t tonke na kietbaski dk *W
. Naciggnij wezesniej przygotowang ostonke na kietbaski na nasadke.
4. Wigcz maszynke do miesa i zacz%j podawa¢ wcze$niej przygoto- @éﬂ‘

wany farsz do gardzieli zatadunkowej za J)omocq popychacza.
5. W miare wypetniania ostonki ostroznie zt

lejmuj ja z nasadki.

PRZYGOTOWANIE KEBABU

1. Aby przygotowa¢ maszynke do migsa do robienia kebabu, nalezy wyja¢ néz tnacy i dysk gerforowany z bloku roboczego.

2. Zamontuj $limak diuga osig do ﬁrzodu, lekko obracajac go, az zostanie zamocowany w obudowie silnika elektrycznego. Wez nasadki do robienia kebabu i
zamontuj je na osi $limaka w taki sposob, aby wystepy weszly w rowki.

3. Trzymajac nasadki, mocno przykre¢ pierscien mocujacy, nie przek-
recajac go zbyt mocno. ) ) )
4. Pokroj cylindryczne rurki, przygotuj kebab i smaz w gtebokim thus-

zczu. Y

Uwagat: Nasadk? do robie’\r}ia keblabuI jeﬁtkuiywlﬁna tylko z weze$niej :.@"'; @

rzygotowanym farszem. Nie miel calych kawatkow migsa uzywajac k §

gasyagdki do roybienia kebabu. y ¢ yuaa

USUWANIE ZATOROW

Jedli podczas pracy maszynki do miesa migso utknie wewnatrz gard-
zieli zatadunkowej, wylebcz maszynke do miesa, przetacz przetacznik

On/OffiRev w pozycje ,OFF” (silnik maszynki do miesa powinien przes-



tac pracowac). Przetacz przetacznik On/Off/Rev w pozycje ,R” (rewers) - limak zacznie obracac sie w kierunku odwrotnym (rewersyjnym), a zator zostanie
usuniety. Po usunieciu zatoru przywré¢ przetacznik do pozycji roboczej i kontynuu!' mielenie.

Jesli zator nie zostanie usuniety, odtacz maszynke do migsa od zasilania, rozmontuj j i usun zator recznie.

Uwaga! Funkcja rewersu jest uii/wana w lif:znie podczas pracy maszynki do migsa w trybie przygotowywania farszu.

ROZMONTOWANIE MASZYNKI DO MIEYS

Upewnij sig, ze silnik catkowicie si¢ zatrzymat, nastepnie odtacz maszynke do miesa od zasilania.
Aby rozmontowa¢ maszynke do miesa, V\c/fykonaj procedure opisang w sekcji ,Montaz” w odwrotnej 1
kolejnosci. Przed zdjeciem gardzieli zatadunkowej, obr6¢

dzwignie blokady gardzieli przeciwnie do ruchu wskazdwek zegara. Nastepnie odtacz gardziel zata-
dunkowa od korpusu maszynki do migsa. Jesli nie mozesz odkrecic nakretki dociskowej recznie,
uzyj do tego narzedzi.

Aby tatwo oddzieli¢ kratke, umies¢ Srubokret miedzy kratka a gardzielg zatadunkowa, a nastepnie
przesun kratke $rubokretem.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowac przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania tadunkéw, co

zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo catos¢ opakowywania a takze jego podzniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zata-

dunku i roztadunku.

CZYSZCZENIE. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkow chemicznych i materiatéw $ciernych.

« Zawsze przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia i wytrzyj zewnetrzne powierzchnie sucha, migkka $ciereczka. Nie uzywaj zadnych agresywnych $rodkow
chemicznych ani substancji éciernych. Nie myj go pod biezaca woda ani nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach.

* Po kazdym uzyciu usuwaj z mtynka resztki kawy miekka, wilgotng szmatka i starannie susz go.

« Upewnij sig, ze urzadzenie jest odtaczone od sieci elektrycznej, catkowicie ostygto i catkowicie wyschto przed tym, jak umiesci¢ go na przechowanie.

PRZECHOWYWANIE Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w pomieszczeniu zamknigtym, warunkach zapewniajacych zachowanie widoku towarowego produktu



i jego dalsza bezpieczng eksploatacje. Upewnij sie, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria catkowicie wyschty przed tym, jak umiescié.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji odpa-
doéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popros o sprawdzenie go w Twojej obecnosci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis
sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang zaakceptowane i
nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym okresie gwarancyjnym. Produkt
jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentéw potwierdzajacych
date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace
zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroz-
nego obchodzenia si¢ z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwo$ci czyszczony i wycierany).
Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w
okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym
gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub komercyjnych).
3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.



7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napigcia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: East Mark Global Limited, ChRL. Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym.
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia probleméw, nalezy skontaktowac sig z najblizszym punktem serwisowy.
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OTiHeMi3, KypbINFbiHbI NaliaanaHa 6actamac GypbIH HYCKAYNbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.

[E HyckaynbIKTbl cakTaHbI3, on 6onaiwakTa KaxeT 60nybl MyMKiH.
Byn Kypbingbl apTypni eHiIMAEPAT eHzeyre apHanFaH XaHe MblHa hyHKusnapab! GipikTipeai:

yCaKTarblILL, MUKCEP, YKKiLL, GrieHaep xaHe T.6.

Kypbinebl yih XaHe yKcac KaxeTTinikTepre apHanfaH.

©HepkacinTik NaitaanaHyra xapamcbi3.

Byn Kypbingbl yil aHe yKcac MakcaTTapaa, atan anTkaHaa:

[nykeHaepgeri, kencenepaeri xaHe 6acka eHAipicTik yit-xaitnapharbl acnasaap yLiH;
epmeprik yinepae;

KOHaKyWnepae, MoTenbaepae XaHe TyPMbICTbIK MH(PaKypbInbIMAapaa;

"Typy+TaHfbl ac" NaHCMOHaTTapblHAa NalaanaHyFa apHanfaH.

MAHbBI3[Ibl! Cybik Me3rinae caTbin anbiHFaH KypbinFblHbl ANEKTP XeniciHe kocnac GypbIH,
OHbI By3blinyblHaH caKTay yLUiH GenMe TemnepaTtypachiHia keMiHe 4 caraT ycTay Kaxer.

TEXHUKATbIK CUTATTAMATAPGI

HomuHan kepHey: 220-240 B

bt EADJO (benapyc, Peceit, Apmenusi, KasakcTaH, KbipFblacTaH)
LOKTbIH HOMMHan xwuiniri: 50 [y 1008 en,u,ep?Hne eHe Ykpanrapa, pyansiaa, Oaipbaikaaa

OMUHAN TYTIHbINATHIH KéﬂTbL T CTaHAAPTTbI Keninai Mepaimi — OH eki ait.
Maxkcumangp! kyat*: 3000 Bt

MAUOANAHY KE3IHAET CAKThIK LWAPATAPbI

* Kypanapl naiiaanady angbiHaa byn HyckaynbIKTbl MiHAETTi TypAe OKbIHbI3, eTKeHi 6yn Kypanabl Aypbic naitganaHbaraH xaraaiiaa OHblH, Gy3binybl
MyMKiH. Kypangbl Aypbic naiganaHbaraH xafaanna OHblH, Gy3abinybl MyMKiH, MaTepuangblk 3usH KenTipyi MyMKiH HeMece naitaanaHyLublHblH, AeHcaynbl-
FblHa 31SH KENTIpYi MyMKIH.

« Arfallkpl KOCY anablHaa KyparnibiH, TEXHUKambIK cunaTTamanapbl anekTp XeniciHiy, napameTprepiHe Calikec KeneTiHiH TeKCepiHis.

* Kypanabl thuaukanbik, cesiMTanblk HeMece akbin-oil KbI3METI Halwap afamaap (CoHblH iuiHae bananap) naiiaanaHyra apHarFaH eMec, CORfjaii-ax,
TipLuinik Texipubeci Hemece kypanapl narganay xeHinzeri 6iniMi xxox agamaap nanfanaHyra apHarnFaH eMec, erep onap kaMeneTTi afamHblH ke3i
acTblia Gonmaca Hemece Kypangbl naiiaanaHy xeHiHae HyckaynaHbaca.




* KOpekTeHAIpY WHYpbIHbIH, By3biniFaH Karaaiza, OHbl aybICTbIpyAbl eHAIpYLUI, KbISMET KepceTy opTablsbl Hemece oCbiHaaw GinikTi Mamaraap Faxa Xyp-
riayi kepex.

. eTyKip ;?ecymi BenLekTepmeH XyMbiC icTereHae, WeMillTi 6ocaTkaHaa xaHe Tasanay kesiHae abakTbinbIKTbl CakTaHbl3. Erep Kypan biCTbIK CyibIKTbIK-
NeH TonTbIpblnFaH 6orca, OHbIH KEHETTEH BynaHybl MyMKiH, CORAbIKTaH abakTbl GonybIHpI3 Kepek.

* Kypangbl KopekTeHaipyAeH anabiiaa Hacaakanap/b! aybICTbIPY KesiHae HeMece Kypanfbin Ko3ranaTbliH GenikTepiHe XaxbiHaaraH ke3e Kypanabl ewipi-
Hi3.

+ Erep Kypangbl keaieH LublFapca HeMece KypacTbipy, axbIpary Hemece Tasanay Kesiiie Kypanabl MIHAETTi TypAe KOPEKTEHAIPYAEH LLblFapblHbI3.

* AnFallkbl KOCY anabiHaa Kyparzbl, TEXHUKANbIK cAnatTamanapsl ANeKTp XEniciiy, napameTpnepiHe CaIKeC KEMeTiHiH TeKCepiHia.

* KypanzblH, BAIKaChl Ci3fiH, po3eTkara Cailkec keneTiHiH Tekcepinia. Erep caiikec kenmece, KbI3MeT KepceTy opTanblblHa XyriHiHi3.

* Kypangbl koMmepLusinblk, Hemece 6acka Aa TypMbICTbIK, NaitfAanaHy LeriHeH Thic MakcaTTapaa naitfananyra 6onmanp!.

* Kypan Tek Tamak, eHiMAepiH eHfiey YILIH faHa apHarFaH. Kypanabl 605y xaHe epiTkiluTepAi apanacTbIpy yLUiH NaitAanaHyra 6onManasl.

* Kypanabl HyckaynblKTa KepceTinMereH Makcartapaa naitfananyra 6onmangel.

* Kypangbl fMMapaTTaH TbiC Xepriepae naitianayra 6onmangbl.

* Kypangpl binFan KonmeH naitaanadyra 6onmangp!.

+ Erep KopekTeHaipy WHYpbI Hemece Bunkackl Gy3binFaH 6ornca Hemece Kypangbi, e3i By3blrFaH HeMece [ypbIC KyMbIC ICTEMECE, Kypangbl KbI3MeT kepce-
Ty OpTanbleblHa KETKI3IH3. Kypanabl Tek pyKcaT eTiNreH KbI3MeT KepceTy opTanblFbIHAa FaHa XeHaey kepek. Kypanzbl e3 6eTiHi3 XeHAeyre ThIPbICKaH XOK.

+ ONeKTP COFbINYbIHAH CaKTaHy yLUIH KypanblH, KOPNyCbiH CyFa Hemece 6acka Aa CyilbIKTbikTapFa baTyra Gonmainap!.

* ONeKTP LUHYPbIH YCTENAIH, LIETIHE HEMECE bICTbIK BETTEpAiH, yCTiHAe inyre bonmaiiabl. Owbl cyra baTyra Aa Gonmanaebl.

* Kypangbl Kocy anablHaa OHblH, 3neMeHTTepi MeH GenikTepi AypbIC OpHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

* Kypangbl naiiaanaHy anabliaa kombaitHHbIH, LeMilli AypbIC OPHATbINFaHbIH XaHe Kaknarbl TOMbIK BekiTinreHi (WbiTbipnafafa AeiiH) TeKcepiHia.

« Kypan XyMbIC iCTEreH keafie caycakTapblHpI3abl Hemece 6acka fa 3aTTap/pl allblk WeMiluke canmanpid. Erep xewmic/kekeHictep iniHreH 6onca, onapap! in-
MeK apKbInbl Hemece 6acka [ia XeMic Hemece KeKeHIiCTepAi NaliaanaHbin iNMeKTiH, apTbiHaH inexia. Erep byn agic kemekTecnece, Kypanbl eLUipiHi3 xaHe
OHbl @XbIPATBIN, iNiHreH xeMic/kekeHiCTepi anblHbI3.

* KypanmeH bipre kenmeiTiH KocbIMLUanapap! naraanaxyra Gonmaiap!.

ECKEPTY! [luckinepaeri MeTann nbiaxktap eTe eTKip, COHAbIKTaH ONapMEH XyMbIC icTererae epekiue abaxTbl 60NnyblHbI3 kepek. MbilakTapablH KecyLui

LeTTEPIHEH arbIC yCTan XyMbIC iCTEH|3.

+ WemiwwTi 6ocaTkaH anablHAa AUCKIHI anbin TacTaHbl3.

* AXblpaTy anablHaa MOTOPAbIH, TOMbIK TOKTamnFaHblH TEKCEPIH3.



ECKEPTY! Kypangb! y3inicci3 6 MuHyTTaH apTblik XyMbiC icTeyre 6onmaiabl. 6 MUHYTTBIK KyMbICTaH KeiliH kypanbl keMiiae 5 MuHyTKa eLuipy kepek. Kypan

cankplHAaraxFa AeiH OHbl KocyFa bonmanapl.

+ llemiluTeri eHiMHiIH, MakcuMarnabl MefLLepiH acnanTbiHbI3.

* OHiIMHIH, TeMnepaTypackl 50°C-TaH acnaiTbiH Gonybl Kepex.

* Kypangpl XaHe OHblH, akceccyaprnapbiH MUKPOTONKbIHABI MeLLTe Hemece Tabak, xyFblll MallMHaaa naiaanaxyfa 6onmaiap!.

« Erep kom6aitH 6oc Gonca, oHbl Kocyra Gonmaiiab!.

* Kypanabl KaTTbl MHIPeANeHTTep (Mbicanbl: TonbakTanFaH eHiMAEp xaHe T.6.) XaHe KeMic-KuaekTiH, xemipinveiTiH GenikTepiH (Mbicanbl: xemicTepain, cyit-
eKTepi, eTTiH, LemipLLeKTepi, CyiekTepi xaHe T.6.) eHaey yLuiH nainanaHyra bonvaiabl.

+ Byn HycKaymbIKTbl CaKTan KOMbIHbI3.

NAULAJIAHY

Naipanayra AaibiHAbIK

T TapTaThiH KyPbINFbiHbI DIPIHLLI PET Naliaanary anabiHia TamakmeH
\ E 6 finanany
Tikenei Gaiinabicta 6onarbiH 6aprblk GenikTepiH MyKMAT XKybin, Co-
‘@ [1aH KelliH KenTipiHia. .
ET TAPTFbILTBI KYPACTBIPY XOHE X¥MbICYA NAUBIHOAY
e Y 1. XKykrey mypxachiH (7) Tik yctan, OHbl kopnyciHaeri opHanacy opHbl-

Ha (3) canblHbi3. o »

2. XykTey MypxachiHbiH 6ekiTkiLLiH (2) caraT Tini 6afbiTbiHAA OHbIH
GexiinyiHe el GypbiHbI3.

3. LLHexTi (8) %yKTEy MypXachiHa Y3bIH YLulbl iLLKi Xakka kapail carblHbI3.
LUHgKT[ asfaHTait Bypbin, OHbI €T TapTaTbiH KYPbINFbIHbIH KOPNYChIH-

a GexiTiHia.

4. TlblwakTsl (10) LWHeKTIH OpHaNacy opHbIHa KeCyLUi Xafbl CbIPTKa Ka-
paii canbiipi3. Erep nbllwak AypbiC OpHanacTbIpbinmaca, €T yHTaKTa-
Maiapl.

5. KaxerTi Topabl (9, 11 Hemece 13) nblliakTaH KeiiiH opHanacTbIpsIn,
KYKTEY MyPXKachiHfarb! LWblFbIHKbINAP TOPAAFb! OiibIKTapMeH CaltkeC
KeneriHiH TekcepiHia.




6. Topap! (opTacsiHa backin) 6ip caycakneH ycTan, ekiHLLi KOrMEH KbiCy raitkachiH (12) MbIKTbI €Tin GypbiHbI3. [aitkaHbl TbiM MbIKTbI GypMaHb!3.

7. KyKTey MypXacblHbIR YCTiHE XyKTey NOTOrbIH (1) OpHanacThIpbIn, OHbl BEKiTiHi3.

8. KypacTbipbinFaH T TapTaTblH KypbiiFblHbl KaTThl, Teric 6eTke kovbiHbI3. COHpjalt-ak, aNeKTp Ko3FanTKbILUbIH XETKINIKTI XenaeTy YLiH KopnyCTbIH TeMeHri XaHe GyVip
¥akTapblHa ayaHblH €pKiH KipyiH kamTamacsi3 eTiHia. o

9. ET TapratblH KypbinfbiHbl 3neKTp TopabbiHa KockIHbI3. [ailbiHaanFat et GenikTepiH xyKTey NoTorbiHa canblHbi3.

®APLU EAMbIHﬁAY

1. Maiicbi3 eTTi TaHAaHbI3. Eagnbm cyitekTepyi, WwemipLuexTeppi XaHe 6ybiHaap/ab! anbiHbI3.

2. ETTi WwamameH 2 oM * 2 oM * 6 cM enweminperi Geniktepre Kecin, onap XyKTey MypxachiHa epkit eTkiHaei eTiia.

Hasa a%_na bIHbI3! TOHDAK eTTi yHTaKTayFa ThilbIM canbiHagbl!

TOPAbI AI%JAY

+ Ipi Top (113 LUMKi €TTi, KeKBHICTepAl, KenTipinreH xemicTepai, ipiMwIKTi, GanbIKTbl yHTaKTay YL apHarnFaH.

* Kiwi Top (9) wwi xaHe nicipinrex eTTi, 6anbikTbl yHTaKTay YLWiH apHanFaH.

+ TypakTbl €T Topbl (13) ynkeH eT GenikTepimen hapLu AaiiblHAay YiLiH, Mbicanbl, yil kacaraH konbacanap yLiH naiiaanaHsinagsl.

Keibip Taramaapab! AaitbiHAay YLLiH eTTi eki peT oTkidy kepek. ETT anFalLkbl peT yHTaKTay YLUiH eH ipi Topabl KONAaHy yCbIHbINazb.

3. ET TapTaThlH KypbinfblHbIH aCTbiHa (apLu YLUiH bIALICTEl OpHANaCTLIPbIHbI3.

4. Pexumpepai aybiCTbIpy PeTTeiTiH KypbinfbiHbl «ON» XafaailbiHa aybiCTbIPbIHGI3. TETEpYLIHIH KeMEriMeH eT GenikTepiH XyKTey MypKachiHa canbiHbi3.

5. KyMbIC asiKTasnFaHHay keviH kocy/eLLipy TyiMeciH «OFF» xafaalibiHa aybICTbIpbiM, €T TapTaTblH KypbinFblHbI ANEKTP TOpaObIHAH aXbIpaTbiM, OHbI Ta3anay Kepek.
KOHEACAHAPJ]bI J]AVIbIHﬂA@’

1. ET TapTaTbIH KypbiniFbiHbl KYPacTbipy KesiHfje LHeK, Mbilak XaHe Top-
[l OpHanacTbIpFaHHaH KeyliH, korbaca AabiHaay YLLiH KaXeTTi en-

Lemaeri KOHABIDFbIHbI (14) WHEKTIH OCiHE OPHANACTbIPbIbI3, BUTKEHI 1
LUblFbIHKbINaP OWbIKTapFa CaVKeC keneai. . —

2. KOHABIPFbIHBI YCTaN, OHbI BEKiTyLLi CakVHACHIH KbiCbIHbI3, Bipak ThiM
KbICMaNTBIHBI3.

3. AnpibiHaH AaiibiHaanFaH cocucka kabblFblH KOHABIPFbIFA KMI3iHi3. "’W

4. ET TapTaTblH KypbinFbIHbI KOCIN, anablHaH AaibiHaanFa dapluTsl @

TeTepyLLiHiH KeMEriMeH XyKTey MypXacbiHa canyabl 6acTaHbia.

5. Kabblk TonTbIpbinFaH CaiibiH OHbl KOHALIPFbIAAH CaKUHAMbI TYCIPIHi3.



KEBAB [JAUBIHOAY )

1. Kebab favtblHaay yLuiH €T TapTaTbiH KypbinFbiHbl AaviblHAAY YLLiH Ke-
CyLLi MbILUAKTbI KaHE TeCinreH AUCKiHI KyMbIC BNOTbIHAH LUbIFApbIHbI3.

2. LllHexTi y3biH 0Ci anzbiHAa OPHaNACTLIPbIN, OHbI ANEKTP KOFaNTKbILL

N
KopnycblHfa bekitinrenre nelti asranTai bypbiHb3. Kebab naibiH- -
[ay YLWiH KOHABIPFbINapAp! arnbin, onapabl WHEKTIH OCIHE LLbiFbIHKbI- i@ 9 : § @'
nap ovblKTapFa Calkec KeneTiHael eTin opHanacTbIpbIHpI3.
3. éom:lwprbmapnu yeran, GekiTyLui cakuHachIH MbIKTbI €TiN GypbIHbI3,

ipaK TbIM KbiCnalTbiHI3.
4. LUunuHap Tapiani TyTiKwenepai kecin, kebab aaitbiHaan, oHbl Teper

Maiaa Kybipebi3.
Hasap aypnapbiHbia! Kebab aaibiHaay YLiH KOHABIPFbI Tek andblHaH AaiblHAanFaH dapLuneH konpaxbinaabl. Ke6ab faitbiHaay yiLiH KOHABIPFbIHbI KOMAaHBIM,
€TTiH BYTIH GenikTepiH yHTaKTaMaHbI3.
ThIrbI3Abl X0 ) . .
Ereé) €T TapTaTblH KypbiNFbl KYMbIC ICTEN TypraH Ke3fie €T XyKTey MypachiHbiH iliHe Tipenin kanca, et T?TpTaTbIH KypbiFbiHbl elwipikia, On/Off/Rev axbipaTybilbiH
«OFF» xarfjalibiHa aybICTbIPbIHbI3 (€T TapTaTbIH KYPbiNFbiHBIH MOTOPbI KYMbIChIH TOKTaTYbI kepek). On/Off/Rev axblpaTyblllbiH « »?peaepc) XafaaiibiHa aybic-
ThIPbIHbI3 - WHEK kepi kapait (pesepcrik) aitHana bacTaiifibl, XaHe ThiFbI3Ablk KoMbinaabl. ThiFbl3AbIKTb! XOWFaHHaH KEViH axbIpaTybILLThI KYMbIC XaFaailbiHa kaii-
Tapbin, YHTaKTayzAbl XarnFacTblpbiHbI3.
Erep ThifbI3blk XOibINMAca, €T TapTaTbiH KypblnfbiHbI ANeKTp TopabblHaH aXbIpaTbin, @XbIPaThiM, ThifbI3ALIKTE! KONIMEH XOMbIHbI3.
HaaaR ali{ga?H bi3! PeBepc (hYHKUNACH! TeK €T TapTaTblH Kypbinfbl hapll AaliblHAay pexuMiHAe XyMbIC ICTEreH Keaae Konaarbinaabl.
ET TAPTFbILITbI AXbIPA

03FaNTKBILUITLIH TOMbIK TOKTaFaHbIH TEKCEPM, €T TapTaTbiH KypbiNFbiHb! 3NEKTP TopaBbiHaH aXbIpaTbIHbI3. l
T TapTaTblH KYPbIFbIHbI aXbIpaTy YLUiH «%ypacmpy» GeniMikae cunatTanFaH npoleaypaHbl kepi Tap-

TiNTe OPbIHAAHBI3. XYKTEY MyPXaCIH any anipiHaa Mypxa )

OeKiTKill pblyafblH CaFar TiniHe kapama-kapchl 6afbiTTa OypbiHbI3. COfaH KeiH XyKTey MypxachiH et
TapTaTblH KYpbINFbIHBIH KOPMyChIHaH enin arbiHbI3. Erep KonMeH Kbicy raikachiH Gypa anmacaHbis,
YN YLLiH Kypanaapzp! KorAaHbIHbI3.

Topab! XeHin 6eny yLLiH, TOp MeH XyKTey MypXachlHbIK apackiHa GypaybIlLTbl canbin, COfaH KeiiH
TOpAb! GYpaybILIMEH biFbICTbIPbIHbI3.




TACbIMATIAY, TASAJTIAY XXOHE CAKTAY

TACBIMAIAY. Kypangp! 6yiibIMHbIH Tayapriblk TypiH xaHe/HeMece kanTamachlHblH cakTanybliH kKaMTamachi3 €TETiH, xyKkTepai GekiTy xaHe OyaaH api
Kayincia nanfanaxy epexenepit nanfanada oTbIpa, xabblk kenikTiH ke3 kenreH TypiMeH TacbiMangay kaxeT. Kypanapl Tuey-Tycipy xyMbicTapbl kesiHae
COKKbIbl )KXIKTeMeJ'Ie re ywbipatyra TblbIM CATNbIHALbI
TA3ANAY. HA3AP AY[JAPbIHbI3! Kypan 6eniktepiH blabIC Kyfbill MallMHaza elKallaH XyMmaHpi3. XumMukattap MeH kaxak 3aTTapabl naiganaHbaHbl3.
. :éypannbl Tasanamac 6ypblH SpaaiibIM 3MEKTP XeniCiHeH COHAIPIN OTbIPbIHBI3.
+ KypbInfbl TONbIFBIMEH CybliFaHLLa KyTiM, CbpTKbl 6eTTEPIH KypFaK xymcak ybepekneH CypTiHia. Kyiaiprill xumusnbIk 3aTTapabl Hemece abpaaveTepai
onpaH6aHbI3. OHbl aFblHabl CYMeH Xyyra Hemece Cyra Hemece backa CyWbiKTbikTapFa 6atbipyra bonmanel.

+ Opbip KonaaxFaHHaH KeiliH Kypan biabiCTapblHAaFbl TaraM KanablKTapblH XyMCaK AbIMKbIN LLy6epekneH anbin Tactan, MyKUsiT KypraTbiHpi3.

Kypanzpl cakrayfa xuHamac bypbIH, OHbIH, 3MEKTP XeNiCiHEH COHIN TypraHblHa, TOMbIK CyblFaHbIHa XaHe TONbIK KeNTipinreHiHe KO3 XeTKi3iHj3.
CAﬂ)TAY. Kypanabl 6yitbIMHbIH, TayapriblK TypiH xaHe 6yaaH api Kayincia KonaaHblnyblH CaKTayabl ke3eiTiH xaraainapaa, xabblk yi-xainapaa cakray
KaxeT. CakTayra )uHamac 6ypbIH Kypan MeH oHblH GapriblK akceccyapnapbiHbIH TOMbIKTaN KENTIPINreHiHe ko3 KeTKi3iHi3.

K¥PAN[bI KOETE XAPATY KAFULOANAPGI

Kypan meH 6ybIn-Tyto MaTepuanaaps! KopluaraH opTa YLLiH eH a3 3UsHbIMEH XoHe eHipiHiaaeri kanablkTapabl koere xapary XeHiHaeri
KaFuaanapra cailkec kafiere xapatbinybl THiC.

KENINAIKTI KbISMET KOPCETY LUAPTTAPbI

ByiibMabl caTbin anFaH yakbiTta TekcepinyiH xoHe CiaaiH kaTbiCybIHbI3GEH Keninaik TanoHbIHbIH TONTbIPbINYbIH Tanan eTiHi3 (CaTaTbiH YIbIMHbIH
MepTabaHbl, CaTbinFaH KyHi %aHe caTyLubiHbIH Konbl). Keningik TanoHbIH ycbiHbaraH xaraaliaa HeMece OHbl iYPbIC TONTbIpMaraH yakbiTTa,
canachl XeHiHgeri WarbiMaap kabbinfaHbaiiabl xaHe keningik agKle'lbl XeHzey Xyprisinmeiiai. Keninaik TanoHbIH keninaik Mep3imi IwiHae cepeuc
opTanbIfbiHa Ke3 KeNreH OTIHILUTI )acaFaH ke3ae YCbIHY KaxeT. byibiM CepBuCTiK KbI3MET kepceTyre Tek ToMbIKTail XuHaKTanFaH Typikae FaHa
kabbinaaxazbl. Keningik mepsimi caTbin anylubira catkaH caTTeH bactan ecentenei. CisneH 6yibIMHbIH, caTbin anblHFaH KYHIH pacTanTbiH
KyKaTTapbl cakTayblHbI3[bl CypailMbl3 (Tayap Hemece kacca yeri). ByibIMbIHbI3Fa Keningik apKbirbl TeriH KbI3MeT KepceTy LwapTbiHa OyibiMabl
KONAaHy eHiHaeri HyckaynbiFbIHbIH TananTapblHa COMKeC xeke TYPMbICTLIK KaXeTTiNK LWEriHEH WhIKNaTbIH, AYPbIC NaitdanaHy, MexaHukanbIK
3aKbIMaaynapablH xaHe OyibiMabl YKbINChI3 NaitAanany canaapbiHbiH XOKTbIFbl xaTagpl. ByiibIM keningik apKbinbl KbI3MET kepceTyre Tasa
TYpiHAe YCbiHbInazb! (MyMKiH GonaTbiH XepnepiHae kaxanraH xeHe ypneHren). Keninaik keningik Mepaimi iwiHae aHblkTanFaH Gapriblk eHApiCTik
KOHe KypbinbiMabIK akaynapra Tapanagp! («Keningik TapaTbinmaiiasl» 6eniviHae kepceTinrenaepaeH 6acka). byn keseHae WhiFbic MaTepuaniapbiHaH
Backa akay benLiekTepi keninaikTi cepsuc OpTanblFbiHAa TErH TYpAEe aybICTbIpyFa XaTtagbl.



KEMINAIK TAPATLINMAWIb!

1. ®opc-MaxopriblK XarFfainap TyFbisfFaH akayrnap.

2. bynbimab! )Ke)Ke TYPMbICTbIK XaFgainapblHbiH, WeriHeH LWbiFaTbiH MakcaTTapaa 6yiibIMHbIH, 3aKbIMAaHYbI (SFHU, OHEPKSCINTIK HEMEce KOMMEpPLUSNbIK
makcatTapaa).

3. WbIFbic MaTepuanaapkl MeH akceccyapnap.

4. WamapaH ThiC XyKTenyi, Aypbic naitnanaqbay, byilbiM illiHe CYMbIKTLIKTapAbIH, WaHHbIH, XoHAIKTepaiH, 6erae 3aTTapablH Kipyi TyFbi3raH akaynap.

5. ©kineTTi cepeiC opTarbiKTapbiHaH HeMece KeninaikTi webepxaHanapaaH Tbic XeHaeyre yu.lbg)araH Oyiibimzap.

6. MaitnanaHyLublHbIH ByibIM KypbinbIMbiHA ©3repiCTepAi eHridy Hemece Kypampaac benikrepiH Ginikcia aybICTbIpy cangapblHad GonFaH 3akeiMaaynap.

7. KonpgaHy XeHingeri HycKaymbIKTbiH TanantapblH 6y3g

8. XKeTkisy xeniciHiH kepHeyiH aypbic opHaTnay (kaxeT bonca).

9. TexHuKanblk e3repictep eHrisy.

10.¥KbINCbI3 Naraanany, yibiMabl AYPLIC TacbiManfamay xoHe cakramay, byibIMHbIH Kynay canfapblHaH 60mFaH MexaHukanblk 3aksimaaynap.

11. XaHyapnapabIH kiHaCiHeH 6onFaH 3aKbIM (COHbIH, ilLiHAe, KeMiprilLTep MeH XaHAKTep).

Onpipywi: Vet Mapk Mnoban Iumuten, KXP
XKacanraH kyHi Typanbl aKnaparTbl Xeke kantamachblHaH KapaHpl3
Keningik apKbinbi KbI3veT kepceTy Macenenepi 6oibIHLa XakblH MaHAAFbl CEPBUC OPTaNbIFbIHA XKYTHIHI3.

JJIlCEC E




Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.
RO | Pastrati manualul de utilizare, este posibil sd aveti nevoie de acesta in viitor.
Acest aparat este destinat procesdril diverselor produse alimentare,

combinand functiile de: tocétor, mixer, razatoare, blender si altele.

Aparatul este destinat uzului domestic si unor scopuri similare. Nu este potrivit pentru uz industrial.

cest aparat este destinat utilizarii in scopuri casnice si similare, si anume:

n bucatériile personalului din magazine, birouri si alte spatii de productie;

in gospodariile fermiere;

de catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor structuri de cazare;

R in regimul de pensiune "cazare cu mic deg'un".

IMPORTANT! In cazul achizitionarii aparatului in perioada rece, pentru a evita defectiuni,

acesta trebuie lasat la temperatura camerei minimum 4 ore inainte de conectarea la reteaua elecfrica.

Caracteristici tehnice

Tensiune nominala; 220-240 V . i 1 Uniunii o Ao & "
Frecventa nominal3 a curentului: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — douazeci si patru luni
Consum nominal de putere: 400 W

Putere maxima*: 3000 W

Masuri de precautie in timpul utilizarii

+ Cititi cu atentie aceste instructiuni fnainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectarea acestuia. Utilizarea incorectd poate duce la defectarea produsului,
poate provoca daune materiale sau poate afecta sanatatea utilizatorului.

+ Inainte de prima utilizare, verificati daca caracteristicile tehnice ale produsului corespund parametrilor retelei electrice.

+ Aparatul nu este destinat utilizarii de cétre Fersoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau care nu au experienta de viata
sau cunostinte, daca nu sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de cétre o persoana responsabilé pentru siguranta lor.

. tIn cazul Felteriorérii cablului de alimentare, inlocuirea acestuia trebuie efectuata de producétor, de un centru de service sau de personal calificat pentru a evi-
a pericolele.

+ Manipulati cu precautie lamele ascutite, la golirea bolului si in timpul curatarii. Fiti atenti daca aparatul este umplut cu lichid fierbinte, deoarece acesta se po-
ate revarsa din cauza formarii bruste de abur.

+ Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare inainte de a schimba accesorii sau de a va apropia de partile mobile in timpul utilizarii.




. Eﬁte necesar sa deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca este lasat féra supraveghere si inainte de asamblare, dezamblare sau cu-
ratare.

+ Inainte de prima utilizare, verificati dacé caracteristicile tehnice ale aparatului corespund parametrilor retelei electrice.

+ Asigurati-va ca priza aparatului se potriveste prizei dumneavoastra. In caz contrar, contactati un centru de service pentru ajutor.

+ Nu utilizati aparatul in scopuri comerciale sau in alte scopuri care depasesc utilizarea casnica.

+ Aparatul este destinat exclusiv pentru prelucrarea produselor alimentare. Nu amestecati vopsele si solventi cu ajutorul robotului de bucatarie.

+ Nu utilizati aparatul in scopuri care nu sunt prevazute in instructiuni.

+ Nu utilizafi aparatul in afara incaperilor.

+ Nu utilizafi aparatul cu mainile ude.

+ Nu utilizafi aparatul daca cablul sau priza sunt deteriorate, sau daca aﬁaratul nsusi este deteriorat sau defect. Duceti-l la un centru de service. Repararea
aparatului trebuie efectuatd numai intr-un centru de service autorizat. Nu incercati sa reparati aparatul singur.

+ Pentru a evita socul electric, nu scufundati carcasele aparatului in apa sau in alte lichide.

* Nu |asati cablul electric sa atdne de pe marginea mesei sau deasupra suprafetelor fierbinti. Nu lasati cablul sa intre in apa.

+ |nainte de a porni aparatul, asigurati-va ca elementele si partile aparatului sunt instalate corect.

+ Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va cé bolul robotului de bucatérie este instalat corect si cé capacul este inchis complet (pana la un clic).

* Nu introduceti degetele sau alte obiecte in bolul deschis in timpul functionarii aparatului. Daca fructele/legumele sunt blocate, utilizati impingatorul sau alte
fructe sau legume pentru a le impinge. Daca acest lucru nu ajutd, opriti aparatul si dezamblati-l pentru a scoate fructele/legumele blocate.

+ Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in pachetul de livrare.

ATENTIE! Cutitele metalice de pe discuri sunt foarte ascutite, fiti extrem de atenti la manipulare. Tineti-va departe de muchiile taietoare.

+ Indepartati intotdeauna discul inainte de a turna continutul din bol.

* Inainte de a dezambla, asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.

ATENTIE! Nu utilizati aparatul mai mult de 6 minute fara intrerupere. Dupé 6 minute de functionare, aparatul trebuie oprit pentru cel putin 5 minute. Nu por-

niti aparatul pana cand nu s-a racit.

* Nu depésiti cantitatea maxima admisé de produs in bol.

« Temperatura produsului nu trebuie s& depaseasca 50°C.

* Nu utilizati aparatul si accesorii in cuptorul cu microunde sau in masina de spalat vase.

+ Nu porniti niciodata robotul de buc&tarie daca este gol.

+ Nu utilizati aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: produse inghetate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: samburi de fructe, carti-
laje de carne, oase etc.).

+ Pastrati aceste instructiuni.



Pregatirea pentru utilizare
Inainte de prima utilizare a masinii de tocat carne, spalati bine toate partile masinii care intra in contact cu alimentele
si apoi uscati-le complet.
Asamblarea masinii de tocat carne si pregatirea pentru functionare
1. Tinand gura de incarcare (7) vertical, introduceti-o in locul de asezare (3) pe carcasa.
2. Rotiti fixatorul gura de incarcare (2) in sensul acelor de ceasornic pana la fixare.
3. Introduceti surubul (8) in gura de incarcare cu capatul lung in interior. Rotiti usor surubul pentru a-l fixa in carcasa
masinii de tocat carne.
4. Puneti cutitul %1 0) pe locul de asezare al surubului cu partea de taiat in exterior. Daca cutitul este instalat incorect,
carnea nu va fi macinata.
5. Instalati gratarul potrivit (9, 11 sau 13) dupa cutit, asigurandu-va ca proeminentele de pe gura de incércare se
otrivesc cu canelurile gratarului.
6. Tinand gratarul gapésénd in centru) cu un deget, strangeti ferm piulita de presare (12) cu cealaltd mand. Nu stran-
eti piulita prea tare.
7. Deasupra gura de incércare, instalati tava de incarcare (1) si fixati-o.
8. Plasati masina de tocat came asamblata pe o suprafata tare si plana. Asigurati-va cé existd acces liber de aer la
partile inferioare si laterale ale carcasei pentru a asigura ventilatia suficientd a motorului electric.
9. Conectati masina de tocat came la sursa de alimentare. Puneti bucatile de carne pregatite pe tava de incarcare.
Pregatirea carnii tocate N
1. Alegeti carne fara grasime. Indepartati toate oasele, cartilajele si tendoanele.
2. Taiati carnea in bucati de aproximativ 2 cm * 2 cm * 6 cm, astfel incét sa treaca liber in gura de incarcare.
Atentie! Este interzisa macinarea carnii inghetate!
Alegerea gratarului
+ Gratarul grosier (11) este destinat pentru méacinarea carnii crude, legumelor, fructelor uscate, branzei, pestelui etc.
« Gratarul fin (9) este destinat pentru macinarea carnii crude si fierte, pestelui etc.
« Gratarul pentru came tocatd (13) este potrivit pentru prepararea camii tocate cu bucati mari de carne, de exemplu,
entru camatji de cas etc.
‘entru a pregati unele preparate, carnea trebuie sa fie mécinata de doua ori. Se recomanda utilizarea gratarului cel
mai gros pentru macinarea initiald a carnii.




3. Plasati vasul pentru came tocata sub masina de focat carne.

4. Comutati comutatorul de moduri in pozitia ,ON”". Impingeti cu grijé buctile de camne in gura de incércare cu ajutorul impingatorului. ) )
5. Dupd incheierea lucrarii, comutati butonul de pornire/oprire in pozitia ,OFF”, deconectati masina de tocat came de la sursa de alimentare si curétati-o.

I

PREGATIREA CARNATILOR

1. La asamblarea masinii de tocat carne, dupa instalarea surubului,
cutitului si gratarului, instalati accesoriul pentru prepararea carnati-
lor de dimensiunea potrivita (14) pe axul surubului astfel incat proe-
minentele s intre in caneluri.

2. Tinand accesoriul, strangeti inelul de fixare fara a-| suprasolicita.

3. Intindeti invelisul pregétit anterior pentru camati pe accesoriu.

4. Porniti masina de tocat carne si incepeti s alimentati carne tocata

regatita anterior in gura de incarcare cu ajutorul impingatorului.

5. Pe mpasura ce invelisul se umple, trageti-| cu grija de pe accesoriu.

PREGATIREA KEBABULUI

1. Pentru a pregéti masina de tocat carne pentru prepararea kebabu-
lui, este necesar sa scoateti cutitul de taiat si discul perforat din blo-
cul de lucru.

2. Instalati surubul cu axa lunga in fatd, rotindu-I usor pana cand este
fixat in‘carcasa motorului electric. Luati accesorii pentru prepararea
kebabului si instalati-le pe axul surubului astfel incat proeminentele
s& intre in caneluri.

3. Tinand accesorii, strangeti ferm inelul de fixare fara a-| suprasolicita.

4, Taiati tuburi cilindrice, pregatiti kebabul si prajiti-l in ulei adanc.
Atentie: Accesoriul pentru prepararea kebabului este folosit numai cu

.

e
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carne tocata regzggz}\%rht_egar. Nu macinati bucati intregi de carne folosind accesoriul pentru prepararea kebabului.

ELIMINAREA B

Daca in timpul functionarii masinii de tocat carne, carnea rémane blocata in interiorul gurii de incarcare, opriti masina de tocat care, comutati comutatorul
On/Off/Rev in pozitia ,OFF” (motorul masinii de tocat came trebuie s inceteze sa functioneze). Comutati comutatorul On/Off/Rev in pozitia ,R” (invers) - su-
rubul va incepe sa se roteasca in directia inversa (inversa), iar blocajul va fi eliminat. Dupa eliminarea blocajului, readuceti comutatorul in'pozitia de functiona-

re si continuati mécinarea.




Dacd blocajul nu este eliminat, deconectati masina de tocat carne de la sursa de alimentare, demontati-o si eliminati blocajul manual.
Atentie! Functia de inversare este utilizata exclusiv atunci cand masina de tocat carne functioneaza in modul de preparare a camii tocate.

DEMONTAREA MASINII DE TOCAT CARNE
;Algigurztiti-vé c& motorul s-a oprit complet, apoi deconectati masina de tocat camne de la sursa de 1
alimentare.

Pentru a demonta masina de tocat carne, efectuati procedura descrisé in sectiunea ,Asamblare” in
ordine inversa. Inainte de a scoate gura de incarcare, rofiti

parghia de fixare a gurii in sens invers acelor de ceasornic. Apoi detasati gura de incarcare de la
carcasa masinii de tocat carne. Daca nu reusiti sa desuru-

bati piulita de presare manual, utilizati instrumente pentru aceasta.

Pentru a separa usor gratarul, plasati un surubelnita intre grétar si gura de incércare, apoi indepar-
tati gratarul cu surubelnita.

Transport, curatare si depozitare

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asigura pastrarea produsului
zi /saua almbalajului si functionarea siguré a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.
CéJRATARE. ATENTIE! Nu spalati niciodatd componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante
abrazive.
+ Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.
+ Lasati rasnita sa se raceasca complet si apoi stergeti suprafetele exterioare cu o carpa moale uscata. Nu utilizati substante chimice dure sau substante
abrazive. Nu o spalati sub apé curgatoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.
+ Dupa fiecare utilizare, cu o carpa moale umeda, indepartati resturile de cafea din rasnita de cafea si uscati-o cu grija.
+ Asigurati-va cé aparatul este deconectat de la priza, racit complet si uscat complet inainte de depozitare.
DEPOZITARE. Aparatul trebuie s fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia in continuare.
Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

Eliminarea aparatului

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu $i in conformitate cu reglementérile privind eliminarea deseurilor din
zona dumneavoastra.




Conditii de garantie

Cand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale, data
vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in
garantie. Cardul de garantje trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul este acceptat pentru service
numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumparétor. De asemenea, va cerem sé pastrati documentele care confirma
data achizitionrii produsului?bonm de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corect, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din instructiunile de utili-
zare a produsului, lipsa deteriordrii mecanice si efectele manipuldrii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibi[}).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decat cele enumerate in , arantia nu acopera”), identificate in timpul perioadei de garan-
tie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de service in garantie.

Garantia nu acopera

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defectele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte stréine in produs.
5. Deteriorarile care au fosF reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificérilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producator: East Mark Global Limited, RPC
Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. D v E
Pentru intrebari legate de service in garantie, precum si pentru detectarea defectiunilor, va rugam sa /

—_—

contactati locul de cumparare al acestui aparat.
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MoxanyrcTa, nepeq obpalleHnem B CEPBUCHbIE
LleHTPbI UMK Nepea Tem, Kak HanmcaTb oTpuuaTers-
Hblii OT3bIB, NPOCMM BaC CBA3aTLCS C Hamu!

Y Hac MOXHO npuobpecTun
KOMMNEeKTyLwne K TexHuke!



Mbl nHXeHepbl, a He MapkeTosioru!
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