ARESA"

AR-2105

Msicopy6ka

Meat grinder

M'sacopy6bka

Maszynka do mielenia

5 migsa

Masina de tocat carne

ET TapTKbiL

PYKOBOOCTBO MO SKCIMNYATALUN

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7TY [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

7 KONOAHY XOHIHOEM H¥CKAYIbIK

Cnacubo 3a nproGpeTeHne HaLuei NpoayKLMA.
YGeauTech, 4To B rapaHTUItHOM TanoHe NMocTaBMeHb! LWTaMn MarasiHa, MoANUCh 1 fAata NpoAaku.

5 E C |1 n AT H O E Thank you for purchasing our products.
npunoXeHume Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

«PELIENTbI»

[lakyemo 3a npuaBaHHs HaLOi NpOAyKLji.
[NepekoHaiiTecs, L0 B rapaHTiilHOMY TanoHi MOCTaBNEHO LTaMMN Mara3uHy, Mianuc Ta AaTy Npoaaxy.

ol
E o Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
. ol ? Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy.

Va multumim ca ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-vé ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnétura si data vanzarii.

BisniH eHimai caTbin anFaHbIHbI3 YLUIH paxmeT.
Keninpik TanoHbiHAa AyKeHHIH MepTabaHbl, KONbl MEH CaTbInFaH KyHi KObInFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru




ICAHVE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMC MPUIMAAY / OPIS URZADZENIA /IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE / K¥PAIAbIH CUMATTAMACI

1.Mvcka/kpbiLuka.

2.3arpy304Hbiit OTOK.

3.Kopnyc ¢ anekTpoaBuratenem.
4. GukcupyoLLMin BURT

5.KHonka BKrioyeHns/oTkNIoeHns/
pesepc.

6.KHOMKa nepekmnoyeHns pexnmoB.
7. Hacaaka ans npurotoenenms
keb6e.

8.Mocano4Hoe MecTo 3arpy3o4Hoi
TOPOBYHI.

9.0nopHoe KonbLo.

10,11,12. Hacagkm ans
NpUroTOBNEHS COCMCOK/konbacok.
13.Tonkatens.

14. 3arpy3o4Has ropnosuHa.

15. LWHek.

16. Pewetka ans

nomona (4 Mm).

17. Pewertka anst

nomona (7vmm).

18. MpuxiMHas raika.

19. Pewetka ans py6neHHoro
msica.

20. PexyLyuit HoX.

1. TocTaraH/Kaknax,

2. Tveywi Haya.

3. OnekTp Ko3FanTKpllLbI Gap kopnyc.
4. BeKiTKiLL COMbIH

5. Kocy/ceHpipy/pesepc baTbipmach!.
6. AitHany GarbITbl TyiMeC.

7. Kebbe paiiblipayra apHanFaH.

1. Bowl/lid.

2. Intake tray.

3. Housing with electric motor.
4. Locked nob.

5. Switch (ON/O/R)

6. Direction button (ON/R)
7. Kebbe attachment

8. Head inlet.

9. Suprort ring.

10,11,12. Sausage horns.
13. Pusher.

14. Grinding head.

15. Feeding screw.

16. Cutting plate (4 mm).
17. Cutting plate (7mm).
18. Fixing ring.

19. Coarse cutting plate.
20. Blade.

13. Urepriw.
14. TveyLi MOVbIH.
15. Mipmek.

16. Tapty apHanFaH Top (4 Mm).
17. Tapty apHanfaH Top (7 Mwm).

18. BekiTkiLL COMbIH.

19. TapTbinFaH eTke apHanFaH Top.

20. KeceTiH nblwwax,.

8. Xymbic GriorbiH GekiTyre apHanFaH caxpinaynap

9. Konpay cakuHachl.
10,11,12. Wyxbix/cocuckanapas.
[DaliblHayFa apHanFaH KOHAbIpMa.

1. Miska/pokrywka.
2. Ladowanie tacy.
3. Obudowa z silnikiem elektrycznym.
4. Nakretka mocujaca
5. Przycisk wigczania / wytaczania /
odwrécic
6. Przycisk kierunku obrotow.
7. Dysza do gotowania
kebbe.
SA giedzenie. g
. Pierscien podtrzymujacy.
10,11,12. Dygze doy ac
otowanie kietbasek / paréwek.
3. Popychacz.
14. tadowanie szyi.
15. Swider.
16. Siatka (4 mm).
17. Siatka (7mm).
18. Nakretka mocujaca.
19. Siatka do posiekania

mieso.
20. N6z do ciecia.

1. Bollcapac.

2. Tava de alimentare..

3. Carcasa cu motorul.

4. Piulita de fixare.

5. Buton pornire/oprirefinversa.

6 Buton de directie de rotatie.

7. Accesoriu pentru Kibbe.

8. Orificiu pentru fixare.

9. Inel de sprijin.

10,11,12. Accesoriu pentru cémati.

1. MuckalkpuLuka.
2. 3aBaHTaxyBanbHit NOTOK.
3. Kopnyc i3 enektpoasuryHom.
4. Oikeytoya raitka
5.Kxonka yBiMKHeHHs/BiaKnioueHHs/
eBEpC.
.KHonka Hanpsimy obepTaHHst.
7. Hacapka ans npurotyBaxHs
KeBbi. .
8. Mocapakose Micue.
9. OnopHe KinbLe.
10,11,12. Hacagkm ans
ngmrmyaauuﬁ cocncok/kobacok.
13. Tonkau.
14. 3aBaHTaxyBanbHa ropnosuHa.
15. LHex.
16. Tpatv ans
nomeny (4 mm).
17. [patn anst
nomeny (7mm).
18. MpuTnCKHa rarika.
19. patv ans py6arioro
'sca.

M
20. Pixyuuit Hix.

13. Presator.

14. Tub de alimentare.
5. Ax melcat.

16. Disc de tocat (4 mm).

17. Disc de tocat (7 mm

18 Piulta de fixare.

19, Disc pentru came tocata.

20. Cutit de tocat.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



KOMNNEKTHOCTb / SET / KOMNNEKTHICTb / KOMPLETNOSC / ANSAMBLU/ XXUHAKTAYbI

[RUS | [ENG I UA | | RO | [ KZ |

Msicopy6ka - 1 Meat grinder - 1 M'scopybka-1 Maszynka do mielenia  Aparat de tocat came -1 ET TapTKbiw- 1
3arpy304HbIi MoToK - 1 Intake tray — 1 3aBaHTaXyBarbHiA NOTOK - 1 Miesa - 1 Tava de alimentare - 1 Tueyuwi Haya - 1
Tonkarens - Food pus%er -1 Wroexay - 1 Taca zasypowa - 1 Presator - 1 Virepriu - ¥
3arpysoqHast ropnosuta - 1 |niake chute - 1 3aBaHTaxyBasbHa POD¥ChaCZ -1 Tub de alimentare - 1 TreyLLi MOVibIH - 1
LWHek - 1 Srew - 1 roprosuHa - 1 Szyjka zatadowcza - 1 IUD dé alimentare - Viptex - 1
Pewetka ans nomona - 3 2 Vé -2 Whek - 1 Slimak -1~ Axmelcat (melc) - 1 TapTyra apHanFat Top - 1
dukepyiollast ranka - 1 F,”,n ing ?"'1 - Pewitka ans nomeny - 2 ratka do mielenia -2 Disc de tocat - BexiTKilL COMbIH - 1
ﬁe)xyu.mw HOX - 1 xing nut - PikcyBarbHa raika - 1 akretka mocujaca - 1 piyiit3 de fixare - 1 KeceTiH nblwak - 1

lacapka ans npurotonenus Cutting knife - 1 PizanbHui Hix - 1 62 E?Jq ciecia-1 Cufitde focat - 1 LlyKbIK/cocuckanapay!
ﬁonﬁacmdcocwcw -3 Sausage stuffer -3 Hacagka anst npurotysannsi - Nasadka do robienia utitge | - ¥MbIH F2 apH n‘i’ﬂu
(GRS oo Kot mater- 1 atalbooiorY U Kebegagariiok-s  Aumstuiety a3 SIS o

- lacapka Ans npurotysas  Nasadka - a
Mioalpeua-1 Woavrvralnty a1 a2 AnA npATOTY! raygolowznia kebbe - 1 Bolcapac ﬂ Ko e faiibliaayra apHanfan
Pioboncrso o, Instruction manual- 1 Mucka/kpuiia - 1 Miskalpokrywka -1 Car de garanfie - 1 Korgoipia - 1
SRRyt AL 1 Gift box - 1 | apaKTinAA Tanok - nasﬁalggy:[,at?s%&a 3" Manual de utizare - 1 T%%T,_-laars ”@‘Sﬁﬂz’égﬁ, cKaymbiK - 1
lacTaHoBa 3 excnjiyarauii - - ) -
YnaKkoBouHast kopobika - 1 MakyBanbHa Kop06|¥a T3 :)pakovdanie -1 Cutie de ambalare - 1 :éeninniky TaJ'IOHgI -1 vy
Kantama kopabbi - 1

m CBOPKA MACOPYBKW ONA m NMPUFOTOBINEHWE KEBBE

NMPUTOTOBJIEHMA ®APLIA

[EXd MEAT GRINDER ASSEMBLING [EXg KEBBE PREPARATION

FOR MEAT PROCESSING m NPUFOTYBAHHS KEBE
CKNAOAHHA M'ACOPYBKU PRZYGOTOWANIE KEBBE

ANnA NPUFOTYBAHHA GAPLLY
MONTAZ MASZYNKI DO MIESA

IEGY ASAVBLAREA APARATULUI DE IE¥A KEBBE NANBIHAAY
TOCAT CARNE PENTRU
PREGATIREA
CARNEI TOCATE )
ET TAPTKbILITbI GAPLL AAMBIHOAY
YLIH K¥PACTBIPY

5N PREPARAREA KIBBE




m MNMPUTOTOBNEHWE KONBACOK/
COCHCOK

[E[g SAUSAGE PREPARATION
MPUTOTYBAHHA KOBBACOK/

et S

PARgWEK

m PREPARAREA CARNATILOR
LLIYKbIK/COCUCKATIAPObI

(& '%Ay il

OAVIBIH

H PA3BOPKA MACOPYBKM
[E[g MEAT GRINDER DISASSEMLING

Y PO3BNPAHHA M'ACOPYEKN
ROZBIERANIE MASZYNKI

DO MIESA

I} DEMONTAREA APARATULUI

DE TOCAT CARNE
IE#4 ET TAPTKbILWTbI BONWEKTEY

PYCCKUW

CoxpaHsiiTe MHCTPYKLMIO, OHa MOXeT NoHaao6uTLCs Bam B Gyayuiem.

[AanHblit nprbop NpeaHasHadeH Ans MenKoii PeskM MAca 1 APYriX MALLEBLIX NPOAYKTOB B peaynbTate
AefcTBIA NOAAIOLLEro LUHEKa, HOXeW 1 NepiopupOBaHHBIX PELLETOK.

[Inst Mcnonb3oBaHMs B BbITOBBIX 11 @HANOMMYHbIX LIENSIX, HEe NOAXOANT NS NMPOMBILLIIEHHOTO UCMONb30BaHNSE:"
[laHHbIi NpuGOp NpefHasHayeH ANs UCTIONb30BaHMS B ObITOBBIX M aHANOMMYHBIX LiENsiX, B YaCTHOCTY:

- B KYXOHHbIX 30HaX A5 NepcoHana B MarauHax, odmcax 1 Npoumx NpoM3BOACTBEHHbIX YCIOBUSX;

) - B (hepmepckix gomax;

- KIMeHTaMM B FOCTUHULIX, MOTENSAX M NpoYeil MH(PaCTPyKType KMMoro Tuna;

- B YCINOBWSAX PeXuMa NaHCvoHa “npoxvBaHie nntoc 3aBTpak’.

BaxHo! Mpubop, nprobpeTerHbIit B XonoaHoe Bpems roaa, Bo n3bexaHue Bbixoaa U3 CTPOs, O BKIIOYEHNS B 3NEKTPOCETb
HeobX0AMMO BblAepaTb He MEHee YeTbIPEX YAaCOB MPU KOMHATHOM TEMMEpaType..

. MNoxanyiicta, BHUMaTenbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, kak NPUCTYNMUTL K 3KCnnyaTaumun npubopa.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HomuHanbHoe Hanpsikerue: 220-240 B [apaHTuitHbIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yactota: 50 'y (Benapyck, Poccust, Apmenns, Kasaxcran, Kbiprbiacran)
HomuHanbHas notpebnsiemasi MowHocTs: 3000 Bt 1 YkpauHe, ['pysnn, AsepbaiimxaHre - ABeHaaLaTb MecsueB

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU NMPU IKCMNNTYATALIUK

*BHIMaTeNbHO NpoyKTaiiTe AaHHYH0 MHCTPYKLMIO Neped aKkenyaravmeit npubopa Bo u3bexaHie MonoMok Mpu UCronb3oBaHUM.

BHUMAHWE: HecobniopeHune mep npeAoCTOPOXHOCT MOXET NPUBECTY K Nopye npubopa, TpaBMaM, NOPaXeHo 3MEKTPUYECKIM TOKOM,
KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO UK MOXapy.

*HenpasunbHoe oBpalLieHre MOXET NPUBECTI K NONOMKe Npubopa, HaHeCT MaTepuanbHblit YLepd i NPULUHATL BPEA, 3A0POBLIO MOMb30BATENS.
<Mepeq Havanom paboTsl y6eauTecs, YTO BHYTPU NPUGOpa HET YNaKOBOYHbIX MaTEpUAnoB 1 APYruX NOCTOPOHHIX NPEAMETOB, HaMuMe KOTOPbIX
MOXET NPUBECTY K MOBPeXAeHUsIM npubopa inn Boaropanuto. Ecnv Ha ocHoBaHUM Npubopa eCTb HaKMeiikit — CHUMUTE WX.

<[epes nepsoHavarnbHbIM BKIIYEHUEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT MU TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTUKI NpuBopa napameTpam anekTpoceTu.



PYCCKUN

\
\
\
\
| «He Bkmtovaiite npubop B po3eTKy OAHOBPEMEHHO C ApYrvMM 3neKTponpubopamu.
| +[lpn NCMONb30BaHMN YANMHUTENS, YOeanTeCh, YTO MakCMManbHO JOMYCTUMAs MOLLHOCTb kabens CooTBETCTBYET MOLLHOCTY npubopa.
| “Mpnbop He NpeaHasHaueH ANA UCTIONb30BAHNA NMLAMY (BKITKOYaA [ETeiA) C NOHWKEHHbIMM (DU3MHECKMMA, CEHCOPHBIMU VN YMCTBEHHbIMMN
| COCOBHOCTSMI N MU OTCYTCTBUN Y HUX JKM3HEHHOTO OMbITa MMM 3HAHWIA, ECIIN OH He HaXOASTCS MO MPUCMOTPOM WIM HE MPOUHCTPYKTUPOBAHbI
| 06 ncnonb3aosaHu npubopa NMULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 32 X 6€30MacHOCTb.
-ﬂem [OOMKHLI HAXOAUTLCA N0 NPUCMOTPOM [ANA HEAONYLLEHS Urp C NPUBOPOM.
| *cnonbayiite npubop Baanu ot feTeit.
| *byabTe npeaenbHO BHUMaTENbHbI, €CIN PSAOM C paboTatoLyvm Npubopom HaxoasTes AeTu.
| *Acnonbayiite n xpaHuTe Npubop B HELOCTYNHOM ANs feTel MecTe.
| *He ocraBnsiiTe BKoYeHHbI Npubop 6es npucmoTpa.
| -Ocmatpusaiite npubop nepen KaxapiM BKIKUEHMEM. [pi HannuMk NoBpesxXaeHmi Npubopa MM CETEBOTO LUHYPa, Ht B KOEM Criy4ae He
| BKIIOYalTe ero.
| “[pnbop AOMKEH XPaHNTLCA Tak, YTOBLI OH 11 CETEBON LUHYP He NOABEPranACh BO3AENCTBMIO BLICOKUX TEMNEPaTyp, Blarv v NpAMbIX COMHEYHbIX
| nyyen.
‘ *He ncnonbayiite npubop, ecnv noBpexaeH LHYP UNK LTeNncenbHas BIAMKa, a Takke, eCri NOBPeXAeH Ui HencnpaseH cam npubop. OTHecuTe
| €10 B CEPBUCHBII LIEHTP.
| *PeMOHT npubopa A0IKeH OCYLIECTBNATLCA TONBKO B ABTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He PEMOHTUPYIATE MpUGOp CaMOCTOSTENbHO.
‘ -He nonyckaite cBiCaHNA BMEKTPUYECKOTO LUHYPa C Kpas CTONa MMy Haj ropsuiMiA NOBEPXHOCTAMM. . .
| *He obmaTbiBaiiTe CeTeBOIA LHYP BOKPYT Npubopa, Tak kak co BpeMeHeM 3TO MOXET MPUBECTM K ero nnomy. Beeraa pacnpaensiite ceTeBoit
| LUHYP Ha BPEMS XPaHEHMS.
*He ncnonbayiTe ceTeBoi LHYP ANst NEPeHOCKMN npmﬁoga.
| *[py NOBPEXAEHUN LUHYpa NUTaHIS ero 3amMeHy, BO M3bexaHne OnacHOCTH, AOMKHbI MPOU3BOANTL U3rOTOBUTENb, CepBIUCHas cryxba unn
| nofo6HbIN KBANMULMPOBAHHBIA NEpCOHan.
| <[epep nofKsioueHremM Nputopa K 3NEKTPOCETN YA0CTOBEPLTECh, YTO OH HAXOAMUTCA B BbIKMIOYEHHOM COCTOSIHN.
‘ +3anpelyaeTcs noakmioyaTh Npubop K TaMepy Unu [pyroMy YCTPOICTBY, aBTOMATUYECKN PerynmpytoLLemy BKIIO4eHe/BbIKMo4eHIe npubopa.
| *He vcnonbayiite npubop B NOMELLEHNSX C MOBbILLIEHHON BI@XHOCTbLIO (HAMPUMEP, B BAHHOI), BHE NOMELLEHNIA.
| *Bo n3bexarue yaapa anekTpudeckiM TOKOM He Norpyxate Kopryc npubopa B Bofy vnu pyrve xuakocTv. Ecnu o Bce xe nonan B Boay,
| HU B KOEM Crydae He MpuTparuBaiTech K Koprycy, a HEMEeANEHHO OTKIIYUTE ero OT SMEeKTPOCETH.
| *He akcnnyatupyiite npubop BnaxHbiMu pykamu. He noacoeanHsiiTe u He OTCOBANHANTE CETEBOI LLHYP BNAXHbIMI pykami. OT0 MOxXeT
| NPUBECTY K MOPAXEHWIO SMEKTPUYECKIM TOKOM. ; ; . .
‘ -3anpewaetcs pasbuparb Npubop, ecriu OH NoAKII4EH k ceTy. Beerpa oTkniovaitte npubop nepes cEOPKOIA, YCTAHOBKOW akceccyapos,
| pa3bopKoit v O4MCTKON. Takke BCeraa OTKIIYalTe Npubop OT CETM, €CM OH HE MCTIoNb3yeTcs
‘ *Heobxoanmo BbIkMtoUNTL MPUBOp 1 OTCOEAMHUTL €r0 OT NUTaHMS Neper CMEHOM HacadoK N Npu MPUBIVKEHNN K YacTSM, KOTOPbIE ABUXYTCS
npy MCNONb30BaHIM.
‘ ‘[pexpae, Yem npucTynatb k pasbopke yCTpoitcTBa, YBeamTech, YTO OH BbIKIIOYEH, OTKITIOYEH OT CETU 1 ABUraTEMb MOSHOCTLIO OCTAHOBMCS.
| *He npukacaiitech Kk iBKyLLMMCS YacTam npubopa.
| ‘BHUMAHVIE: PexyLLe KpOMKM HOXa OCTPO 3aTOYEHbI. ByabTe 0CTOPOXHBI MY 0BPALLEHINM C HOKOM.
| *Bblikntoyas npubop, He TAHUTE 3a LWHYP NUTaHWS, akkypaTHO BbIHbTE BUMKY M3 PO3ETKN.
| *He ncnonbayiite npubop B Lensix, He npe[ycMOTpeHHle VHCTPYKLMENA.
\ *Vcnonbayiite Npubop ToMbKO ANA NepepaboTky MArKMX, Pa3MOPOKEHHbIX NPOAYKTOB, MAca 6e3 KocTel, 0BOLLEN 1 (hPYKTOB 6e3 KOCTOuKM.
| *Hukorpa He ucnonbayiite npubop Ans nepepaboTky kocTew 1 TBEPAbIX NPOLYKTOB, Hanp1Mep, OPeXoB 1 cemeyek B ckopnyne. KopeHbs neper
| nepemanblBaH1eM HE06XoAMMO Nope3aTb HEBONbLUMMY KyCOHKaMI 1 3aMOYMTb B BOAE B TEYEHME Kak MilHMYM 10 4acos.
| *YcTaHaBnmBaiiTe npubop Ha Cyxyio 1 TBEpAYI0 NOBEPXHOCTb. 3anpeLyaeTcs ycTaHaBnMBaTh Npubop Ha ropsuyto MOBEPXHOCTb MIW PSLOM C
| TaKoBOI (Hanpumep, gﬂnom C ra30BOW, 3NEKTPUYECKON NANTON UM HAarPETO! AyXOBKOM).
| +YbeauTech, 4To NpubOP yCTaHOBIEH TakiM 06pa3oM, YTO BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha KOPMYCE HE 3acTOHEHbI.
| +3anpelyaeTcs nepesguraTb Npubop Bo Bpems paboTbl.
| «[lepen NofKknto4eHneM npubopa k aNekTpoceT! ybeanTech, 4To nepeknoyaTenb PEXIMOB HAXOAUTCS B BbIKIOYEHHOM MONOXEHMN.
‘ +[10 oKoHuaHMM PaboTbl BbIKIKO4MTE NPUBOP, 3aTEM OTKITIOYUTE €ro OT CETH 1 NPOUIBEAMTE OUUCTKY.
‘ *[ogpo6Hble CBeAEHs O TOM. Kak YNCTUTb MOBEPXHOCTH, ConpUKacaloLmecs ¢ nuwyein onucatbl B pasgene «TPAHCIOPTUPOBAHME,
| YUCTKA U XPAHEHME. .
*He BCTaBnsfiTe metannuyeckue wnn Apyrve NpenMeTbl B 3arpy304HbIil MOTOK.
| *[poTankueaTh NPOAYKTbI B 3arpy304HYI0 FOPMIOBUHY HEOBXOAMMO UCKIMKOUUTENBHO ToNKaTeneMm, BXOAALLEM B KOMNIEKT NoCTaBki. 3anpelleHo
| npoTankveaTb NPOAYKThI NanbLamu 1iin ApyriMy npeamMeTamu.
| *Bo Bpems paboTbl ¢ NprbopoM He fonyckalite, YToBbI BONOCI, Wapd) unv Apyriie NpeaMeTbl CBIUCaNM Haz npuBopom.
\ +Ecn BpalLeHme LiHeka npubopa npekpaTunock Ui 3aTpyaHEHo, CHavana oTkIioY1Te Npubop OT CETU 1 TOMBKO MOTOM OYUCTUTE LUHEK U HOX
| OT NPOAYKTOB, KOTOPbIE BHOKMPYIOT ABUXEHME.
| -3arépeu4aeTcsq BKIIo4aTb 06paTHoe Bgameugae (peBepc), He AOXAABLUMCH NOMHON OCTAHOBKM MPSIMOTO BpaLLeHMs LHeka. B npoTueHOM cryyae
| nﬁm 0p MOXET HayaTb M3AaBaTb HEOObIYHbIN LUYM, BUOPMPOBATL, BOIMOXHO 06pa3oBaHie 1CKP, YTO MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIo npubopa.
| *[10 OKOHYaHMM PaBoTbI B FOPROBUHE NPUBOPa MOXET OCTATLCA HE3HAUNTENBHOE KONMYECTBO NPOAYKTOB, YTO HE ABNAETCS HENCTIPABHOCTbIO.
| 0oCTaTkaM NPOAYKTOB MOXET NPUMMAMHYTL HEMHOTO YEPHO MeTannM4eckoil Nbinn. He g/nmpeﬁnﬂme B MULLY 3TV OCTaTKM, BbIBpachiBaiiTe uX.
| *He neperpyxaiite npy|6og. IMpy 06pasosaHuy 3aT0pa HEMEANIEHHO 0CTaHOBHUTE NPUEOP 1 OYUCTUTE LUHEK M HOX OT OCTATKOB NMPOAYKTOB.
| *Bpems HerpepbIBHOI paboTkl NpuGOpa He AomkHO npesbiwwaTh 10 MuHyT. [lenaiite MHTepBansl B paboTe, YT0BLI AaTb ABUFATENI0 OCTbITb.
‘ +Ecnm cpaboTana cuctema 3alyThl OT Neperpesa ABUraTens, He BkMioyaiTe Npubop, Noka OH NOMHOCTBIO HE OCTBIHET.
| *Kopnyc 1 nprHaanexHocT Bceraa A0MKHbI 0CTaBaTLCH CyXVMI 1 YMCTbIMM!
*He ncnonb3yite NpUHaANeXHoOCTH, He BXOASLLME B KOMMIEKT NOCTABKM.
| *BHumanve! Bo Bpems nepBoro Bkmto4eHns npubop MOXeT 13aaBaTh HENpUATHBINA 3anax rapu. 3To HopManbHOE SBMEHIE 1 CBA3AHO C
| BbIropaH1em 3aBogckoro Macnal
| +CoxpaHuTe AaHHY NHCTPYKLMIO.
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
]

QKCMNYATA|

BHWMAHWE!

Kayectso, ckopocTb paboThl ¥ JONTOBEYHOCTL MACOPYBKM BO MHOTOM 3aBUCAT OT 3aT0uKM pabouux HOXel v peleTok. CneayeT neproanieck

MPOBEPATH MX 3aTOUKY 11 BOBPEMS KOPPEKTUPOBATL €€, HanpuMep, 0BPaTUBLINCH B CMELManaupoBaHHYI0 MaCTEPCKYIO UMiA CEPBICHBIN LIEHTP.
1 B KOEM cnéqae He 1CMOMb3yiTe PELLETKI 1 HOX C NOBPEXAEHHON paboyeit KPOMKOW, MOKPLITbIE KOPPO3NEN UM 3arps3HEHHbIE.

CBEOPKA MACOPYEKM ANA MPUTOTOBNEHNA ®APLIA

1. Yaepxueas kopnyc MAcopy6bKi, BCTaBbTe 3arpy3oyHyto ropsioBuHy( 14) B nocajouHoe Meco (8) Ha kopnyce.

2. MpupepxuBas kopryc MsCOPYOKM 3aKpyTUTe 10 Yropa Mo YacoBOW CTPenke (hUKCUPYIOLLWiA BUHT( 4) 3arpy304Hoii ropnosuHbI(14) . Tenepb
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| 3arpy3o4Has roproBuHa Msicopybkm HaaexHo 3achmkeupoBaHa k eé kopnycy. Crierka nokadarite 3arpy3o4Hyto roprosuHy MAacopybku, 4Tobel
| gﬁeﬂMTbcﬂ, 4TO OHa HafIeXHO AEPXMTCS. .

‘ . BeTaBbTe WHek (15) B 3arpy304Hyto ropnosuHy MACOpYBKM LeCTUrpaHHNKOM BHYTPb. Crierka noBopaumBaiiTe LWHek, YToBbl ero rpaHy coBnanu
| C M0CaA0YHBIM MECTOM B KOPTyCe MACOPYOKY. . .

4. HaneHbTe Hox (20) Ha YeTbipEXrpaHHIK LHeKa, ?exymem CTOPOHOIA HapyXy. ECIv HOX yCTaHOBNEH HenpaBumbHO, MSICO He ByAeT n3menbyaTbCs.
| 5. YcTaHoBuTe Heobxoaumyto pelueTky (16) unu (17) urm (19) cnenom 3a HOXOM, y6eauTeCh, YTO Nasbl Ha 3arpy304HOI FOProBUHE COBNAAAKT
| C BbICTYNamm peLueTK.

| 6. YaepxuBas pelueTky (Haxvmas no LHTPy) OAHUM nanbLiem, NA0THO 3aKkpyTUTe NPWXUMHYIO raitky (18) apyroit pykoit. He 3akpyuuBaiite raiiky
| CIULLKOM CHITbHO.

\ 7. CBepxy Ha 3ar 3qu¥»0 TOPOBUHY MACOPYOKI YCTaHOBHUTE 3arpy304HbIil OTOK(2) 1 3akpenuTe ero.

| NMPUrOTOBNEHUE ®APLLA

| YcraHoBuTe cobpaHHyIo MACOpYOKy Ha TBEPAYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb. Mpi 3TOM ybeanTech, Y4To BO3AYX MOXET CBOBOAHO NOAXOANUTb K HUXKHEN
| 1 6OKOBbIM CTOPOHaM Kopryca C arleKTpoABuraTenem Ans 0becneyeHms 4OCTaTOHON BEHTUNALUA.

‘ Hoqkmoqme MSCOpyOKy k anekTpoceTi. [onoxuTe Ha 3arpy304HbiIl IOTOK (2) MOArOTOBNEHHbIE KyCOUKN MACa.

| p1MeyaHue:

| Bbibupaiite noctHoe mMsico (6e3 xupa). Yaanute Bce KOCTW, XPSLLM M CYXOKUMNS.

| HapexbTe MACO Ha KyCOUK/ pasMepoM OKOMO 2CM*2CM*BCM, YTOObI OHIM CBOBOAHO MPOXOANNM B 3arPy304HYIO FOPIIOBUHY.

‘ TMpumeyanme: PekoMEHYeTCs UCMomnb3oBaTh KpynHYH peleTky (17) Ans nepeuyHOi pybku Msica. iNsi npUroToBNEHWS! HEKOTOPbIX Britog MCo
HeobX0oANMo NPOKPYTUTL

| naBaxAabl. BHumaHue! 3anpelyaeTcs namenbyaTh 3aMOPOXEHHOE MSICO.

| lNepeBeauTe KHOMKY NEPeKMioueHs PEXMMOB (6) 1 KHOMKY BKIIo4eHns/oTkmioueHns (5) B nonoxerne “ON”. Tonkatenem akkypaTHo npoTankusaiite
| KyCOuK Msica B 3arpy304Hyo ro&noswuy. Io okoH4aHUM paboTbl NepeBeanTe KHOMKY NepekmioYeHms pexuMoB (6) 1 KHOMKy BKMoYeHms/

| OTKIIOYEHNS J‘@ B nonoxerue “0”, oTKIouMTE MACOPYOKY OT SNEKTPOCETU W MPOBEANUTE €€ YMCTKY.

‘ MPUrOTOBJIEHWE KONBACOK/COCUCOK

| Yro6bl NOArOTOBUTL MACOPYBKY K NPUroTOBMEHMIO konbacok, HeobXoAnMO BbINOMHITL CrieayioLLe AeACTBUS:

| 1. YcTaHoBWTE LLUHEK B 3arpy304HYt0 FOpIIOBMHY MSCOPYOK LECTUrPaHHKOM BHYTPb. Crierka noBopaynBaiiTe LWHek, 4Tobbl ero rpaxu coBnanm
| C M0CAA04HBIM MECTOM B KOPMYCe MACOPYOKN. YCTaHOBIUTE PEXYLLMIA HOX Ha

| LUIHEK PEXYLLMMM KDasiMit HapyXxy. YCTaHOBUTE PELWETKY ANS KPYNHOro Nomona.

| 2. BosbMuTe Hacajky ANS NPUroTOBNEHMs KoNbacok( ) 1 yCTaHOBUTE Ha PELLETKY.

| TMpuaepxmvBas HacazKy, NOTHO 3aKpyTUTE MPUKUMHYIO raiiky, He nepeTsrvBas eg.

| NMPUFOTOBNEHWE KEBBE

| 1. YcTaHoBHTe LUHEK B 3arpy304Hyt roprioBuHy MAcopybku. BosbMuTe Hacajkv Ans Npurotosnenms kebbe (7) v ycTaHosuTe X .

‘ 2. MpupepxvBas Hacaaky, NMOTHO 3akPYTUTE MPWXKIMHYIO raiiky, He NepeTariBas eé.

| 3. HapexbTe LunuHapuyeckue Tpyboukm, npurotosbTe kebbe 1 obxapbTe BO dpuTiope.

BHUMAHWE: Hacapka ans npurotoBneHus keboe VICI'IOJ'IbBéeTCﬂ TONbKO C 3apaHee NoAroTOBMNEHHbIM dapluem. He namenbyaiite Lienble Kycku
| Msica C UCnonb3oBaHNeM Hacaaku Ans NpUroToeneHus kebte.

| YCTPAHEHVE 3ATOPOB

| Ecrnu Bo Bpems paboTbl MSICOPYOKI MACO 3aCTPSNO BHYTPY Kamepbl, BbIKMIOuMTE MACOPYOKy, NepeBeanTe KHOMKY BKITOYEHNS/OTKIIOYEHNS B
\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

3aTem nepeseqnTe KHOMKY BKIIOYEHUS/OTKIIOYEHIs B nonoxeHue ‘R’ (peBepc) - WHEK HAYHET BpaLLaThCst B 06paTHOM (PEBEPCUBHOM
HanpaBneHuu, v 3atop GyaeT ycTpaHeH. Mocne ycTpaHeHus 3aTopa BepHUTE KHOMKM B paboyee NOMOXeHUe 1 MOXETE NPOAOMKNTL pa
06bI4HO. ECnv 3aTOp He yCTpaHAeTCs, OTKIoUMTE MSACOPYOKY OT aneKTpoCeTy, pa3bepuTe v YCTpaHUTe 3aTop BPYYHYH.

BHuMaHve! DYHKLMS peBepC UCTONb3YETCs UCKIIOUMTENBHO Npu paboTe MSCOpYOKM B pexuMe NpuroToneHus apiua.

PA3BOPKA FICOPYEKI/F

Y6eauTech, YTo ABUraTeNb MOMHOCTLI0 OCTAHOBUIICS, 3aTEM OTKITHUMTE MSACOPYOKY OT 3MEKTPOCETH.

Yrobbl pa3obpatb MsicopyBky, BbIMONHUTE NPOLEAYpY, OnucaHHyto B pasnene «Cbopka» B 00paTHOI nocneaoBaTenbHocTy. Mepes Tem, kak

CHSITb 3arpy30UHYI0 FOPIIOBUHY, OTKPYTUTE (HMKCUPYIOLLWIA BIUHT 3arpy304HOIA TOPIOBMHBI MSICOPYOKA. 3aTeM OTCOEZUHITE 3arpy304HYHO FoProBUHY
T kopnyca Msicopybku. PasbepuTe eé.

nonoxenue “O” (aBuraTenb MSCOpyBKI JOMKEH NpekpaTUTL paﬁor)/&" lepeBeauTe KHOMKY NEpeKniyeHIst PexuMoB B nonioxexme ‘R’ (geaepc).

0Ty Kak

NPABUIA YTUITU3ALIUA NMPUBOPA

OneKTponpuBop 1 yNakoBOYHbIE MaTepUansl A0MKHbI GbiTb YTUMNUPOBaHBI C HAUMEHBLUMM BPEAOM A OKpYXalolLeit Cpebl 1 B COOTBETCTBUN
C MpaBunamy no yTun13aLym oTXoA0B B Baluem pervoHe.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNCTKA W XPAHEHUE

TPAHCIMOPTUPOBAHWE. TpaHcnopTuposath npubop HeoBX0AvMO NiobbiM BUAOM KpbITOrO TPaHCMOPTa C NPUMEHeHMeM NpaBui 3akpennexms
rpy3oB, 0becreunBatoLLyx CoXxpaHeH!e TOBapHOTO BIUAA U3AENNS W/UMn ynakoBK 1 ero AanbHelilel besonacHolt akcnmyataLuu. A Takke
VCKNI0Yas BOIMOXHOCTb MPOHUKHOBEHIS Barv Ha Ntoboil BUA ynakoBki nMbo 3fenus npy TpaHCopTUpoBKe NiobbiM BIMAOM TpaHenopTa.
SAMPELLAETCA noasepratb Npubop yAapHbIM Harpy3kam npi norpy304Ho-pasrpy3ouHbix pabotax. YACTKA. BHUMAHVE! Hukorna He moiite
yacTu npubopa B NOCYAOMOEYHOI MalLHe. He Mcnonb3ayitTe XumukaTsl 1 a ﬁasusuue BelLecTBa. locne 1cnonb3oBaHUs 1 nepes 04UCTKON
13BnekuTe BwnK'v: MUTaHWS 13 PO3ETKN U JOXANTECH, Moka NpuBop OCTbIHET. [epea 04NUCTKON NepeBeanTe KHOMKY BKMOYEHUS/OTKIOYEHS B
nonoxeHue “OFF” (gBuratens mscopybkv fomkeH NpekpaTuTb PaboTy) 1 BeIkN4MTe Npubop 13 ceTu. Pasbepute mscopybky 1 yaanute octatkin
npoaykToB. He ctaBbTe npubop B BoAy. He Moiite npubop Bopoit. [INA 04MCTKI BHYTPEHHEI 1 BHELLHEl NoBEPXHOCTY Nprbopa 1 naHenu
yNPaBeHMs MCMOMb3yiTe MATKYH0, BNaXHyIo TPANKY. Vicnonbayite CpeacTBO ANS MbITbA NOCYbI, MATKYHO rybKy ANs O4MCTKY NOTKA NS NPOAYKTOB,
TONKaTens, 3arpy304Hol ropnoBIHbI, LUHEKa, PELLETOK, cbwcmgynow,em raiku, pexyLLEero HoXa W HacajoK, BXOASLLMX B KOMMIEKT YCTPONCTBA.
XopoLLo nponosoLLuTe, BbITPUTE M NpoCyLLNTE BCe YacTh npuoopa. CneauTe 3a yincToToil npubopa v Beex ero coctasnsiolmx. Mepes
1CTIOMb30BaHNEM 1 XpaHeHneM ybeanTecs, 4Tobbl Bce YacTu npubopa Obink YNCTbIMK M CyXMm.PekomeHayeTcs cMa3biBaTb pexyLuune fetani
pacTuTenbHbIM MacnoM. OuncTka npubopa [oMmKHa NPOBOAMTLCS Nocne kaxaoro ucnonb3oBaHus. XPAHEHWE. Mpubop Heo6Xoanmo xpaHuTs

B 3aKPbITOM MOMELLEHY, B YCTIOBUSIX, NPeAnonaraioLLx CoxpaHeH1e ToBapHOro BUaa U3Menus 1 ero fanbHeiilueil GesonackHoil akcnnyatawmm.
Y6eauTech, 4To NpUBOP 1 BCE €ro akceccyapbl MOMHOCTLIO BbICYLIEHbI, Nepe/ TeM, kak CKnaablBaTh ero Ha XpaHeHue.
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YCJIOBUSA FTAPAHTUMHOIO OBCITY)XUBAHUS

Mpw nokynke uanenus TpebyiTe ero NpoBepky B Batuem NpucyTCTBUN 1 3aNONHEHNS raPaHTUIAHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLLei OpraH13aLm,
[Aata npoAaxu v Noanuch NpoAasLa).
bes npeaocTaBneHns rapaHTUIHOTO TarnoHa U Npi ero He NPaBUbHOM 3aMONHEHUI MPETEH3IUM MO Ka4eCTBY He MPUHUMAKOTCS, 1 rapaHTUMHBIA
FeMOHT He NPOM3BOANTCS. .

apaHTWitHbIN TamnoH creayeT NPeAbABNATL Npy N06OM 0BpaLLeHn B CEPBUICHDIT LIEHTP B TEYEHIE BCEro Cpoka rapaHTun. Mspenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 0BCYXMBaHIE TONBKO NOMHOCTbIO KOMMMEKTHBIM. [apaHTUIHbIA CPOK MCYMCNISETCS C MOMEHTa Npoaaxu
nokynatento. Mpocum Bac Takke CoxpaHsTb JOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAOLLME AATY MOKYNKM M3AENNs (TOBAPHbIN UMK KAaCCOBbIN Yek).
Ycnosuem becrninatHoro rapaHTUiHOrO 06ecnyxuBaHns Baluero nsnenus SBnseTcs ero npaBunbHas akCnnyataums, He BbIXOAALAs 3a pamki
TINYHbIX BbITOBBIX HYX, B COOTBETCTBUN C TPEBOBAHMAMI MHCTPYKLMI MO SKCMMyaTaLyMin U3AENUs, OTCYTCTBIE MEXaH4ECKIX NOBPEXAEHIN 1
rnocneacTBuit HeBpexHOro obpalleHns ¢ nsnenvem.
/3nenve npuHMMaeTcs Ha rapanTuitHoe 06CyxuBaH1e B YUCTOM BUAE (MPOTEPTO M MPOAYTO, Fe 3TO BO3MOXKHO).
['apaHTns pacnpocTpaHseTcs Ha BCe MPOM3BOACTBEHHbIE 1 KOHCTPYKTUBHbIE AEdEKTbI S)(pome nepeymcneHHbIx B pasgene «MapaHtus He
pacnpocTpaHAeTCay), BbIIBNEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUIHOTO cpoka. B aToT nepuoa fedekTHbIe AeTanu, KpoMe pacxoAHbIX MaTepuanos,
nognexar 6ecnnaTHoit 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

TAPAHTUA HE PACIMPOCTPAHAETCA

1. rq:le(pekm, BblI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHbIMU 0BCTOSITENBCTBAMM.
2.INoBpexaeHne 13aenus, Bbl3BaHHbIE 1CMONb30BAHNEM U3ENNS B LiENsX, BEIXOAALMX 33 PAMKM NTNYHbIX BbITOBBIX HYXA (T.€.
NPOMBILUIEHHbIX UM KOMMEPYECKUX LIENSsX).

3.PacxofHble MaTepuanbl 1 akceccyaphb! (CeKLm 1 T.1.).

4. [ledbekTbl, Bbl3BaHHbIE NEperpy3koi, HeNpaBUbHON aKCnyaTaumen, NPOHUKHOBEHNEM XUAKOCTEN, NbINN HACEKOMbIX,
nonagaH1em NocTOPOHHIX MPEeAMETOB BHYTPb U3ENMs.

5.M3penvs, nogeeprasLunecst PEMOHTY BHE YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB NN rapaHTHIAHBIX MacTEPCKIX.
6.MoBpexzaeH¢s, SBUBLLMECS CNIEACTBIEM BHECEHUS M3MEHEHWIA B KOHCTPYKLMIO U3AENNs CamiM rofb3oBatenem unmu
HekBanMMULMPOBaHHON 3aMEHOI ero KOMMMEKTYIOLLMX.

7.HapyweHve TpeboBaHMit MHCTPYKLM N0 JKCTNyaTaLum.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HAaNPSXKEHNS MUTAIOLLEN ceTi (ecnin 310 TpedyeTcs).

9.BHeCeHMe TeXHNYECKNX U3MEHEHMI.

10.MexaHuyeck1e NOBPEXAEHWS, B TOM YNCTe BCECTBUE HEGPEXHOTO 0BpaLLEHNS, HEMPaBUNBHOM TPAHCTOPTUPOBKY U
XpaHeHus, naaeHns u3penus.

11.MoBPEXAEHNS N0 BUHE KUBOTHBIX (B TOM YMUCHE FPbI3YHOB W1 HACEKOMbIX).

WHdopmauus o nponsBoautene
UsrotoButens: Cutec Anektpuk Kamnanu Jiumutep (18, M'yanriwa Ny, M'yaHwkoy, nposuHums M'yarraoHr, KHP) |:|

WUmnoprep B Pecny6nuky Benapycb: OO0 «Apeca-TexHo, r. Morunes, yn. Tumupsiaesckas, 38

WUmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsbpbckoit pesontouum, A. 38, oduc 2
WHdopmaumio o paTe M3roToBNeHMs CMOTPUTE Ha MHANBUAYaNbHON YNakoBKe.

ToBap cooTBeTcTBYeT TpeboBaHusam TP TC 004/2011 «O 6e3onacHocTu HM3KOBONLTHOrO o6opyaoBaHus» u TP TC 020/2011
«dNeKTPOMarHUTHasi COBMeCTUMOCTb TexHU4eckux cpeacTs» u TP EAIC 037/2016 « O6 orpaHM4eHUM NPUMEHEHUS ONACHbIX BeLeCTB
B U3AeNNAX INEKTPOTEXHUKM U PaANOINEKTPOHNKMY.

Cpok cnyx6bl — TpALaTh WeCTb MecALeB

o Bonpocam rapaHT1itHoro obcnyxuBaHmus onaL%amer B GrivikaiiLunii cepBuCHbIA LeHTP nu B [ONOBHO CEpBUCHbINA

LeHTp «cepauc-LeHTp 000 «Apeca-TexHoy, 212030, r. Morunes, yn. TumupsiaeBckas, 38, Ten.: +375-222-76-69-89.
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Save the instruction manual as you may require it in future.

This device is used for grindin% meat and other types of products. For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

f Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Eg&g?’gggggpﬁgﬁ%%gwso Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read ths instruction manual carefully before using the appliance to avoid damage during use. Improper handling may result in damage to the product, material damage,
or damage to the health of the user. X . . o . . . )

+ Before starting work, make sure that there are no packaging materials or other foreign objects inside the device that could result in damage to the device or fire. If there
are stickers on the body of the product, remove them.

+ Before starting up for the first time, check that the technical specifications of the product comply with the power suﬁply specifications.

+ When using an extension cord, make sure that the maximum allowable cable power corresponds to the power of the device.

+ The device is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental abilities, or in the absence of experience or knowledge, if they
are not under control or instructed on the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Use the appliance away from children. Children must be kept under control to prevent playing with the appliance.

+ Use extreme caution when children are near the appliance.* Use and store the device out of the reach of children. « Do not leave the appliance tumned on unattended.

+ Inspect the appliance before swnchlnlg it on. If the appliance or the power cord is damaged, never switch it on.

+ Do not use the device if the cord or plug is damaged, or if the device itself is damaged or defective. Take it to a service center. The repair should only be carried out by
an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.
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« If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, customer service, or similar qualified personnel to avoid danger. « Before connecting the device
to the power supply, make sure that it is in the off stafe.

+ Do not connect the device to a timer or other device that automatically controls switching on / off of the device.

* Do not use the appliance in rooms with higg humidity (for example, in'a bathroom). « To prevent electric shock, do not immerse the device body in water or other liquids.
If ité;ets into water don't touch the housing, but immediately unplug it from the power supply. * Do not use the appliance with wet hands. Do not plug in or unplug the power
cord with wet hands. This may result in electric shock. « Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces, « Unplug the device after use, as well as
before cleaning. Let it cool before moving, cIeanlnP, or any other care. * If you are not using the appliance, unﬁlug it. When turning off the appliance, do not pull on the
power cord; carefully unplug the plug from the outlet. « Do not wrap the power cord around the appliance, as this can cause it to break in time. Always unplug the power
cord for storage. + Do not use the power cord to carry the product. « Do not use the appliance for purposes not specified in the instructions. Do not use outdoors. =

+ The device must be stored so that it and the power cord are not exposed to high temperatures, moisture and direct sunlight. + The appliance is intended for domestic
use only. It is forbidden to use the device for industrial and commercial purposes.+ Save this instruction manual.

Use the meat %rinder only for processing soft, not fozen food, meat without bones, vegetables and fruits without pits. Never use the appliance for processing bones and
hard food, such as bones, nuts and seeds in the shell. Roots must be cut into small pieces and soaked in water for at least 10 hours before grlndlng. « Do not plug in the
appliance at the same time as other electrical appliances. « Do not pull on the power cord, do not twist or wind it around the a;r)‘pliance. + Install the device on a dry and
hard surface. Do not install the appliance on a hot surface or next to it. + Make sure that the device is installed in such a way that the ventilation holes on the body are
not obstructed. * Do not move the device during operation. + Use the carry handle to move the meat grinder.

+ Before connecting the meat grinder to the mains, make sure that the switch mode is in the off position.

+ When finished, tum off the appliance, then unplug it and clean it.

+ Do not unplug the appliance during operation. _ o _ o _ .

+ Do not disassemble the device if it is connected to the network. Always unplug the appliance before assembling, installing accessories, disassembling and cleaning.
Always unplug the appliance when itis not in use.

« Before disassembling the device, make sure that it is turned off, unplugged and the engine has stopped completely.

+ Do not touch moving parts.

+ ATTENTION: The cutting edges of the knife are sharp. Be careful when handling the knife.

« Do not insert metal or other objects into the loading tray.

Push food into the loading neck only with the dpusher provided. It is forbidden to push food with fingers or other

obgects. « When operating with the appliance do not let hair, a scarf or other objects to hang over the appliance.

« I the rotation of the auger of the meat grinder has stopped or is difficult, first unf)lug the appliance and only then clean the auger and knife of products that block movement.
« Itis forbidden to engage reverse rotation (reverse) without waiting for the complete stop of the forward rotation of the screw. Otherwise, the device may make unusual
noise, vibrate which can damage the meat grinder.

+ Use the appliance only for food processiné:]. Itis forbidden to grind solidJ)roducts.

+ At the end of work, a small amount of food may remain in the meat grinder chute, which is not a malfunction. Some black metal dust may stick to product debris. Do not
eat these residues, throw them awa?f.

+ Do not overload the meat grinder. [f clogging occurs, stop the meat grinder immediately and clean the auger and knife of food residues.

* The continuous ogeration of the meat grinder should not exceed 10 minutes.

« If the engine overheat protection system has worked, do not turn on the device until it has completely cooled down.

* The housing and accessories must always be kept dry and clean!

+ Do not use accessories that are not supplied.

Attention! During the first use, the appliance may emit odor. This is normal and is due to burn-out of the factory oil!

WARNING: Failure to observe this precaution could result in damage to the device, personal injury, electric shock, short circuit, or fire.

OPERATION

ATTENTION! ) ] . . . )
Do not use fgnlls or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated, ) o
Before the first use wash all parts (except body) in'warm soapy water. Before plugging in, ensure the appliance is switched off.
MEAT GRINDER ASSEMBLING FOR MEAT PROCESSING.
1)Hold the head and insert it into the inlet(when inserting please pay attention the head must be slanted ,then move the head anticlockwise
s0 that the head being fastened tightly .
2)Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the motor housing.
3)Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing the front.If it is not fitted properly, meat will not be grinded.
4)Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the slot.
5)Support or press the centre of the cuttin%plate with one finger then screw the fixing ring tight with another hand. Do not over tighten.
6)Place the hopper plate on the head and fix it into position.
7)Locate the unit on a firm place.

INCING MEAT
Cut all foods into pieces (Sinewless, boneless and fatless meat is recommended, approximate size :20 mm x 20 mm x 60 mm so that they fit
easily into the hopper opening.Only when both the front key “ON” and back key “ON" are press at the same time, can the machine working.
Feed foods into the hopper plate. Use for it only the food pusher.
After using, Press“O"to let appliance to stop, then pull plug out.
Attention! Do not grind frozen meat.
SAUSAGE PREPARATION
1)Hold the head and insert it into the inlet(when inserting please pay attention the head must be slanted ,then move the head anticlockwise
so that the head being fastened tightly .
2)Place the snake into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the motor housing.
3)Place the cutting blade onto the snake shaft with the blade facing the front.
4)Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting protrusions in the slot.
5)Install a sausaéqe stuffer to the cutting plate then screw the fixing ring tight.

EBBE PREPARATION o i ) )
1)Mince meat three times and mix all ingredients together in a bowl. More meat and less flour for outlet cover create better consistency and taste.
2)Grind the mixture three times.
3)Remove the cutting plate and cutting blade.
4) Place kibbe attachments onto the feed screw shaft together, fitting protrusions in the slots.
5)Screw cap into place until tight. Do not over tighten.
6)Make the cylindrical outlet cover.
7)Form kibbe and deep fry.
REVERSAL FUNCTIO
1)When the food is stuck,you can press the “reverse” key, but you should press the key “R” of the small switch first and then press the key “R” of
the front switch,then the machine can turn back the food and avoid sticking. )
ﬂAfter unblocking, release “R” ,and pull plug out, then clean food out from head of appliance.

EAT GRINDER DISSAMBLING
Switch off the appliance and make sure the motor has stopped completely
1)Unplu the appliance,
2)Disassmble by reverting the assembling steps.
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RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal

in your area.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring preservation

of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.
DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. Remove meat.

+ Wash each part in warm san{/ water.

+ Don't wash the metal parts of the meat grinder in the dishwasher!

+ Do not wash all metal parts with hot water which temperature above 50°C.

+ After washing use dry dishcloth for cleaning the metal parts.

+ If the meat grinder won't be used for a long time, wipe all the metal parts.
+ Do not use abrasives, chlorine containing substances or organic solvents.
+ Do not immerse the motor housing in water, wipe it with a damp cloth.

+ Wipe all the cutting parts with vegetable oil.

STORA

GE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation.

Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the havinﬂ a warranty card or when it is not properly\ﬂlled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty car

should be presented at any address to t

€ service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance
with the requirements of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless

handling of the product.

The product is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those
listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:
1. Defects caused by force majeure.

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).

3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.
7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.
8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box l:‘
For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCBKA

MCECE

Byab nacka, yBaXHO NpoyuTaiiTe iHCTPYKLI0 Nepea TMM, siK noyaTy ekcniyarauito M'sacopyoki.

36epiraitTe iHCTPYKLil0, BOHa MOXe 3Haao6uTHca Bam y MaitbyTHboMy.

Llei npunap npusHadeHnit Ana noppidHeHHs M'aca Ta iHLWNX BUAIB NPOAYKTIB. [N BUKOPUCTaHHS Y AOMaLLHBOMY rocnoaapcTsi, He
nepeAbajeHuit s NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! M'sicopy6ky, npuabaHy B XonoaHy nopy poky, o6 yHUKHYTU BUXogy i 3 nagy, A0 YBIMKHEHHS B €IEKTPOMEPEXY
HeobXiaHO BUTPUMATK He MEHLLE YOTMPLOX FOANH 3a KIMHATHOT TeMnepaTypu

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

HowmiHanbHa Hanpyra: 220-240 B
HomiHanbHa yactota cTpymy: 50 'y
HomiHanbHa cnoxuBaHa noTyxHicts: 3000 Bt

[apaHTiltHui TepMiH — ABaHaAUATb MicALiB

3AMOBDKHI 3AX0AMW NMPU EKCNNYATALIT

*YBaXHO NpounTaiiTe Lo IHCTPYKLto nepes ekcnnyataLieto npunagy, Wob YHUKHYTU NONOMOK Mif Yac BUKOpUCTaHHS. HenpasinbHe NOBOAKEHHS
MOe MpU3BECTY 0 NONoMK BIMPoby, 3aBaaTv MatepiankHoro 3buTky abo sanofiaTy wkoay 340PoB'to KopUCTyBaYa. ) )
*lepen novaTkom poboT NepekoHanTech, Lo BCepeavHi npunady HeMae nakyBasnbHUX MaTepianis Ta iHLIMX CTOPOHHIX MPeAMETiB, HasiBHICTb
AKVX MOXE NPU3BECTU 10 MOLUKOXEHb Npinagdy abo 3aropaHHs. SKLLO Ha OCHOBI BUPOBY € HaKnelku, — 3HIMITb iX. )

*[lepeq nepLIMM YBIMKHEHHAM NEPEBIpTe, i TeXHIYHI XapaKkTepucTuki BUpobY BiANOBIfAloTb NapaMeTpam enekTpoMepexi.

+[py BUKOPUCTaHHI NOAOBXYBaYa NepeKkoHaliTeCh, LU0 MaKcMMarbHO A0MYCTMA NOTYXHICTL kabenio BianoBiaae NOTYXHOCTI npunaay.

* Mpunag He npuaHajeHnit Ans BUKOPUCTaHHS 0coBaMM (BKIOYAIOUM [ITEN) 3i SHKEHUMM (i3NIHIMI, YyTTEBUMM aBO PO3YMOBMMIA 30iGHOCTAMN
41 33 BICYTHOCTI y HUX [10CBIAY 860 3HaHb, AKILO BOHW He NepedyBatoTh Mif KOHTPONEM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BIUKOPUCTAHHA Npunazy
ocoboto, BiANOBIAANLHOIO 3a iXHto Geaneky.BukopucTosyiiTe Npunas aaneko Big Aiteit. [liTn noBMHHI ByTI Nia KOHTpOneM, Wob He AonycTUTi

TPV i3 Npunagom.



YKPAIHCbKA

+bynbTe Hafi3BMYaitHO YBaXKHI, AKLIO NOPSA i3 NPALIIOKYMM NpUnagoM € AiTh.

*BukopucTosyiTe i 36epiraitTe npunag y He AOCTYNHOMY s aiTed MicL.

*He 3anuwaiTe yBiMKHeHWIt npunag, 6e3 Harnsay.

+OrnapaiTe npuniaa nepep KOXHMM YBIMKHEHHAM. 3a HaABHOCTI NOLIKOKEHb Npunagy abo MepexHoro WHypa g )XOBHOMY pasi He BMUKaiTe oro.
+He BUKOpUCTOBYIITE NpUnag, sKLO LUHYp abo LWTencenbHa Bimka NOLLKOKEHI, @ TakoX SKLLO NOLUKOAXeHUA abo HecrpaBHWiA cam npunag.
BiaHeciTb 110ro 10 cepBiCHOrO LeHTPY. PEMOHT Npunajly Mae 3fiCHIOBATICA Tinbkv B aBTOPU30BAHOMY CEpBICHOMY LigHTpi. He pemoHTyiiTe
nﬁwnaq €aMOCTilHO.

+[py NOLUKOAKEHHI WHYPa XUBNEHHS 1010 3aMiHy, WOB YHUKHYTM HeBesneky, MatoTb NPOBOAUTM BUTOTOBMIOBAY, CepBicHa cryxba abo noaibHmi
KBanidikoBaHWi nepcoHan.

*[epen nin’efHaHHAM Npunagy 10 enekTPOMepexi NepexoHaiTech, Lo BiH nepebysae y BUMKHEHOMY CTaHi.

+3a60pOHAETLCA NMiAMMKATY NPUNa A0 TaitMepa abo IHLLOrO MPUCTPOIO, L0 aBTOMATUYHO PErymioe BMUKaHHS/BUMUKAHHS npunapy.

*He BUKOPUCTOBYIITE NpUNaz Y NPUMILLEHHSX i3 MiJBULLEHOI0 BONOTICTIO (Hanpuknag, y EaHHII;{.

+[Ll06 yHUKHYTV yAapy enexkTPU{HMM CTPYMOM, HE 3aHypIoiTe Kopnyc npunazy y Body abo iHii piavHI. AKLO BiH yce X Taku noTpanus y Boay,

Y )XOAHOMY pa3i He TOpKaiTeCh kopnyca, a HeranHo BifiMKHITb OrO Bif eneKTPOMepeXxXi.

*He ekcnnyaryiiTe npunag, BONOrMMY pykami. He nig'eaHyinTe i He Bif'eaHyNTe MEPEXHWIA LWHYP BONOTMMM pykamu. Lie Moxe npussecTu o
yﬁa)«euuﬂ €NeKTPUYHMM CTPYMOM.

*He fonyckaliTe 3BUCaHHS ENEKTPUYHOTO LUHYPA 3 kpato CTony abo Haj rapsYiMu NOBEPXHAMM.

*BumukaiiTe npucTpiit is po3eTku Nicns BUKOPUCTaHHS, @ Takox nepef YuLLeHHaM. Mepes nepemilLieHHAM, YNLLIEHHAM abo NPOBEAEHHAM iHLLIMX

Aif 3 AOTNSAY AANTE NPUCTPOIO OXOMOHYTH. ) ) )

+AKLLO He BUKOPUCTOBYETE Npunaf, BUMKHITL 0ro 3 Mepexi. BuMukatoun npunag, He TATHITL 3a LHYP XKVBNEHHS, akypaTHO BUIMITb BUIIKY 3 PO3ETKY.
*He ogMQTyﬁTe MepEeXHMIA LLHYP HaBKOMO Npunagy, 60 3 4acoM Lie MOXe NPM3BECTU A0 W00 3namy. 3aBxau PO3NPSMIAATE MEPEXHUIA LLHYP Ha
yac 3bepiranHs.

*He BMKOPUCTOBYIATE MEPEXHMIA LUHYP NS NepeHeceHHst BUPODy.

+He BuKopucTOBYiiTe Npunap i3 MeTol, He nepeadadeHolo IHCTPYKLiEt. He BIKOPUCTOBYBATI N03a NPUMILLIEHHSMY. )
*Mpunap noBuHeH 3bepiratics Tak, W06 BiH i MEPeXHNI LIHYP HE HapaXanucs Ha Aito BUCOKX TeMnepaTyp, BONOr Ta MPAMIX COHSYHMX NPOMEHIB.
+[Tpunap, Npu3Ha4eHmi TinbKu Ans AOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. 3a00POHEHO BIKOPUCTOBYBATI NpUNap i3 MPOMIUCIIOBOIO Ta KOMEPL{iHOK METOH.
+36€epexiTh Ljto IHCTPYKLtO.

BukopucToByitTe M'acopyBky Tinbku Ans Nepepobku M'AkUX, POMOPOXEHIX MPOAYKTIB, M'Aca 6e3 KICTOK, 0BOYIB Ta q:»ﬁy»cria 6e3 kicTouku. Hikorm
He BUKOPUCTOBYIATE Npuiaj Ans NepepobKkm KICTOK | TBEpAMX NPOAYKTIB, HANPUKNaZ ropixis Ta HaciHHa y Wkapanyni. KopeHi nepes nepementoBaHHam
HeobXiAHO Nopi3aTvt Ha HEBENWKi LIMATOYKM Ta 3aMOYMT Y BOAI NPOTArOM sK MiHiMyM 10 roauH.

*He BMVKaiiTe Npunag y po3eTky OAHOYACHO 3 iHLLUMK enekTponpunagamu.

*He TArHITb 3a LUHYP XVIBMEHHS, HE NEPeKpyyyiTe i He 0BMOTYIATE Oro HaBKOMO NpUnagy.

*YCTaHoBMOATE NpUnag Ha Cyxy i TBepay NoBepxHio. 3aB0POHAETLCS BCTAHOBMIBATM NPUNaj Ha rapsyy NoBepxHio abo nopyH i3 Takoko (Hanpuknaa,
Mopy i3 ra30BOk0, eNEKTPUYHOIO NANTOI0 ab0 HarpiToK AYXOBKOID). . ) )

*[lepekoHaitTech, Lo Npunag yCTaHOBNEHWI TakIM YMHOM, LLIO BEHTUNSILIiHI OTBOPW Ha KOPNyCi He 3aTyreHi.

+3a00pOHAETLCA NepecysaTin Npunaa nig 4ac poboTy.

'HJ‘IH nepeMmilLieHHs M'ACOPYOKU KOPUCTYITECH PYUKOIO [ANS NEPEHECEHHS. ) )

*lepen nin'eHaHHAM M'ACOPYOKI 10 eneKTpoMepexi NepeKoHainTeck, L0 NepemMm1kay PexmMis nepebysac y BUMKHEHOMY MOMOKEHH.

*Iicna 3aKiH4eHHs poBOTM BUMKHITL NpKUnag, NoTIM BiAIMKHITL OO Bif MEpEXi | NPOBEAITb OHMLLEHHS.

+He BumukaiiTe npunap i3 mepexi nig Yac poboTu.

+3a60poHAETLCA PO3BMpaTH NpUnag, SKILO BiH NiAIMKHEHI A0 Mepexi. 3aBxau BigMuKaiTe Npunaj nepeq CknafaHHAM, YCTaHOBNEHHAM akcecyapis,
PO361PaHHAM Ta OUNLLEHHAM. TaKOX 3aBXaN BiAMIKAITE NPUNaz Bia MEPEXI, AKLIO BiH HE BIKOPUCTOBYETLCSA

+[TepLU HiX noyaTin po3brpaHHs NPUCTPOIO, NEpeKOHANTEC, L0 BiH BUMKHEHWIA, BifiIMKHEHWIA B MEPEXI i ABUTYH NOBHICTIO 3yMUHUBCS.

*He TopKainTeCh PyXOMUX YacTiH Npunagy.

*YBATA: PizanbHi kpai Hoxa cunbHO 3arocTpeHi. ByabTe obepexHi nif yac NOBOAKEHHS 3 HOXEM.

+*He BcTaBnsiiTe MeTanesi abo iHLLi NpeaMeTyH Y 3aBaHTaxyBanbHUA NOTOK.

*[TpoLUTOBXYBATY NPOAYKTY Y 3aBaHTaXyBarlbHy roproBUHY HEOBXIAHO BUKIIOYHO LUTOBXaYeM, L0 BXOAMTb A0 KOMMNEKTY nocTayaHHsi. 3a6opoHeHo
FIHQLLITOBXyBaTM MPOAYKTY NanbLamm abo iHWKMK NpeamMeTam. o

+[lin yac po6oTi 3 NpinaoM He fonyckaiiTe, o6 Bonoces, Wanuk abo iHiLi NpeamMeTy 381UCaNV Haz NpUNaioM. ) o
*AAKLL0 0DepTaHHs LiHeka M'scopybku npunuHMnocs abo ycknagHeHe, cnoyaTtky BiAIMKHITL Npunag, Bif MEpeXi i Tinbkv NOTIM OYNCTBTE LUHEK i HiX
Bifl NPOAYKTIB, siki GIIOKYHOTb PyX.

+3ab0poHSETLCS BMUKATI 3BOPOTHE 00EpTaHHs (PeBepc), He A04EKaBLLMCL MOBHOI 3yMHKM NPAMOTo 0DepTaHHs LHeka. [HaKLe npunaa Moxe
royaTh BWAABATA HE3BUYANHWIA LLYM, BIOPYBATM, MOXIIMBUM € YTBOPEHHS iCKOP, LLIO MOXe NPU3BECTM 10 MOLLUKOMKEHHS M'ACOPYBKY.
*BukopucToByiiTe Npunag Tinbkv Ans nepepobku npoaykTie. 3abopoHeHo noapibHIOBaTH TBEPAI MPOLYKTY.

*Iicna 3akiH4eHHs poboTK B Kamepi M'ACOPYOKI MOXE 3anMLLIMTIACS He3HauHa KiNbKICTb NPOAYKTIB, LLO He CBIfYMTbL NPO HECMIPaBHICTb. [10 3anuLwKis
npoAYKTIB MOXe NPUANMHYTI TPOXM YOPHOMY MeTanesoMy nuny. He cnoxvsaiiTe Ui sanuwiky, Bukugaite ix. ) )

+He riepesaHTaxyiTe M'acopyoKy. Mpin yTBOPEHHI 3aCMIYEHOCTI HeraiHo 3ynuHITL M'ACOPYBKY 11 OYUCTLTE LUHEK i HiX Bif 3anuLLIKiB NPOaYKTIB.

*Yac 6esnepepsHoi poboTi M'acopybky He nosuHeH nepesiiysatin 10 XBunmH. PoBiTb IHTepBanu B poboTi, 106 AaTH ABUYHY OXOMOHYTH.

+AKLLO crpaLioBana C1CTeMa 3axuCTy Bl NeperpiBy ABUTyHa, He BMUKaiATe Npunap, NOKM BiH MOBHICTIO HE OXOMOHE.

+Kopnyc Ta npunapas 3aexan MaioTb 3anuLIaTMCs CyXuMm Ta YucTumm!

+He BIKOpUCTOBYITE NPUNaaas, WO He BXOAUTL 10 KOMMNEKTY NOCTajaHHs.

Ygara! IMia Yac nepLUoro BMUKaHHS NpUnas Moxe BULINATA HENPUEMHWIA 3anax ropinoro. Lie HopmanbHe iBuLLe, NOB'A3aHe 3 BUrOPSHHAM
3aBofcbkoro Mactinal YBATA: HefoTpumarHs 3anobikHIX 3aX0fiB MOXe NPU3BECTY [0 NCyBaHHA Npunagy, TPaBM, YpakeHHs enekTpuyHiM
CTPYMOM, KOPOTKOTO 3aMuKaHHs abo noxexi.

EKCMNYATALIA

YBATA!

AKicTb, WBMAKICTL POBOTI Ta AOBrOBIYHICTb M'ACOPYBKM 6araTo B 4OMY 3anexaTb Bif 3aTO4yBaHHA PO60UNX HOXIB Ta rpaT. Crig nepioanyHo
nepesipATM iX 3aTOHyBaHHS Ta B4AaCHO KOPUryBaTY 1i, HANPUKNaf, 38ePHYBILMCH A0 CreLliani3oBaHol MaicTepHi a6o CepBiCHOro LIEHTPY.

y monHomnyaal He BUKOPVCTOBYITE PELLITKIA Ta HOXI 3 NOLLKOAXEHOI0 POBO4OI0 KPOMKOIO, MOKPUTI Kopo3ieto abo 3abpyaHeHi.

3BIPKA M'ACOPYBKM NS MPUTOTYBAHHA ®APLLY

1. YTpumytoun kopnyc M'sicopybku, BCTaBTe 3aBaHTaxyBasnbHy ropnosuHy ( 14) y nocagkose miclie (8) Ha kopmyci.

2. MpuTpiMyto4m kopnyc M'ﬂcopy6|<m 3aKpyTiTh 10 YNOPY 3a rOAMHHMKOBOK CTPINKOI0 rBUHT( 4) 3aBaHTaxyBanbHoi roprioiHn(14) . Tenep
3aBaHTaXyBarnbHa roplloBuHa M'acopyBKy HafjiMHO 3acikcoBaHa Ao kopnycy. 3nerka noxuTaiiTe 3aBaHTaxyBarnbHy ropriouHy M'acopyokm, wob
NepeKkoHaTHCh, L0 BOHA HAZiHO TPUMAETbCS.

3. Beraste LuHek (15) y 3aBaHTaxyBanbHy ropnoBuHy M'SCOpyBKM LIECTUTPAHHUKOM ycepeauHy. 3nerka noepTaTe LWHek, wWob horo rpaHi 36irnucs
3110CaAKoBIM MICLIEM Y KOPNYCi M'AcopyoKM.
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| 4. OparHiTh Hix (20) Ha YOTUPUTPaHHIK LHEKA, LLO PiKe CTOPOHOK Ha30BHI. FKLLO HiX BCTAHOBNEHNIA HENPaBIMMBHO, M'ACO He NoAPIBHIBATUMETLCS.

| 5. BcTaHoiTb HeobxigHy peLuitky (16) abo (17) abo (19) cnigom 3a HoxeM, nepekoHaitTecs, Lo Nasu Ha 3aBaHTaXyBarbHii ropnoBuHi 36iralTbes
3 BUCTYNamv rpar.

: 6. YTpUMYyI0UN peLLiTKy (HaTUCKaKo4W No LEHTPY) OBHUM NanbLEM, LWiMbHO 3aKpYTiTb MPUTUCKHY raiky (18) iHwwoto pykoto. He 3akpyuyiite raiky
3aHafITO CUMbHO.

| 7. BCTaHOBITb 3aBaHTaXyBanbHWi NOTOK(2) Ha 3aBaHTaXyBasbHY rOproBUHY M'copybky Ta 3akpiniTh Horo.

| NMPUTOTYBAHHA ®APLLY

| BcraHosiTb 3i6paHy M'sicopybky Ha piBHY TBEpAY MoBepXHI0. Mpy LibOMY NepekoHanTecs, Lo NOBITPS MOXE BiflbHO MAXOANTY O HUKHBOT

| Ta 6i4HMM CTOPOHAM KOpMyCy 3 eNeKTPOABUIYHOM Ans 3abe3neyeHHs 4OCTaTHbOI BEHTUNALL.

| Hinmpoqiﬂ: m'sicopy6Ky Ao enektpomepexi. [oknagiTe Ha 3aBaHTaXyBarbHUiA MOTOK (2) LWUMATOYKK M'Aca.

w MMITKA:

| nbupaiite nicHe M'aco (6e3 xupy). Buaanits BCI KICTKM, XpALLL Ta Cyxoxunna.

| HapixTe M'sico Ha LUMaTO4K1 PO3MIPOM 61n3bKo 2CM*2eM*BeM, u;lo BOHM BiNbHO NPOXOANNY 3aBaHTaXyBasbHY roOpNOBUHY.

| MpumiTka: PekomeHayeTbes BUKOPUCTOBYBATI BENWKY PeLuiTKy (17) Ans nepBuHHOT pybku M'aca. [Ins npurotyBaHHs Aeskux cTpaB M'AcO HeoOXiaHO

| npokpyTUTK ABidi. YBaral 3abopoHsieTbcs nofpibHI0BaT 3aMOPOXEHE M'SCO.

| epeBefiTb KHOMKY NepemMukaHHs pexiumia (6) Ta KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (5) y nonoxeHHs “ON”. Tonkatenem akypaTHO NPOLUTOBXyATE

| LUMaTOuKM M'ACa B rOPIIOBUHY 3aBaHTaxeHHS. [icna 3akiHueHHs po6oTh nepeseqiTb KHOMKY NepeMUKaHHA PeXUMIB (6) Ta KHOMKY yBiMKHeHHs!/

| BifKI04EHHs! (5) y nonoxeHHs “O”, BigKmtouiTb M'copybKy Bif enekTpoMepexi Ta NpoBeaiTh ii YMLLEHHS.

| NPUrOTYBAHHA KOIIBACOK/COCWCOK ) o

LLlo6 nigrotysatn M'acopybky 0 NpuUroTysaHHs koB6acok, HeobXiHO BIKOHATV Taki Aii: o

| 1. BCTaHOBITb LUHEK y 3aBaHTaxyBambHy ropfoBiHy M'ACOPYOKM LIECTUTPAHHNKOM YCepeamHy. 3nerka noBepTanTe LUHeK, LLo6 1oro rpaHi 36irnmes

| 3 NOCAAKOBIMM MicLieM Y kopryci M'acopybku. BCTaHOBITb piXy4uid HiX Ha LUHeK FlimwaM KpasiMi Ha3oBHi. BCTaHOBITL PeLuiTKy ANs BENMKOTO MOMeny.

| 2. BisbMiTb HacajKy ns NpUroTyBaHHa koB6acoK( ) Ta BCTaHOBITL Ha peLuiTKy. [pUTpUMytoun HacaaKy, 3aKpyTiTh LLNbHO NPUTUCKHY raiiky,

| He NepeTaryioyn Ii.

| NMPUT'OTYBAHHA KEBBE

| 1. BCTaHOBITb LUHEK Y 3aBaHTaXyBanbHY ropnosiHy M'acopybku. BisbMiTb Hacaaku Ans npuroTysaxHs kebe (7) Ta BCTaHOBIT iX.

\ 2. [loTpuMytoumchb Hacaak, LWiNbHO 3aKPYTITb MPUTUCKHY raky, He NepeTaryioym ii.

| 3. Hapixte uuniHgpuyni TpyBouku, npuroTyiite kebe i obcmaxTe y puTiopi.

| YBATA: Hacaaka Anst NpurotyBaHHs kebe BUKOPUCTOBYETLCS TinbkM 13 3a3aaneriab niarotoBneHum capiuem. He noapibHioiTe Lini wmatku

| M'sica 3 BUKOPUCTAHHSIM HacaKu sl MPUroTyBaHHs kebe.

‘ YCYHEHHA 3ATOPIB

| Akwo nig yac poboTi M'sicopyBki M'Sico 3acTpsIrnio BCepeauHi Kawﬁm, BUMKHITb M'ACOPYOKY, NepeBefiTb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

| nonoxeHHs "0" (aBuryH M'AcOpy6Ki NoBUHEH NpUNHUTYM poBoTy). MepeseaiTb KHOMKY NepeMUKaHHS pexumia y nonoxeHHs ‘R” (pesepc).

‘ MoTiM nepesepiTb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS B MONoXeHHs 'R" (pesepc) - LWHek No4He 0bepTaTncs y 3B0pOTHOMY (peBepCHBHOMY)

Hanpswi, i 3aTop 6yae yCyHeHo. Nicns yCyHeHHs 3aTOpy NOBEPHITb KHOMKM B po60Ye NONOXEHHS Ta MOXeTe MPOAOBKUTM PODOTY Ak

| 3a3BMyant. FIKLIO 3aTOP HE YCYBaEThCA, BIAKMOUITL M'ACOPYOKY BiA enekTpomepexi, posbepiTb Ta yCyHbTe 3aTop BpyuHy. YBaral ®yHkis pesepcy

| BVIKOEVICTOBKAGTbCﬂ BUKITIO4HO NPy PoBOTI M'sicopyBKu B pPEXUMi MpUroTyBaHHs apluy.

| PO3BIPKA M'ACOPYBKM

| MepekoHaiTecs, Lo ABUIYH NOBHICTIO 3yMUHIUBCS, @ NOTIM BiOKMKOYITL M'sicopybky Bif enekTpomMepesi.

‘ LLlo6 posibpaTy M'acopy6Ky, BuKOHalTe MpoLeaypy, onucaHy B po3aini "CknagaHHs” y 3B0pOTHiit nocnigosHocTi. Meped Tm Ak 3HATH

| 3aBaHTaXyBarnbHy roprioBIHY, BIKPYTITb FBUHT 3aBaHTaXyBanbHOi ropnosuHIA M'AcopYOKY, WO dikcye. [oTiM Bif'eaHaTe 3aBaHTaxyBanbHy

| ropnoBIHy Bif koprycy M'sicopyoku. Po3bepiTb ii.
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TPAHCNOPTYBAHHS, YALLEHHA TA 3BEPIFTAHHA

TPAHCIMOPTYBAHHA. TpaHcnoptysati npunap HeobxigHo Gyb-AkiM BUAOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBAHHSAM ngaamn 3aKpINIEHHs BaHTaxiBs, LLO
3abesnevytoTb 36epexeHHst ToBapHOro Buly BMpoby Ta/abo ynakyBaHHs i itoro nogansLuy 6esneuny ekcnnyarauiio. SABOPOHAETLCA Hapaxatv npunag Ha
Xluale HaBaHTAXEHHS Mifl 4ac BaHTaXHO-PO3BaHTaXKyBanbH!X pobiT. . o . .
WLEHHA.YBATA! Hikonu He mMuiiTe 4aCTvHI npunagy B NOCYAOMMIAHIA MalLnHi. He BUKOpUCTOBYiATE XiMikaTy | aBpa3vBHi pe4oBMHN.
[icns BUKOPUCTAHHS | Nepes OYNLLEHHSM BUTSTHITb BUMKY XUBMNEHHS 3 PO3ETK i Jo4eKainTecs, MoK Npunaj oxomnoHe.
[Mepen o4MLLEHHSIM NEPeBEAiTb KHOMKY BKMIOYEHHS / BiKIOYeHHS B nonoxeHHs "OFF" (aBuryH M'acopy6ku NoBUHEH NPUNMHATY POBOTY) | BUMKHITL Npunaz 3
mepexi. Po3bepiTb M'ACOpy6GKy | BUAAMITH 3anMLIKA NPOAYKTIB. . . . . . . .
He crasTe npunag 8 Boay. Un He MuitTe npunaz BoAoko. [Ins oumiLieHHs BHYTPILLHBOT | 30BHILLHLOT NOBEPXHI Npunay i naHeni ynpasniHHs BUKOPUCTOBYITE M'AKY,
BOMOry raHyipKy. BukopucToByiite 3acib Ans MUTTA nocyay, M'aky ryGky Ans O4MLLEHHS NOTKa ANS NPOAYKTIB, LUTOBXaYa, 3aBaHTaXyBambHOrO ropnoByHY, LHeKa,
eLLITOK, WO dhikcye ravik, piKy4oro Hoxa i Hacagok, WO BXOAATL B KOMMIEKT NPUCTPOI0. o
ﬁoﬁpe NpONOMOLLITh, BUTPITb | MPOCYLLITh BCi 4acTHK npunady. CriakyiTe 3a YNCTOTOK NpUnazy i BCiX OTO CKNaaoBuX. o .
lepen BUKOpUCTaHHAM | 36epiraHHAM nepekoHaeTecs, o6 BCi YacTUHW npunagy Gynm YucTmMu | cyxumi. PekomMerayeTbCs 3matllysaTy pixydi aetani
gOCJ'IVIHHVIM Macrniom. OULLEHHS NPUNazly MoBMHHA NPOBOMTMCS MICMS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.
BEPIFAHHA. Mpunan HeobxiaHo 36epiratin B 3akpUTOMY NPUMILLEHHI, B yMOBaX, LWO NepeabdayaloTs 36epexeHHs ToBapHOTo BUNsSAYy BUPOBY Ta ioro noanbiuy
Ge3neyHy ekcnnyataujito. MepekoHainTecs, WO NpuUnag i BCi MOro akcecyapy NOBHICTHO BUCYLLEH], NepLU HiX cknagaTy Horo Ha 3GepiraHHs.

MPABWUITA YTUNISALLIT MPUNARY

Enektponpunap Ta nakysansHi MaTepian MaioTb 6yTin yTUNI30BaHi 3 HANMEHLLIOK LLKOJOH /ANA [OBKINMA i BANOBIAHO 710 NpaBunam 3 yTunisai
BifxopiB y BaLuomy perioi.

YMOBM FAPAHTIAHOIO OBCNYrOBYBAHHS

Mpv kynisni BiUpoby BuMaraliTe 10ro Nepesipky y Baluiit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTIltHOro TarnoHa (LTamn ToproBenbHol oprawisaui,
fAata npofaxy Ta nignue npofaLst). Bea HagaHHs rapaHTiHOrO TasoHa abo npy 1oro HempaBubHOMY 3aroBHEHH] NPETEH3IT LWOAO SKOCTi He
NPUIAMAIOTLCS | rapaHTiiHWIA PEMOHT He 3AICHIOETbCS. [apaHTiiHuiA TanoH cnif npen’sBnsiTv npy 6yAb-koMy 3BepTaHHi 0 CEPBICHOTO LEHTPY
MPOTAroM YChOro TepMiHy rapanTii. Bupib npuitMaeTbcs Ha cepsicHe 06CnyroByBaHHS Tinbkin NOBHICTHO KOMMAEKTHIM. [apaHTiltHuil TepMiH
064MCIIIETLCSA 3 MOMEHTY Mpofaxy nokynto. Mpocumo Bac Takox 36epiratit AoKyMEHTH, WO NIATBEPAXYIOTb AATY KyniBni Bupoby (ToBapHMil
abo kacoBuil Yek). YMOBOI 6e30nraTHOro rapaHTiitHoro obenyroByBaHHs Baluoro BUpoby e ioro npasuribHa ekcnityaTaLis, Lo HE BUXOAMTb 3a
Mexi ocobucTux nobyTosmx nmgeﬁ, BiANOBIAHO A0 BUMOT iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTalyii Bupoby, BiACYTHICT MEXaHIYHIX NOLLKO/KEHb Ta HacMiaKiB
Heabanoro MoBoKEHHs 3 BUPO6oM. Bupib npuitMaeTbCs Ha rapaHTiitHe 06cnyroByBaHHS Y YUCTOMY BUrMSAI (MPOTEPTO i NpoayTo, Ae Lie €
MOXIMBIAM). [apaHTia NOLIMPIOETHCA Ha BCi BUPOGHINYI Ta KOHCTPYKTUBHI AEEKTH (KpiM NepeniyeHnx y poaaini «MapaHTia He NOLIMPHETLCAY),
BUABNEHI NPOTATOM rapaHTiHOro TepMiHy. Y Liei nepiog AedekTHI AeTani, kpiM BUTPATHUX MaTepianis, niansratoTb 6e3onnatHii 3amiHi y
rapaHTiltHOMY CepBICHOMY LiEHTPi.



YKPAIHCbKA

FAPAHTIA HE NOLUNPIOETLCA

\
\
\
\
\
\
| 1. HecnpaBHoCTi, CipuumHeHi hopc-MaxopHumMm 06CTaBnHaMU.
w 2. HecnpaBHOCTI, CIpUIMHEHi BUKOPUCTaHHAM BUPOBY 3 METOH, L0 BIUXOAUTL 3a MeXi 0cobucTix nobyTosmx notped (To6To 3 NpoMUCIoBOID
w ab0 KOMepLiiHOI0 METOI0).
| 3. ButpatHi matepiany 1 akcecyapu . . . .
| 4. [lebekTu, CNpUUNHEH NepeBaHTaXEHHSIM, HEMPABUITBHOK eKCrnyaTaLjieto, MPOHUKHEHHSM PiAVH, MUY, MOTPaNsSHHSM CTOPOHHIX NPeAMETIB
‘ gcepe/:mHy BUPODY. ) N .
‘ . Bupobu, Lo peMOHTYBanucs no3a ynoBHOBAXEHMM CEPBICHAMI LigHTpaMm abo rapaHTiiHMu MaiCTepHAMN. )
| 6. MoLLKOMKEHHS, L0 CTany HacMiAKoM BHECEHHS 3MiH 10 KOHCTPYKLii BUpoby camum kopucTyayem abo HeksanichikoBaHoi 3amiHi oro
| KOMMIEKTYI04MX.
| 7. MopywweHHs BUMOT HacTaHoBM 3 ekcnnyaTauii. i )
| 8. HenpasunbHe BCTAHOBEHHA HANPYriA XMBUNbHOT Mepex (AKLLO Lie NOTPiBHO).
9. BHECEHHS TEXHIYHMX 3MiH.
: 10. MexaHiuHi NOLKO[PKEHHS, 30Kpema BHacniaok Henbanoro NoBOPKEHHS, HENPaBMUbHONO TPAHCMOPTYBaHHS Ta 3bepiraHHs, naaiHHs Bupody.
\
\
\
\
\
\

11. TOLIKOMKEHHS 3 BUHM [JOMALLHIX TBAPWH Ta rPU3yHIB.

BurotosnioBay: Cutec Enektpuk Kamnani fimites, KHP D v E
|HbopmaLlito Npo aaTy BUTOTOBREHHS AMBITLCA Ha iHAMBIAYaNbHOMY ynakyBaHHi.

3 MnTaHb rapaHTiltHoro 06CyroByBaHHS 3BepTainTeCs 0 HANBMMKYOro CEpBICHOTO LIEHTPY. —

TepMmiH cnyx6u - TPUALATS LWICTb MicALiB

OTiHeMi3, Kypanap! nainaanaHyra kipicnec 6YpbIH, HYCKayNbIKTbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3.
HycKaynbiKTbl cakTaHbI3, on bonawakra Cisre kepek 60nybl MyMKiH.

Yt WapyalublnbiFblHa apHarnFaH, HEPKaCINTIK KonaaHyFa xapamchbi3.

MaHb13ab1! XbinzbiH CyblK Me3riniHae caTbin anblkFaH Kypanzbl SNekTp XeniciHe Kocnac 6ypbiH, icTeH
LWbIFybIHa on 6epmey yLiH 6enme TemnepaTypacbiHAa KEMiHAE TOPT caFaT ycTay KaxeT

B>

TEXHUKATbIK CUTATTAMATAPGI

EA30 (benapycb, Peceit, Apmenns, KasakctaH, KpipFblacTaH)
enaepinae xeHe YkpavHapa, Mpysusaa, S3ipbaitkaHna
CTaHRapTTbI Keningi MepaiMi — OH exi aii.

HomuHan kepHey: 220-240 B
ToKTbIH, HOMUHaN xuiniri: 50 Ty
HomuHan TyTbiHbINAThIH KyaTbl: 3000 BT

MAUOATNAHY KE3IHOET CAKTbIK WAPATAPbI

*[aitnanaHy kesiHae ChiHybIHa on 6epmey YL Kypanbl KonaaHtac 6YpbiH 0Ckl HYCKayMbIKTbI MYKMAT OKbIN WhiFbIHbI3. [ypbic NainanaHbay
)&MbIMHbIH CbIHbIN KanyblHa 8Ken CofbIn, NalaanaHylubiFa Matepuanfblk 3anan KenTipyi Hemece AeHcaynbiFbiHa 3USH T3yl MYMKIH.
“XKyMbicTbl 6actamac 6ypbliH KypanabiH, illinge 60ybl KypanablH 3aKbiMaaHyblHa HEMECe TyTaHyblHa SKeM COFYbl MyMKiH Oybir-Tyio
maTepuanaapbl MeH eare 6erge 3aTTapablH KOK ekeHpiriHe ke3 XeTkisiHi3. Erep ae Oyibiv TabaHblHga xanckipManap 6onca — onapabl wein
anblHpI3.

*AnFalukbl Kocnac 6ypbiH 6yVibIMHbIH, TeXHUKanbIK epeKLIenikTepi aneKTp XeniciHiH napameTprepiHe COKec KeneTiHiH TeKCepiHia.

*¥3apTKbILTbI NaliaanaxfaH keae kabenb/aiH eH KoFapbl PyKcaT eTinreH kyathl K tg)z-m KyaTblHa COVKeC KeneTiHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

+ Kypan TemeH feHe, cesim Hemece akbln-oi kabineTrinikrepi 6ap TynFanapnbm?( ananapgbl Koca ecentereHe) Hemece onapaa Taxipute
HeMmece 6inim GonmaraH xaraaiaa, erep ae onap 6akbinay acTbiiga 6onmaca Hemece KayincisgiriHe xayanTbl afjaMHbIH Kypanabl nanganay
Tépanbl HYCKaynbIKTaH eTrnece, KonaaHybiHa Gonmansl.

ypanasl 6ananapaax anwak xepze naiganaxbiHbi3. bananapapiH KypanveH oiiHayblHa xen Gepmey yiiH Gakbinay acTbiHaa Gonybl Kaxer.
rep /i€ XyMbIC iCTer TypFaH KyparniplH XaHblHaa bananap 6orca, aca MyKusT GorbiHbI3.
-Sypanqbl ananapfblH, Korbl XXETNEnTiH Xepae nainanaHbiHbI3 XoHe cakTaHbl3.

*KoCbINbin TypFaH Kypanzsl kapaychl3 KanablpMaHbI3.

+*Kypangb! apbip kocnac OypbIH Tekcepin oTbipbiHbI3. Kypan Hemece xeninik 6aycbiM 3akbiMaaynapsl 6onFaH kesge OHbl ewbip xaFaaiaa
KOCMaHbI3.

+Erep ge 6inTeci Hemece LWTencenbaiH anbipbl 3aKbIMAaHCa, COHbIMEH KaTap, erep Ae KypanabliH ©3i 3akbiMaaHca HeMece XyMbIC icTemece,
Kypanap! naitnanasbanbis. OHbl CepBuC OpTanbiFbiHa anapbiHbI3. Kypanabl Tek asTopusauuanaqfaH Cepsic opTanbifbiHia FaHa XeHaey
KkaxeT. Kypanabl e3giriieH XeHAemMeH;s3.

*Kyar 6inTeci 3akbiMaaHFaH kesfe KayinTi 6onabipmay YLUiH OHbl ©HAIPYLLI, CePBHUCTIK KbI3MET Hemece yKcac GinikTi MamaH aybICTbIpybl THiC.
+*Kypanab! anekTp xeniciHe Kocnac OypbIH OHbIH, COHTEeH KamnnblHa ekeHiriHe ko3 XeTKI3iHj3.

+*Kypangb! TaitMepre Hemece KypanfblH KOCbINybIH/COHYIH aBTOMATTbl TYpAe PeTTeiTiH 6acka KypbinFbira KOCyFa TbliibIM CarnbiHabl.
*Kypanb! binFangbibiFbl aca Xofapbl Yil-Kaitnapaa (Mbicansl, BaHHa 6enmeciHie) naiinanaHGaHbI3.

*3NeKTP TOFbIHbIH, COFYbIH 6ONAbIPMAC YLLIH KypanbIH KOpMyChIH CyFa Hemece backa CyMbIKTbIKTapra baTbipMaHbI3. Erep e on cyra Tycin
Kanca, kopnycka ewbip xafaiaa kon TurisbeHis, OHbI aepey anekTp KeniciHeH COHAipiHia.

*Kypangp! binFanapl KongapMeH nainfjanaqbaqbia. XXeninik 6aycbiMabl binFanfibl KONMeH KocriaHbI3 XeHe axblparnaHbia. Byn anekTp TofbiMeH
3aKbIMfaHyFa Ken COFybl MYMKIH.

+AnekTp 6aycbIMHbIH, YCTeN LWeTiHeH Hemece bICTbIK BeT YCTiHAE XanbbipaybiHa Xon 6epmeHia.

*Kypanap! NaitnananFaH CoH, CoHaait-ak, Tasanamac 6ypbiH poseTkaaaH CoHAIpiHi3. Kosrantnac, Tasanamac xaHe KyTiMi xeHiHaeri 6acka
opeKTTEpAi OpblHAamac OypbIH, KypbirFbl CyblFaHLLA, KYTiHi3.

«Erep fie Kypanapl nafanaqbacaHbI3, OHbl XeniaeH coHAipiHi3. Kypanabl ceHaiprenze Kyat kesiHiH GinTeciHeH TapTnaHp!3, ailbipbIH
po3eTkaaaH abairan WbiFapbiHpI3.



+Xeninik 6aycbiMabl Kypan aitHanacbiHa LWbiHaan bainamaHpl3, yakbiT ©Te kene 6yn OHbIH CbiHybIHA OKen COFybl MYMKIH. CakTaFaH yakbiTTa
xeninik 6aycoiMabl SpAanbIM TY3€eTin OTbIPbIHbI3.

+Xeninik 6aycbiMabl GyiibIMabl TackiMangay yLuiH naifanaHbaHbI3.

*Kypanfpbl HyckaynblKMeH ke3aenmereH Makcatrapaa nailfjanaHbanqpis. Yi-xaiaH Toic nainanaqbay. B .

+Kypan e3i MeH xeninik 6ayCbIMHbIH XOFapbl TEMMEepaTypara, bifFan MeH Tikeneit KyH coyneciHe ylublpamaiTbiHaai, cakTanybl Tic.
*Kypan Tek yit-xailblHAa naiganaHyra apHanraH. Kypargbl HepkacinTik Hemece KOMMepPLMSIIbIK NaifanaHyFa ThilibiM carnblHFaH.

+OChl HYCKayMbIKTbl CaKTaHpl3. ) ) ) ) ) i ) ) )

ET TapTKbILTHI TEK XyMCaK, XibiTinreH eHiMaepai, Cyieri )oK eTTi, Cyieri )oK KOKOHICTEP MEH KeMic-KuaekTepai kailTa eHaey YLLiH
naitganaHbiHbI3. Kypanapl cyilek neH KaTTbl ©HIMAepai, Mbicarnbl, CyiiekTepsi, KabbiFbl 6ap xaHFakTap MeH LekinaeyikTi KaiTa eHaey YLiH
eluKallaH konaaHbaHbI3. TambipcabakTapbiH yHTakTamac BypbiH Kiliripiv 6eniktepre 6enin, kemiae 10 carar iluiHde cyFa XibiTy kaxeT.
+*Kypanabl 6acka anekTp KypanaapbiMeH 6ip yakbiTTa poseTkara KocnaHbl3.

+KyaT keasiHiH 6inTeciH TapTnaHpI3, oHbl WbIHAAMN GaiinamaHpi3 xaHe OHbl KypaniblH aiHanacbiHa opamaHpi3.

*Kypan Kyprak xaHe Ty3y 6eTke opHaTy. Kypanap! biCTblk 6eTke Hemece ocbiFaH yKcac 6eTke (Mbicaribl, ras, anekTp nnuTackiHbIH Hemece
KbI3/ibIpbINFaH TyMLaneLTiH XaHblHAa) OpHaTyFa ThilibIM CarnbiHabl. o

+*Kypan kopnycTarbl XenaeTkil TecikTepiHiH, 6eremenTiHael OpHaTbIMFaHbIHa KO3 KETKi3iHi3.

)KYMbIC KeaiHae Kypan/bl KbIMKbITYFa ThiiibIM CanbIHafbI.

ET TAPTKBILTBI XbIMKLITY YLLIH TacbiMarjayFa apHanFaH TyTKaHbl NaiiaanaHblHbI3.

*ET TapTKbILITHI 3NEKTP KeniciHe Kocnac 6ypblH, PEXUMAEPA aXbIPaTbIM-KOCKbILITbIH COHIEH KannblHAa ekeHAiriHe ko3 XeTKi3iHi3.
“)KyMbICTbI asKTaFaH COH, Kypanzbl COHAIPIHI3, KefiH OHbI XenifeH axbIpaTbin, TasanayblH KYprisiHis.

+XKyMbic ke3iHge Kypanabl XeniaeH ceHgipMeHs.

*Kypangp! xenire KOChinbiN TYpFaH keaae benwuekteyre ThiibiM canbiHaabl. Kypanabl kypacTbipmac, akceccyapnap/bl opHaThin, Geniwekten,
Tasanamac 6ypbiH apaaiibiM CeHAipIn OTbIpbIHLI3. COHbIMEH KaTap, Kypanfbl erep e KoniaHbInMaca, xenifieH apfiaibiM COHAIpin oTbipbIHbI3.
*KypbinFbiHbl beniuekTeyre kipicnec 6ypblH OHbIH, COHIN, XeniaeH axbIpaTbiNFaHbiHa XoHe KO3FanTKbILITbIH TOMbIK TOKTaFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.
. Xpanqu KO3Farbin TypraH DeniuekTepiHe Kon TurisbeH;s.

*HASAP AY[IAPbIHbI3: TbiwakTbiH KeCeTiH xuekTepi oTkip karpanfaH. MbiwakTsl nainanaqran keae abait 6onbIHbI3.

*Tueywwi Hayara MeTann Hemece 6acka 3aTTapzbl canmaHpla.

+*OHiMpepai TMeyLLi MoiibIHFa XETKi3in cany X bIHTbIFbIHA KIPETH UTeprilLneH FaHa uTepy KaxeT. ©HiMAepAi caycakTapmeH Hemece backa
3aTTApMEH UTEpYre ThilbIM CarnblHazbl.

~|I§ypanmeH KYMbIC iCTEreH yakbiTTa WallThIH, Wapd Hemece backa 3aTTapabiH Kypan ycTiHae xanbbipaybiHa xon 6epMeHs.

*ET TapTKbIL MipMeriHiK aiiHanybl TOKTaN, KMbIHAATBINCA, eH anabIMeH, Kypanbl XeniaeH COHAIPIHi3 XaHe KeliH NipMeK NeH nblLakTb!
KO3FanbICTbl OyFaTTalTbiH OHIMAEPAEH Ta3apTbIHbI3.

*MipmexTiH Tikene aitHanybiHbIH TOMbIK TOKTaybIH KyTel, kepi aitHanybiH (peBepc) KocyFa ThiiibiM canbiadbl. Kapcel afgaiaa, kypan
eareLue LWy WbiFapsin, Aipingeyi MyMKiH, YLWKbIHHbIH Naitga 6onyb! bIKTUMar, Gy eT TapTKbIWTbIH 3aKbIMAaHybIHA SKeN COFYbl MYMKIH.
*Kypanabl Tek eHIMAEpAi KaliTa eHaey YLUiH FaHa nanganaHbiHbl3. KaTTbl eHiMAepai ycakTayFa ThiilbM canbiHabl.

+XKYMbICTbI asiKTaFaH COH, €T TapTKbILITbIH kamMepacblHia eHiMAEepAiH easyip kenemi kanybl MymkiH, 6yn akay bonbin TabbinMaiiabl. OHim
KanAblKTapblHa asfaraH kapa MeTann LwaH xabbicybl MyMKiH. Ocbl KanabIKTapabl TaFram peTiHae nailfanaHbanbis, onapab! NaKTbipbiHbI3.
ET TapTKbILTHI WaMaaaH TbiC KyKTeMeH|3. KOKbIM-COKbIM TY3iNreH keage €T TapTKbILITLI Jepey TOKTaTbIM, ipMEK NeH MbILLaKTbl OHIM
KanablKTapbliHaH Ta3apTblHbI3.

*ET TapTKbILTBIH, Y3AIKCI3 XYMbIC yaKbiTbl 10 MUHYTTaH acnaybl THic. KosranTKbiL CybiFaHbIH KYTY YLUIH XyMbICTa MHTEpBaN KacaHbl3.
*Erep Aie K03ranTKbILThIH, KbI3biN KETYiHEH KOPFaHbIC XYWeCi icke Kockinca, K¥panﬂbl ON TOMbIK CybIMaFaHLLa, KOCMaHpI3.

+Kopnyc neH kepex-xapakTap opaalibiM Kyprak xaHe Tasa 6onbin kanyb Tuic!

KeTki3in cany XubIHTbIFbIHA KIDMENTIH Kepek-kapakTapabl nanaanaHbaHbI3.

Hasap aypapbiHbI3! Arralu KockaH yaKbITTa KypanaaH KYRiKTiH XaFbIMCbI3 MiCi LWbIFybl MyMKiH. By kanbinTbl Ky6birbiC XeHe 3aybiT
MaliblHbIH, XaHyblHa baiinaHbiCTbi!

HABAP AY[IAPbIHbI3: CakTblK WwapanapbiH cakTamay KypanfblH 3aKbiMaaHyblHa, XapakaTka, anekTp TOFbIHbIH 3aKbIMAaHYbIHa, KbiCka
Ty/ibIKTanyra HEMEeCe epTKe SKeN COFYbl MYMKIH.

MAUOANAHY

MalinanaxbinybiHa aanbiHaay. ET TapTkbIlThl anfall naiaanaHtac 6ypbiH €T TapTKbITLIH ©HiMMeH GaiinabicaTbiH 6apmbik GenwekTepiH
M¥KMHT KYbIN WbIFbIHBI3, KENiH onapap! KﬂJFaK etin c¥ TiHi3.
ET TAPTKbILWTbI ®APLL ﬂAVIbIH}.}l)Ay YLUIH K¥PACTbIPY
1. ET TapTKbILThIH, KOPMYCbIH yCTaM, TONTbIPFbILL MOVbIHABI (14) kKopnycTasbl ysLbIKKA (8) CanblHpI3.
2. ET TapTKbILTbIH, KOPNYCbIH ycTan Typbin, 6epy aysbiHbiH, (14) Bekity GypaHaackH (4) TokTaraHLa cafat TiniMeH BypaHbl3. EHAi eT TapTKbILWTbIH,
THeY MOVibIHbI OHbIH, KOPMYyCbIHA MblKTan BekiTinreH. ET TapTKpILWTbl a3gan WwaikaHpl3
KaYINCi3 eKeHiHe ko3 KeTKI3iHI3.
3. WHexTi (15) €TTapTKbILTHIH, TONTBIPY ay3blHa anTblbypbILLTHI ilke KapaTbin canblHbI3. LLHeKTi WweTTepi calikec keneTiHaen eTin can bypaHbi3.
€T TapTKBILUTbIH, KOPNYCbIHAAFL! OPbIHABIKNEH.
4. TbiwakTbl (20) KECETiH XarblH ChIPTKA KAPaTbIM WHEKTIH, LIAPLUbIChIHbIH, YCTIHE ChIpFbiTbIHbI3. Erep Mbiluak, AypbIC OpHaTbinMaca, et
TapTbiNMaiabl.
5. ITbIlakTbiH, xaHblHa KAXETTi Topabl (16) Hemece (17) Hemece (19) opHaTbIHbI3, Bepy ay3bliaarbl OMbIKTAP COIKEC KEMETIHIHE KO3 KETKI3iH3.
TOPSTbI LUblFbIHKbINAPMEH.
6. Bip caycarblHpI36eH Topabl (opTackiHAa 6acy) ycTan Typbin, eKiHLLi KOMbIHbIZBEH KbICKbILL railkaHbl (18) MbIkTan KaTaiTbiHpI3. MalikaHbl
TapTnaHpl3 aca Ke.
7. Cary HayacblH (2) eT TapTKbILUTbIH, 6EpY MOIHbBIHbIH, yCTIHE OPHATbIN, BEKITIHI3.
OAPLL IAVIbIHAAY
KypacTbIpbiriFaH €T TapTKbILUTbI KaTTbl Ty3y 6ETKe OpHaTbIHbI3. Byn peTTe aya XeTkinikTi kenaeTinyiH kaMTamachI3 eTy YLUiH 3rekTp
KO3FanTKbILbl 6ap KOPNYCTbIH, TOMEHT xaHe Byiip XaKTapbiHa epkiH XaKblHaail anaTbiHbiHa k&3 XeTKi3iHi3.
ET TAPTKbILLTI SNIEKTP XENiCiHe KOCbIHbI3. TueylLi Hayara eTTiH AaibiH 6ENIKTEPIH canblHpI3.

ckepTne:;
. )Ka[c)bug (matcbI3) eTTi TaHAaHbI3. CyiekTepaiH, WeMipLUIeK NeH CiHipaiH 6apnbiFbiH anbin TacTaHpI3.
+ ETTi on TMeywi MolibiHFa epkiH KipeTiHaei eTin, enwemi 2cM*2cM*6CM-Te XyblIK eTin TypaHbI3.
Eckeptne: ETTi anfaLu kecy yLiH ipi Topabl naitnanaHy ycbiHbinaasl. Kenbip Taramaapabl failbHaay YLLiH eTTi eki MapTe TapTy KaxXeT.



Hasap aypapbiHbI3! My3aaTbinFaH eTTi ycakTayFa ThilibiM CanblHagpl.

Pexumpepai aybicTbipy 6aTbipMacsiH xaHe Kocy/ceHaipy 6atbipmacsiH “ON” KyiliHe aybICTbIpbIHbI3. MTepriluTiH kemeriMeH eT 6enLekTepiH
TUeyLi MOMbIHFA aKbIpbIH UTEPiHi3. yMbICTbI asikTaraH CoH, Kocy/cenpipy BaTbipmackiH “OFF” kyliiHe aybICTbIPbIHbI3, €T TaPTKbILUTLI ANEKTP
XeniciHeH COHAIPIHi3 xaHe OHblH Ta3anayblH KYPri3iHi3.

LIXXbIK/COCUCKANAPbI JAVBIHAAY

ET TapTKbIWTbI WYXbIKTapAb! 83ipneyre farblHAAY YLUIH keneci opekeTTepai OpbiHAaY KaxeT:

1. VlipmekTi on anekTp KosranTKbILL kopnycbiHaa GekitinreHre feiliH con anHanablpa oTbipa, Y3biH ©CIMEH anFa Kapaii opHaTbiHbI3. KeceTiH
MbILUAKTbI MIPMEKKe KECETiH LeTTepIMEH CbIpTbIHa Kapai OpHaTbIHbI3. Ipi TapTyFa apHarnFaH TOpAbl OpHATBIHbI3.

2. WyxbiKTapabl 83ipneyre apHanfaH KOHAbIPMaHbI anbin, OHbl MiPMeK BciHe LbIFbIHKbI Xeprnepi caHblnaynapbiHa KipeTiHaei eTin opHaTbIHbI3.
KoHablpMaHbl yCTail 0TbIpa, BeKiTKiLL CakUHaHbI OHbI KaTTbl KbiCnaii, ThiFbI3 eTin GypaHbI3.

KEBBE [AVbIHOAY

1. ET TapTKbIThI kKeG6e a3iprieyre failblHaay YLUiH KECETIH MblLuak NeH TECiKTi AMCKiHI XyMbIC GriorbiHaH anbin WhiFy KaxeT. WipmekTi on
3NeKTP KO3FanTKbILL KopnycbiHaa GekiTinrenre AeniH can aitHangblpa oTbipa, Y3blH ©CiMeH anfa kapait opHaTbiHbI3. Kebbe asipneyre apHanfaH
KOHAbIPMaHb! anbin, OHbl MipMeK BCiHe LbIFbIHKbI Xeprepi caHblnaynapbiHa KipeTiHaeit eTin opHaTbIHbI3.

2. KoHablpMaHbl ycTal 0TbIpa, GeKiTKilL CakiHaHbl OHbl KaTThbl KbiCnan, ThiFbI3 €Tin GypaHpbi3.

3. Lnnurpp TyTikwenepiH keciis, keb6e a3ipnen, oHbl (hpuUTIopAE KybIPbIHbI3.

HABAP AY[IAPbIHbI3: kebbe asipneyre apHanFaH KoHabIpMa angblH ana AaiibiHaanFaH dapLuneH FaHa kongaubinagsl. Kebbe asipneyre
apHarnFaH KoHablpManapasl naiganaHa oTbipa, eTTiH, 6yTiH GenikTepiH ycakTamaHpI3.

KOKbIM-COKbIMABI KO0

Erep fe eT TapTKbILL XYMbIC iCTEN TypFaH yakbITTa eT kamepa iLuiHae Typbin kanca, eT TapTKbILTbI COHAIPIN, Kocy/cenaipy 6aTbipmackiH “OFF”
KYViHe aybICTbIPbIHbI3 (€T TAPTKbILL KO3FANTKbILLbI XXYMbICbIH TOKTaTybl THIC). Pexumaepai aybicTbipy 6atbipmackiH ‘R” (pesepc) KyiiiHe
aybICTbIpbIHbI3. KeiliH Kocy/ceHaipy 6aTbipmackiH “‘R” (peepc) KyliHe aybICTbIPbIHbI3 — MipMeK KaiTa (peBepcuBTi) BaFbiTTa aitHanbin, KOKbIM-
COKbIM OMbInaTbiH Gonagbl. KOKbIM-COKbIMAbI XOitFaH COH, BaTbipMaHbl Ky MbIC kanmnbiHa KaiTapblHbI3 XaHe KyMbICTbl deTTeriaen
XanFacTbipyblHbl3Fa 6onazpl. Erep e KOKbIM-COKbIM KOibinMaca, €T TapTKbILUTbI 3MEKTP KeniCiHeH axblpaTbin, 6OMLIEKTEH|3 XaHe KOKbIM-
COKbIMAbI KONMEH XOMbIHbI3.Hasap ayaapbiHbI3! Peepc (yHKUMACH! €T TapTKbILL Tek (apLuThl JalbiHAAY PEXUMIHAE XYMbIC iCTEreH keae
KOnAaHbInagbl.

ET TAPTKbIWTbI BONWEKTEY

Ko3rFanTKbILLTbIH TOMbIK TOKTaFaHbIHa KO3 XETKi3iM, KediH eT TapTKbILTbI SMEKTP KeNiCiHeH COHAIPIHI3.

ET tapTKbiwTh 6enwwekTey yuwiH «Kypactbipy» GeniMiHge cunaTtanfaH wapaHbl kepi keaekneH opbiHAaHbI3. Erep ae KbiCKbILL COMbIHAbI
KonmeH 6ypan any KonbiHbI3fiaH kenmece, on YLUiH caiiMaHaapAbl nanfanaHbiHbI3. TOpbIH OHait 6eny yLwiH 6ypaybilTbl TOP MEH €T TapTKbILL
KamepacbIHbIH, apacbiHa OPHANACTbIPbIHLI3, KeiliH TOpAbl OypaybILLMEH KblTKbITbIHbI3.

Kypan meH bybin-Tyto MaTepuangapbl KopLuaraH opTa YLUiH eH a3 31sHbIMEH XaHe eHipiHi3aeri KanablKTapabl kafere xapaty XeHiHaeri
KaFuaanapra coilkec kaere xapatbinybl TUiC.

TACBIMATIIAY, TASAJIAY XXOHE CAKTAY

TTACBIMANMAY. Kypanab! 6yiibIMHbIH TayaprblK TYpiH xaHe/Hemece kanTamacblHbIH, CaKTanyblH KaMTamachl3 €TeTiH, XyKTepai 6ekiTy xaHe
OynaH api kayincia naiaanaHy epexenepiH naaanaxa oTbipa, xabblk KOniKTiH ke3 kenreH TypiMeH TacbiManay kaxet. Kypanabi Tuey-Tycipy
KYMbICTapb! KeaiHae COKKbIMbI XykTemenepre yiubipatyra ThIbIM CANbIHALBI. TASANAY. HA3AP AYAPBIHbI3! Kypan 6enikrepiH biasic
XyaTblH MalLWHa/a eLUKaLLaH XyMaHbI3. XuMuKaTTap MeH Typnini Kypanaapabl naiigananbanels. Kypanabl Tasanamac OypbiH apaaibiM xeniaeH
aXbIpaTbin OTbIPbIHpI3. MoTopnbl GenikTi XyMcak, Con binFanbl MaTaMeH TasanaHpi3. OHbl Cy aFbiHbIHbIH, aCTbIHAA XyMaHbI3 XoHe CyFa Hemece
6acka Cy/ibIKTbIKTapFa canmaHbi3. Xyy yLuiH Xbinbl cyabl (50C°-AeH apTbiK eMec) oHe KapanaibiM XyFbill Kypangbl NaiaanaxblHbI3, Xy3nepiH
onap ete eTkip 6ornFaHablKTaH, abaiinan ycraHpi3. TamakneH Tikeneit Garinaubicsl 6ap Kypan beniktepiH Kypanapl naiganaxra caitbiH Tasanan
OTbIpY KaXerT..

TASAJTAY. HA3AP AY[IAPbIHbI3! Kypan 6enikTepiH bigbiC XyaTblH MalLMHAAA eLUKALLaH XyMaHbI3. XMMUKaTTap MeH Kaxak 3aTtapbl
napanaHbaHbI3. MalinanaxrFaH CoH xaHe Tadanamac OypbIH KyaT Ke3iHiH aibIpblH PO3eTkafaH anbin WbIFbIM, Kypan CyblFaHblH KYTiHi3.
Tasanamac 6ypbIH kocy/ceHpaipy 6aTbipmackiH “OFF” kyiiiHe aybICTbIPbIHBI3 (€T TAPTKbILL KO3FANTKbILbI KYMbICbIH TOKTaTYbl THIC) XaHe
Kypanabl xenifeH cexaipiHia. ET TapTKbilLTbI GenwuekTen, eHiM kanablKTapblH anbin TacTaHbl3. Kypanapl cyFa canmaHbi3. Kypangp! cymex
XyMaHbI3. KypanzpiH iLuki )xeHe cbIpTKbl GeTiH xaHe Gackapy naHeniH Tazanay yLuiH )Xymcak, binFangb Wy6epekTi naifanaHbiHbI3.

OHimaepre apHarFaH HayaHbl, UTEpriLUTi, TUeyLi MOVbIHAbI, MIPMEKT, Topnap/bl, GEKITKILL COMbIHAbI, KECETIH NbILLAK NEH Kyparmn KUbIHTbIFbIHA
KipeTiH KoHAbIpManapabl Tadanay YLUiH bgbIC XyyFa apHanFaH Kypangbl, )XyMcaK bICKbILTbI NaiaanaHbiHbi3. KypanabiH 6apribik 6erikrepiH
aKCbinan Luaibin, CYPTiHi3 XeHe kenTipiHi3. Kypan MeH KypamaactapbiHbIH TaanbliFbiH cakTaHpi3. MaiiaanaHbac xaHe cakramac 6ypbiH
KypanablH bapnbik 6enikTepi Ta3a xaHe Kyprak ekeHpiriHe ke3 xeTkisiHi3. KeceTiH benwekTepiH ecimaik MailbiMeH MaiinayFa keHec bepinegi.
Kypannbi-tasanay opbip naitganaqyaaH kewtin xyprisinyi-tvic. CAKTAY. Kypangb! yibiMHbIH Tayapnbik TypiH xaHe OypaaH apikayincia-  —  —
KONAaHbINYbIH CakTayabl KO3[eNTiH XarFaaitnapaa, xabblK yit-xaitnapaa caktay kaxeT. CakTayra xvHamac BypbiH Kypan MeH oHblH 6apmblk
apnapblHbIH TONbIKTal KENTIPINreHiHe Ke3 KeTKi3iHi3.



KENINAIKTI KbI3BMET KOPCETY LUAPTTAPbI

ByiibiMabl caTbin anFaH yakbiTTa Tekcepinyit xaHe CiaaiH, KaTbiCybIHbI3GEH Keninik TanoHbIHbIH, TONTbIPbIYbIH Tanan eTiHi3 (caTaTbiH YitbIMHbIH
MepTabaHbl, CaTbirFaH KYHi aHe caTyLublHbIH, Konbl). Keningik TanoHbIH ycbiHbaFaH Xaraaifa HeMece OHbl JypbIC TONTbIPMaFaH yakbITTa,
canachl xeHiHperi warbiMaap kabbingaHbaiab! xaHe keninaik apkbinbl XeHAeY Xyprisinmedsi. )

Keningik TanoHbIH keningik Mep3imi iLliHAe CepauC OpTanbIFbiHa Ke3 KenreH eTiRILTI XacaraH Ke3fie YCbIHy KaxeT. byibiM CepBuCTiK KbiaMeT
KepceTyre Tek TONbIKTaN XuUHaKTanFaH TypiHae FaHa kabbingaHaabl. Keninaik Mepaimi caTbin anylubiFa caTkaH caTTeH 6acTan ecentenesi.
CianeH OyWbIMHbIH CaTbiN anblHFaH KyHIH PacTailTbiH KyxaTTapAbl CakTayblHbI3fibl CypaiiMbl3 (Tayap Hemece kacca Yeri).

ByWibIMbIHbI3Fa Keningik apKbinbl TeriH KbI3MET KepceTy WapTbiHa ByibIMAb! KonfjaHy XeHiHAeri HYCKayNbIfbIHbIH TananTapbiHa CoMKkec xexe
TYPMBICTbIK KXKETTINiK LIETHEH LWbIKNATbIH, AYPbIC NaiiganaHy, MexaHukanblk 3aksiMaaynapabiH xoHe yiibiMabl YKbINChI3 naiiganany
canpapbIHbIH XOKTbIFbl aTabl. byiibM keninaik apKbinbl KbI3MET kepceTyre Tasa TypiHAE YCbiHbINazbl (MyMKiH 6onaTbiH xeprepiHae KaxarnfaH
*oHe ypneHreH). Keningik keningik Mep3imi iluiHae aHbiKTanFan 6apnblk eRAIpICTik XoHe KypbinbiMabIK akaynapra Tapanagb! («Keninaik
TapaTbinMaiasl» Genimiiae kepceTinreHaepaeH 6acka). byn keseHae LWbiFbIC MaTepuanaapbiHaH backa akay beniekTepi keninaikTi cepsnc
opTanbIFblHaa TErH TyYPAe aybICTbIpyFa KaTafbl.

KEMNAIK TAPATBIIMAUOb!

1.dopc-MaxopnbIK Xafannap TyFbi3FaH akaynap.

2.By/bIMab! Xeke TYPMbICTbIK XaF AalinapblHbiH LUEriHEeH LbiFaTbiH MakcaTTapaa byiibIMHbIH, 3aKbiMAaHYbI (SFHI, ©HepKacinTik Hemece
KOMMepLMAMbIK MaKcaTTapaa).

3.IUbiFbic MaTepuanapbl MeH akceccyapnap.

4 \llamapaH TbIC XyKTenyi, AypbIC nainfanaHbay, OyibIM ilLiHe CyMbIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XOHAIKTepAiH, berae 3aTTapabiH Kipyi TyFbisFaH
akaynap.

5.©KineTTi cepBuC opTanblkTapbiHaH HeMece KeninaikTi webepxaHanapaaH TiC XeHaeyre ylbiparaH OyibiMaap.

6.MaiipanaHyLbiHbIH ByibIM KypbInbIMblHa ©3repicTeppi eHridy Hemece Kypamaac berikTepiH binikcis aybICTbIpy cangapbiHaH 6onFaH
3aKpiMaaynap.

7.Konanyy KOHIHAer HYCKayNbIKTbIH, TanantapbiH 6¥3%.

8.)KeTkiay xeniciHiH kepHeyiH AypbIc OpHaTnay (kaxeT bonca).

9.TexHuKanblK e3repicTep eHriay.

10.¥KbincbI3 nanganaxy, byibiMabl JypbiC TacbiManaamay xaHe cakramay, 6yibIMHbIH, kKynay canfapbiHaH 6orFaH MexaHukansIK 3aksiMaaynap.
11. XXaHyapnap/iblH KiHaCiHeH 60nFaH 3aKbIM (COHBIH, iLLiHAe, KEMIpriLLITEp MEH XaHEIKTED).

OHpipywi 1zpanb| aknapar

OHpipywi: Cutec dnektpuk Kamnanu Numuten, KXP

KacanraH KyHi Typanbl aKnapatTbl Xeke KanTamacbiHaH KapaHbi3.

Kbi3meT eTy Mep3iMi — OTbI3 anTbl ai.

Keningik apKbinbl KbI3MeT kepceTy Macenenepi 60/blHLLA XaKblH MaHAAFbI CEPBUC OpTanblFbIHa KYTiHIHI3.

JJICEC E




POLSKI

Dane urzadzenie jest przeznaczone do rozdrabniania migsa i innych rodzajow produktow. Do uzytku w gospodarstwie

domowym, nie nadaje sie do zastosowar przemystowych.

Wazne! Maszynke do mielenia migsa zakupiong w zimnych porach roku w celu unikniecia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W

Nominalna czestosé pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesiecy
Nominalna skonsumowana potega: 3000 Wt

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem maszynki.
ﬁ Zachowaj instrukcje, mozesz Potrzebowaé jaw przysztosci.

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
+Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sig, ze wewnafrz urzadzenia nie ma materiatéw opakowaniowych i innych przedmiotow, ktérych obecno$¢ moze spowodowaé
uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie wyroby s naklejki — usun je.
*Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniajg dane techniczne produktu parametry zasilania.
«Jesli uzywasz przediuzacza, upewnij sie, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujq sie pod nadzorem lub nie sg poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobg odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
+*Uzywaj urzadzenia z dala od dzieci. Dzieci powinny by¢ pod kontrola, aby nie dopuscic gry z urzadzeniem.
*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujq sie dzieci.
*Uzywaé i przechowywa¢ nalezy w miejscu niedostepnym dla dzieci.
+Nie nalezy pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
*Sprawdzaj urzadzenie przed kazdym wiaczeniem. W przypadku uszkodzenia urzadzenia lub przewodu zasilajacego, w zadnym wypadku nie nalezy go wiaczac.
+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzony lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.
Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu unikniecia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent, punkt serwisowy lub podobny
wykwalifikowany personel.
*Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sie upewnic, ze znajduje sie w stanie wytaczonym.
+Nie wolno podtaczac urzadzenia do timera lub innego urzadzenia automatycznie regulujacego wiaczanie/wytaczanie urzadzenia.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o podwyzszonej wilgotnosci (np. tazienka).
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli jednak wpadt do wody, w zadnym wypadku nie
dotykaj obudowy, nalezy natychmiast odtaczy¢ go od sieci elektrycznej.
*Nie nalezy eksploatowac urzadzenia mokrymi rekoma. Nie podtaczaj ani nie odtaczaj przewodu zasilajacego mokrymi rekoma. Moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym.
+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.
*Po uzyciu, a takze przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ urzadzenie z gniazdka. Przed przenoszeniem, przystapieniem do czyszczenia lub innych czynnoéci piele
gnacyjnych odczekaj do schtodzenia sie urzadzenia.
+Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nalezy wytaczy¢ go z sieci. Wylaczajac urzadzenie nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy, nalezy delikatnie wyja¢ wtyczke z gniazdka.
+Nie owijaj przewodu zasilajacego wokot urzadzenia, poniewaz z czasem moze to spowodowac jego pekanie. Zawsze wyprostuj przewod na czas przechowywania.
+Nie uzywaj przewodu zasilajacego do przenoszenia wyrobu.
+Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw nie przewidzianych instrukcja. Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.
+Urzadzenie powinno by¢ przechowywane tak, aby razem z przewodem zasilajacym nie zostaty narazone na dziatanie wysokich temperatur, wilgoci i bezposredniego
$wiatta sfonecznego.
+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie wolno uzywaé urzadzenia w celach przemystowych i komercyjnych.
«Zachowaj niniejsza instrukcje.
UZzywaj maszynke do mielenia migsa tylko do obrdbki migkkich, rozmrozonych produktow, migsa bez kosci, warzyw i owocow bez kosci. Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia
do obrobki kosci i produktow statych, na przyktad, kosci, orzechdw i ziaren w skorupkach. Korzenie przed mieleniem nalezy pokroi¢ na mate kawatki i namoczy¢ w wodzie
przez co najmniej 10 godzin.
*Nie wiaczaj urzadzenie w gniazdka jednoczesnie z innymi urzadzeniami.
+Nie ciagnij za przewdd, nie zatamuj i nie owijaj go wokét urzadzenia.
*Umies¢ urzadzenie na suchej i twardej powierzchni. Nie umieszczaj urzadzenia na goracej powierzchni lub w poblizu takiej (na przyktad, obok ptyty gazowej, elektrycznej
lub podgrzanego piekarnika).
*Upewnij sig, ze urzadzenie jest umieszczone w taki sposob, ze otwory wentylacyjne w obudowie nie sg ostonigte.
+Nie wolno przesuwac urzadzenia podczas pracy.
+Do przeniesienia maszynki do migsa uzywaj uchwyt do przenoszenia.
*Przed podtaczeniem maszynki do mielenia migsa do sieci elektrycznej nalezy sie upewnic, ze znajduje sie w stanie wytaczonym.
+Po zakoniczeniu pracy nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastepnie odtaczy¢ go od sieci i wyczyscic.
*Nie wylaczaj urzadzenia z sieci podczas pracy.
+Nie wolno rozbiera¢ urzadzenia, jesli jest ono podtaczone do sieci. Zawsze wytaczaj urzadzenie przed montazem, instalacjg akcesoriow, rozbiorem i czyszczeniem.
Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci, gdy nie jest ono uzywane.
+Przed przystapieniem do rozbierania urzadzenia upewnij sig, ze jest wylaczone, odiaczone od sieci i silnik catkowicie sie zatrzymat.
*Nie nalezy dotyka¢ ruchomych cze$ci urzadzenia.
*UWAGA: Krawedzie tnace noza ostro zaostrzone. Nalezy zachowac ostrozno$¢ przy postugiwaniu si¢ nozem.
+Nie wkiadaj metalowych lub innych przedmiotow w tace zasypowa.
*Popycha¢ produkty do szyjki zatadowczej nalezy wylacznie popychaczem, dotaczonym w zestawie. Zabrania sie popycha¢ produkty palcami lub innymi przedmiotami.
+*Podczas pracy urzadzenia nie wolno dopuscic, aby wlosy, szalik lub inne przedmioty zwisaly nad urzadzeniem.
«Jesli obrot slimaka maszynki do migsa ustat lub utrudniony, najpierw nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero potem wyczyscic $limak, néz od produktéw, ktore
blokuja ruch.



POLSKI

+Nie wolno wiacza¢ obroty wsteczne (rewers) nie czekajac petnego zatrzymania obrotow $limaka. W przeciwnym razie urzadzenie moze zacza¢ wydobywac dziwny hatas,
wibracje, powstawanie iskier, co moze spowodowa¢ uszkodzenie maszynki do migsa.

+Uzywaj maszynki do miesa tylko do przetwarzania produktéw. Zabronione jest rozdrabnianie twardych produktow.

+Po zakoriczeniu pracy w maszynce do migsa moze pozosta¢ niewielka ilos¢ produktow, co nie jest usterka. Do pozostatosci produktéw moze przykleic¢ sig troche czarnego
metalowego kurzu. Nie jedz te resztki, wyrzucaj ich.

*Nie nalezy przecigza¢ maszynke do migsa. Przy wystapieniu zapychania nalezy natychmiast wytaczy¢ maszynke do migsa i wyczyscic $limak, néz z resztek produktow.
+Czas ciagtej pracy maszynki do migsa nie moze przekracza¢ 10 minut. Rob przerwy w pracy, aby silnik ostygt.

«Jezeli uruchomit sig system zabezpieczajacy przed przegrzaniem silnika, nie nalezy wiacza¢ urzadzenia, az catkowicie ostygnie.

+*Obudowa i akcesoria zawsze powinne by¢ suche i czyste!

+Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktére nie znajduja sig w zestawie.

Uwaga! Podczas pierwszego wiaczenia z urzadzenia moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko i zwiazane z wypaleniem fabrycznego
oleju!

UWAGA: Nieprzestrzeganie $rodkéw ostroznosci moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata, porazenia pradem, zwarcia lub pozaru.

EKSPLOATACJA
UWAGA!
W Zadnym wypadku nie nalezy uzywac kratki i noze z uszkodzong krawedzig roboczg, skorodowane lub zanieczyszczone. o
Przygotowanie do eksploatacii: Przed pierwszym uzyciem maszynki do migsa nalezy umyc wszystkie czesci maszynki do migsa, ktore stykaja sie
zgroduktaml, a nasteBnle wytrzec je do sucha.
MONTAZ MASZYNKI DO MIESA
1. Trzymajgc korpus maszynki do miesa, wioz szyjke zatadowcza (14) do gniazda (8) na korpusie.
2. Trzyma]_arc korpus maszynki do migsa, przekreC $rube mocujaca (4) szyjki zatadunkowej (14&zgodnie z ruchem wskazowek zegara, az si¢
zatrzyma. Teraz szyjka zatadowcza maszynki do migsa jest bezpiecznie przymocowana do Jej
maszynki do migsa, aby upewnig' sig, Ze trzyma sig bezpiecznie.
3. Wioz $wider (15) do szyjki zatadunkowej maszynki do miesa z sze$ciokatem w $rodku. Lekko obré¢ Swider, aby jego krawedzie sig pokrywaty
z siedziskiem w korpusie maszynki do miesa.
4. tUmjeéé r)()li (20) na czterostronnym $limaku strong tnacq skierowang na zewnatrz. Jesli ndz zostanie zainstalowany nieprawidtowo, mieso nie
ostanie zmielone.
5. Zaantuj I?ietzbednq kratke (16) lub (17) lub (19) za nozem, upewniajac sie, ze rowki na dyszy tadujacej pokrywaja sie
z wystajaca krata,
6[.) rzynwlajqc kraatke (wciskajac w $rodku) jednym palcem, druga reka mocno dokreci¢ nakretke mocujaca (18). Nie dokrecaj nakretki
zbyt wiele
7. Zamontuj tace zatadowcza (2) na gorze szyjki zatadowczej maszynki do migsa i przymocuj ja.
PRZYGOTOWANIE FARSZU
Ustaw zebrang maszynke do migsa na twardej, ptaskiej powierzchni. Przy tym upewnij sig, Ze powietrze moze swobodnie podej$¢ do dolnej i
bocznej strony obudowy z silnikiem elektrycznym w celu zapewnienia wystarczajacej wentylacji.
LPJodlqcz maszynke do migsa do sieci elektrycznej. Poléz na tace zasypowa przygotowane kawatki miesa.
waga:
+ Wybieraj chude migso (bez tuszczu). Usun wszgstkie kosci, chrzastki i Sciggna. . )
+ Pokréj mieso na kawatki o wielkosci okoto 2cm*2cm*6em, bg swobodnie przechodzity do szyjki zaladowcze{.
Uwaga: Zaleca sig uzywa¢ duzq kratke do wstepnego rozdrabniania migsa. Do przygotowania niektorych potraw migso nalezy przewina¢ dwukrotnie.
Uwa?a! Nie wolno rozdrabnia¢ mieso mrozone.
Przetacz przycisk przefaczania trybow i przycisk wk czania/wyla]czania w potozenie ,ON”. Popychaczem wolno wsuwaj kawatki migsa do szyjki
zatadowczej. Po zakoriczeniu pracy naci$nij przycisk wigczenia/odtaczenia w pozycje ,OFF”, nalezy odtaczy¢ maszynke do migsa od Zrodta
zasilania, a nastepnie ja czysci¢.
PIECZENIE KIELBASEK/PAROWEK
Ab& przygotowa¢ maszynke do robienia kietbasek, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
1. Ustaw slimak dtuga osig do przodu, lekko obracajac go, dopéki nie zostanie ustawiony w korpusie silnika. Ustaw néz do cigcia na $limaka
krawedziami tnqtglmi na zewnatrz.. Ustaw kratke do mielenia grubego.
2. Wez nasadke do robienia kietbasek i ustaw jg na osi $limaka w taki sposob, aby zaczepy weszty w otwory.
TrzEmgjgc nasadke mocno dokre¢ pierscien mocujacy nie przeciagajac go.
PRZYGOTOWANIE KEBBE
1. Aby przygotowac masankg do gotowania kebbe, nalezy wyjalé néi\il\;)erforowany dysk z bloku roboczego. Ustaw $limak dtuga osig do przodu,
lekko obracajac go, dopdki nie zostanie ustalony w obudowie silnika. Wez nasadke do robienia kebbe i ustaw ja na osi $limaka w taki sposdb, aby
zaczepy weszly w otwory.
2. Trzymajac nasadke mocno dokr%épierécie.h mocujqc}/ nie przeciagajac go.
3. Pokroj r\}llmdr{czne rurki, przygI? ulbkebbe i smaz w gfebokim tluszczu.
UWAGA: Nasadka do gotowania kebbe uzywana jbst tylko z przygotowanym wczes$niej farszem. Nie nalezy rozdrabnia¢ cate kawatki miesa z
wykorzystaniem przystawki do przygotowania kebbe.
USUWANIE ZATOROW
Jesli podczas pracy maszynki do migsa migso zaciglo sie wewnafrz aparatu, wytacz maszynke do miesa, wcisnij przycisk wiaczania/odtgczania
w potozeniu ,OFF” (silnik maszynki do migsa powinien przerwa¢ prace&. Przestaw przycisk trybu pracy w pozycje ,R’ (rewer:) A nastepnie

przestaw przycisk wigczenia/odtaczenia w pozycje ,R” (rewers) - $limak zacznie sig obracac w kierunku przeciwnym (rewers), i problem bedzie
rozwiazany.

Po usunigciu zatknigcia zwrd¢ przycisk w pozycje robocza i mozna kontynuowac prace, jak zwykle.

Jesli zatkniecie zostalo, wylacz maszynke do migsa z sieci, zdejmij i usur zatknigcie recznie. )

Uwa%a! Funkcja rewers jest uzywana wytacznie podczas pracy maszynki do miesa w trybie przygotowania farszu.

ROZBIERANIE MASZYNKI DO MIESA

Upewnij sie, Ze silnik catkowicie sie zatrzymat, a nastepnie odfacz maszynkeﬁﬂdo miesa od zrodfa zasilania.

Aby rozebra¢ maszynke do migsa, wykonaj procedure opisang w rozdziale "Montaz" w odwrotnej kolejnosci. Nastepnie odigcz komoreg od obudowy
maszynki do migsa. Jesli nie mozesz odkreci¢ nakretke dociskowg recznie, uzyj do tego narzedzia.

Aby tatwo oddzieli¢ kratke, umies¢ $rubokret miedzy kratka a komora maszynki do migsa, a nastepnie odchyl kratke za pomoca Srubokreta.

orpusu. Delikatnie potrza$nij szyjka zatadowczg
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TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania

Iaqugkéﬁv, co z?bdezpli(ecza jego catos¢ ilalbo catos¢ opakowywania a takze jego pdzniejszq bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas
zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie nalezy my¢ czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj chemikaliow ani materiatow Sciernych.

Po uzyciu i przed czyszczeniem wyjmij wiyczke z gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie. Przed czyszczeniem, wytacz przycisk ON / OFF ,OFF” (silnik
szlifierka musi przerwac prac¢2 i wﬁqczyé urzadzenie z sieci. Zdemontuj maszyne do mielenia miesa

i usun wszelkie resztki produktéw. Nie umieszczaj urzadzenia w wodzie. Nie my¢ urzadzenia woda. Do czyszczenia wnitrza i na zewnatrz urzadzenia oraz

panelu sterowania uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki. Zastosowanie detergentéw do mycia naczyn, migkkiej zasobnik gabki do $rodkéw czyszczacych popychacz
startowych krat $rubowych szyi nakretki mocujqce&, néz tnacy i dysz zawarty w urzadzeniu.Dobrze spiucz, wytrzyj i wysusz wszystkie czesci urzadzenia.

Uwazaj na czysto$¢ urzadzenia i wszystkich jego komponentow. Przed uzyciem i przechowywaniem nalezy sie upewni¢, ze wszystkie czesci urzadzenia sa czyste
i suche. Zaleca sie smarowanie cze$ci tnacych olejem roslinnym. Przyrza nalei% czy$ci¢ po kazdym uzyciu.

PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknigtych, w warunkach, ktére zakladaja zachowanie prezentacji produktu

i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria sa catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang,
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjna nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez
0 zachowanie dokumentow potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia si¢ z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).

3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.

Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym.

W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemoéw, nalezy
skontaktowac sig z najblizszym punktem serwisowym.

JJICEC E




L - Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

A Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.
Acest aparat este destinat pentru maruntirea carnii si a altor tipuri de produse.

Pentru uz casnic, nu este destinat pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

E?ch\',‘g’,‘,?a”r?g“r:]?ﬁ'a?gzazgjfgr?n}/.ui: 50 Hz Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — dou&zeci si patru luni

Consum nominal de putere: 3000 W

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

+Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate duce

la deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizérii de catre persoane (inclusiv copii?1 cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de cétre persoane

fard experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sé foloseascé aparatul de cétre persoana responsabild

pentru siguranta acestora.

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau dacé aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul

trebuie reparat numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul inde(fendent.

+Pentru a evita o situatie periculoasa, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un

personal calificat similar pentru a evita pericolul.

*Nu indoiti, résuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodata carcasa motorului in apa sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curata carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati
imediat aparatul si apoi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

*Nu lasati cablul s& atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu méinile ude.

-Decotntlectat,i ?paratul de la retea dacé nu este utilizat si daca doriti sa indepartati sau sa adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati

aparatul pornit.

*Nu utilizati aparatul Tn alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

*Nu ;f)ermneh copiilor sa utilizeze aparatul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Inspectati a{)aratul inainte de fiecare pornire. In caz de depistare a defectelor aparatului sau a cablului de alimentare, nu il porniti in nici intr-un caz.

*Nu conectati aparatul la un temporizator sau la alt dispozitiv care controleaza automat pornirile / opririle aparatului.

*Nu utilizati aparatul n incéperi cu umiditate ridicata (de exemplu, intr-o baie).

Folositi aparatul de tocat carne numai pentru a prelucra alimentele moi, dezghetate, carnea féra oase, legume si fructe fara sdmburi. Nu folositi

niciodata a#)aratul pentru a prelucra oasele si produsele solide, cum ar fi oase, nuci si seminte in coaja. Plantelé radacinoase inainte de maruntire

trebuie sa fie taiate n bucati mici si inmuiate in apa timp cel putin 10 ore.

*Nu conectati aparatul in prizé in timp ce utilizati alte a;f)arate electrice. )

*Nu trageti cablul de alimentare, nu il rasuciti si nu il infasurati in jurul aparatului.

*Plasati aparatul pe o suprafaté uscata i tare. Nu instalai aparatul pe sau in apropierea unei suprafete fierbinti (de exemplu, in apropierea unui

aragaz electric sau cuptor incalzit). o ) . . -

+Asigurati-véd ca aparatul este instalat astfel incat sa nu fie obstructionate orificiile de ventilatie de pe carcasa.

+*Nu mutati aparatul in timp ce acesta functioneaza. +Folositi manerul de transport pentru a muta aparatul de tocat carne.

+Inainte de a conecta aparatul de tocat carne la retea, asigurati-vd ca comutatorul este in pozitia oFrit.

+La sfarsitul lucrului, opriti aparatul, apoi deconectati-| de la retea si curatati-. :Nu scoateti aparatul din priza in timﬁ)ul functionrii.

*Nu dezasamblati aparatul dacé acesta este conectat la retea. Deconectati intotdeauna aparatul inainte de asamblare, instalare a accesoriilor,

demontare si curatare. De asemenea, deconectati intotdeauna aparatul din Frizé atunci cand nu il utilizati

*Inainte de a demonta aparatul, asigurati-va ca acesta este oprit, deconectat de la prizé si c& motorul sa oprit complet.

*Nu atingeti partile mobile ale aparatului. *ATENTIE: Marginile taietoare ale cutitulul sunt ascutite. Aveti grijd cand manevrati cutitul.

*Nu introduceti obiecte metalice sau alte obiecte in tava de alimentare.

-Ilr)npirt\get.i produsele alimentare in tubul de alimentare numai cu impingétorul prevazut. Este interzisa impingerea produselor cu degetele sau alte

obiecte.

*Nu Iasati parul, esarfa sau alte obiecte sa atarne peste aparat in timpul utilizrii aparatului.

+Daca rotirea melcului aparatului de tocat s-a oprit sau este dificild, deconectati mai intai aparatul si apoi curatati melcul si cutitul de produsele care

blocheazé miscarea. .

*Este interzisa pornirea rofirii inverse (revers), pana cand rotatia directd a surubului nu s-a oprit complet. In caz contrar, aparatul poate incepe sa

produca zgomote neobisnuite, sa vibreze, sa se formeze scéntei, ceea ce poate duce la deteriorarea aparatului de tocat carne.

+Utilizati aparatul numai pentru prelucrarea alimentelor. Este interzisd maruntirea produselor solide.

+La sfarsitul operatiunii, o cantitate micd de produse poate rdmane in camera aparatului de tocat carne, ceea ce nu reprezinta o defectiune. Praf

de metal negru poate adera la reziduurile produsului. Nu mancati resturile, aruncati-le.

-NudsupiaTncércagi aparatul de tocat carne. In caz de infundare, opriti imediat aparatul de tocat carne si curétati surubul si cutitul de resturile
rodusului.

E,]'impul de functionare continué a aparatului de tocat carne nu trebuie sa depaseascé 10 minute. Faceti pauze pentru a permite motorului s& se

rdceasca.

+Dacd protectia impotriva supraincalzirii motorului sa declansat, nu porniti aparatul pana cand acesta nu se raceste complet.

Mentineti intotdeauna carcasa si accesoriile uscate si curate!

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblu.

aAtclen%iel!) In ~tilmpul primei porniri, aparatul poate produce un miros nepldcut de scrum. Acest lucru este normal si este asociat cu arderea uleiului
e la fabrical

ATENTIE: Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la deteriorarea aparatului, vatamarea, socul electric, scurtcircuitul sau incendiul.
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UTILIZAREA

ATENTIE!

Nu folositi discuri sau cutite cu 0 muchie de lucru deteriorata, acoperite cu coroziune sau contaminate.

Pregatirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spalati cu atentie toate piesele aparatului de tocat carne care
intrd in contact cu produsele si apoi stergeti-le. ;

ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE

1. Tinéfnd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasé si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.

2. Dupa apasarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixatd pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat carne pentru a va asigura ca este bine fixata.

3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat came cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne.

4. Instalati cutitul pe melc cu partea téietoare spre exterior. Dacd cutitul este instalat incorect, carnea nu va fi maruntita.

5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dup cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului.

6. Tinand discul (Frin apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.

7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparaului de tocat carne, instalati tava de alimentare si fixati-o.

ATENTIE!
Nu folositi discuri sau cutite cu 0 muchie de lucru deterioraté, acoperite cu coroziune sau contaminate. ) i
Pregétirea pentru functionare. Inainte de prima utilizare a aparatului de tocat carne, spélati cu atentie toate piesele aparatului de tocat came care
intra in contact cu produsele si apoi stergeti-le. N
ASAMBLAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE PENTRU PREGATIREA CARNEI TOCATE
1. Tin?.nd camera aparatului de tocat carne, introduceti-o in orificiul de fixare pe carcasa si rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand
se va fixa.
2. Dupé apésarea butonului de fixare, rotiti camera aparatului de tocat carne pana cand auziti un clic. Acum, carcasa aparatului de tocat carne
este bine fixata pe carcasa sau. Clatinati usor camera aparatului de tocat came pentru a va asigura ca este bine fixata.
3. Introduceti melcul in camera aparatului de tocat came cu capatul lung in interior. Rasuciti usor melcul pentru fixarea acestuia in carcasa
aparatului de tocat carne. ) ) ) ) ) ) )
4. Instalati cutitul pe melc cu partea taietoare spre exterior. Daca cutitul este instalat incorect, carnea nu va fi maruntita.
5. Instalafi discul de tocat grosier sau mediu dup cutit, asigurati-va ca proeminentele din camera coincid cu cele a discului. .
6. Tinand discul (Frln apasarea in centru) cu un deget, strangeti strans piulita de strangere cu cealalta mana. Nu strangeti prea tare piulita.
7. Deasupra tubului de alimentare a camerei aparafului de tocat came, instalati tava de alimentare si fixati-o.
PREPARAREA CARNEI TOCATE
Instalati aparatul de tocat carne pe o suprafaté solida si uniforma. Asigurati-va ca aerul poate patrunde liber in partea inferioard si partile laterale
ale carcasei motorului pentru a asigura o ventilatie suficienta. . ) )
ﬁopvectat,l aparatul de tocat carne la reteaua de alimentare. Puneti bucétile de carne pregatite pe tava de alimentare.

ota: R
+ Alegeti camne fara grasime. Indepartati toate oasele, cartilajul si tendoanele.
+ Téiati carnea in bucati de aproximativ 2cm*2cm*6cm in asa fel incat sé treacé liber prin gura de alimentare.
Nota: Se recomanda utilizarea unui disc grosier pentru tocarea primara a carnii. Pentru a pregati anumite feluri de mancare, camea trebuie s fie
tocata de doua ori.
Atentie! Nu tocati carnea congelata, . . . . B . ) ) .
Rotiti butonul de comutare a modurilor de functionare si butonul pornire / oprire in pozitia "ON". Apasati usor cu ajutorul Jnresatorulw bucétile de
carne tTnt.glura de alimentare. La sfarsitul lucrului, rotiti butonul de pornire / oprire in pozitia "OFF", deconectati aparatul de tocat carne de la retea
si curatati-l. R
PREPARAREA CARNATILOR
Pentru a ?regéti aparatul de tocat carne pentru prepararea camnatilor, este necesar sa efectuati urmétorii pasi: ) o
1. Instalati melcul cu axa longitudinala inainte, rotindu-l usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Instalati cutitul de taiere pe melc cu marginile
de taiere spre exterior. Instalati discul pentru tocarea grosiera.
2. Luati accesoriul pentru prepararea carnatilor si puneti-l pe axul melcului astfel incat proeminentele sa intre in caneluri.
Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare, fara a il strange prea tare.
PREPARAREA KIBBE
1. Pentru aparatul de tocat carne pentru prepararea kibbe, este necesar sé scoateti cutitul de taiere si discul perforat din unitatea de lucru. Instalati
melcul cu axa longitudinala inainte, rotindu-I usor pana cand este fixat in carcasa motorului. Luati accesoriul pentru prepararea kibbe si puneti- pe
axul melcului astfel incat proeminentele s& intre in caneluri.
2. Tinand accesoriul, strangeti bine inelul de fixare, féré a il strange prea tare.
3. Taiati tuburile cilindrice, pregatiti kibbe si prajtii in friteuza.
ATEtNTII(I.Eb:baccesoriuI pentru prepararea kibbe se utilizeaza numai cu camea tocata in prealabil. Nu tocati bucatile intregi de carne folosind accesoriul
pentru kibbe.

ELIMINAREA INFUNDARILOR

Daca in timpil lucrului carnea este blocata in interiorul camerei, opriti aparatul de tocat carnea, comutati butonul de pornire / oprire in pozitia "OFF"
(motorul aparatului de tocat nu trebuie s& functioneze). Rotiti butonul de comutare la "R" (invers). Apoi mutati butonul de pornire / oprire in pozitia
"R" (inversa) - melcul va incepe sa se roteasca in directia inversa, iar infundarea va fi eliminata.

Dupa eliminarea infundarilor, intoarceti butoanele in pozitia de lucru si puteti continua ca de obicei.

Daca infundarile nu sunt eliminate, deconectati aparatul de tocat carnea de la retea, dezasamblati si eliminati infundérile manual.

Atentie! Functia inversa este utilizata exclusiv atunci cand aparatul de tocat camnea functioneaza in modul de preparare carnii tocate.

DEMONTAREA APARATULUI DE TOCAT CARNE

Asigurati-va ca motorul sa oprit complet, apoi deconectati aparatul de tocat de la retea. N

Pentru a dezasambla aparatul de tocat carne, urmati procedura descrisé in sectiunea "Asamblare" in ordine inversa. Inainte de a indepérta camera,
apasati butonul de indepértare a camerii aparatului de tocat carne. Apoi, deconectati camera de la carcasa aparatului de tocat carne. Daca nu puteti
desuruba manual piulita de fixare, utilizati unelte pentru a face acest lucru.

Pentru a demonta usor discul de tocat, puneti o surubelnita intre disc si camera de tocat si apoi glisati discul cu o surubelnita.



TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asiguré pastrarea
produsului si/ sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor

e mgnipulare.

ATENTIE! Nu spalati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.

Dupé utilizare si inainte de curatare, scoateti stecherul din priza si asteptati ca aparatul s& se réceasca.

Inainte de curatare, rotiti butonul de pornire / oprire in pozitia ,OFF* (motorul aparatului de tocat carne sa se opreasca din lucru) si opriti aparatul
de la retea. Dezasamblati aparatul de tocat carne si eliminati orice produs ramas.

Nu sculfténdat_i apa&qtul in apa. Nu spalati aparatul cu apa. Utilizati o carpa moale si umeda pentru a curéta interiorul si exteriorul aparatului si
panoul de comanda.

Utilizati un detergent de spélat vase, un burete moale pentru a curéta tava de alimentare, presatorul, gura de alimentare, melcul, discurile, piulita
de fixare, cutitul de taiere si dispozitivele din ansamblu.

Clatiti bine, stergeti si uscati toate partile aparatului.

Asigurati-va ca aparatul si toate componentele acestuia sunt curate. )

Inainte de utilizare si depozitare, asigurati-va ca toate pértile aparatului sunt curate si uscate.

Se recomanda lubrifierea pieselor de taiere cu ulei vegetal.

Aparatul trebuie curatat dupa fiecare utilizare.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie s fie stocat in incapere inchisd, in conditii care presupun péstrarea produsului si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-vé ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementdrile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

oo
c

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumpdrati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioadé de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibig.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acoperé“z, identificate in timpul
perioade'ti de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte strdine
in produs.

5. Deteriordrile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorectd a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitérii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC |:| [H[ C € @ E
—_—

Pentru informatii privind data fabricérii, consultati ambalajul. ) o . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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